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Les picces wanient en, fonction des arhivages et chéations au chegh

Formule 1 Formule 2 Formule 3
7 toasts froids 4 toasts froids 4 toasts froids
5 toasts chauds 1 atelier découpe 1 atelier découpe
(équivalent 3 toasts) (équivalent 3 toasts)
5 toasts chauds 3 toasts chauds

2 brochettes a la plancha

0 € 79.70 € v €




« Buffet de mini crépes et viennoiseries
o Charcuterie fines
(Jambon blanc, rosette, jambon de pays, saucisson a l'ail)
e Mini saucisses
« Haricots a la tomate
o Oeufs brouillés
« Saumon fumeé et ses toasts

« Fromage blanc et coulis o
* Frits 79.00 €

Assortiments de wraps et cakes
Assortiments de verrines bodega
Petites quiches thon ou lardons
Plateau de fromage

Gaufres et accompagnements

Z/ 00 6 Duo de macarons et mini Kouing Aman

Potage du moment ou gaspacho du moment (en fonction de la
saison)

Rillettes ou tartinade du moment et ses toasts

Roll’'s bun’s ou cake ou croissant du moment (bun’s tartinade de
légumes confits/graine de moutarde/fromage au poivre, cake
homard , croissant jambon/fromages,..)
Plats du moment (lasagne saumon, poke bowl, chili con carne, pates N 3
carbonara,...)

o Desserts du moment (Tiramisu mangue/coco, brownie choco/café,

fromage blanc granola,...) 2500 6

T pain, le bewve et condiments et les baiddons sont & la
change du client *



(llelicy galelle

e cnénes et galettes viennent de cheg Ysuenn & Gfiniac

1 galette saucisse par personne

2 crépes par personne
Accompagnements : sucre, chocolat, confiture et beurre

La location de billigs est comprises

74.00 €

2 galettes par personne

1 - saucisse

2 - 'autre

Fondue de poireaux et Saint Jacques
Jambon beurre fromage

2 crépes par personne
Accompagnements : sucre, chocolat, confiture, sauce caramel
beurre salé et beurre

La location de billigs est comprises
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	Eric Jouan Traiteur
	Carte du 01/09/2026 au 30/11/2026

	Carte mariage
	22400 SAINT ALBAN

	Formule vin d’honnneur
	Les pièces varient en fonction des arrivages et créations du chef
	Formule 3
	4 toasts froids
	1 atelier découpe
	(équivalent 3 toasts)
	3 toasts chauds
	2 brochettes à la plancha

	Formule 1
	7 toasts froids
	5 toasts chauds

	Formule 2
	1 atelier découpe (équivalent 3 toasts)
	5 toasts chauds

	17.10 €
	19.10 €
	21.10 €

	Et pour les retours...
	Minimum 20 personnes
	Brunch authentique
	19.00 €

	Brunch cocktail
	Assortiments de wraps et cakes
	21.00 €

	Brunch amélioré
	25.00 €
	Le pain, le beurre et condiments et les boissons sont à la charge du client



	Atelier galette
	Les crêpes et galettes viennent de chez Youenn à Iffiniac
	Atelier simple
	1 galette saucisse par personne
	14.00 €

	Atelier complet
	2 galettes par personne
	1 - saucisse

	21.00 €



