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1 PASTA AL POMODORO (1.9) 
 

2 
PASTA ALL'ARRABBIATA 
(1 – 9) 

3 PASTA AGLIO OLIO E PEPERONCINO (1) 
 

4 PASTA AL RAGU’ (1-9) 

5 PASTA CACIO E PEPE (1-7) 

6 HAMBURGER (1.11.7)                    

7 COTOLETTE DI POLLO (1-5) 
   

8 BRESAOLA E GRANA (7) 
   

9  Prosciutto mozzarella(7)    

10 FETTE DI MANZO     

 
13 PATATINE FRITTE (5) 

11 BISTECCHINE DI MAIALE   
14 INSALATA MISTA (9) 

12 INSALATONE (3.7.4)    
15 POMODORI    

         
 

   
                                       Del Mercoledì 
 
 

Primi piatti del giorno: 
                     risotto mare monti (1.2.4.14) 

 
              Baccalà in umido   
                   Polenta (1.4)  
 

   Secondo piatto del giorno
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ELENCO ALLERGENI (Reg.1169/2011) 
 
 

CEREALI CONTENENTI GLUTINE (cioè grano, segale, orzo, avena, farro, 
kamut o i loro ceppi ibridati) e prodotti derivati 

2 O CROSTACEI e prodotti derivati 

UOVA e prodotti derivati. 
 

PESCE e prodotti derivati, tranne: 
gelatina o Colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino 

 

   ARACHIDI e prodotti derivati. 

  SOIA e prodotti derivati 

  LATTE e prodotti derivati, incluso lattosio 

FRUTTA A GUSCIO, cioè Mandorle (Anygdalus communis L. ). uocciole (C'oijlus avellana). 
Noci comuni (Incline reyia). Uoci di anacardi (Aimcai’cLiiiii oc cideiitale). Uoci di pesca (Caya 

illiiioiesis (Wan_•en1i) K.Koch. noci del Brasile ( Bertliolletin excelsaj). pistscchi (Pisi8cia 
era). uoci iJeI Qtieenslsud (ñlacadnniia teiaiifolia) e prodotti dei’ia ati 

 
SEDANO e prodotti derivati 

SENAPE e prodotti derivati 

Semi di SESAMO e prodotti derivati 

 
ANIIDRIDE SOLFORO S.t E SOLFITI in concentrazioni superiori a 10 
ing/Kg o 10 mg/1 espressi come SOA. 

 

13 Lupini e Prodotti derivati 

14 MOLLUSCHI e prodotti derivati 

 
GLI ALLERGENI SONO INDICATI SUL MENU’ CON IL NUMERO DI RIFERIMENTO o SUL 
REGISTRO ALLERGENI  
LE PRODUZIONI INTERNE HANNO CARATTERE ARTIGIANALE: NON E’QUINDI POSSIBILE GARANTIRE 
LA TOTALE ASSENZA DI TRACCE DI ALLERGENI NEI PRODOTTI FINITI, ANCHE QUANDO 
NON PREVISTI IN RICETTA .IL PERSONALE E' A DISPOSIZIONE PER ULTERIORI 
INFORMAZIONI 
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