A la carte Printemps/Eté 2023

Cuisine fusion Afro- Creéole ile de la réeunion

A partager PRIX
Accras de morue, 19€
Beignet de mais
Assiette de choukouya

‘ 12€50
poulet ou chevre
Entrée
Accras de morue
Salade de gésier 7€
pimente 8€50
Avocat crevettes
Samoussa vegane, ce
boeuf ou poulet

6€50

Crabes farcies
Boudin creéole, 9€50
bouchons au saveur
de l'ilede Ia e
reunion
Met de pistache aux
épices du
Cameroun/gateaude 8€
pistache (graines de

courge) épicés ou non

Nos grillades

Entrecote et sa sauce au

poivre de penja

Poulet de chair, braise au
épices de penja

Pintade braise aux
épices

d’Afrique de I'Ouest
ou Kedjenou de
pintade

Capitaine braise au

saveurs d’'Afrique

Carpe (tilapia) braisé
Sole braise selon

arrivage

Dorade a Ia basquaise

Grande brochettes mixtes

de boeuf et poisson a
partager
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PRIX

17€50

16€50

13€50

17€50

24€50

18€50

13€50



A la carte printemps/eéte 2023

Cuisine fusion Afro-Creéole ile de 1a Réunion

Plats PRIX

Specialites kfe del twins
legumesS de folere oscille
de Guinée ou lalo de
Garoua (kelinkelin)

20€50

Mafe aux saveurs de
Kayes(Mali) pate
d’arachide baeuf ou
poulet

14€50

Yassa aux saveurs de
Dakar, Vegan,boeuf ou
poulet a la moutarde et
oignons

14€50

Assiette végane (achard
de Iéegumes plat 100%
vegeétarien) aux saveurs
de l’ile de Ia Réunion

15€50

18€50
19€50
21€50
23€50

Sauce gombo bhaeuf,
Sauce gombo mixte,
Sauce gombo royale,
Queue de boeuf crevettes
poissons fumeés

Rougail ile de Ia
Reéunion,aux choix
saucisses,Sounouk(Snoe
k) gros piments (Morue
poisson sale ) ou civet
tang ou zourite(pieuve)
flambée au rhum

18€50

Ndoleé beaeuf,

Ndolé mixte, 19€50
Ndolé royal queue de baeuf 20€50
crevette poisson fumés 99€50

Poulet DG (sucré salé) 22€50

Du cotés mers

Paires de Langoustes farcies
aux eépices Creole Réunionnais

Gambas grillées a lail et au
persil

Accompagnement

Riz blanc,

Frites de bananes
plantins(aloko) ou pommes de
terres maison,
foutou,placali,chikwang,baton
de manioc ou miondo,ignames
frites de patate douce, igname
ou banane jaune a la vapeur
banane verte tapée

Dessert

Dakere de Garoua(degue
grains de mil et lait caille,
salade , tarte maison, creme
brilée, moelleux ou coulant au
chocolat,

Salade de fruits maison

ZLo Pti Prins (Menu enfants)

Pilon de poulet braisé ou
macaroni et sa sauce tomate
créole viande hachée ou nugget,
accompagnements frites de
pommes de terres maison ou
frites de bananes jaunes ou
léegumes brocolis, haricots
verts sauté au beurre +
desserts glaces ou fruits a
croqueés

PRIX

28€50

17€50

Gratuit

3€50

8€50

11€50

9€50



