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SEASONAL VEGETABLE BASKET - 14,5€

Carrots, Cherry Tomatoes, Cucumbers, Radishes, Guacamole,
Curry Mayonnaise, Chive Cream

PROVENCAL PANISSE - 13,5€

Chickpea Fries, Guacamole, Cream Cheese,
Kalamata Tapenade

CURRY WRAP - 10€
Chicken, Madras Curry, Cheddar, Cream

CHEESE BOARD - 16€

Pesto Verde Gouda, Le Fleuri de Rosheim,
Aged Ewe’s Milk Tomme, Warm Goat Cheese Toasts

CHARCUTERIE BOARD - 15,5€

Herb Ham, Cular Chorizo, Speck,
Salted Butter, Gherkins, Toasts

MIXED BOARD - 17€

Selection of Cheeses and Cold Cuts, Toasts

CHICKEN TENDERS 4 pcs - 9,5€
Red Curry Mayonnaise

QYSTERS
6pcs : 14€ 9pcs : 17€ 12pcs : 23€

TRUFFLE BAKED CAMEMBERT - 12€

Served with Toasts

BOWL OF FRESH FRIES - 7€

Sauce of Your Choice

ENGLISH MENU
ON OUR WEBSITE

¥ : Our current Favorites

1

Prices are listed in Euros.
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FOIE GRAS WITH PORT - 16€

Homemade Foie Gras, Fig Compote,
Thyme Toast

TUNA TATAKI - 10€ *

Raw Tuna, Ginger-Honey-Soy Sauce,
Black & Golden Sesame Seeds

SALMON GRAVLAX - 10€

Golden Sesame Seeds, Chive Cream, Pesto Verde

SEA BASS CEVICHE - 14€

Raw Sea Bass, White Balsamic Vinegar, Mango,
Passion Fruit, Mint

TANGY BURRATA - 14,5€ »
1259 Burrata, Raspberry Balsamic Vinegar, Heirloom
Tomatoes, Dried Blackcurrants, Pomegranate Arils,
Black Balsamic Cream

TRUFFLE DEVILED EGG - 9€

Hard-Boiled Egg, Truffle Mayonnaise,
Lace Tuile, Crumbled Egg Yolk

TOMATO & BASIL GAZPACHO - 10€

Tomatoes, Cucumbers, White Balsamic Vinegar, Basil,
Apricot & Rosemary Ice Cream

ES
oQY
&

MONSIEUR or MADAME - 13,5€
Ham, Emmental Cheese, Grated Mozzarella,
Béchamel Sauce, Fresh Fries, Salad
(Fried Egg +€1.00)

PULLED PORK - 15€
Pulled Pork Shoulder, Smoked Paprika, Red
Pesto Béchamel, Emmental Cheese,
Grated Mozzarella, Fresh Fries, Salad

THE ITALIAN - 15€ »

Speck, Emmental Cheese, Green Pesto
Béchamel, Grated Mozzarella, Parmesan,
Sun-Dried Tomatoes, Fresh Fries, Salad

p

%b\pDS

THE BERGERE - 14,5€ #

Goat cheese toast, bacon, tomatoes, soft-boiled
egg, honey, walnuts, pickled onions, Savora
vinaigrette

THE CAESAR - 16€
Crispy chicken, bacon, soft-boiled egg, tomatoes,
thyme croutons, pickled onions, anchovy sauce,
Parmesan cheese

THE TOURIST - 18€

Gravlax salmon, avocado, shrimp, tomatoes,
pickled onions, chive cream

THE GREEK - 16€ %

Heirloom tomatoes, cucumbers, feta cheese,
Kalamata olives, shallot vinaigrette, black balsamic
cream

THE POKE BOWL - 15€

Black rice, radishes, beets, broad beans, fresh
pineapple, sweet chili sauce (Gravlax salmon +€2)

Q\@A

CARBONARA STYLE - 13,5€

Fusilli, Bacon, Cream, Egg Yolk,
Caramelized Onions, Parmesan Shavings

SALMON STYLE - 15,5€

Fusilli, Cooked Salmon, Smoked Salmon,
Cream, Parmesan Shavings

VEGETABLE STYLE - 14€

Fusilli, Sautéed Vegetables, Shallot, Cream,
Pesto Verde, Parmesan Shavings

TARTUFO STYLE - 18,5€ ¥

Fusilli, Fresh Seasonal Truffle,
Truffled Ham, Truffle Cream,
Parmesan Shavings

Prices are listed in Euros.
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SEA BASS FILLET - 16€ #

Sautéed vegetables or rice,
Virgin sauce, Thyme croutons

BUTTERFLY SALMON - 17€

Mango-passion fruit relish
Black rice or new potatoes

FISH AND CHIPS - 14,5€

Fresh fries, Tartar sauce

BACON BURGER - 18,5€ #

Seeded bun, Butcher-style ground beef patty, Ched-
dar cheese, Bacon, Caramelized onions, Potato rosti,
Lettuce, BBQ sauce, Fresh fries

DOUBLE CHEESEBURGER - 19,5€

Seeded bun, Two butcher-style ground beef patties,
Cheddar cheese, Caramelized onions, Lettuce, Fresh
fries

TRUFFLE BURGER - 19,5€
Seeded bun, Ground beef patty, Cheddar cheese,
Caramelized onions, Lettuce, Truffle cream, Fresh
truffle, Fresh fries

PULLED PORK BURGER - 18€ v

Seeded bun, Pulled pork, Cheddar cheese,
Caramelized onions, Lettuce,BBQ sauce, Fresh fries

SALMON BAGEL - 19¢€

Black sesame bagel, Smoked salmon, pickled onions,
arils, salad, guacamole, cream cheese, fresh fries

EXTRA SIDE DISH (+3¢) :
Fresh Fries, Green Beans,
Sautéed Vegetables, Black Rice, Fusilli,
Baby Potatoes, Salad

NE

TARTARE DE BOEUF 180G - 17€

Capers, Gherkins, Shallots,
Egg Yolk, Worcestershire Sauce,
Tabasco, Ketchup, Fresh Fries

BEEF STEAK 150G - 13,8€
Fresh Fries, Salad (Fried Egg +€1)

ITALIAN CARPACCIO - 16€

Beef Round, Confit Tomatoes, Parmesan,
Green Pesto, Black Balsamic Cream, Fresh Fries

GRILLED RIB-EYE STEAK 300G - 28,5€

Fresh Fries, Salad, Sauce of Your Choice

CHICKEN SKEWERS - 16,5€

Chicken Breast Marinated with Spices,
Red Peppers, Vinegared Black Rice

PORK RIBS - 22€
Marinated Pork Ribs Slow-Cooked for 14 Hours,
Sesame QOil, Soy Sauce, Honey, Garlic, Thyme,
Barbecue Sauce, Fresh Fries

BEEF HANGER STEAK - 21€

Slow-Cooked Beef Hanger Steak,
Fresh Fries, Salad, Sauce of Your Choice

ROSSINI BEEF FILLET 180G - 29,5€ %

Pan-Seared Foie Gras, Reduced Beef Jus,
Fresh Fries

TOMAHAWK RIB STEAK - 85€ »
TO SHARE
Choice of 2 Sides & 2 Sauces

\;\(a

EXTRA SAUCE (+1¢) :

Camembert, Pepper, Béarnaise, Roquefort,
Gorgonzola, Tartare, Homemade Mayonnaise,

Curry Mayonnaise, Truffle Sauce (+€2.00)

EXTRA TOPPINGS :
Fresh Truffle (+€6.00), Parmesan (+€1.50)

KIDS MENU -10aNs - 11€

BEEF STEAK
or BREADED FISH e 1 DRINK
anilla, Chocolate or Strawberry
or CHICKEN TENDERS e - ° Weggrbsilrup,
iabolo,
" 1 SUGAR CREPE Coca-Cola

1 SIDE OF YOUR CHOICE

3

Prices are listed in Euros. Beef: Origin France. White meat: Origin EU
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RED BERRY CRUMBLE - 9,5€

Blackcurrants, Strawberries, Raspberries, Vanilla Ice Cream

FRENCH TOAST BRIOCHE - 9€

Caramel Sauce, Salted Butter Caramel Ice Cream

FROZEN PINEAPPLE - 9,5€
Pineapple Sabayon, Fresh Pineapple, Mango Coulis

CHOCOLATE MOUSSE - 8,5€

Caramel Crumbles

PROFITEROLES - 12€ *

Homemade Choux Pastry, Chocolate Sauce, Vanilla Ice Cream,
Caramelized Almonds, Whipped Cream

CHOCOLATE LAVA CAKE - 9€

Cookie Ice Cream, Roasted Hazelnuts, Chocolate Sauce

TARTE TATIN - 9€ »

Salted Butter Caramel Sauce, Fresh Cream

RED BERRY PAVLOVA - 11€

French Meringue, Strawberries, Raspberries, Lemon Cream

ITALIAN AFFOGATO - 7,5€

Coffee, Vanilla Ice Cream Scoop, Amaretto

TOURIST AFFOGATO - 7,5€

Coffee, Vanilla Ice Cream Scoop, Baileys

IRISH COFFEE - 8,5€
Coffee, Whiskey, Whipped Cream

GOURMET COFFEE - 8,5€
GOURMET TEA - 9,5€

4

Prices are listed in Euros. Excessive alcohol consumption is dangerous for your health; please drink responsibly.
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LE COLONEL o€
3 Scoops of Lime Sorbet, Vodka, Wafer Roll
LA DAME BLANCHE 9€

3 Scoops of Vanilla Ice Cream, Meringue, Chocolate Sauce, Whipped Cream, Wafer Roll

LA FRAISE MELBA 8,5€

2 Scoops of Strawberry Sorbet, 1 Scoop of Vanilla Ice Cream, Red Berry Coulis,
Whipped Cream, Wafer Roll

LE TOUT CHOCOLAT o€
3 Scoops of Chocolate Ice Cream, Chocolate Sauce, Whipped Cream, Wafer Roll

LE CAFE LIEGEOIS 9€
3 Scoops of Coffee Ice Cream, Coffee Sauce, Whipped Cream, Wafer Roll

LA NORMANDE 9,5€
3 Scoops of Green Apple Sorbet, Calvados, Wafer Roll

LA GOURMANDE 9,5€

2 Scoops of Cookie Ice Cream, 1 Scoop of Salted Butter Caramel Ice Cream, Caramel
Coulis, Chocolate Sauce, Caramelized Almonds, Whipped Cream, Wafer Roll

Extra Coulis : 2€

OQ&\)ES

Sugar 4,7€ Nutella 5,3€
Jam Strawberry - Apricot 4 9€ Salted caramel 5,3€
Chocolate 5,3€ *Exttra whipped cream 1,50€

3 CREANM
\

1scoop 3€ 2 scoops 6€ 3 scoops 8€

THE FLAVORS

Vanilla, Chocolate, Strawberry, Lime, Cookie, Coffee,
Salted Caramel, Pear, Passion Fruit, Green Apple,
Sun-Drenched Fruits (Pineapple, Guava, Blood Orange, Banana, Passion Fruit),
Red Berries (Raspberry, Blackcurrant, Blueberry, Wild Strawberry, Strawberry)

S

Prices are listed in Euros. Excessive alcohol consumption is dangerous for your health; please drink responsibly.
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~ BOISSONS CHAUDES

Expresso 2,2€
Expresso Double  3,9€
Expresso Allongé 2,4€
Décaféiné YAVAS
Décaféiné Double 3,9€
Décaféiné Allongé 2,4€

Café Créme CRES
Café Noisette 2,3€
Chocolat Chaud 3,9€
Cappuccino 4,6€

Latte Macchiato 5,5€
Café Viennois 4,7€
Chocolat Viennois 4,7€
Irish Coffee 8,5€

THES & INFUSIONS - 4€

Thé Noir

Fruits Rouges

Grand Earl Grey

Jardins de Darjeeling Bio
Breakfast B.O.P Bio

Thé Vert

Menthe Bio

Sencha Bio

Jardin des Merveilles

Tisane
Verveine Menthe Bio
Tisane des Comptoirs Bio

Prices are listed in Euros. Excessive alcohol consumption is dangerous for your health; please drink responsibly.

LES JUS

Minute Maid Orange 25cl
Minute Maid Abricot 25c¢l
Minute Maid Pomme 25cl
Minute Maid Ananas 25cl
Orange Pressée 20cl

Citron Pressé 20cl

Fraise « Charles Papillon » 25cl
Tomate « Charles Papillon » 25c¢l

LES EAUX

Sirop a 'eau

Ya Vittel 25cl

Thonon Eau Minérale 75cl
Vals Eau Pétillante 75cl

LES SODAS

Diabolo 33cl

Coca-Cola 33cl

Coca-Cola Zéro 33cl
Coca-Cola Cherry 33cl
Orangina 25cl

Schweppes Agrumes 25cl
Fuze Tea Péche 25cl

Perrier 33cl

Limonade Breizh 33cl
Organics Tonic Water Bio 25cl
Organics Ginger Beer Bio 25cl
Red Bull 25c¢l

6

4€
4€
4€
4€
4,7€
4,7€
6€
6€

3€
3,5€
5,5€
5,5€

4,5€
4,5€
4,5€
4,5€
4,5€
4,5€
4,5€
4,5€

4€
4,5€
4,5€
5,5€
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Coupe de Champagne « Mercier Blanc de Noirs » 10cl 12€
Piscine de Champagne « Mercier Blanc de Noirs » 13cl 14€
Ricard / Pastis 2cl 4,5€
Suze 4cl 5€
Kir Cassis, Péche, Mare, Framboise 12,5cl 5€
Martini Bianco / Rosso 6c¢l 5,5€
Porto Rouge « Taylor’s 10 ans » 6c¢l 7,5€
Porto Blanc « Taylor’s Fine White » 6c¢l 6,5€
Americano Maison 12cl 9€
Campairi 6¢l 6€
LES BIERES PRESSIONS 25 50cl
Gallia Coq d’habitude Blonde, Légére, Savoureuse 4,5€ 8,5€
Ciney Blonde, Abbaye, Belge 4,5€ 8,5€
Lagunitas Blonde, IPA, Amére 5€ 9€
Biere du Moment 5€ 9€
Monaco 4,5€ 8,5€
Panaché 4,5€ 8€
Picon Biere 5€ 9€
LES BIERES BOUTEILLES LES CIDRES

Desperados 33cl 6,5€ Cidre Goéllan « Nouvelles couvées »  6,5€

Mort Subite Kriek 33cl 6,5€ au choix : Brut Bio, Rosé
Mort Subite Witte 33cl 6,5€
Corona 35,5cl 6,5€

LES SANS ALCOOLS

Heineken 0.0 ° biére sans alcool 33cl 6€
Tanqueray 0.0° gin sans alcool 4cl + soft T€

7

Prices are listed in Euros. Excessive alcohol consumption is dangerous for your health; please drink responsibly.



LE TOURISTE MULE
Rhum Eminente Ambar Claro, Citron vert,
Ginger Beer, Sirop de poire

LE CONQUERANT (+1¢€)
Vodka Grey Goose Berry Rouge,
Liqueur de Chambord, Limonade,

Wedge de citron vert

LE PERIPLE
Rhum Bacardi Carta Oro, Jus d’ananas,
Miel, Purée de passion, Jus de citron vert,
Sirop d’orgeat

LAISSE-MOI T’AIMER
Vodka, Cointreau, Jus de cranberry,
Purée de framboise, Jus de citron vert

LE ROUTARD
Gin Mare, Purée de framboise,
Jus d’Ananas, Sirop de pamplemousse

&‘5

\NOOKTALS
-16CL -

LE GLOBE TROTTER (+1¢)
Amaretto, Liqueur St-Germain,
Jus de goyave, Rhum brun, Champagne

UN DOUX SOUVENIR
Gin Tanqueray, Cointreau, Miel,
Purée fraise, Jus de citron jaune,
Blanc d’ceuf, Angostura

LE PASSANT
Vodka, Cognac Hennessy VS,
Jus d’ananas, Sirop de poire,
Feuilles de menthe

LE BAROUDEUR
Rhum Diplomatico, Jus d’ananas,
Sirop de mangue, Citron vert

LE TOURISTE
Vodka, Jus de goyave, Citron vert
Purée de passion, Ginger beer

2
“Se

L’ESTIVANT
Jus d’'orange, Jus de cranberry, Purée de péche, Citron jaune

LE VISITEUR
Gin Tanqueray 0.0, Jus de cranberry,
Jus d’ananas, Purée de passion

VALINCO
Purée de fraise, Jus d’ananas, Jus de cranberry,
Extrait de concombre, Feuilles de menthe

LE SAC A DOS
Jus d’ananas, Limonade, Sirop de pomme, Feuilles de menthe

LE VOYAGEUR
Jus de goyave, Jus d’ananas, Purée de framboise,
Sirop de mangue

CHOISIR C’EST RENONCER
Jus d’'orange, Jus d’ananas, Jus de goyave,
Citron jaune, Sirop de cassis

Prices are listed in Euros. Excessive alcohol consumption is dangerous for your health; please drink responsibly.
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~ NEGRONI
Gin Tanqueray, Campari, Martini rouge, Zest orange

SEX ON THE BEACH
Vodka, Liqueur de péche, Jus d’ananas, Jus de cranberry

PALOMA v
Tequila Don Julio blanco, Soda Pamplemousse,
Jus de citron vert, Sirop de sucre

AMARETTO SOUR

Amaretto, Blanc d’ceuf, Sucre liquide, Citron jaune, Angostura bitters

GIN BASIL SMASH v
Gin Tanqueray, Sucre liquide, Citron jaune, Feuilles de basilic

MOSCOW MULE
Vodka, Citron vert, Ginger beer

EXPRESSO MARTINI (+1¢€)
Vodka, Expresso, Kahlua, Sucre liquide

MARGARITA

Tequila Don Julio blanco, Cointreau, Sucre liquide, Citron vert, Salt rim

PORNSTAR MARTINI (+1¢) *
Vodka, Passoa, Vanille, Purée de passion, Citron vert,
Champagne shot, Fruit de la passion

CAIPIRINHA ou CAIPIROSKA

Cachaca ou Vodka, Sucre liquide, Citron vert
+1€ : purée fraise - framboise - passion

MOJITO

Rhum Bacardi Carta Oro, Sucre liquide, Citron vert, Feuilles de menthe, Perrier
+1€ : purée fraise - framboise - passion

9

Prices are listed in Euros. Excessive alcohol consumption is dangerous for your health; please drink responsibly.
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SPRITZ

Apérol, Prosecco, Perrier, Orange slice

ST GERMAIN SPRITZ (+1¢)
Liqueur St-Germain, Prosecco, Perrier, Wedge de citron

PINA COLADA
Rhum Bacardi Carta Oro, Jus d’ananas, Vanille, Purée de coco

COSMOPOLITAN

Vodka, Cointreau, Jus de cranberry, Citron vert

CUBA LIBRE
Rhum Bacardi Carta Oro, Coca-Cola, Citron vert

GIN FIZZ

Gin Tanqueray, Citron jaune, Sucre liquide, Perrier

LONG ISLAND (+1¢)
Vodka, Gin Tanqueray, Rhum Bacardi Carta Oro,
Téquila Don Julio blanco, Cointreau, Coca-Cola, Citron jaune

NS - 8€
A\Q‘G\
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VIRGIN MOJITO
Perrier, Citron vert, Sucre liquide, Feuilles de menthe

VIRGIN MOJITO PASSION ou FRAISE ou FRAMBOISE
Perrier, Purée de fruits, Citron vert, Feuille de menthe

VIRGIN COLADA
Jus d’ananas, Purée de coco, Vanille

10

Prices are listed in Euros. Excessive alcohol consumption is dangerous for your health; please drink responsibly.
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BOURGOGNE
Bourgogne Chardonnay AOP La Chablisienne - 2023 Intense, Frais, Equilibré 6,5€
Chablis AOP « Le Finage » La Chablisienne - 2023 Frais, Fruité, Equilibré 8€

Macon-Solutré-Pouilly Jean Loron - 2020 Sec, Minéral, Vif

Bourgogne Hautes Cotes de Nuits « La Quarpande » Nuiton-Beaunoy - 2022 Aromatique, Floral, Equilibre -
Bourgogne Chardonnay Frangois Carillon - 2020 Energique, Agrumes, Floral

Bourgogne Aligoté « Raisins Dorés » Michel Lafarge - 2020 Energique, Agrumes, Floral
Bourgogne « Le Clos du Chateau » Domaine de Montille - 2020 Frais, Equilibré, Persistant
Bourgogne Chardonnay Dominique Lafon - 2022 Fruit¢, Gourmand, Dense

Auxey-Duresses 1°"Cru « Climat du Val »Vaudoisey-Creusefond - 2023 Frais, Soyeux, Minéral
Chablis Roland Lavantureux - 2022 Onctueux, Fruits a chair blanche, Amandes

Cote de Beaune « Les Pierres Blanches » Domaine de La Vougeraie - 2021 Onctueux, Agrumes, Floral

Fixin « Champs des Charmes » Domaine Berthaut-Gerbet - 2023 Droit, Minéral, Elégant

Chablis Grand Cru Vaudésir Roland Lavantureux - 2022 Elégant, Généreux, Minéral

LOIRE

Sauvignon « Petit Lieu Dit » - 2024 Frais, Agrumes, Floral 6€
Pouilly-Fumé « Le Tronsec » Joseph Mellot - 2024 Minéral, Frais, Persistant 8€
Sancerre « Les Ormeaux » Joseph Mellot - 2024 Fruité, Floral, Sauvignon 7,5€

Chenin Coteaux de I'’Aubance « I'Orangerie » - 2024 Frais, Fruité, Moelleux 6,5€
Le « S des Poéte » Domaine Les Poéte - 2023 Tension, Agrumes, Minéral :
Muscadet Chateau La Guipiere « Cru Goulaine » - 2020 Elggant, Complexe, Minéral

RHONE

Crozes-Hermitage Domaine Les Terriens - 2023 Floral, Fruité, Texturé
Saint-Joseph Stéphane Montes - 2023 Onctueux, Aromatique, Salin

CORSE

Chioso Novo Vaccelli - 2021 Fraicheur, Agrumes, Epices douces
Quartz Vaccelli - 2022 Fraicheur, Agrumes, Epices douces

NDS CRUS g
& o GRA Lang

BOURGOGNE

Meursault « les Chevalieres » Xavier Monnot - 2022 Onctueux, Fruits a chair blanche, Amandes

\\@“(—_\SCL (bo\)xE\LLE 7sq

29€
39€
39€
47€
54€
38€
75€
63€
69€
46€
85€
98€
110€

26€
39€
38€
31€
37€
WAS

47€
75€

138€
120€

O“‘aLLE 75¢

128€

Saint-Aubin 1er Cru « Les Murgers des Dents de Chien » Joseph Colin - 2021 Cisel¢, Minéral, Persistant 180€
Puligny-Montrachet « 1°" Cru La Garenne » Domaine de Montille - 2022 Elégant, Minéral, Vibrant 290€

Bourgogne Chardonnay « Roc Breia » Théo Dancer - 2022 Soyeux, Tanins fins, Acidité équilibrée
Beaune « Clos des Aigrots » Domaine Michel Lafarge - 2021 Minéral, Fruité, Persistant
Meursault Les Narvaux Dominique Lafon - 2022 Frais, Equilibré, Belle longueur
Chassagne-Montrachet Jean Claude Ramonet - 2020 Belle Longueur, Charmeur, Agrumes, Floral
Meursault « Clos de la Barre » Comtes Lafon - 2019 Onctueux, Fruits a chair blanche, Amandes
Corton-Charlemagne Grand Cru De Montille - 2021 Ample, Puissant, Belle longueur

Meursault Ballot-Millot - 2022 Aromatique, Minéral, Equilibré

Chassagne-Montrachet Alex Moreau - 2021 Précis, Agrumes, Floral

[l

Prices are listed in Euros. Excessive alcohol consumption is dangerous for your health; please drink responsibly.

122€
165€
185€
210€
KZIS
410€
170€
185€
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Margaux « D » de Dauzac - 2022 Ample, Délicat, Gourmand 7€ 31€
Saint-Estéphe Chateau I'lnsouciance - 2019 Riche, Puissant, Tanins savoureux - 39€
Saint-Emilion Grand Cru Chateau Simard - 2017 Souple, Elégant, Fruité - b5€
Le Pauillac Cuvée Chai Mica - 2015 Tannique, Fruits noirs, Violette = (3]0;3
Le Pauillac Cuvée Chai Mica Jéroboam - 2015 - 300cl Tannique, Fruits noirs, Violette 300€
BOURGOGNE
Bourgogne Pinot noir « Grand Chaliot » Hubert Lignier - 2020 Léger, Fruits rouges, Poivré -  65€
Marsannay « Clos du Roy » Réné Bouvier - 2020 Gourmand, Fruits rouges, Notes d'épices - 94€
Bourgogne « Minima » Jean-Louis Trapet - 2020 Intense, Fruits rouges, Notes d'épices - 48€
Mercurey Domaine M. Juillot - 2024 Frais, Généreux, Floral 8€ 44€
Marsannay « Les Longeroies » Denis Mortet - 2021 Gourmand, Elégant, Expressif - MMO€
Fixin Domaine Berthaut-Gerbet - 2023 Croquant, Structuré, Epicé - 92¢€
Marsannay « Les Longeroies » Bruno Clair - 2022 Fruité, Elégant, Raffiné - 95€
LOIRE
Saumur Champigny « I’Amarante » Domaine Fouet - 2023 Souple, Fruité, Expressif 6,5€ 29€
Sancerre Domaine Vacheron - 2023 Tendre, Epicé, Fruité - 56€
Chinon « Vieilles Vignes » Philippe Alliet - 2021 Souple, Fruits noirs, Notes d'épices - 43€
RHONE
Plan de Dieu AOP « CJVT » - 2024 Soyeux, Fruité, Epicé 6€E 27€
Saint-Joseph « Tildé » Pierre-Jean Villa - 2022 complexe, Profond, Equilibré - 80€
Saint-Joseph « Préface » Pierre-Jean Villa - 2023 Gourmand, Epicé, Equilibré - 89€
Fleurie Lafarge Vial - 2020 Léger, Fruits rouges, Poivré - bB7€
LANGUEDOGC-ROUSILLON
Pic Saint Loup AOP « Les Déesses Muettes » - 2023 Fruité, Tanins doux - ASS
VIN DE FRANCE
Gamine « Cuvée Chai Mica » Pierre-Jean Villa - 2022 Corsé, Fruits noirs, Notes d'épices - 42€
Vin de France Domaine Prieuré Roch - 2022 Soyeux, Fruité, Persistant - 220€
Pinot Noir « Roc Breia » Théo Dancer - 2022 cristallin, Belle acidité, Soyeux - 125€
12

Prices are listed in Euros. Excessive alcohol consumption is dangerous for your health; please drink responsibly.
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Y
BOURGOGNE
Gevrey Chambertin « Ostrea » Jean-Louis Trapet - 2014 Intense, Fruits rouges, Notes d'épices 150€
Clos de Vougeot Grand Cru Gros Fréres & Sceurs - 2020 Profond, Fruits noirs, Notes d'épices 390€
Clos de Vougeot Grand Cru Henri Rebourseau - 2019 Puissant, Droit, Profond 410€
Charmes - Chambertin Grand Cru Henri Rebourseau - 2019 Profond, Fruits noirs, Notes d'épices 375€
Vosne-Romanée Cyprien Arlaud - 2021 Profond, Fruits rouges, Notes d'épices 155€
Chambolle-Musigny Alain Hudelot-Noellat - 2021 Souple, Fruits rouges, Notes d'épices 149€
Chambolle-Musigny 1er Cru « Aux Beaux Bruns » Denis Mortet - 2022 Soyeux, Fin, Floral 515€
Chambolle-Musigny 1er Cru « Les Sentiers » Domaine Arlaud - 2022 Aérien, Elégant, Floral 340€
Morey-Saint-Denis Taupenot-Merme - 2022 Souple, Fruits rouges, Notes d'épices 240€
Gevrey-Chambertin 1°" Cru Lavaux Saint-Jacques Armand Rousseau - 2021 Intense, Fruits noirs, Opulent 550€
Corton Grand Cru Le Rognet Taupenot-Merme - 2020 Seveux, Fruits noirs, Notes d'épices 400€
Morey-Saint-Denis 1°" Cru « Aux Cheseaux » Domaine Arlaud - 2022 Puissant, Ample, Charnu 185€
Vosne-Romanée 1° Cru « Les Suchots » Pierre Girardin - 2020 Elegant, Profond, Soyeux 385€
Volnay 1¢" Cru « Clos des 60 Ouvrées » Domaine de la Pousse d’Or - 2022 Equilibré, Ample, Velouté ~ 205€
Volnay 1er Cru « Les Taillepieds » Domaine de Montille - 2020 Structuré, Equilibré, Persistant 335€
Vosne-Romanée 1¢ Cru « Aux Brulées » Bruno Clavelier - 2021 Fruité, Complexe, Elégant 440€
Volnay Dominique Lafon - 2022 Elégant, Souple, fruité 145€
Chambertin Clos de Béze Grand Cru Drouhin-Laroze - 2017 Pronfond, Racé, Structuré 530€
Savigny-lés-Beaune « Dessus les Gollardes » Domaine Prieuré Roch - 2021 Fin, Gourmand, Raffiné  305€
Vosne-Romanée « La Combe Brulée » Bruno Clavelier - 2022 Complexe, Subtil, Minéral 285€
Pommard 1°¢" Cru « Les Rugiens » Yvon Clerget - 2022 Puissant, Raffing, Velouté 310€
Volnay 1° Cru « Les Santenots » Yvon Clerget - 2022 Généreux, Complexe, Puissant 215€
Morey-Saint-Denis « En La Rue De Vergy » René Bouvier - 2020 Consistant, Energique, Frais YAYAS
Nuits-Saint-Georges 1" Cru « Les Damodes » Pierre Girardin - 2022 Soyeux, Equilibré, Energique 265€
Gevrey-Chambertin « Cuvée Vieilles Vignes » Sylvie Esmonin - 2022 Structuré, Frais, Persistant 195€
Gevrey-Chambertin « Dix Climats » Drouhin-Laroze - 2022 structuré, Expressif, Harmonieux 176€
Gevrey-Chambertin Bruno Clair - 2021 Soyeux, Fruité, Profond A RS
BORDEAUX
MARGAUX
Chateau du Tertre - 2009 Fin, Profond, Savoureux Parker 93 150€
Chéateau Margaux - 2019 Dense, Soyeux, Généreux Parker 100 1200€
Chateau Margaux Magnum - 2019 Dense, Soyeux, Généreux Parker 100 2500€
COTES DE BOURG
Roc de Cambes - 2020 Tannique, Fruits noirs, Floral 180€
SAINT-ESTEPHE
Chateau Montrose - 2019 Profond, Belle Longueur, Fruits Noirs Parker 97 375€
PAUILLAC
Chateau Lynch Bages - 2019 Puissant, Equilibré, Persistant Parker 96 255€
Chéateau Lynch Bages Magnum - 2019 Puissant, Equilibré, Persistant Parker 96 540€
Chateau Mouton Rothschild Magnum - 2019 Onctueux, Noble, Puissant ~ Parker 98 2300€

LA SUITE...
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GRANDS C
P €s

SAINT-EMILION

Chateau Ausone - 2019 Opulent, Equilibré, Fin Parker 98 1350€
Chateau Ausone Magnum - 2019 Opulent, Equilibré, Fin Parker 98 2700€
Chateau Beau-Séjour Bécot - 2019 Doux, Soyeux, Boisé Parker 94 150€
Chateau La Clotte - 2015 Soyeux, Profond, Harmonieux Parker 95 170€
Chateau Troplong Mondot - 2019 Equilibré, Complexe, Persistant Parker 98 240€
Chateau Cheval Blanc - 2019 Puissant, Gourmand, Généreux Parker 100 1200€
POMEROL

Chateau Nénin - 2019 Boisé, Harmonieux, Belle Longueur Parker 92 165€
Chateau L’Evangile - 2019 Dense, Ample, Profond Parker 94 450€
Chateau Pétrus Magnum - 2019 Fin, Intense, Harmonieux Parker 96 10 000€
RHONE

Cote-Rotie « Mon Village » Stéphane Ogier - 2021 Corsé, Fruits noirs, Notes d'épices 110€
Saint-Joseph Jean-Louis Chave - 2022 Velouté, Concentré, Notes d'épices 125€
LOIRE

Saumur-Champigny « le Clos » Clos Rougeard - 2018 Elégant, Fruits Rouges, Riche 360€
p ROVE N C E ﬁgelsct Q’o\s\(—‘\\.\i 750,
Cétes de Provence AOP « Lou » Peyrassol - 2024 Désaltérant, Croquant, Zesté 6€ PASS
Chateau d’Esclans « Whispering Angel » - 2025 Fruité, Acidité, Raffiné 7,5€ 37€
Chéateau d’Esclans « Les Clans » - 2024 Intense, Savoureux, Sophistiqué 75€

Chateau d’Esclans « Whispering Angel » Magnum 150cl - 2024 Fruité, Acidité, Raffiné 76€

LOIRE

Chinon - Chateau de La Grille - 2022 Fruite, Equilibré, Subtil 41€

ITALIE

Dolcetto d’Alba Roagna - 2022 Croquant, Vif, Salivant 47€

Barbaresco Pajore Sottimano - 2020 Terreux, Cuir, fruits rouges, Violette 125€
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Moét & Chandon 85€ 185€
Moét & Chandon Ice Impérial 100€ -
Moét & Chandon Grand Vintage - 2016 125€ -
Veuve Clicquot 90€ 195€
Ruinart Blanc de Blancs 140€ 305€
Dom Pérignon - 2015 315€ -
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¥

LES VODKAS

Smirnoff Red

Belvedere

Grey Goose

Grey Goose Berry Rouge

LES WHISKIES
Johnnie Walker Red Label

Johnnie Walker Black Label 12 ans

Johnnie Walker Blue Label
Haig Club

Jack Daniel’s

Jack Daniel’'s Honey

Jack Fire

Jack Apple

Jack Daniel’s Gentleman Jack
Jack Daniel’s Single Barrel

LES GINS
Tanqueray
Tanqueray Sevilla
Tanqueray Rangpur
Tanqueray Royale
Tanqueray Ten
Bombay Sapphire
Hendrick’s

Anaé

Mare

LES RHUMS

Captain Morgan

Zacapa Solera Gran Reserva
Zacapa XO

Eminente Ambar Claro 3 ans
Eminente Reserva 7ans
Havana Club 7 ans

Bacardi Carto Oro

Bacardi Reserva Ocho

Santa Teresa 1796
Diplomatico Reserva Exclusiva
Diplomatico Mantuano
Diplomatico Planas

Bumbu

LES TEQUILAS
Camino Blanco
Volcan Blanco
Volcan Cristalino
Don Julio Blanco
Don Julio Reposado
Don Julio 1942
Patron Silver
Patron Reposado
Herradura

Accompagnement Soft (verre 4cl) : 2€
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AQ,QQS‘ AL %o\\,\‘\\_\_E 70 évo \\\“\1\ 175¢
7€ - -
9€ 90€ 195€
9€ 90€ =
9€ 100€ =
IS , s

10€ 110€ .
30€ - -
8€ - -
8€ 90€ =
8€ 90€ =
8€ 90€ -
8€ 90€ -
11€ s .
15€ - S
IS 80€ s
8€ 90€ =
8€ 90€ -
8€ - -
10€ 100€ s
9€ 90€ =
10€ 100€ -
9€ - -
10€ 100€ s
7€ 80€ -
16€ . s
28€ S .
10€ - -
13€ - -
9€ 95€ =
7€ 80€ .
9€ 95€ -
16€ - -
12€ s .
13€ S .
14€ - -
11€ - -
8€ - -
9€ - -
14€ > .
9€ 100€ =
15€ - -
35€ - -
11€ 125€ .
15€ - S
18€ - -

Accompagnement Soft (bouteille 70cl) : 10€

Prices are listed in Euros. Excessive alcohol consumption is dangerous for your health; please drink responsibly.



(MINER..

\\&ng
Qc? LES MALTS

Ardbeg An Oa 15€
Glenmorangie 14 ans 16€
Cardhu Amber Rock 14€
Talisker Port Ruighe 15€
Oban 14ans 17€
Lagavulin 16ans A S
Knockando 12ans 13€
LES COGNAGCS
Hennessy Very Special 13€
Hennessy XO 29€
L.I.P XXO 31€
LES DIGESTIFS
Get 27 6cl 7,5€
Vodka Get 27 10cl 10€
Get 31 6cl 7,5€
Vodka Get 31 10cl 10€
Menthe Pastille 6cl 7,5€

Calvados Chateau du Breuil 20 ans d’Age 4c1  14€

« Reserve des seigneurs »

LES LIQUEURS 6&ci

Baileys 7€
Amaretto 7€
Manzana 7€
Kahlua 7€
Limoncello 7€
LES SHOOTERS 2ci

Madeleine Amaretto, Kahlua, Ananas 4€
Kiss Cool Vodka, Get 27 4€
After Eight Baileys, Get 27 4€
Tek’Paf Tequila Don Julio blanco, Sel, Citron 5€

OPEN 7 DAYS A WEEK FROM 10AM TO 1AM
3 BOULEVARD MARECHAL LECLERC, 14000 CAEN

PRIVATIZATION ON REQUEST

FOLLOW OUR NEWS @ 0 LES TOURISTES CAEN
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