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Une Mallow ?
C’est quoi … Une Mallow ?

C’est d’abord une idée, de Vincent Moneger, Chocolatier Confiseur 
depuis 15 ans à Paris, à Londres, à New York…

C’est une envie d’utiliser des matières nobles & locales, des 
ingrédients naturels & gourmands dans une Confiserie aujourd’hui 

industrialisée & déshumanisée.

C’est une création artisanale inspirée du plaisir de la Guimauve 
par son aspect & sa texture et de la mode Macaron par leurs 

intérieurs pleins de fruits & leurs couleurs.

C’est la promesse d’une gourmandise saine et d’un éclat de 
saveur en bouche, d’une découverte de 16 parfums de qualité, à 

base de jus ou de pâtes 100% pur fruit & de sucre.

Fabriquées & distribuées en exclusivité, les Mallows sont certifiées 
sans oeufs, sans gélatine porcine, sans additifs, conservateurs ou 

arômes artificiels, sans gluten et sans lactose.
Les goûter c’est les adopter !



Pour tous les goûts !

Votre collection de Mallows est 
l’aboutissement de 5 ans de 
recettes afin de vous proposer 16 
dégustations aussi hautes en goûts 
qu’en couleurs…

Entre accords d’épices, infusions & 
accords de fruits, je vous laisse 
voyager au gré de vos envies..

Les Mallows se dégustent à toute 
heure et n’importe où, de 
préférence en deux bouchées que 
l’on laissera fondre en bouche afin 
de retrouver les jus pressés frais
Elles seront parfaites 
accompagnées d’une boisson 
chaude non sucrée ou pour un 
apéro original !



En coffret luxe
Pour offrir ou pour s’offrir, le coffret cristal avec menu est la meilleure expérience Mallow 

“Exclusive” personnalisable ou saisonnière,
4 pièces, 52g,  4€

Soit 1€ unité, Carte de visite au dos
~

“Découverte” une sélection de Mallow,
9 pièces, 117g,  8€

Soit 0,88€ unité, Menu des 16 Mallow au dos
~

“Collection” une Mallow de chaque parfum,
16 pièces, 208g,  13,50€

Soit 0,84€ unité, Menu des 16 Mallow au dos
~

“Partage” une Découverte + une Collection,
25 pièces, 325g,  20€

Soit 0,80€ unité, Menu des 16 Mallow au dos
~

“Famille” deux Mallows de chaque + 4,
36 pièces, 468g,  27€

Soit 0,75€ unité, Menu des 16 Mallow au dos

Tous les prix sont TTC



En tube & carton

Vous voudriez créer vos boîtes, sachets & bonbonnières ?
Décorer vos tables de mariage et d'anniversaire ?

Le carton Mallow n’a de limite que votre imagination !
~

120 pièces au choix, 1560g,  75€
Soit 0,62€ unité, Menu des 16 Mallow au dos

Vous adorez une Mallow et ne voulez qu’elle ?
Les tubes création / dégustation sont la solution 

monomallow
~

6 pièces, 72ge ,  5€
Soit 0,75€ unité, Carte de visite



En morceaux dégustation

Les morceaux dégustation sont un 
format en quantité limitée que nous 
proposons car il n’y a pas de Mallow sans 
découpe..

Extraits des mêmes recettes et traités de la 
même façon, ces bouchées sont utiles en 
bonbonnière, en topping de glace, crêpe, 
pâtisserie & en remplaçant du sucre dans 
vos boissons chaude..

Pour une production artisanale raisonnée et 
zéro déchet !

30€ le kilo en sac vrac , poids au choix 
mais quantité très limitée selon production
Possibilité en sachets de 100g 3,50€



LES BARRES DÉGUSTATION PÂTE DE FRUIT
Disponibles uniquement en Novembre et Décembre de 
chaque année , après les saisons de fruits !
Véritables recettes plein fruit (50% du fruit indiqué et non 
pas de jus de pomme), purées de fruits frais maison , 
locaux dès que c’est possible, cuites au chaudron cuivre 
et au Brixomètre.

En barres dégustation de 70-80g pour une découpe fine 
à volonté et beaucoup moins de sucre d’enrobage

Collection 2025 en 3 coffrets :
Coffret Au Goûter :  
Mûre-Framboise / Abricot-Romarin / Coing-Vanille
Coffret Au Fromage :  
Fraise-Basilic / Poire-Tonka / Figue-Miel
Coffret À Taïwan :  
Litchi-Rose / Mangue-Cardamome / Banane-Biscuit

                                                    12€



CATALOGUE BISCUITERIE

Trouvez ici nos recettes inspirées de nos voyages 
et de l’origine Taïwanaise de Fanfan à base de 
matières locales voir de notre jardin !

Nos Cookies pur beurre de Touraine, farine locale, 
oeufs frais Mallow ... dans leur sachet zip 
réutilisable Taïwanais !

Nos Apéros au savoureux mélange beurre / huile 
d’olive, farine locale, oeufs frais Mallow … dans leur 
boite pop réutilisable !

Nos Bon Mi Pang spécialité de confiserie 
Taïwanaise ultra croustillante à base de riz bio !

Tout le catalogue est TTC
Tous les packagings sont réutilisables et en PET 100% recyclable
Toutes les DDM seront de +3 mois



Mallow Cookies
Cookies Gourmand - 150g - 5€
Oranges confites , beurre infusé fleur 
d’oranger , amandes grillées , pépites 
de chocolat

Cookies Brownie - 150g - 5€
Double chocolat , beurre infusé cacao , 
noix locale grillées

Cookies Citron - 150g - 5€
Citron confit , beurre infusé zeste de 
citron , jus de citron frais

Cookies Sportif - 150g - 5€
Avoine grillée , beurre au miel , graines 
de : sésame , courge , lin , tournesol , 
pavot , millet , chocolat

/!\ Les sachets sont toujours du même style 
et qualité mais peuvent changer d’animaux 



Mallow Apéros

Apéro Indien - 110g - 4€
Aux 3 poivrons, beurre au curry, 
graines de cumin, cardamome, 
gingembre, fleur de sel de Noirmoutier

Apéro Provençal - 110g - 4€
Aux 2 olives, beurre aux herbes de 
provence, cacahuètes brutes grillées, 
fleur de sel de Noirmoutier

Apéro Italien - 110g - 4€
Aux tomates, beurre origan basilic, 
parmesan emmental, oignons frits, 
fleur de sel de Noirmoutier



Mallow Bon Mi Pang

Bon Mi Pang, notre spécialité de 
confiserie Taiwanaise

C’est dans les rues de Taïwan, sur 
des plaques chauffantes, que cette 
confiserie est fabriquée pour petits 
et grands

Original riz soufflé bio, cacahuète 
brute grillée, graine de sésame, le 
tout caramélisé 

Chocorange riz soufflé bio au 
cacao, amande brute grillée, 
orange confite, le tout caramélisé

120g - 5€



Votre Mallow personnelle

Les Mallows furent une création artisanale de longue haleine allant à 
l’encontre de pas mal de principes de confiserie mais pour lesquelles j’avais 
un rêve : le goût au naturel. Du Macaron qui ne s'abîme pas.

Grâce à cette expérience je peux vous proposer de créer votre Mallow de 
rêve rien qu’à vous :

-Changement de couleur “La Mallow Pomme toute blanche pour mon 
mariage” Vanessa.P

-Création fruit “Une Mallow Litchi serait fantastique” Nikolaz.C

-Création légume “Des Mallows Tomate ou Carotte, c’est impossible non ?” 
Irène.C

-Création boisson “Une Mallow Champagne pour mes 50 ans !” Carlos.S

Colori, fruit & légume, alcool & soda, fleur & infusion … Be Mallow

Sur demande , un carton minimum



Retrait & Livraison

Récupérez gratuitement vos commandes à l’atelier ou sur nos marchés lors d’évènement !
En plus de la rencontre, vous goûterez bien à une ou deux gourmandises …
Atelier : Ouvert le Vendredi sur Google Maps , Lieu dit La Lion 49150 Baugé en Anjou 
Marchés : suivre nos annonces Instagram / Facebook , 
n’hésitez jamais à demander confiseriemng@gmail.com

Dépôt et retrait, de mon côté comme du vôtre, en relais colis partout en France
Forfait entre 6 et 12€ selon forme et poids, jusqu’à 20 kilos maximum

Dépôt en poste professionnelle et envoi à l’adresse souhaitée
Forfait entre 12 et 30€ selon forme et poids

/!\ Je ne marge pas les envois et leur facture sera 
toujours à votre disposition




