
NOTRE CARTE CHANGE TOUS LES JOURS !  
Mais pour les curieux, voici un petit exemple !... 

 

MENU DU MIDI 

Entrée/Plat ou Plat/Dessert 25 € 

Entrée/ Plat/ Dessert 30 € 

(A la carte : Entrée 9 €, Plat 22 €, Dessert 9 €) 

Entrée 

Tartare de tomate à la salicorne, sauce tonnato, copeaux de parmesan 

Tarte croustillante aux oignons nouveaux et fêta, vinaigrette acidulée 

Plat 

Soupe au pistou de Cocos de Paimpol, pâtes gros plombs, amandes et halloumi grillés 

Lomo de porc roulé au chorizo doux et basilic, haricots plats sautés aux poivrons, sauce blanche 

Filet de maigre poêlé, risotto aux girolles et herbes fraiches, fumet brun réduit (+5 €) 

Dessert 

Madeleine moelleuse, ricotta vanillée fouettée au citron, abricots rôtis au miel et au thym 

Siphon chocolat, streusel amandes   

      Suggestions (hors menu) : 
 

   Carpaccio d’un tataki de bœuf, vinaigrette aux algues fumées et salicorne fraiche   12.00 € 

   Ceviche de maigre au lait de coco, citron vert et basilic                           11.00 € 
 

       

   Pièce du boucher au Vitaliseur, millefeuille de pommes de terre, jus réduit    26.00 € 

   Filet de bar poêlé, risotto crémeux et émulsion safranée       26.00 € 
 

   Fleurs de Tête de moine, confit de fruits de saison                     9.00 € 

   Pavlova à l’orange et citron noir d’Iran         10.00 € 

   Cheesecake citron vert et caramel beurre salé         10.00 € 

 

Viande origine France / Prix TTC, service compris / Allergènes : nous consulter  


