
R E S T A U R A N T E
M A R Y S I E R R A

PATATAS BRAVAS O MIXTAS | 7·00€
Auténticas patatas al estilo tradicional con salsa brava
casera ligeramente picante o ali·oli·

CROQUETAS CASERAS DE JAMÓN | 9·00€
Con un toque crujiente gracias a nuestro rebozado de
panko y una fina lámina de papada ibérica·

TORTILLA ESPAÑOLA | 12·00 €
Tortilla con patata confitada en aceite de oliva
virgen extra·

CAZUELA DE CALLOS | 14·00€
Callos a la madrileña siguiendo la receta tradicional
del abuelo Julián·

DE LA TIERRA                                   DE LA HUERTA                                 

DEL MAR                                             

MORCILLA DE BURGOS | 12·00 €
Morcilla de arroz acompañada de ligera salsa de
miel·

BOCADITOS DE BOLETUS | 9·00 €
Nuestras croquetas de boletus acompañadas de
una suave crema de trufa·

FINGERS DE POLLO | 12·00 €
Tiras de solomillo de pollo con un toque crujiente de
panko acompañadas de 3 salsas·

MINI PINCHOS MORUNOS CASEROS | 10·80 €
Taquitos de solomillo ibérico al estilo moruno con
patatas fritas y salsa ligeramente picante·

BROCHETAS DE POLLO AL CURRY | 10·80 €
Dados de pechuga de pollo marinado al curry con
patatas fritas y salsa al estilo hindú·

QUESO DE OVEJA CURADO | 12·00 €
Queso de leche cruda de oveja 100% acompañado
de pasas y aceite de oliva virgen extra·

HUEVOS ROTOS C/ JAMÓN IBÉRICO | 14·00 €
Base de patata confitada con huevos a baja
temperatura y taquitos de jamón·

ENSALADA ITALIANA | 14·00 €
Base de tomate acompañado de burrata y perlas de
pesto·

ENSALADA MARYSIERRA | 10·00 €
Mix de lechugas, manzana, queso de cabra, polvo
de kikos y crema de vinagre balsámico·

ENSALADA CANTÁBRICA | 15·00 €
De pimientos asados con aceitunas, cebolla y
ventresca·

ENSALADA CORDOBESA | 14·00 €
Láminas de naranja con bacalao ahumado, cebolla
morada y un toque de pimentón de la Vera·

CALAMARES A LA ANDALUZA | 15·00 €
Fritura tradicional con harina de garbanzo·

GAMBAS A LA BRASA | 18·00€
Colas de gambas marinadas en zumo de limón y
pimentón de la Vera elaboradas en nuestra parrilla
de piedra volcánica·

BOQUERONES FRITOS | 12·00 €
El boquerón rebozado de toda la vida·

PULPO A LA BRASA | 18·00 €
Patas de pulpo braseadas en nuestra parrilla de
piedra volcánica con patatas  al pimentón.

VIEIRA DEL PACIFICO | 15·00€
A la plancha con ali-oli de ajo negro flambeado y un
toque cítrico de yuzu.

BACALAO CON PATATAS | 15.00 €
Bacalao ahumado con base de patata, huevos a baja
temperatura, pimentón De la Vera y torreznos de
bacalao.



R E S T A U R A N T E
M A R Y S I E R R A

HAMBURGUESA DE VACUNO | 11·00 €
200 grs· de carne 100% vacuno con bacon, queso
manchego, pimiento asado y cebolla a la plancha·

DE LA TIERRA                                   

HAMBURGUESA DE POLLO | 9·00 €
Pechuga a la plancha con lechuga, tomate, queso de
cabra y cebolla caramelizada·

HAMBURGUESA CRUJIENTE | 10·00 €
Pechuga de pollo empanado con lechuga, queso
edam, tomate y guacamole·

BAO BUNS (2 UDS.) | 9·00 €
Pan Bao de costilla asada con salsa teriyaki, crema
de yogur, fideos de pepino y crujiente de chile y
lima·

SANDWICH DE TERNERA | 10·00 €
Ternera a la plancha con pimiento, cebolla crujiente
y salsa de mostaza y miel en pan de hogaza·

SANDWICH VEGETAL | 6·00 €
Lechuga, tomate, huevo, atún y mayonesa·

SANDWICH MIXTO | 5·00 €
El clásico de jamón york y queso edam.·

TOSTAS                                             

POSTRES                                           BEBIDAS                                           

COPA DE HELADO KINDER CON NATA Y
HUEVO SORPRESA | 5·00 €

PASTEL DE ZANAHORIA | 5·00 €

COULANT DE CHOCOLANTE CON
GALLETA Y HELADO | 5·00 €

FLAN CASERO DE CAFÉ O HUEVO | 3·50 €

TARTA DE QUESO MANCHEGO CON
CREMA DE VIOLETAS | 6·00 €

JAMÓN IBÉRICO CON NUESTRA BASE DE
TOMATE | 7·00 €

SALMÓN AHUMADO Y ENELDO CON
BASE DE GUACAMOLE O  QUESO CREMA |
7·00 €

SOLOMILLO IBÉRICO ACOMPAÑADO DE
QUESO DE CABRA Y CEBOLLA
CARAMELIZADA CON NUESTRA BASE DE
TOMATE | 8·00 €

QUESO CURADO DE OVEJA Y AOVE CON
NUESTRA BASE DE TOMATE | 6·50 €

ANCHOAS DEL CANTÁBRICO Y QUESO
MANCHEGO CON NUESTRA BASE DE 
TOMATE | 7·00 €

BACALAO AHUMADO CON NUESTRA
BASE DE TOMATE | 6·50 €

MAHOU 5 ESTRELLAS 20 CL | 2.00€
MAHOU 5 ESTRELLAS 33 CL | 3.00 €
ALHAMBRA RESERVA 1925 33 CL | 4.00 €
1906 RED VINTAGE 33 CL | 4.00 €
VICTORIA MÁLAGA 33 CL | 3.00 €
MAHOU CLÁSICA BARRIL CAÑA| 2.00 €
MAHOU CLÁSICA BARRIL DOBLE | 3.50 €
MAHOU CLÁSICA BARRIL JARRA| 4.00 €
REFRESCOS | 2.75 €
ZUMO DE NARANJA, MELOCOTÓN, PIÑA,
TOMATE O UVA | 2.00 €
ZUMO DE NARANJA NATURAL | 4.00 €
TINTO DE VERANO | 3.00 €
COPA RIOJA CRIANZA | 2.50 €
COPA RIBERA DEL DUERO CRIANZA | 2.80 €
COPA RUEDA, SEMIDULCE, ROSADO | 2.20 €
COPA ALBARIÑO | 2.80 €


