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LMtre éc[mZbe vous soué;u’zfe éz‘ %&:nvenue au “Lpécé L%gnon”. LMMS avons
é lbé;z’sz’r % vous proposer une carte cuisinéee par nos Soins en essczyamf % vaé‘rz'ser

és lbroaét‘z’és gcaux. oga Cuz’szhe est z/m(m”rée cg nos voyages et Ué /a‘ richesse (/é notre

terrotr. On essate %‘ fravaz’@' avec /@S pro%cz,‘eurs et commer¢ants locaux.

0&35/[0;’6 gras viennent ag céz jﬁcaven, proaécteur cé ﬁ/e gras et e’éveur cg
canarc/ aézmz/s 7983 au r))zgan. Les /e(’%umes ezfj{m’ts sont partages entre é marcé
a{ procét%feur Souz’ﬁc et Lprcgyssac , %S poz&som ais viennent aé &%er{cc[,

zfmvaz’@nf é; procé{zfs cg é mer aépuz/s tbé& aé 60 ans . ol’épz/cer{e, /6:9 (g/aAces
artisanales et les m/cmaés /4;1[0 es viennent aé /aA soctete Qgte(y au %3an.,.



LMS entrees :
— Lgyoza ( ram’oé’:v au lbou/e‘t Srz’[étr ) 8.9€
— gj\),oué‘aux c/e‘ przhtemps croustz’@nts aux éf;umes 7.9€

— Foie §ras mi-cuit avec compote aé‘ potre et /c; gz’océ aux ¥ épz’ceygz’t maison 14.9€
— ﬁz@tfes cé %ft‘o Je‘ saumon a /;lnet[ 70.9€

NGs plats
— Demi magret de canard grilles de la ferme local, avec (e sauce au traffes dété 19.9€
— Confit de canard de (a région 18.9¢€
o Bon[eur cé lentrecite cé nos éucér cé m’[a;ge (env 3204 ) fﬁ\/ 26.9¢
— Tataki de thon snacké , sauce * Ylakitori * et son pelit riz 18.9€
— Saéaé Lpérzgour%e ( Sésiers J{;{e gras mi-cudt, magret séc[e: ) ér&gm.. ) 20.9€

S
— Brocétte cg go‘eu gc;r[c;cue acon . Yaponaise \:/ 20.9€
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L?\Gs aémerts :

— oe@‘ux au c%coéz‘t, 3/a4(26 lbassz’on, creme angéx’se a éz‘ vam’@ % (%a%gascar S .§€

— Brz’oc[e percét‘ avec sauce carame/ éurre saé Séz‘ce vam’f;
— Créme Aﬁée a é vam’@ é (W[ac&gascar

- - Carpaccio aé‘ émana{/é‘a{s au poz’vre timut
— Coupe cogne[ ( 2 éué Je‘ soréts citron vert arrosé aé‘ voc@r; )

7.5€
6.5¢
7:5€

8.5€

- - g&‘ce artzisana/e‘ 2 {(més( vam’[e‘ , C ocoét . cqﬁ , noisette , carame[, menfé c ocoét ,

~%am oise , citron vert )

L%enu e;ﬁnl (mo{m c/e‘lo cms)

17.9€

;Dz’a ££
ggtea[ ézc[é / Znaé;r poué‘t aveg]g’tes
3ou/(; aé- Séce artz’sana/; au cé)z’x

5:5¢€






