SPEISEKARTE

VORSPEISE

Oliven(2,6) eingelegt in Olivendl, frischen Knoblauch,
hausgemachte Sourcreamg,ij und Knoblauchbrot(o)

6,90 €

Bruschetta(o) frische Tomatenwiirfel, Basilikum, Olivendl,

Knoblauch, Rucola und Grana Padano(,cg)

7,30 €

Gebackener Fetag) garniert mit Knoblauch,
Tomaten, Peperoni), Oliven(z,6), Zwiebeln und Knoblauchbrot(o)

10,50 €

Fiinf Gegrillte Garnelen auf Rucolasalat mit
Balsamico-Dressing und Grana Padano,c,g), dazu Knoblauchbrot

12,90 €

Vorspeisenplatte Oliven(2,6), Bruschetta (o) und Feta g) pro Person

11,50 €

BUNTE SALATE

Schopska-Salat Tomaten, Zwiebeln, Gurken, Paprika, Olivenc,),
Peperoni(s), geriebener Feta(g), dazu Olivendl und Knoblauchbrot o)

12,50 €

Auszeit Salat bunter Salat mit gegrillten Hihnchenbruststreifen, Ei), Mais, Peperoni(),
Oliven(2,6), Hausdressing(4,1,¢), geriebener Feta(g) und Knoblauchbrot(o)

16,50 €

> % 5
FUR UNSERE KLEINEN GASTE (bis 12 sahre)

Winni Puh sechs Chicken Nuggets(a,c) mit Pommes Frites
Bugs Bunny Hahnchenbrustfilet mit Pommes Frites
Scooby Doo vier Cevape mit Pommes
Calimero Baked Potato mit hausgemachter Sourcream(g, i)
und mediterranem Gemiise

9,50 €
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SPEZIALITATEN VOM GRILL

Cevape (Kalbs.- Jungrindfleisch) acht Stiick

mit knusprigen Pommes Frites, pikanten Djuvecreis,

frischen Zwiebeln und Ajvar)

Pola Pola Raznjic (Hihnchenoberkeulen-Spief3),
vier Cevape (Kalbs.- Jungrindfleisch) mit knusprigen Pommes Frites,
pikanten Djuvecreis, frischen Zwiebeln und Ajvar)

Pljeskavica gefiillt mit Schafskise( (100 % Rind, Hihnchen)
mit pikanten Djuvecreis, knusprigen Pommes Frites,
frischen Zwiebeln und Ajvare)

Sataras Pfanne leicht pikant mit Ei {iberbacken
Hihnchenbruststreifen in hausgemachter Tomatensauce,
Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Aubergine, Zucchini
und pikanten Djuvecreis

19,50

Hihnchenbrustfilet mit knusprigen Siiffkartoffel Fries,

Krauterbutter(i,g) und mediterranem Gemiise

Baked Potato mit hausgemachter Sourcreamgg,i),
gegrillten Hahnchenbruststreifen, mediterranem Gemiise und Knoblauchbrot(o)

17,90

Balkanteller (ohne Schweinefleisch) Argentinisches Rumpsteak,
Hiahnchenoberkeulen-Spiefi, Lammbkotelett, Pljeskavica, Cevape, Baked Potato,
hausgemachter Sourcream(g,i), Kriuterbutterui,s) und Knoblauchbrot(o)

26,50

Grillteller Hihnchenoberkeulen-Spief’, Schweinefilet, Pljeskavica, vier Cevape,
mit knusprigen Pommes Frites,
pikanten Djuvecreis und Krauterbutter(,g)

Schweinefilet Medaillons mit Baked Potato, hausgemachter Sourcream (i),
mediterranem Gemiise und Kriuterbutterqi,g)

19,80

Zu jedem Hauptgericht werden Ihnen drei hausgemachte Dips,
warmes Brot, gemischter und Krautsalat mit Feta(g) serviert.

2 ¥ 2




STEAKS VOM GRILL
A

Argentinische Rumpsteaks

(auf Steakbrettern serviert)

zu jedem Steak servieren wir eine Baked Potato mit
hausgemachter Sourcreamgg,i), Krauterbutter,s) und Knoblauchbrot(o)

Argentinisches Rumpsteak (220g) Gewicht vor dem Grillen,
saftig mit dem typischen kleinen Fettrand, geschmackvoll
28,00
Argentinisches Rumpsteak (300g) Gewicht vor dem Grillen,

saftig mit dem typischen kleinen Fettrand, geschmackvoll

32,50

Surf” n Turf (220g) Gewicht vor dem Grillen,

saftig mit dem typischen kleinen Fettrand und fiinf Garnelen

32,50
v

Bitte sagen Sie uns, wie wir Ihr Steak grillen diirfen:

english - medium - well

GRILLPLATTEN AB 2 PERSONEN
VY

Grillplatte Argentinisches Rumpsteak, Hihnchenoberkeulen-SpieR,
Schweinefilet, Pljeskavica, Cevape, dazu knusprige Pommes Frites,
pikanter Djuvecreis und mediterranes Gemiise
2 Personen

Gourmetplatte Lammfilet, Lammkotelett, Argentinisches Rumpsteak,
Hahnchenoberkeulen-Spief, Pljeskavica, Cevape,
dazu knusprige Pommes Frites, pikanter Djuvecreis und mediterranes Gemiise
2 Personen

Cevapeplatte zwanzig Stiick mit Pommes Frites,
Somun (bosnisches Fladenbrot), Ajvar und Kajmak (4, g, i)
2 Personen

35,00




SCHNITZEL SPEZIALITATEN
4

Schnitzel Wiener Art.,o mit knusprigen Pommes Frites
und Zitrone

B Y

Hihnchenschnitzel (. mit knusprigen Pommes Frites
und Zitrone

Cordon Bleu,o Schweineschnitzel gefillt mit Schinkene;,
und Kise(y), Pommes Frites und mediterranem Gemiise

Sauce Hollandaise(cg.o,ijh

3,90

MEERESfRflGHTE

Garnelen Pfanne zehn Stiick leicht pikant,
Garnelen mit Knoblauch in hausgemachter Tomatensauce,

Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Aubergine, Zucchini
und pikanten Djuvecreis

26,50

Garnelenteller zehn Stiick in Knoblauch-Krautersl,
Baked Potato, hausgemachter Sourcreamg, und
mediterranem Gemiise

26,50

LAMM GERICHTE

Lammkotelett mit Baked Potato, hausgemachter Sourcreamg,i,
mediterranem Gemiise und Krauterbutterqi,g

Lamm-Filet mit Baked Potato, hausgemachter Sourcreamg,,
mediterranem Gemiise und Krauterbutter(g

29,50




VEGETARISGIJE GERICHTE

Panierter Feta(,c,g) mit mediterranem Gemiise, Siiffkartoffel Fries und
Knoblauchbroto)

17,50

Muckalica leicht pikant mit Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Aubergine, Zucchini
in hausgemachter Tomatensauce, pikanten Djuvecreis und geriebenem Fetag)

17,90
Feta Mediterran (g (gebacken) garniert mit Knoblauch,
Tomaten, Peperonig), Olivene,s), Zwiebeln, Djuvecreis,
mediterranem Gemiise und Knoblauchbrot()

16,50

@
EXTRA BEILAGEN:

Pommes Frites
4,50
Suffkartoffel Fries
5,50
Djuvecreis
3,00
Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Speck s,.0)
5,50
Baked Potato mit hausgemachter Sourcreamei
5,50
Kroketten
4,00
Mediterranes Gemiise
5,50
Krauterbutter(s
1,50
Ajvar (»

2,00
Hausgemachte Sourcreamg,
2,50
Ketchup / Mayonnaise,
0,50
Sauce Hollandaise(c,go,ijh)
3,90
Knoblauchbrot,)

2,50
Brotkorb klein / grofl
2,50 / 4,50




AUSZEIT

BISTRO - RESTAURANT - FESTSAAL
' SCHWARZLICHTKEGELBAHN

BALKANBURGER

Balkanisch. Herzhaflt. Mt [iebe gemasht.

U‘I AUSZEIT BURGER

Gegrillte Hiahnchenbruststreifen im Lepinja,

mit Ajvar, Tzatziki, Eisbergsalat, Tomaten, 17 50 £
Zwiebeln und Cheddar. jntl. Pommes ...—-:———“-

02 SMASH BURGER

100 % Rindfleisch, auf der heiBen Grillplatte

gesmasht, mit Cheddar, Ajvar, Tzatziki, 18,50 €
Eisbergsalat, Tomaten und Zwiebeln. inbl. Pommes P

03 HAHNCHENSCHNITZEL BURGER

Knusprig paniertes Hihnchenschnitzel im Lepinja

mit Ajvar, Tzatziki, Eisbergsalat, Tomaten, 17,50 £
Zwiebeln und Cheddar. inkl. Pommes ——

— CEVAPI U LEPINJI —

Cevapéici im bosnischen fFladenkrst
Auf traditionelle Art in Rinderbriihe getriankt und gegrillt.
(Kalbs- und Jungrindfleisch)

Dazu milder Ajvar, cremiger Kajmak und Zwiebeln.

10er POrtion .....oooeveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 14,90 €
Ber Partlon s covin i v s 18,90 €




v
A’USZ"E’T %L ”#* | %‘ﬁ
Sl o %%\g. y >

PFIFFERLINGSH*
WUCHEN

Frisch. gamz Mum;ew

01 HAHNCHEN-PFANNE MIT PFIFFERLINGEN |
Zarte Hihnchenbruststreifen und frische Pfifferlinge, %ﬂ
gemeinsam mit Penne in einer feinen, cremigen 23 90 £
Rahmsauce geschwenkt - heif? in der Pfanne serviert. #___:__._._ ‘

02 SCHWEINEFILET-MEDAILLONS
MIT PFIFFERLINGEN

Zart gebratene Schweinefilet-Medaillons mit frischen 2 4 90 €
7

Pfifferlingen in cremiger Rahmsauce,
dazu goldbraune Kroketten.

03 PFIFFERLING SCHNITZEL

Knusprig paniertes Schweineschnitzel mit frischen 23 50 €
y

Pfifferlingen in feiner Rahmsauce,

dazu goldbraune Kroketten.

RUMPSTEAK MIT GEBRATENEN PFIFFERLINGEN

Saftig gebratenes Rumpsteak (220 g) mit in Butter

geschwenkten Pfifferlingen und Zwiebeln,
dazu Krauterbutter und herzhafte
Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln.

V

Zu allen Hauptgerichten gehéren
ein Salat vorweg sowie
Brot mit drei hausgemachten Dips.




