
LOS POLLOS HERMANOS                    11 
Poulet frit, sauce maison au gochujang, cacahuètes, pickles, cébette 
Marinated fried chicken, house sauce made with gochujang, peanuts, pickles, green onions 

HUMMUS DES GARÇONS  VG                     11 
Hummus de pois cassés à l’huile de Haïnan, fromage de brebis, pois-chiches croustillants, pickles, cébette 
Hummus made with split peas infused with Hainanese oil, goat cheese, crispy chickpeas, pickles, green 
onions 

DIRTY GANOUSH  VEGAN                                                                                 11 
Aubergines en caviar à l’ail confit & tahini, asperges grillées froides, condiment citron noir d’Iran, piment  
Eggplant caviar with confit garlic & tahini, grilled asparagus, black lemon dressing, cayenne pepper 

TIGER KING                                                                                 12 
Bavette en tataki, sauce “crying tiger”, coriandre, sésame 
Tataki made from local bavette, “crying tiger” sauce, cilantro, sesame 

PLEUROTES TEMPURA   VG                                                                                  11 
Pleurotes frites façon tempura, mayonnaise maison yuzu & câpres 
Fried oyster mushrooms (tempura style), homemade mayonnaise with yuzu & capers 

THAÏ CHICK                                                12 
Burger de haut-de-cuisse de poulet frit, mayonnaise citronnelle-nuoc mam, chou rouge-lait de coco, cébette 
Chicken thigh burger (marinated & fried), homemade mayonnaise with lemongrass & fish sauce, red cabbage 
& coconut milk, green onions 

Tout est fait maison, avec des produits frais et en écoutant des musiques incroyables 
Everything is made in-house with fresh local products, while listening to amazing songs  

FAITES NOUS PART DE VOS ALLERGIES !(Oeuf, cacahuète, sésame, gluten…)


