) ANTIPASTI

CRUDS DI CAPASANTA C2N USVA DI LeMP2 SU GAZPACH®
RAW SCALLOPS WITH LUMPFISH R2E N GAZPACH®

BRANDADE DI BACCALA’ C2N CIPCLLE DI TR2PEA AGR2D2LCI
CODFISH BRANDADE WITH BITTER-SWEET TROPEA RED ©NIONS

| NOSTRI TAGLIERI (QUR coLD CUTS AND CHEESE) :

“IL MASETTC” SALUMI ARTIGINANLI

“IL FOR-MASETTO” FORMAGGI ARTIGIANALI

"MIST@ MASETTC” SALUMI E FORMAGGI ARTIGIANALI
SELEZIONE DI GRANDI FSRMAGGI INTERNAZICNALI

CARNE SALADA ALLA LIQUIRIZIA C2N CSNFETTURA DI

PRUGNE UMEB2SHI®
LIQU@RICE MEAT CARPACCIC ©N UMEBCSHI JAM

L

RAVICLI DI BACCALA’ C@N CREMA E CHIPS DI RAPA R2SSA
BACCALA RAVICLI WITH BEETR22T CREAM AND CHIPS

LINGUINE CeN BISQUE DI GAMBERI, GAMBERI A CARPACCIQ
E NEVE DI LIMSNE

LINGUINE WITH SHRIMPS BISQUE, RAW SHRIMPS AND LEM2N SNeW

TAGLICLINI AL RAGU’ DEL PLIN © RAGU’ DI LEPRE
TAGLICLINI WITH PIEMONTE-STYLE RAGCUT 2R HARE RAGOUT

CENCHIGLISNI RIPIENI DI SALSICCIA CRUDA, MAISNESE DI
PEPERSNE R2SSQ E RICSTTA DI PEC2RA SALATA

PASTA WITH RAW SAUSAGE, RED PEPPER MAYCNNAISE AND RICOTTA SALATA

TROFIE AL PESTC FATT2 IN CASA
TYPICAL GENCESE PASTA WITH HOME-MADE BASIL PEST®
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FILETTS DI 2RATA IN CR2STA DI PATATE C2N CREMA DI ZUCCHINE 14
POTATC CRUSTED SEA BREAM FILLET WITH ZUCCHINI CREAM

TRANCI2 DI PESCAT? SU CREMA DI CIPCLLE IN AGR2DCLCE C2N MINI

PANNSCCHIETTE ALLA SALSA DI SQIA 16
SLICE OF FISH ©N SWEET-SQUR 2NICN SAUCE AND MINI-COBS WITH SeY

ROLLE DI CONIGLIC ALLA LIGURE SU FeNDQ FRUTTATS CON

B2K CHRY E FQGLIA CRQCCANTE 13
LIGURIAN RABBIT RCLL ©N FRUITY SAUCE WITH BCK CHCY AND CRUNCHY LEAF

IL NeSTRC PORCEDDU AL MIRT2 C2N LA SUA DEMI-GLACE

E FOGLIE DI BIETGLA 10
MYRTLE SUCKLING PIG ©N ITS DEMI-GLACE WITH CHARD LEAVES
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SQUFFLE’ AL CI2CCOLAT? FENDENTE C2N CUSRE CALD®

SU CREMA DI PERE, SALE MALD2N E PEPE R2SA 5
WARM-HEART DARK CH2C2LATE SQUFFLE ©N PEAR CREAM, PINK PEPPER AND
MALDSN SALT

CANESTRELLI ARTIGIANALI (DELIZI2SI C2N UN BEL PASSIT?) 3
TYPICAL GENQESE BUTTER C22KIES (WONDERFUL WHEN PAIRED WITH PASSIT2)
PAVLOVA C2N PANNA M2NTATA E FRUTTA FRESCA 6

MERINGUE-BASED DESSERT WITH CREAM AND FRESH FRUIT
CHEESECAKE ARSMATIZZATA AL LIMGNE CeN DULCE DE LECHE

E CRUMBLE AL CI2CCOLATQ SALAT® 6
LEM@N CHEESECAKE WITH DULCE DE LECHE AND SALTY CH2CCLATE CRUMBLE
PANDCLCE A CUBSTT2 CeN CREMA DI ZABAISNE CALDA 5

PANDCLCE CUBE (TYPICAL GENQA CAKE) WITH HOT EGGN2G CREAM



