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(Hons Sammeds sove ef Doncrnche )

Flamiche aux Maroilles, méli-mélo de salade, vinaigrettes de betteraves

Terrine du chef aux baies de geniévre et ses condiments
Tarte de fromage de Bergues aux pignons de pin et artichaut
Terrine de la Mer, sauce cocktail
Salade d'ceufs mimosa et charcuterie

Potjevleesch, pommes frites, salade
Retour de la mer, sauce pain d'épices, riz pilaf, [éEgumes de saison
Escalope de volaille aux Maroilles, gratin pommes de terre, tomates persillées
Carbonnade flamande a la 3monts, pommes frites
Mijoté d'échine de porc a la biére, pomme purée, [égumes de saison

Tarte aux poires a notre facon
Cramique facon pain perdu, glace spéculoos, sauce caramel
Ch'tiramisu spéculoos, geniévre de Houlle

[le flottante a la chicorée, brisure de spéculoos

Tarte pommes cassonade

2 Biéres 25 cl (Loburg) ou 2 verres de vin (rouge, blanc ou rosé)
1/2 bouteille d'eau minérale

Café

(Crémant, picon biére, picon vin blanc, kir)
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Bouchées de ris de veau aux champignons, mesclun
Feuilletée de poisson aux petits légumes, creme a l'aneth

Langue Lucullus, chutney d'oignons au vinaigre de framboise, brioche Parisienne

Assiette de saumon fumé “maison’, beurre a l'aneth
Dorade en croute de chorizo, julienne de [égumes, sauce mousseline

Volaille de Licques en ballotine sauce forestiére,

tatin de [égumes, pommes croquette

Cuisse de canard confites par nos soins, méli-mélo d'herbes folles,
écrasé de pomme de terre, sauce Diable.
Pavé de rumsteck au poivre vert,
gratin de pomme de terre lardées, petits légumes.
Filet de Bar, risotto de fregola sarda comme une paélla.
Magret de canard aux épices douces,
purée de patate douce curcuma, légumes de saison.

Tartelette amandes, mascarpone, fruits de saison
Royal chocolat

(Croustillant praliné, mousse chocolat noir)

Baba au vieux rhum, fruits de saison
Délices caramel aux pommes
Flandres et Marais

(Mousse spéculoos, Geniévre de Houlle, croustillant praliné)
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Opéra de Saumon Fumé par nos soins
(Génoise a l'aneth, rillettes de saumon fumé et saumon fumé, créme ricotta aux avocats)
Foie Gras de Canard maison
(Chutney de saison aux fruits, brioche Parisienne)
Homard en raviole aux petits [égumes, creme de homard, sauce hollandaise

Mousseline de Saint-Jacques, feuilleté de légumes, sauce Nantua

Pavé de Veau a la Tome Arnékoise,
écrasé de pommes de terre aux truffes, Ilégumes de saison.
Ris de veau a la Périgourdine,
polenta, mousseline de légumes de saison aux noisettes.
Filet de Boeuf Rossini,
croustillant d’écrasé de pommes de terre fumé au bois de hétre, légumes de saison.
Dos de cabillaud, créeme de langoustine
risotto crémeux aux petits [égumes

Le buffet de fromages

Le Buffet de Desserts
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Trilogie d'amuse bouches
Pause fraicheur sorbet avec alcool
Fromage Chaud

-Gaufre au Maroilles sur salade

-Croustillant de Crémeux du Cap Blanc Nez aux poires, salade

Lassiette de Fromages
Buffet de Fromages
Corbeille de Fruits de saison

Buffet de dessert
(en supplément du menu a 32€ et 42€)

Mignardises a la piéce
La Corne d'’Abondance (minimum 40 personnes)

Mesir /Maf les erbonels e - 10 ars

Assiette de Charcuterie
Ou
Crépe au jambon

Escalope de volaille
Ou
Steak

(Pommes frites, pates, purée, légumes au choix)

Mousse au chocolat
Ou

Coupe de Glace

6,00€
6,00€
6,00€

8,00€
10,00€
3,00€
6,00€

1,80€
3,00€
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