APERITIFS

Martini"

bianco oder rosso

Campari’

mit Orangensaft

Sherry"’

medium, dry
Portwein
Aperol Spritz"

. Broccolisuppe
. Tomatencremesuppe
. Knoblauchsuppe

. Chili con Came'”
Mexikaner”

5cl

g 20.
21.

24.

S 25,

b 20.

= 28.

31.

= 32.

. Tsaziki

INSALATA

SALATE & VORSPEISEN

gemischter Salat
gemischter Salat®

mit Fetakase

Salat Argentina
mit Fleischstreifen, Champignons,
Zwiebeln und Paprika

Salat Mexico

mit warzigen Hahnchenbrustiiletstreifen

Mozzarella Caprese”
mit Tomaten & Basilikum

Gebackener Camembert™

mit Preiselbeeren, Butter und WeiBbrot

Champignonkdpfe frittiert
panierte Champignons,

mit hausgemachter Remoulade
Champignonkopfe
tiberbacken

mit Gorgonzola und Spinat

. Bruschetta Siciliana“*’

6 gerostete WeiBbrote mit Tomatenwiriel
und Knoblauch

. Focaccia®®

Pizzabrot

=G}

Joghurt mit Gurke und Knoblauch

9,00
11,00

14,00 f—

14,00
0,50
10,00

10,00
13,00
7,00 |

6,00

8,00




BESTE STEAKRS

AUS ARGENTINIEN

BEILAGIEL

FEEAN ] = 60. Backkartoffel”
Zu allen Steaks servieren wir eine gebackene - mit Sauerrahm oder Kriuterbutter
Kartoffel mit Sour Cream!
Wie dlrfen wir Ihr Steak grillen? 61. Potatoes
English = blutig, medium = rosa, = WA
well done = durch 62. Pommes frites
Huftsteak das saftige Stack 63. Bratkartoffeln
aus der Rinderhufte, kernig, fettfrei &S 04 Kroketten™ ="
§ 40. 200 g** 10,00 = =N
41. 300 g** 24,00 o %> Sa'fka"df""f _
. 00. gerostete Zwiebelringe
Rumpsteak durch seinen Fettrand ~ = 47  griine Bohnen
besonders saftig == in Krauterbutter
42. 200 g 21,00 38 08. Broccoli
43. 300 gn 25’00 mit Sauce Bearnaise
=== 00. Reis
das beste Stiuck aus der Lende -
~ 44, 200 g Z = 72. Maiskolben Stk.
5 E) (@)
45. 300 g 20,00 @z 73- Sauerrahm
: 74. Kriuterbutter®

Entrecéte ein Stick fur Kenner
aromatisch & saftig

200 g'*
300 g'*

46.
47.

21,00
25,00

Lammfilet mit Krauterbutter

21,00 =

s—— 48. 200 g"*
B 40. 300 g'* 26,00
Schweinesteak saftig
& 50. 250 g** 10,00 75. Knoblauchsauce
- Sauce Béarnaise®*
T Bone Steak

Pfiffeding-Rahmsauce
Champignonsauce
griine Pfeffer-Rahmsauce
. Salsa Mexikana

w- 81. Gorgonzolasauce”

: SteinpiEce

. 400 g** 25,00 F =

Kalbskarree

EEEE

25,00

3,00

3,00
300 &
3,00 &=

3,00
3,00

3,00
3,00

3,00

3,00
4,50
4,50
2,50

5,50
5,50
5,50
5,50
5,50
5,50
5,50 =




PYZZA

Alle Pizzen werden mit Tomatensauce,

PASTA

86. Spaghetti Aglio e Olio 12,50 Kase"* und Oregano belegt
mit frischem Knoblauch und Olivendl, scharf eae ()
: e 105. Margherita ' mit Kase 10,00
01. Tagliatelle Cantarelli ™ 13,00 . i4s
Bangnudeln mit Filetspitzen und : 106. Bekiri “*"" Belag nach Wahl: 12,00
Pfifferling-Sahnesauce Schinken” oder Salami oder Champignons =
b o 0 —
03. Tagliatelle Niro™ 14,90 100.Hawaii = : 13,00 ===
Bandnudeln mit Lachsstreifen und — mit Tomaten, K&se, Schinken™ & Ananas -——
Krabben in Hummersauce "= 110.Milano (45,1189.0) 13,00
04. Spaghetti Carbonara 14,00 & mit Champignons, Salami, Schinken”,
mit Schinken und Eigelb in Sahnesauce > Peperoni, Oliven und Ei S
(@) :
05. Spaghetti Scampi 15,00 115.Mozzarella ™ 13,00 S
y mit Scampi, Knoblauch und Oliven mit Tomaten und Basilikum
06. Tagliatelle Casa 13,50 116. Mexiko 15,00 &5

mit Hahnchenbruststreifen, Zwiebeln,

Bandnudeln mit Spinat und
Champignons und Paprika

Gorgonzola Sauce

117.Argentina 15,00
mit Fleischstreifen, Champignons, Zwiebein
und Paprika

118. Scampi ™ 14,00

mit Grof3garnelen, Krabben und Knoblauch

AUS ARGENTINIEN

140.Pizza Bambion “*™" 12,50
mit Salami

== 141.Spaghetti Bambino

mit Tomaten-Fleischsauce

(A2

13,00

(AC)

— 142.Scaloppa Milanese

= Bambino 14,00
N Kinderschnitzel Wiener Art"
— 04 mit Pommes frites

Fischstibchen™ 14,00
05. mit Pommes frites

Kindersteak 15,00

® kleines Steak ca. 100g™,
00. :
dazu Pommes Irites 13.50
)



MENDOZA
SPEZIALITATEN

Alle Gerichte werden
mit Salatbeilage serviert!

MENDOZA B
& SIPEZIALITATEN &
§  FUR 2 PERSONEN

125.Mendoza Grillteller® 23,00 135. Fleischplatte 45,00

g;ndile_nsch. Héh"ChB""b'”s.“"Set' —s vom Schwein, Rind und Lamm mit
hweinesteak mit Broccoli, Sauce — verschiedenem Gemiise, dazu

Beamaise, Grilltomate, Krauterbutter Grilltomate, Krauterbutter, Pommes
und Potatoes und Salat

127.Mendoza Steak ™ 23,00 136. Fischplatte “** 45,00 B

Rumpstea};ﬁgemm mit Vorderschinken® mit vier verschiedenen Fischsorten, dazu
_ und Fetakase, dazu Potatoes Gemuise, Kroketten und Remouladensauce
128. Mare e Monte **<* 24,00

Filetsteak mit groBen Gamelen, dazu
Kroketten und zwei verschiedene

Saucen
120. Holzfillersteak 20,00
— mit Bohnen, Potatoes und Krauterbutter
& 130.Spezzantino“™ 21,00

geschnetzeltes Fleisch mit Zwiebeln, Paprika,
und Champignons in Sahnesauce, dazu
Pommes frites

- 131. Spare Ribs 500g**" 21,00

mit Barbecuesauce, dazu Bratkartoffeln

132. Holzfillersteak 20,00
mit gerdsteten Zwiebeln, Krauterbutter und
Pommes frites

133. gegrillte Rinderieber 22,00
mit Rostzwiebeln und Bratkartoffeln

GERICHTE

Alle Gerichte werden
mit Salatbeilage serviert!

185. Lammkotelett ““* 23,00

mit grinen Bohnen und Kroketten

186. Lammfilet vom Grill 24,00 g
mit Rotweinsauce und grunen Bohnen, T
dazu Potatoes

= 187.Lammkarree in der Pfanne 24,00
gegrilites Lammkarree mit grinen
Bohnen, dazu Potatoes



 152. Pute Mozzarella

= PUTENGERICHTE

Alle Gerichte werden
mit Salatoeilage serviert!

1A4,C.8)

150. Pute Béamaise 19,00

Broccoli mit Sauce Béarnaise und Kroketten

151.Pute alla Curry 17,50
mit Mandeln und Mandarinen in Curry-
Sahnesauce, dazu Kroketten

(A,C,8,1)

1A,C.0)

mit frischen Tomaten, Mozzarella und
Basilikum auf Tomatensauce,
dazu Kroketten

' 153. Putengeschnetzeltes
mit Paprika, Zwiebeln, Champignens in
Sahnesauce, Pommes frites

19,14)

19,00

)

¥ PoLLO ¢ HUBN

Alle Gerichte werden
mit Salatbeilage serviert!

160. Pollo alla Griglia®
Hahnchenbrustfilet mit Zitrone,
Pommes frites und Krauterbutter

. Pollo ai Funghi
Hahnchenbrustfilet mit Champignon-
Sahnesauce und Pommes frites

.Pollo al Pepe®
Hahnchenbrustfilet mit grinem Pfeffer
in Rahmsauce und Pommes frites

Pollo Mexicana
Hahnchenbrustfilet mit Zwiebeln,
Champignons und Paprika in
Tomatensauce, dazu Potatoes (scharf)

165. Pollo Bombay ™'
Hahnchenbrustiilet mit Ananas-
Currysauce und Pommes frites

166. Pollo Spinaci®
Hahnchenbrustfilet mit Spinat in
Gorgonzolasauce und Pommes frites

: 167. Pollo Cantarelli®***
Hahnchenbrustfilet mit Plifferling-
Sahnesauce und Kroketten

@14}




\

Y MIEXIKANISCHIE
SPEZIALITATEN &

170. Nachos Pollo™%" 12 .50 Weizenmehltortillas.
.Nachos Pollo™™ - &
Tortillachips mit Hahnchenbruststreifen, § 100. Fajitas de Carne 23,00

Tomatensauce und Kase (iberbacken mit gegrillten Rinderhlftsteakstreifen —

e

fiazu 2 Die == 101.Fajitas de Pollo” 22,00 =
171. Nachos Came ““%" 13,00 e mit gegrillten Hahnchenbruststreifen -

Tortillachips mit Rindfleischstreifen, 104 Fajita s Sca mpi’“‘ 23.00
" )

Tomatensauce und Kase uberbacken, : >
dazu 2 Dips mit gegrillten GroBgamelen und Krabben

172. Nachos Nogales *“*" 10,00
Tortillachips mit Kase Uberbacken,
serviert mit Salsa

181. Burittos de pollo® 14,00
eine groBe Weizenmehltortilla gefullt mit
Hahnchenbrustfilet, Zwiebeln, Paprika,
Bohnenmus mit Kase uberbacken,
dazu Pommes frites

' 182. Burittos de came'® 14,00
eine gro3e Weizenmehitortilla gefullt mit
Fleischstreifen, Zwiebeln, Paprika,

Bohnenmus mit Kase Uberbacken,

dazu Pommes frites

== 183. Burittos vegstarisch
eine grof3e Weizenmehitortilla gefullt mit
Gemuse dazu Pommes frites

FANTAS

Alle Fajitas werden in einer Pfanne mit frischen
Zwiebeln, Champignons, Paprika und Tomaten
zubereitet und serviert! Dazu reichen wir

Y ARGENTINISCHE

SpEZAALNTATEN CA. 20065

105. Steak ™ 23,00

178. Mexikanische 20,00 mit Piifferling-Rahmsauce
Gemiisepfanne”“" 106. Steak™ 23,00
knackiges Mischgemuse aus Paprika, e i
Broccoli, Zwiebeln und Potatoes mit e L grunef Pleffer-Rahmsauce
kurz angebratenen Filetstreifen m—— 107 Steak 23,00

179. Mexikanische 10.90 mit italienischer Gorgonzolasauce

= )
- ” Q)
vegetarische Pfanne : 108. Steak 23,00
mit verschiedenem Gemuse und Reis = mit mexikanischer Sauce
. . a)
. Filetto Mexikana 100.Steak ™ 23,00
mit frischem Gemuse und . mit Champignon-Rahmsauce
Tomatensauce (scharf), dazu Potatoes (@)
und Salatbeilage 200. Steak ; 23,00
: mit Steinpilz-Rahmsauce
201. Steak™ 23,00

mit Champignons, Pfifferlinge und
Steinpilz




SPEZIALITATEN
VOM SCHWEIN

Alle Gerichte werden mit Salatbeilage serviert!

paniertes Schnitzel mit Zitrone &
Remoulade, dazu Pommes frites

220.Medaillons Hawaii *" 10,00 228. Cotoletta Bolognese “““'*" 10,00
mit Schinken® und Ananas in paniertes Schnitzel in Tomaten-
Currysauce, mit Kase uberbacken, Fleischsauce mit Kase uberbacken,
dazu Pommes frites dazu Pommes frites
1 221.Medaillons™™ 10,00 220.Cordon Bleu®" 10,00
mit Pfifferling-Rahmsauce, dazu gefllit mit Vorderschinken® und Kase
Pommes frites in gruner Pieffersauce, dazu Pommes frites
222.Medaillons™ 10,00 230.Filetto Griglia 10,00
- mit gruner Pfeffer-Rahmsauce, dazu Schweinefilet vom Grill mit Krauterbutter,
Pommes frites dazu Pommes frites
223.Medaillons™® 10,00 231.Filetto Aglio“"” 10,00
in Gorgonzolasauce, dazu Schweinefilet mit Knoblauch-Sahnesauce,
: Pommes frites dazu Pommes frites
= 224.Medaillons® 10,00 232.Filletto Cantarelli” 10,00
mit Champignon-Rahmsauce, dazu Schweinefilet mit Pfifferling-Rahmsauce,
Pommes frites dazu Pommes frites
226.Medaillons® 10,00 233.Filetto Gorgonzola ““* 19,00
mit frischen Tomaten, Mozzarella und Schweinefilet mit Gergonzolasauce,
Basilikum in Tomatensauce, dazu dazu Kroketten
Pommes frites .
i e 234.Filetto Puccini """ 10,00
227.Milanese """ 10,00 Schweinefilet mit Steinpilz- und

Zwiebel-Sahnesauce, dazu Kroketten




FisCll YOM
GIRILL.

Alle Gerichte werden
mit Salatoeilage servieri!

MEXIRANISCIHIE

Alle Gerichte werden in einer Planne
mit Salatbeilage serviert!

240.Zanderfilet ™" 10,00 205. Gemiise-Fleischpfanne 22 00

mit Krabben, Knoblauch in Hummer-

—— drei verschiedene Sorten Fleischspitzen
e ::::::;etsauce. dazu Salzkartoffein & 17’50 T mit fischem Gemuse, dazu Potatoes
o . . (@)
! 241.Zanderdilet® = 2006. Mexukar_usche Pfanne 2 24,00
I Krblagde Dil-Eahnebatcs. ;.2" 5 vier verschiedene Fleischsorten,
dazu Salzkartoffeln & Spinat 19’90 —— Krauterbutter und grunen Bohnen,
- dazu Potatoes
o - o iR oy & 3 )
- 243'"'5"1{":"%‘ :“wergn'sﬁ:‘es Lachsfilet —~  207. Mexikanische Pfanne" 23,00
. gnegm :n('j adl.;sges alcker: fieln & S — drei verschiedene Fleischsorten,
S:in:tua T 10.00 Roéstzwiebeln und Krauterbutter,
2 dazu Potatces
244. frisches norwegisches Lachsfilet " 8888 205 Mexikanische Pfanne® 2 23,00
e 2 d drei verschiedene geschneizelte
——— dezu Salzkariotiein & Spinat — Fleischsorten, Zwiebeln, Paprika und
S 246. Scampi gegrillt “<**'" — Champignons mit leichter
- mit Tomaten & hausgemachter Remoulade 3. Tomatensauce, dazu Kroketten
= Az Kroket )~ 210. Mexikanische Pfanne” 23,00
= 247.Scampi MENDOZA “*™ == z Kalbsfilet vom Grill mit Krauterbutter
= " mit Krabben in Hummersauce, = und grunen Bohnen, dazu Potatoes

a— dazu Kroketten

211. Mexikanische Pfanne 2 23,00
Kangerufilet vom Grill mit

Krauterbutter und grinen Bohnen,

dazu Potatoes

248.Lachs™
Pfitferlinge, Zwiebeln, Basilikum in
WeiBweinsauce, dazu Salzkartoffeln &

Spinat

: 215. Tiramisu
216.HeiBRe Feigen °

mit Orangensauce, Vanilleeis & Sahne

217.Bomba Banana“ 6,00
Banane mit Orangensauce,
Vanillleeis & Sahne




ALKOHOLFREIE GETRANKE

021 041 021
285. Gerolsteiner 2,00 286. 400 300.Tonic Water“*'" 2,00 301. 4,90
Mineralwasser 302. Ginger Ale”’ 2,00 303. 4,00

e L Do 2,00 288.4,00 304 BitterLemon®*" 2,00 305. 4,00
Mineralwasser stil

; 300. Apfelsaft 2,00 307. 4,90
* 318. Gerolsteiner 6,00
Mineralwaseer Fasche 075 1 308. Apfelschorle 2,00 300. 4,90
280.Coca Cola"*" 2,00 200. 4,00 310. Orangensaft 2,00 311. 4,00
_ 0.513,18) 312. Bananennektar 2,00 313. 4,00
201.Fanta . 2,00 202. 4,00 Fruchisafigetrank ’ ,
S RN 2,00 204. 4,00 344 Kirschnektar 2,00 315. 4,00
205. Spezi """ 2,00 206. 4,00 Fruchtsaftgetrank

| 207.Fassbrause” 2,00 208. 4,00 9210.Kiba 2,00 317. 4,00
— Fruchtsaftgetrank

320.Bitburger Pils stil
~ = 322 Kbstritzer Bitburger
—:‘ 324. Weizenbier Hefe hell oder dunkel

2 325 Weizenbier alkoholirei
326. Desperados mexikanisches Bier



WARMIE _ SPIRITUOSEN
GE’H%&NIKE c = 330. Malteser Kreuz Aquavit 3,;;' 5,;::)l

331. Sambuca 3,00 5,50
270. Espresso Tasse iz e s s
271. Kaffee Tasse 337' wm:kr: 2 3’00 5’50 S
Ry . WO -
s 272. Pott Kaffee grofie Tasse = e hdetact ’ ™Y S

} 273. Cappuccino™™ Tasse N 338. Tequila 3,00 5,50

Milchschaum oder Sahne = weil oder braun

274. Latte Macchiato™™ Tasse _— 340. Doppelkom 3,00 5,50 ;
277.Tee Glas == 341. Wiliamsbirne 3,00 5,50
5 verschiedene Sorten —_—
280. HeiBe Schokolade™*  Glas o t=. Antecil Ol SHabch
Kakao mit oder ohne Sahne 344. Vecchia Romagna 3,00 5,50
281. Milchkaffee™ " 345. Osborne Veterano 3,00 5,50
ez 347. Remy Martin chie 3,00 5,50
348. Calvados 3,00 5,50
# 349. Johnnie Walker 3,00 5,50
351. Jim Beam 3,00 550 ==
352. Dimple 3,00 5,50 &
353. Fernet Branca 3,00 5,50
354. Jagermeister 3,00 5,50
e = 355. Ramazzotti 3,00 5,50
: - —  356.Averna 3,00 5,50
L@NGB—)BM === 357.Bailey’s 3,00 5,50
¥ 407. Gin Tonic*™ 02c10,50 [
408. Bacardi Cola " *'" 026,50 o
409. Whisky Cola'*"" 0,2cl 6,50 BEEEEE
410. Wodka Lemon*™ 0201 0,50 Sm—"

= 411.Havana Club™" 0,2¢c1 6,50
Cola oder Sprite

-

. —ELSe~




OFFENE WEINE

365. Argentinischuwocken (rot oder wei3) 0,25l 5,50
366. 0,5l 10,50 —
= 367. 100 20,5 g

371. Lambruscoqitalien) 0,25l 5,50
372. 0,5l 10,50 S8
373. 1,0l 20,50 &

B 274, Frizzantino (alien) 0,25l 5,50

§ 375. 05 10,50
376. 1,0l 20,50

377.Pinot Grigio(lalien) 0,25l 5,50

== 378. 0,5l 10,50
e 379. 10 20,50
& 380.RoseLandwein) 0,25l 5,50
§ 381. 0,5l 10,50 £
382. 1,0l 20,50
386. Weinschorle 0,25l 5,50
387. 0,5l 10,50
— 388. Chianti 0,25l 5,50

389. 0,5l 10,50

§ 390. 1,0l 20,50
391. Flasche Wein rot oder weilB3
400. Sekt

2 S

B 1) mit Farbzto#, 2) Keffenhaitig, 3) mit Chininhaltig,
4)it Kenservierungssstofien, 5)




