
Les plats (uniquement le soir) 

 

Poulpe grillé réduction de tomates cerises, pesto, écrasé de patates douces au paprika  
fumé, fenouil grillé                  19€  

Saint Jacques à la badiane, croustillant de pommes de terre, crème de panais 21€ 

Ribs de porc au barbecue, frites maison à la truffe et parmesan 18€ 

Tartare de bœuf coupé au couteau, frites maison à la truffe et parmesan  18€ 

Paleron de bœuf braisé, polenta crémeuse, endives rôties 18€ 

Fromages 

Assiette de fromages : Saint Marcellin, Picodon, Comté et Gorgonzola 8€ 

Faisselle : nature / crème / sucre / coulis fruits rouges           5,50€ 

Les desserts 

Fondant au chocolat Valrhona, crème glacée à la vanille et chantilly  9€ 

Cheesecake à la pistache, et sa ganache au chocolat 8€ 

Tiramisu (cerises confites à l’amarena, brownie) et crème glacée au café 8€ 

Tiramisu café et crème glacée au noix  8€ 

Semifreddo (nougat glacé), coulis de fruits rouges  8€ 

Ananas rôti, panna cotta au basilic, biscuit croquant, yaourt grecque en chantilly  8€ 

Panna cotta alla perra (crémeux à la vanille et sa douce compotée de poires)  8€ 

Baba au rhum, crème de pistaches et yaourt grecque en chantilly 9€ 

Boule de glace (noix, pistache, café, vanille, chocolat, fruits rouges, citron, fraise, menthe-
chocolat, rhum-raisin)                                                                                                                            2,50€  
  
 

  Tous nos plats à la carte sont faits maison par notre chef et nécessitent 20 min d’attente. 


