ENTREES / STARTERS

Oeuf mollet, poélée fevettes/petits pois, sauce cidre...........ccoeevveininennnnn. 12,50€
Soft-boiled egg, broad beans / peas, cider sauce

Burrata crémeuse, pesto, méli-mélo tomates crumble pistache/pignons pin..13,50€
Creamy burrata, pesto, tomatoes, pistachio/pine nuts crumble

Marbré de foie gras, chutney fraise/mangue, pain d’épices................ccccn... 24,50€
Foie gras, strawberry/ mango chutney, gingerbread

Saucisson brioché, sauce tartare, petite verdure..............c.coeeiiiiiiiiinnn... 13,00€
Bun Sausage, tartar sauce, salad

PLATS / MAIN COURSES

Poulpe grillé, houmous Tandoori, salade de pois chiche, carottes rapées au citron
vert avec sésame/pavot, salsa ananas..........cccvveeieiiiiiiiiiie e, 28,00€
Grilled octopus, Tandoori hummus, chickpeas salad, carrots, pineapple salsa

Pavé de saumon Bolmo snacké, creme de petits pois, poélée maraichere....27,00€
Bolmo Salmon steak, green peas cream, vegetables

Paleron de bceuf en 2 cuissons, ratatouille, PDT grenaille, jus corsé au thym.26,50€
Beef Chuck, confited and grilled, ratatouille, potatoes, thyme gravy

Salade Florida, avocat, segment d’agrumes, ananas, tempura de crevettes,
MAYONNAISE AU CUITY e eteteeteete et ettt et et et et et e e et e e e e e a e aeaaea e aneenenes 24,50€
Florida salad, avocado, citrus segment, pineapple, shrimp tempura, curry

Tartare de beceuf (180gr) coupé au couteau, frites, salade........................... 22,00€
Beef tartar, French fries, salad

Le plat bistrot du moment.........oooiiiiii Voir ardoise
Suggestion of the day



DESSERTS / DESSERTS

Brioche dorée, pommes et caramel, chantilly....................coooiiin. 10,50€
Brioche apple caramel, sweet cream

Tiramisu aux pralines roses, biscuits ala cuillere................ccoooiiiiiiinnnn.n. 10,00€
Pink praline tiramisu, cookies

Faisselle, coulis aux fruits rouges, ou exotiques ou miel............cooeiiiiinnne. 4,50€
Cottage cheese with red fruits coulis or exotic or honey

Crémeux a la framboise, fruits rouges, brisure de meringue, chantilly........... 12,00€
Raspberry creamy, red fruits, meringue, sweet cream

Citron givré ou orange givrée ou Noix de COCO QIVI€E......ccceuvuvnvnininininanannnnn, 8,50€
Frozen lemon or orange or coconut

O MENU ENFANTS / CHILDREN'S MENU (- de 10 ans)............... 11,00€

Sirop
*hkkkkkhkkkkkhkhkkkkkhkhkkkkkhkhkkkkk

Menu enfant du moment

kkkkkkkkkkkhkkhkkhkhkhhhkhkkkhkhhhkkhkhkhkx

Dessert du moment

( Vous pouvez consulter le tableau des allergénes au bar) ( Viandes d’origines francaises )



Y APERITIFS / APERITIFS

Kir cassis / péche / chataigne / framboise 12Cl.........c.coooiiiiiiiiiiiii, 5,00€
Ricard / pastiS SCl....ouiiie i 3,60€
BT T 1R 5,00€
Martini blanC ou roUQe BCl.........oneiei 5,00€
COUPE PrOSECCO T2CI . ittt ee e 5,00€
Vin de framboise U d€ NOIX BCl.......couviiiiii i i e 4,90€

HUQGO SPritZ 20ClI........ooe e e 10,00€
( St Germain, Prosecco, St Pellegrino, rondelle de citron )

APErol SPritz 20Cl....... ..o e 9,00€
( Apérol , Prosecco, St Pelligrino, rondelle d’orange )

MaVEriCK Marting 1AC.. ... ...ttt e ettt e e earaneens 9,50€
( vodka, liqueur de passion Passoa, jus de citron, sirop de vanille )

BlIue Lagoon TACH. ...t e 9,50€
( vodka, curagao, jus citron vert, limonade )

Espresso Martini 12Cl............cooiiiiii i e aa e 9,00€

( café, vodka, Kahlua, sirop de sucre de canne)

COCKTAILS SANS ALCOOL

El Sobrio 14cl (Rhum ambré, jus de goyave/ananas, citron vert, sirop de cassis).....9,50€
Sober Spritz 15cl (Apérol, tranche d’orange, San Pelligrino).........ccccvevvviiineinnnn.. 9,50€
Sky Sour 7cl (whisky, sirop sucre de canne, jus Citron vert)...........coocviiiiiiiiienennn. 8,00€

I BIERES / BEERS

En Pression / Draft beers :

25cl / 50cl
Fada blonde 5,500 .. 4,00€ / 8,00€
Fada Triple ambrée 8%0........cueeieiriiiiii e 4,90€ / 9,80€

En bouteille 33 cl / In bottle :
La Blanche/La Rousse/ Au génépi de Savoie.........cccoeiiiiiiiiiiiiiiiieieeeeena, 6,50€
Mont BlanC IPA La Cristal......coooviiiiii e e 7,00€
HEINEKEN ZANO0. . .o e e e e e e e 5,00€
B SPIRITUEUX Scl / SPIRITS

RNUM @D €t DIANC. ..o e e e e 6,20€
GiN BEEfEALEN ... e 6,20€
LY 00 | 2= TS 10 011 2 6,20€

Whisky Ballanting’s. ......coeiiiiiiiii e 6,20€



w BOISSONS FRAICHES / SOFTS

(@70 )or= WAoo Tor= W=\ (0 JEC 1 Lo 4,20€
(R =T g 7C T 4,00€
Perrier tranChe OU SITOP ... v e 4,20€
(LU= (== 24 Yo 3,80€
Schweppes toniC / agrumes 25C1 .. ..o 4,00€
Orangina 25C]. .. .o 4,00€
[T g Yo =T [ G 1 o 1 4,00€
(D71 0 o] [0 JC 1 T 1 5,00€
Jus de fruits Zuegg 20Cl.. .. ..o 4,00€
SO Bl et e 2,50€

0 EAUX MINERALES / BOTTLES OF WATER

50cl / 75cl / 1L

Eaux pétillantes « San Pelligrino »............cooiiiiiiiiiiiiienn., 4,50€............ 6,50€
Eaux pétillantes de Savoie « Bonneval ».............ccccoiiiiiiiiiiiiiiiinnnnen.. 7,00€
Eaux plates « Evian » ... 4,00€.............6,00€

N DIGESTIFS 4cl / DIGESTIVES

Génépi artisanal distillé ouU MaCEre............c.coiiiiiii e 7,50€
VUINEIAIre artiSANale.......o.ueiiiie ettt e e e v e eaneeanees 7,50€
Limoncello / Poire WillIamS......ooueiiie e e eae e aeaas 7,00€
Menteuse / PUIPEUSE / CrOQUEUSE. ... .uuiii ittt ettt enaenaeaas 6,00€
G 2 it e e 7,00€
Whisky Japonnais TOKI.........ueueieiieii e e 7,50€
Rhum DiplomatiCo. .....c.eeee e 8,00€
COGNAC MEUKOW. ...ttt et e e e e e 8,50€
By S. .. 6,00€
TS o0 == 8,50€

(7= < 1,80€
DECATEING. . ... e e e 1,90€
[CT=TaTo o] (=) 1 0 1= 3,90€
L= o o 10 o o7 ] T T 4,00€
Chocolat chaud MaiSON.......cieei e ee s 4,00€
ThEé / TisanNe DamMann........uieiiei ettt ettt e e e e e eaeeeeneas 3,80€






