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BUFFET FROID et BUFFET CHAUD (N'hésitez pas &

2

consulter pour connaitre Le détail et La composition des |
cocktatls, des salades, et des viandles et les pri,x)\
Présentation de pleces cocktails pour votre apéritif. vousf :
ol’autres pieees cocketall dans le menu cocktail /-

Pour un cocktnil de mariage qui va durer 1h30 en moyenne opter pour 10/

wn apéritif de wolns d'1hoo qui précéole un repas en faville, opter pour & pitee N
= ,
Les cuilléres et cassolettes &
x~‘ S
Cuillere de saumon D N '
Tataki de D
Cuillére de Pavé de boeuf <,

Noix de Saint Jacques au tartare d’algues

Les blinis et canapés

Blini grosse Crevette
Toast créme de gorgonzola et jambon de pays
Blini magret et créme de noix
Toast saumon fumé
Blini gourmand au crabe

Quiches et feuilletés

Mini quiche au saumon
Mini quiche chorizo emmental
Muffin chévre et miel et noix
Mini Croque-monsieur
Roulé saucisse

Brochettes et piéces cocktail

Wrap comté et jambon cru
Navette rillette de poulet
\ Navette coppa
Navette gourmande crabe
Choux pavot confit de figues foie gras
Brochette de tomates, mozza, jambon cru

A
§ Brochette de melon et jambon (en saison)
»

r Animation plancha

x de Saint Jacques au tartare dalgues
Brochettes de Crevette
Brpchette de poulet tandoori

P es"co;da/il,?'saumgn’él’aneth
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(J | Les-verrines
&yl
o ‘:’v/ \
rine Itallenne 'i(courgette, poivron, ricotta)
- Verrine panna cotta de poivron
~——__Verrine %ux deux saumons

=
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\l(errin s thon et péche
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POUR VOTRE BUFFET (minimum 20 personnes)

%ﬂﬁ% go m{e,éa(m [ ensemble des.

1

Le nombre de salade dépend du nombre d’ anlt{?S mals/
également de votre budget. Pour 30 invités 3 salades suffisent,

pour 50 invités 3 a 5 salades peuvent composer votre buffet.
-Salade de roquette, jambon serrano et copeaux de parmesan
-Salade de mini pennes persillées au poulpe
-Fusillis aux poivrons et chévre
-Salade de fond d’Artichauts, pomme de terre
-Salade de quinoa gourmand
-Piémontaise
- Salade de riz
-Macédoine de légumes
-Salade Hawaienne
- Salade facon Libanaise

Salade gorgonzola et poire (en automne, hiver)

\ ﬂm ,émwgéa/wnmé realisee au

g /émdw?wgémefe

/? Salade Grecque

e de courgettes et~ponvron grillées
#aladede tomates; mozzarella basilic
4 4(}‘1 4moa et melon
e : Sal]ade de printemps été
@ltes cqrottes rapées, concombre a la creme, tomates
: " -S lade Rossi

|




coppa )ambon blanc
Roti de boeuf
Brochette de poulet Tandoori ou citron
Saumon fumé
Saumon mariné
Saumon cuit basse température sauce
Cuisse de poulet roti
Filet de poulet réti
Quiche poulet courgette
Quiche saumon épinard

CEuf mimosa

PBufet chhaud -

%W des viandes eé/éa[démd/émmfe

-Pavé de saumon a la Toscane

!

’( -Ballotine de volaille aux champignons

§ -Fondant de boeuf au cidre

-Po t aux pruneaux et amandes
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- Gratin Dauphinois aux cépes

- Fricassée de légumes de saison

- Ecrasé de pomme de terre au beurre muscadé C - : ZQ\, o
< \ (_-_1 %
- Tatin de légumes F -l
o
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Thydvise de Sromaqges variés Pt cete -

prestation peut étre déduite si vous souhaitez la prendre en charge)




