NOS PIZZAS ARTISANALES AU FEU DE BOIS

Supplément ingrédient pizza: (Eufs ou légumes: 1,50€ / Fromage: 2,5€ / Mozzarella di Buffala: 5€ / Charcuterie: 3€

Supplément pizza bords fourrés de mozzarella: 2,50€

Margherita

Fior di latte, olives

Prosciutto
Jambon blanc, fromage, olives

Siciliana
Céapres, oignons, anchois, mozzarella, olives

Gorgonzola
Gorgonzola, Fior di latte, olives

Regina
Champignons, jambon blanc, mozzarella, olives

Romana
Jambon blanc, oeufs, fromage, olives

Vegetale

Champignons, poivrons, oignons, aubergine, mozzarella,
olives

Pescatore
Fruits de mer, champignons, cipres, mozzarella, olives

Pietro Chévre, miel, Fior di latte

Bufalina
Mozzarella, tomates fraiches, Mozzarella di Bufala entiére,
huile d’olive, basilic frais

Calzone
Créme, champignons, jambon blanc, oeufs,
mozzarella, gruyére

Parmigiana
Fior di latte, aubergines, parmesan poudre, basilic frais
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Pecorina
Mozzarella, fromage de chévre, gorgonzola, gruyére

Parma
Fior di latte, jambon de Parme, lamelles de parmesan,
basilic frais

Futurista
Mozzarella, saucisse piquante, fromage de chévre,
oignons, poivrons, oeuf

Rucola

Fior di latte, jambon de Parme, lamelles de parmesan,
feuilles de roquette

Fantastica
Mozzarella, aubergines, jambon de Parme, lamelles de
parmesan, basilic frais, parmesan poudre

Al Pacino

Bords fourrés de mozzarella et agrémentée de poivrons,
jambon blanc, saucisse piquante et champignons

Chorizana
Champignons, salame piquante (chorizo Italien),
gorgonzola, emmental, olives

La Carreto
Bords fourrés de mozzarella et agrémentée de Coppa,
champignons, mozzarella, roquette, jambon de Parme

La Diavola
Fior di latte, salame piquante, basilic frais, olives

Il Piquante
Fior di Iatte, salame piquante, basilic, mozzarella Buffala
entiére et froide
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Pirandello .....c.ceeueeeereenireniennceneerennnnne. 23,00

Escalope de veau cuite en sauce tomate, aubergines, un peu de
piment, parmesan, gratiné mozarrella au four a bois

Val d’Aostana .......ceeeeeeeeeeereeneeerennnnenne. 23,00

Escalope de veau, jambon de Parme, mozzarella, gratiné
au four a bois

Scalopina Tartuffo ...........cccceuuueeun..ee. 23,00

Escalope de veau a la créme de truffes et champignons

Scalopina Milanese fagon Sicilienne ...... 23,00

Pané a la Sicilienne

Scalopina Funghi ............eeceveueeennnnnnnne. 23,00

Veau en créme champignons

La Lombardie ......ceeeeereneirenienncrennenennns 24,00

Escalope de veau, jambon de parme, mozzarella, gorgonzola, gratiné
au feu de bois

Assiette de frites .....ceeeeneeeneereneerennnenens. 5,00

Les viandes sont accompagnées de frites maison ou salade ou spaghettis napolitaine

Supplément sauce gorgonzola: 3€

Salade Romagnola .............ccccuueee..... 13,00

Salade, copeaux de parmesan, jambon de Parme, tomates cerises

Mille feuilles simple ...........cccccceueeuenennne. 8,00

Aubergines , tomates , mozzarella dibuffala , pesto ( plat froid )

Mille feuilles double ............ccceeeeeeeeeeeennnns 15,00

Aubergines , tomates , mozzarella dibuffala , pesto ( plat froid )
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Mozzarella di Bufala, pesto

Salade di Rucola ou verde...................... 4,00

Salade de roquette ou salade verte

Salade di Bufalina Parme ..................... 15,00

Salade, tomates, mozzarella di Bufala, basilic, jambon de Parme

Salade di Bufalina saumon...................... 15,00

Bruschetti ....c..ceeeeeeeereeeeneienereneennecenenes 6,00

Pain grillé, ail, tomate fraiche, basilic

Bruschetti al proschiutto ........................ 7,00
Pain grillé, ail, tomate fraiche, basilic, jambon de Parme
Bruschetti Salmone ...........eeeeeeeeeneeeennnnns 7,00

Pain grillé, ail, tomate fraiche, basilic, saumon

Tartuffo

Créme de truffe, mozzarella, roquette, jambon de Parme,
champignons

Salmone

Saumon fumé, mozzarella

Carbonara
Mozzarella, gorgonzola, oignons, jambon de Parme cuit
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Cenerentola
Bords fourrés de mozzarella et agrémentée de fromage de
cheévre et oeuf

Frutti di Mare

Mozzarella, fruits de mer, saumon fumé, basilic

Etna

Créme de truffes, mozzarella, jambon blanc, mozzarella di
Bufala, tomates cerises, lamelles de parmesan, basilic frais
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Supplément ingrédient pizza: (Eufs ou légumes: 1,50€ / Fromage: 2,5€ / Mozzarella di Buffala: 5€ / Charcuterie: 3€

Supplément pizza bords fourrés de mozzarella: 2,50€

Pites a la tomate ou créeme champignons
ou

Pizza Junior

Jambon ou champignons, [romage

Mousse au chocolat

1 boule de glace
ou

Sirop

au choix

Suite 4 de nombreux incidents de paiement nous n’acceptons plus les chéques bancaires - Tous nos plats et pizzas sont préparés a la minute... merci de votre patience!

Agnolotti

Raviolis en demi-lune farcis de fromage de brebis, basilic,
huile d’olive

Agnolotti Tartuffo ............cccuueeeun..een. 17,00
Agnolotti funghi e prosciutto .............. 17,00
Agnolotti Napolitaine ...........cccuueeenn.e. 17,00
Agnolotti Salmone ..........c.eeeeeuneennnes 17,00

Penne Naxos ....cceeeeeeeneeenerenceeneerennenes 15,00

Sauce tomate, aubergines, jambon de Parme, parmesan,
basilic, un peu de piment

Penne Tartuffo ......cceeueeeeuerennrennnnnnnnne. 15,00

Pates a la créme de truffes et champignons

Pasta crema e funghi .......................... 15,00

Pates farcies sauce créme et champignons

Lasagnes gratinées au feu de bois ........ 15,00
Boeuf, porc, oignons, basilic, tomates, champignons,
mozzarella, béchamel

Gnocchi gorgonzola ...............cuuueen... 15,00
Gnocchi Tartuffo ........ccceeeeeeeeneennnnnnnee. 16,00

Créme de truffe et champignons

I1 Piquante ...........cceeeeeunneneeeinccnnneeencnn. 16,00

Sauce arrabiata (piment), boule de mozzarella entiére froide,
basilic frais

Alle vongole persillade ........................... 18,00

Palourdes, ail, persil, vin blanc, tomates cerises

Carbonara .........eeeeeeeeeirennnieeenecerneenenee. 15,00

Oeufs, parmesan, charcuterie
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Tomates cubes, ail, basilic frais, huile d’olive, parmesan,
un peu de piment

Gorgonzola ..........ceecueeevcneeeiiinnneninnnenn. 14,00

Créme, gorgonzola
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Créme de truffes, champignons
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Saumon fumé, créme

AITedo ....eveeeereeneeeeecereeneenecerenneeeeeneeene 14,00

Basilic, roquette, tomates cerises, parmesan

Frutti di Mare .....ccceeeeeeeeneenirencrenceennnnes 16,00

Oignons, ail, persil, créme, fruits de mer



