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“Bienvenue a La Terrasse de Montfaucon!

[cl, on partage avant tout un moment simple et chaleureux autour
des saveurs de lTAmérique latine.

Inspirés de la Colombie, du Péerou et de '’Argentine, nous revisitons
les recettes emblématiques pour les faire decouvrir avec
generosite et bonne humeur.

Entre plats colorés, parfums ensoleillés et ambiance détendue,
notre cuisine est une invitation au voyage... sans quitter la table.

Installez-vous, profitez, et laissez nos assiettes vous raconter
FAmeérique latine autrement. ”



Entrees

Trio de Arepas “Tres Carnes” == 10€50

Assortiment de galettes de mais garnies de canard effiloché fumeé, de poulet et de
boeuf sauce hogao, nappé d'un guacamole maison.

Canoa de Platano & Pato Effiloché = 10€50

Banane plantain caramélisé, délicatement garnie de canard effilochée fumeé,
guacamole maison et mozzarella fondue.

Tiradito de Salmoén 11} 12€50

Saumon fumeé sur une leche de tigre au lait de coco, citronnelle et fruit de la passion
accompagné d'avocat fume, patate douce, mangue, raisin et chulpi croquant.

Céviche Colombiano . 12€50

Crevettes marinées au citron vert et dans une sauce tropicale accompagné d'une
fines juliennes d'oignon rouge, poivron, coriandre fraiche et de mangue. L'ensemble
est servi avec un tostone ( plantain vert frit ).

Afin de vous garantir la meilleure qualité, certains plats peuvent manquer selon les arrivages et la demande.



Viandes

Churrasco - 25€50

Entrecdte flambée, servie avec un chimichurri maison ( herbes fraiches et d'agrume)
accompagné de pommes de terre frittes, salade tropicale aux notes exotiques.

Lomo Saltado g 25€00

Le Lomo Saltado associe de tendres morceaux de boeuf sautés au wok avec des
oignons rouges et des poivrons rouges. Enrobé d'une sauce soja parfumeée, ce plat
généreux est servi avec des pommes de terre frites croustillantes et un riz blanc, pour
un eéquilibre parfait entre saveurs et textures.

Bandeja Paisa == 25€00

Assiette généreuse et traditionnelle colombienne, composée de chicharron (poitrine
de porc ), chorizo et canard effiloché fumé a la sauce hogao accompagnéee d'un ceuf
au plat, haricots rouges mijotés, riz, avocat, tajadas de plantain mdare et arepa de
mais maison.

Suprema a la Huancaina 1) 24€00

Filet de poulet tendre nappé d'une sauce huancaina créemeuse et legerement
relevéee. Accompagné de pommes de terre fondantes, ceuf dur, olives noires,
parmesan rape, noix croquantes et une touche de coriandre fraiche. Une harmonie
de textures et saveurs typigue du Pérou.

Poisson

Encocao de Pescado = 05 25€00

Perche délicatement saisie dans une leche de coco, Hogao. Accompagnée d'avocat
fumeé, patate douce fondante, mote tendre, chulpi croquant et riz, pour un plat
reinventé mélant textures et aux saveurs Colombienne et Peruvienne avec modernité.

Vegeétarien

Bandeja Végétarienne == 24€00

Assiette généreuse et colorée composée de haricots rouges mijotés, tajada de
plantain mdare, tostone de plantain vert croustillant et arepa de mais maison.
Accompagnée d'un ceuf au plat, guacamole maison, salade au saveurs tropicale et _
riz.
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Afin de vous garantir la meilleure qualité, certains plats peuvent manquer selon les arrivages et la demande.



Desserts

Creme Brulée au rhum Cubain 8€50
Moelleux au chocolat 10€50
Natilla Colombienne 8€50

Flan traditionnel colombien a base de mais, lait et de panela, délicatement parfumeé a
la cannelle, a la texture ferme et fondante.

Souffle glacé Coco Mangue 10€50

Un dessert frais et exotigue, aux saveurs tropicales a la texture légéere et aérienne.

Afin de vous garantir la meilleure qualité, certains plats peuvent manquer selon les arrivages et la demande.



