
Entrées

Plats

Desserts

Salade de Crevettes à l’Italienne  (GF)..............................................................9.00 €
crevettes - agrumes - fenouil - oignon - huile d’olive - herbes 

Pan con Tomate y Serrano..............................................................................8.00 €
pain grillé, salsa de tomate, ail confit et jambon Serrano 
 
Muhammara  (V)..........................................................................................8.00 €
tartinade de poivrons grillés, noix, ail et sumac, servie avec du pain pita chaud 

CARTE SERVIE UNIQUEMENT LE SOIR.

Prix net en euros, taxes et services compris  

T-Bone de Veau grillé à la Plancha  (GF)..........................................................22.00 €
sauce chimichurri (mélange d’herbes et huile d’olive), salade et frites maison 

Pavé de Saumon Piccata  (GF).......................................................................22.00 €
sauce au beurre, citron, câpres, ail et vin blanc, servi avec de la polenta crémeuse 
  
Bacon & Cheese Burger................................................................................18.00 €
steak haché - bacon grillé - cheddar - oignons confits - concombre en pickle - pain burger brioché - frites maison 

Aubergine à la Méditerranéenne  (V - GF)........................................................18.00 €
aubergine rôtie aux herbes, feta, sauce tomate, servie avec un riz aux épices douces, amandes et raisins secs

Eton Mess aux Fraises de Saint Goustan  (GF)...................................................8.50 €
mélange de fraises fraiches, meringue croquante et crème fouettée 

Mango Tart.................................................................................................8.50 €
tarte à la crème de mangue, servie avec sa boule de glace coco

Semifreddo au Chocolat Noir, coulis de fruits rouges  (GF)...................................8.50 €
dessert glacé à base de crème, d’oeuf et de chocolat, parfumé au vin de Marsala

CARTE DU SOIR

V : végétarien
GF : gluten free / sans gluten 
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