Ristorante Goreano

"Un'onda di gusto coreano."”



RAVIOLI AL VAPORE RIPIENI DI TOFU E VERDURE,

FakE

GUNNANDU

RAVIOLI FRI'T'TT CROCCANTI E DORATI

IN SUPERFICIE RIPIENI DI TOFU E CIPOLLOTTI VERDI.

(UN CONTRASTO ARMONIOSO
TRA CROCCANTEZZA E MORBIDEZZA)

HHH| 7 R

BARBEQUE NIANDU = '

RAVIOLI AL VAPORE RIPIENI DI TOFU
E VERDURE, LEGGERI E DELICATI.
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GNOCCHI DI RISO COTTI IN SALSA "GOCHUJANG™
ACCOMPAGNATI DA CAVOLO CAPPUCCIO
CIPOLLE TORTINO DI PESCE E UOVO SODO:

UN PIATTO TIPICO DELLO STREET FOOD COREANO.

GOCHUJANG?

PASTA FERMENTATA DI
PEPERONCINO ROSSO COREANO RISO E SOIA
UN ARMONIA TRA DOLCEZZA, PICCANTEZZA

E TRADIZIONE

33 5ol

GUNGJUNG - 15
TTEOKBOKKI

(GNOCCHI DI RISO COTTI IN SALSA DI SOIA
ACCOMPAGNATI DA CARNE DI MANZO MARINATA,
TORTINO DI PESCE, ZUCCHINE, CIPOLLE E CAROTE

ARRICCHITO DA NOTE DI SESAMO TOSTATO.

ElE
|
KIM BAP 10
q@TOLINO DI RISO AVVOLTO IN ALGA NORI
RIPIENO DI CAROTE. CETRIOLI. RAPA COREANA
SERACCE I'TL DI-UONG).
TORTINO DI PESCE E WURSTELS:

UN EQUILIBRIO SEMPLICE E AUTENTICO
TRA SAPORI E CONSISTENZE.

Rl-x] A 1:1

(LAM CHI KM®AP - 12

UNA VARIANTE DEL KIMBAP CLASSICO
ARRICCHITO CON TONNO E MAIONESE
LEGGERA: FRESCO, CREMOSO E DELICATO.

R s

KIMBAP CON MANZO MARINATO ALLA COREANA
DOLCE, SAPORITO E RICCO DI UMAML

(UMAMI: INDICA QUEL GUSTO SAPORITO
PROFONDO E “GUSTOSO”

CHE RENDE UN PIATTO DAVVERO BUONO,
SI PUO TROVARE IN CIBI COME IL BRODO
LA CARNE ALLA GRIGLIA,

[, KIMCHI FERMENTATO O LA SALSA DI SOIA)

EE,

(HEESE KM®AP %

KIMBAP ARRICCHITO DA FORMAGGIO FUSO
UN TIPICO COMFORT FOOD COREANO.

Z
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(mJCOLA kMPAp | 1O

KIMBAP CON RUCOLA FRESCA
CHE DONA UN GUSTO FRESCO E AROMATICO:
UNA VERSIONE LEGGERA E MODERNA.

ﬂ :DISPONIBILE ANCHE IN VERSIONE VEGETARIANA



Antipasti

- (Bada (‘Xpl"eSS b

TRE ICONE DELLO STREET FOOD COREANO

. NMBAP (CHAMCHI, BULGOGI, CHEESE + 2¢)
2.MEZZA PORZIONE DI TTEOKBOKKI PICCANTE (GUNGJUNG + 2¢)
3.MEZZA PORZIONE DI MANDU (BBQ + 2¢)

UN ASSAGGIO AUTENTICO, PENSATO PER ESSERE CONDIVISO.

1A
KIMCHI JEON 1L

PANCAKE SALATO CON KIMCHI COREANO
SAPORITO E LEGGERMENTE ACIDO,
UN GUSTO AUTENTICO E INCONFONDIBILE.

CERE
HAEMUL PA JEON ' 13

PANCAKE SALATO CON FRUTTI DI MARE,
CIPOLLOTTI VERDI E UOVO
LEGGERO MA PIENO DI GUSTO,

E UN CLASSICO COMFORT FOOD COREANO.

oA
NODUMJEON ! 14

UN ASSORTIMENTO DI TRADIZIONALI JEON
(PANCAKE SALATI COREANI)
CARNE DI MANZO, PESCE, CAROTE
RAPA COREANA, CIPOLLOTTI, ZUCCHINE
CROCCANTI FUORI EE MORBIDI DENTRO.

IN (OREA, I%:]_ (JEON) SI MANGIANO SPESSO
NEI GIORNI DI PIOGGIA,
PERCHE IL SUONO DELLA FRITTURA RICORDA
QUELLO DELLA PIOGGIA CHE CADE

E UN CIBO CHE DA CALORE E CONFORTO
PERFETTO DA GUSTARE MENTRE
SI RESTA IN CASA.

TRADIZIONALMENTE SI ACCOMPAGNA CON
UN BICCHIERE DI MAKGEOLLI
UN VINO DI RISO LEGGERMENTE FRIZZANTE
CREANDO UN MOMENTO SEMPLICE
MA MOLTO AMA'TO NELLA CULTURA COREANA:

PIOGGIA FUORI, JEON E MAKGEOLLI DENTRO




Bbimbap —

0|5 o

BIBIM BAP ' 14

RISO BIANCO CON ZUCCHINE, CAROTE, FUNGHI,
GERMOGLI DI SOIA,INSALATA MISTA, MANZO MARINATO E UOVO
SERVITO CON SALSA PICCANTE AL GOCHUJANG.

[ UNA ZUPPA DI PASTA DI SOIA, SPINACI, ZUCCHINE E TOFU

COME MANGIARE IL BIBIMBAP?

1. AGGIUNGI [L GOCHUJANG
PRIMA META., POI AGGIUSTA SECONDO IL TUO GUSTO.
2. MESCOLA TUTTO
VERDURE, CARNE, RISO, UOVO =™ MESCOLA BENE.
: 5. GODITI IL SAPORE
[LL BIBIMBAP E PIU BUONO QUANDO TUTTO E BEN MESCOLATO.

sy o

LSOT
(g%l?ll\/l‘gAP 5

BIBIMBAP SERVITO IN CIOTOLA DI PIETRA CALDA.

COS’ E IL DOLSOT?
UNA CIOTOLA DI PIETRA TRADIZIONALE COREANA CHE
MAN'TIENE IL CALORE E
RENDE [L RISO CROCCANTE SUL FONDO.

ﬂ :DISPONIBILE ANCHE IN VERSIONE VEGETARIANA



+  Rice Bowis

X] vd Ul-_g_ |5 l:”- 15
(HICKENNAYO - DEOPBAP | 1

RISO CALDO SERVITO CON CIPOLLA SALTATA IN SALSA ' AGRODOLCE
STRACCET'TI DI UOVO E BOCCONCINI DI POLLO FRITTO
GUARNITO CON MAIONESE E SALSA TERIYAKI

EHX] 7]1] UI-O I:-Jl:ll- A
DOEJKIMCHIMAYO - DEOPBAP

RISO CALDO SERVITO CON STRACCETTI DI MAIALE E KIMCHI, CAROTE, AGLIO E CIPOLLA
GUARNITO CON MAIONESE E STRACCETTI DI UOVO

- 14e

o] g}
- JANGEO - DEOPBAP S

RISO CALDO CON ANGUILLA GLASSATA IN SALSA TERIYAKI.
AVOCADO E INSALATA MISTA
GUARNITO DA STRACCETTT DI UOVO E CIPOLLOT'T]

1 54 G4 B C o

(GANJANG DAKGALBI - DEOPBAP

RISO CON SOVRACOSCIA DI POLLO ALLA GRIGLIA, MARINATA- IN
SALSA DI SOIA CON CIPOLLE, AGLIO MACINATO, ZUCCHINE, CAROTE E POMODORINI

7] 2
PUKBABGIBULGOG 166

NIANZO MARINATO ALLA COREANA CON ZUCCHINE, CIPOLLOTTI. FUNGHI, CAROTE IN BRODO
SERVITO IN-UNA CIOTOLA DI PIETRA CALDA

712 Bou}
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RISO SALTATO CON KIMCHI FERMENTATO, CIPOLLOTTI, TONNO E FORMAGGIO CHEDDAR



- Noodles ——
JJAJANG MYEON b  JAPCHAE e
SPAGHETTI COREANI CON SALSA DI FAGIOLI NERI. VERMICELLI DI PATATE DOLCI. SALTATI INSIEME
CARNE DI MAIALE, CIPOLLA, AGLIO MACINATO A ZUCCHINE. CIPOLLA. AGLIO MACINATO. FUNGHI E CAROTE

ZUCCHINE E CAVOLO CAPPUCCIO
GUARNITO DA FETTE DI CETRIOLO, UOVO SODO E PISELLI GUARNITI CON CIPOLLOTTI VERDI E STRACCETTI DI UOVO

' 16¢
SPAGHETTI COREANI IN BRODO PICCANTE RAMEN COREANI IN BRODO PICCANTE
CON FRUTTI DI MARE CAVOLO CAPPUCCIO. CAROTE CON CAMBERL COZZE. CALAMARI PREGCHT
CIPOLLA. AGLIO MACINATO E CIPOLLOTTI VERDI ' ' '

UOVA E CIPOLLOTTI VERDI

e i S i ZUDDG A R

ROl b
BUDAE  JJIGAE ' °¢
HYHN 0

(])OENJANQJJIG AFE | 16¢ (PER 2 PERSONE)

ZUPPA GRANDE DI PASTA DI SALSA PICCANTE CON
WURSTEL PROSCIUTTO A FETTE, TOFU

ZUPPA DI PASTA DI SOIA FERMENTATA, GNOCCHI DI RISO. CIPOLLA., AGLIO MACINATO., E KIMCHL.
ZUCCEDIIIA‘NFEXT%IPQCL)INEG S&L%)TMOI}:%NATO E NOODLES IN UN BRODO SAPORITO E SPEZIATO.
- GUARNITO CON FETTE DI FORMAGGIO CHEDDAR

IN UN BRODO DELICATO.
(DUE PORZIONI DI RISO BIANCO INCLUSO)

AR A - 16¢

KIMCHI JJIGAE

ZUPPA CON KIMCHI FERMENTATO,
PANCETTA DI MAIALE, CIPOLLA
AGLIO MACINATO E TOFU

IN UN BRODO LEGGERMENTE PICCANTE. LA ZUPPA NASCE IN COREA DEL SUD SUBITO
DOPO LA GUERRA DI COREA (ANNI 50)
'PICCANTE, PROFONDAMENTE COREANO.." IN QUEL PERIODO. IL CIBO SCARSEGGIAVA E NEI PRESSI

DELLE BASI MILITARI AMERICANE 1 COREANI
INIZIARONO A UTILIZZARE INGREDIENTI PROVENIENTI
DALLE NAZIONI USA COME-SPAM, SALSICCE
FAGIOLI IN SCATOLA-MESCOLANDOLI CON
BRODO PICCANTE COREANO.KIMCHI E GOCHUJANG.

0ol g
MIYEOK GUK '

H = e | X] E]_
UNA ZUPPA PREPARATA CON ALGHE MORBIDE E =2 T0 | 31€

BRODO DI MANZQO RICCO DI SAPORE. M’[JL
IN COREA IL MIYEOKGUK SI MANGIA N R

[. GIORNO DEL COMPLEANNO ONGJI TANG

PER CELEBRARE LA NASCITA E AUGURARE SALUTE.
(PER 2 PERSONE)

UN PIATTO SEMPLICE MA PIENO DI SIGNIFICATO.
ZUPPA GRANDE CON GAMBERI., COZZE., CALAMARI E
VONGOLE COTTI IN UN BRODO Al FRUT'TT DI MARE
ACCOMPAGNATA CON RISO CROCCANTE

ﬂ :DISPONIBILE ANCHE IN VERSIONE VEGETARIANA



FETTE DI PANCETTA DI MAIALE ARROSTITE AL MOMENTO

SERVITE CON VERDURE FRESCHE.

4t =317 A
OSAM BULGOGI

NAIALE E CALAMARI SALTATI INSIEME
IN SALSA ROSSA SPEZIATA

MAIALE BOLLITO LENTAMENTE
SERVITO CON KIMCHI SPEZIATO

AZES
JEYUK ,
BOKKEUM

MAIALE SALTATO CON GOCHUJANG
AGLIO E CIPOLLA IN SALSA PICCANTE.

"UN" ESPLOSIONE DI GUSTO E CALORE."

16¢

16¢

15¢

93]
“YUKHOE S

TARTARE MARINATA CON SALSA GOCHUJANG
SERVITO CON SESAMO E PERA COREANA

BaE 7]

BULPAN
BULGOGI

(PER 2 PERSONE)

FE'T'TE SOTTILI DI MANZO MARINATE
IN SALSA DOLCE DI SOIA.
GRIGLIATE CON CIPOLLA

P
YANGNYEOM  “¢
GGALBI

COSTINE DI MANZO MARINATE IN SALSA DI SOIA,

AGLIO E FRUTTA

ol 7o) o

 JANGEO

ANGUILLA GRIGLIATA CON
SALSA DI SOIA DOLCE E AGLIO



h-Fried

Chicken

‘Korean Chicken

[LARTE DEL POLLO COREANO E DEL §SOMAEK:

QUANDO IL CROCCANTE INCONTRA LA SCHIUMA DORATA.

[L. POLLO FRITTO COREANO E IL SOMAEK™ (SOJU + BIRRA)
RACCONTANO L ANIMA DI UNA NAZIONE: UN EQUILIBRIO TRA DOLCEZZA E FRESCHEZZA.

(SE NON SAI COME FARLO, IL NOSTRO SOMAEK SOMELIER TE NE FARA UNO AL TUO TAVOLO)
sglolE %71, .21

POLLO FRITTO DUE VOLTE DORATO E CROCCANTE..
ACCOMPAGNATO DA PATATINE FRITTE, MAIONESE, KETCHUP E RAPA SOTTO ACETO.

OPZIONI DISPONIBILI:

1. Original Chicken

CROCCANTE E DORATO
[L GUSTO PURO DEL POLLO FRITTO COREANO.

2. ‘Yangnyeom Chicken

SALSA COREANA DOLCE E PICCANTE:
UN CLASSICO CHE CONQUISTA.

3. Galbi Chicken

MARINATO IN SALSA DI SOIA E AGLIO:
LA VERSIONE ELEGANTE DEL POLLO.

4. ‘Meta & ‘Meta

NON RIESCI A SCEGLIERE?
PROVA ENTRAMBI
DUE SELEZIONI A TUA SCELTA

VOLETE PROVARE UNA BEVANDA TIPICA?
[L SOMAEK E FATTO APPOSTA PER VOI.

SI TRATTA DI UNA DELLE BEVANDE PIU AMATE IN COREA:
UN MIX SEMPLICE MA IRRESISTIBILE DI SOJU E BIRRA.
FRESCO E FACILE DA BERE
[L. SOMAEK E IL COMPAGNO IDEALE PER PIATTI
DA CONDIVIDERE COME IL POLLO FRITTO COREANO.



ek o Bibite

Ahalcoliche

S ACQUA NATURALE DA 0.65L ... 3€
EFAFSS ACQUA FRIZZANTE DA 0.65 L ... 3€

=55 (COCA COLA & ZERO, SPRITE, FANTA) IN LATTINA DA 330 ML ... 3€
O}O| A E| FUZE TEA AL LIMONE & PESCA DA 330 ML ... 4€
hE=9F X} TE CALDO ... A€

Alcoliche

| 2 L] 660ML BIRRA PERONI (BOTTIGLIA 660 ML) ...... 5€
O| 7 Y:=A} 500ML ICHNUSA NON FILTRATA (BOTTIGLIA 500 ML) ...... 5€
Sk=L By BH= 330MI, BIRRA BIONDA COREANA (BOTTIGLIA 330 ML) ...... 5€
ob=L YO = 500MIL BIRRA BIONDA COREANA (BOTTIGLIA 500 ML) ... 8€
2] MAKGEOLLI, VINO DI RISO DOLCIASTRO FERMENTATO (750 ML) ...... 1€
HZF B B2} VINO COREANO RAFFINATO AL LAMPONE (375 ML) ... 19€
A== SOJU, DISTILLATO COREANO (BOTTIGLIA 350 ML, VARI GUSTI) ... 15€

24 2] AFO| T APERITIVI COREANI MAKSA (VINO DI RISO)
£ B XFALO| T} BOKSA (VINO DI LAMPONE) ... 5€

GO| &= HIGHBALL .....7€
S A} SFO| & YUZU HIGHBALL ....7€

Ccaffe

Of| A I | A CAFFE SSPRESSO ... 2€
07| OFIE CAFFE MACCHIATO  2€

OfH| 2| 7} CAFFE AMERICANO 2€

O}-O| A O}H| 2| 7} 1= CAFFE AMERICANO FREDDO  3€
B A2 1] CAFFE COREANO 2€
OFO| A B AF| I CAFFE COREANO FREDDO  3€
2FZ} 2| MATCHA LATTE  .....4€
O}-O| A HFXZ}2}| MATCHA LATTE  ......5€




Vini

BEPIN DE ETO (BRUT & EXTRADRY) ' 4

PROSECCO VIVACE E ARMONIOSO, CON BOLLICINE SOTTILI E FRESCHEZZA LUMINOSA.
CONSIGLIATO CON : CHICKENMAYO, JJAMPPONG

BRAMITO DELLA SALA ( HARDONAY | 6e

CHARDONNAY FRESCO E RAFFINATO, CON NOTE MINERALI E UNA VIVACE ELEGANZA
CONSIGLIATO CON : T'TEOKBOKKI, JEYUK BOKKEUM

"ILBRUCIATO" BOLGHERI DOC - 8

UN BOLGHERI MORBIDO E RAFFINATO, CON AROMI INTENSI E UN FINALE ARMONIOSO.
CONSIGLIATO CON : BULPAN BULGOGI, JEON

ROSSO DI T\CZ)NTALCINO

PIAN DELLE VIGNE~ 2022 o

GANGIOVESE GIOVANE E FRAGRANTE, SUCCOSO E SORPRENDENTEMENTE EQUILIBRATO.

CONSIGLIATO CON : HAEMUL RAMYEON, OSAM BULGOGI

BRUNELLO “PIAN DELLE VIGNE™ 2020

BRUNELLO INTENSO E VELLUTATO, CON AROMI CALDI E UNA BELLA COMPLESSITA.
CONSIGLIATO CON : BOSSAM

PINOT NERO DELLA SALA 2022 1

55¢

40e

40e

90

95¢

PINOT NERO FINE E LUMINOSO., CON FRESCHEZZA PULITA E NOTE DELICATE DI FRUTTI ROSSI.

CONSIGLIATO CON : BUDAEJJIGAE, YANGNYEOM GALBI

COME MEMBRI DEGLI "AMICI DI ANTINORI",
PROPONIAMO SOLO ETICHETTE DELLA STORICA FAMIGLIA ANTINORI:
QUALITA GARANTITA E TRADIZIONE AUTENTICA

UESTA E LA NOSTRA SELEZIONE PIU CONVIVIALE:
PER ETICHETTE PREMIUM O ANNATE IMPORTANTI, CHIEDI PURE ALLO STAFF.



S HOTTEOK [«

PANCAKE RIPIENO DI ZUCCHERO DI CANNA,
VARI SEMI E NOCI TRITATE
GUARNITO CON SCIROPPO AL CIOCCOLATO FONDENTE E PANNA
ACCOMPAGNATO DA UNA PALLINA DI GELATO.

= & 2k7} TTEOK E YAKGWA be¢

GNOCCHI DI RISO RIPIENI DI SALSA DOLCE Al FAGIOLI ROSSI E
BISCOTTO COREANO AL MIELE E SESAMO.
ACCOMPAGNATO DA UNA PALLINA DI GELATO.

3 2= CROFFLE Te¢

IMPASTO DI CROISSANT COTTO COME WAFFLE SULLA PIASTRA,
GUARNITO CON SCIROPPO AL CIOCCOLATO FONDENTE E PANNA.
ACCOMPAGNATO DA UNA PALLINA DI GELATO.

(ORIGINAL / OREO / LOTUS)

clkul DANPAT PPANG b6¢

CIAMBELLA RIPIENA DI SALSA DOLCE Al FAGIOLI ROSSI
GUARNITA DA SCIROPPO AL CIOCCOLATO FONDENTE.
ACCOMPAGNATO DA UNA PALLINA DI GELATO.

AlE] SIK-HYE 3¢

BEVANDA TRADIZIONALE COREANA AL RISO

2 A1 SUIEONG-GWA 3¢

BEVANDA TRADIZIONALE COREANA ALLA CANNELLA

Jd|o] = HA GRAPE PEARLS Se

BEVANDA CON PERLE D UVA

Doy —




@ristorante coreano bada

‘Allergeni
OF A0

SCANSIONA II, QR CODE

PER DEGLI ALLERGENI
IN CASO DI DIFFICOLTA
CHIEDI AL NOSTRO STAFF
LA VERSIONE CARTACEA



