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Café. déea 1.70€
Noisette 1.90€
Chocolat chaud. thé. café creme 3.00€
o Cappuccemo 4.00<€
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. PRESSION
(@% 33¢l  3.50€

Horaires : du mardi au samedi 12h=-13h30/19h-21h
Ferme : dimanche-lunds
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londe 530cl 6.50€ § 3
(Ul crenny 33 3.50€ Sy i
F N Monaco 25¢l 3.50€ §2
A rl.nmr.r: 25¢1  3.50€ - 2 S 5 i | |
Demi sirop 25¢1 3.50€ *4 | |
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W 25¢l  3.50€ $3
f“ZEtea THE PECHE 25cl 35”{ B()l] l LILLL 3.1;"’_'% ;__
© TROPICO 250 3.50€  Kriekcerise 25c14.00€ £33
- - At ~ gas Dt 1t 10111 Peuite pizza ou jambon fiite
: : R 2 =0 Goudale ambrée 33¢cl 5.00€ =58 ; Plat du jowr / S :
Minute Maid: ORANGE 250 3.506 G 0t oy Plat du jour / P
: : 5= 2 =€ Felsgold blanche 33cl 5.00€ <3t + + dessert du jour -
Minute Maid pomme 25¢1  3.50€ ) A %;E __ s + 1 Tropico brick
P L R 250 3.50€ Biere 0.0% alcool 33¢cl 4.00€, 'g‘“ caaje +cafe ;
$3:
Minute Maid. MULTIFRUIT 25¢  3.50€ o i 383 Y 4\
.
Minute Maid: TOMATE 25¢  3.50€ £43 : .
58 13.00€
Sirop al’eau 2.70€ X 83%
: . . Spritz 15c 8.00€  3Y;
Diabolo / monade 3.00€ 7S T ; £21
.-J}’Jﬁfn/ ou St-Germaun, prosecco, orange E§S . .
SC]I“’E]]IIES 33cl  3.50€ ' et L;Eff cli mmrﬁ. m."e’."r‘ﬂrﬁ?ft’.l"rf uniquement
e \ Ricard 2c1 3.50€ Sk le midi et hors jours feriés
Indian Tonic / Agrum 88 ; '
San Pellegri sod 4.00€ SKY id 5006 o
San Pellegrmo 50cl 4. , : 3RS
San Pellegrmo 11 5.50€ Whisky @% 2c 6.00¢ PEE: T 1
s o z : X , 33t Site mternet : la-prazza-paun.eatbu .com
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Les plats faits maison sont élaborés sur place i partr de produits bruts. a9 c



Len pingan &,

Pour tout ingrédient supplémentaire 1.50€ / Burratina 2.00€
I.AMARGHERITA

lomate, mozza, olives, origan, roguette

LA REGINA

Tomate, mo=za, ﬁnﬂf;rm blane, n"’ff.ffw;f}_;wrm.r. olive origan, roguette

LANAPOLITANA

lomate, mozza, anchots, capres, olive, origan, roguette

LA CALZONE (ouverte ou fermee)

Tomate, mozza, jambon blanc, ceuf, champignons

13.00€

13.50€

[4.00€

R RRIRNTIRINININNIE, v o e oin s S 0 B A B S A BT 5 A A S B i 14.00€

Tomate, mozza, bolognaise maison, olive, origan, roguette

LA 3 FORMAGGI

lomate, mozza, gorgonzola, chevre, olive, origan, roguette

LAPOPULO

Créme, mozza, poulet mariné au curry, tomates cerises, graines de sesame, olive, roquette
LA ROMA

Creme. mozza. chevre, miel, pancetta, olive, r:-n;gnn. roguette

LA CAMORRA

lTomate, mozza, salami piquant, chorizo, oignons, origan, 1 abasco, olive, roguette
LATREVISE

lTomate, mozza, saumon fume, creme, citron, olive, origan, roguette

LA BURGESSA

Tomate, mozza, beeuf hache, olgnons rouges et crispy, jalaperios, cornichons, olive, roquette

(v o
ILLGIARDINO

Tomate, mozza, courgettes, poivrons, tomates cerises, artichauts. burratina.
OLBRONS ait .{wﬂwmfgﬂf olive, roguette

LAPIAZZA

Tomate, mozza, coppa, speck, jambon italien, burratina, créeme balsamigue, olive, origan, roquette
LA POLPO - 7omate, mozza, roguette, olive, poudpe et tomate séchee deglacés au Xipister (sauce basque) . . .
LA TARTUKKO - Créme, mozza, roguette... et tout a la truffe I
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sraladen el anniellen

Petite salade verte

Salade Caprese - Salade, romate, burratina, pesto

Carpaccio de boeul - Beewf. parmesan, pesto, roguette, citron, tomate

Salade de chevre chaud - Salade, tomates, toasts de chévre chaud au miel et origan
Salade Caesar - Salade, poulet et pancetta grillés, ceuf, parmesan, croutons, sauce Caesar
Planche de charcuterie

Fritto Misto - Friture de poulpes. calamars. etc...

Assiette Ant i}}:l*.-'.li - Salade, courgettes et potvrons marinés, ar tichauts, tometes, coppa
fambon italien, 4_;;}:‘.*';{: burratina
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Mon tartare de beeuf au couteau (+/- 200g)

Escalope de veau, creme de marsala & champignons 18.00€
Piece du boucher (+/- 200g)

Entrecote grillée (+/- 300g) sauce gorgonzola

Origine viande : France
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Linguine carbonara ou bolognaise
Linguine saumon
Linguine truffes

LLasagnes maison & salade verte

i o B A SIS

Dennenls %

Panna cotta a 1’amaretto
Croquant chocolat

Tiramisu

larte tatin et sa boule de glace

Café gourmand
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Qlacen /| sonbeln ?

Glaces créées par notre maitre artisan glacier

GLACES
Caramel beurre sale, cafe 100% arabica, GLM‘{ JALPES

chocolat, vanille, stracciatella,
menthe-chocolat, tiramisu, pistache, rhiwm-raisins

SORBETS
Arncarias 1 E'}.l"'." Clron HFH h"f:"l’ OO, fﬁﬂﬁ':i'uf 5E&, H.F{H.Fgﬂ-!“'
f"ff"fﬁf"ﬂﬂﬂf" OO/ SE, f.l"-!"'.:"f e

| boule
2 boules

3 boules 8.[)(]&

LIS 4.« v rswon v s oo 0 v e . B B 0.50€

Caramel, chocolat, fruits rouges.
amandes grillees, creme ffﬂfﬂfﬁ‘f’

COUPES

Dame blanche - Clace vanille, coulis de chocolar,
creme fouettee, amandes grillées

Chocolatliégeois - Glace chocolar, coulis chocolat,
créme fouettée, amancdes grillées

Café hégeois - Glace café, café ristretto, coulis cafe,
creme fouettée, amandes grillees

Coupe exotique - Glace framboise, citron basilic,
marngue, coulis fruits rouges, créme fouettée

Coupe piazza - Glace tiramisu, stracciatella, pistache.
couds chocolar, r.rrwmﬁ':rmwﬁf anrettt

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION. &

Canle den ving

Rot 1ge

verre
3.00€

(Cotes-du-Rhones IGP)

Rosé (italien IGP)
Blanc
(Chardonnay IGP)

ROUGES

3.50€
3.50€

12.5¢l

demn
8.00£

8.00€
8.00€

37.5cl

hitre
14.00€

14.00€
14.00€

Tocl

Samt-Nicolas

de Bourgueil (AOP) 4.00€ 13.00€ 20.00€
Montepulciano

d’Abruzzo (DOC) .... 4.00€ 19.00€
Nero d Avola

Sicilia (IGP) 4.00€ 22.00€
Terre Di Mario (DOC) 5.00€ 24.00€,

BILANCS 12.5¢cl 37.5¢ Tacl
Jurancon

moelleux (AOC) 5.00€ 20.00€
Vermenano (DOC) 4.00€ 19.00€

ROSES 12.5¢l 37.5¢l 7ocl
Volere (1GP Venetto) 4.00€ - 18.00€
Chinon (AOC) . - 23.00€
Domaine Fabre - - 29.00€
Chateaude la Clapiere Cotes-de-provence,

cru classeé

Lambrusco rosé ourouge 15.00€
12.5¢l 15¢

Prosecco 1.00€, - 18.00€

Dw}e/;hg/}

Amaretto. limoncello el 5.004€
Grappa, Get 27, manzana verde el 6.00€

Armagnac, cognac il 7.50€
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