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Der Hirschgarten v , Der Hirschgarten
Tradition bewahran - Neves gestahtan OKS:Ue/Sén Yradition bewahron - Neuos gestalter
Kiirbis-Kokossuppe mit Kernél-Sahne und Kirbiskerne 6,20
Rinderkraftbrithe mit hausgemachten Krduterfladle 5,90
Birnen-Carpaccio mit luftgetrocknetem Schinken, Rucola und Parmesan 11,50
an Honig-Balsamico Dressing
Portion Sipkartoffel-Pommes mit hausgemachtem Dip 5,50

Hauptgerichte

Auf Wunsch: Kleiner Bellagensalat zum Hauptgericht zzgl. 3€

Schwibischer Zwiebelrostbraten vom Angus-Roastbeef (ca. 2204) 27,80
mit Rostzwiebeln, hausgemachten Spitzle und Rotweinsauce

Cordon bleu vom Schweineriicken — in einer Brezelpanade - 149,90
gefillt mit Bergkdse und luftgetrocknetem Bauernschinken*>, dazu Pommes frites

»Hirschgarten-Topfle: 21,80
Geschmortes Hirschgulasch in Wacholder-Rotweinsauce mit
braunen Champignons, hausgemachten Brezelknéodel und Preiselbeeren

Leicht rosa gebratene Schweinefilet-Medaillons mit Krduterspeckkruste, 22,80

dazu Krokettenbillchen und Rahmsauce

»Westgartshausener Schafersalat®: 21,90
Grofer bunter Salatteller mit rosa gebratenem Lammifilet an unserem Hausdressing

(Essig/Ol) mit gerdsteten Pinienkernen, Schafskdsewiirfel und zweierlei Baguette

»Hirschgarten-Burger: Dry-aged Rinderpatty (ca. 1609) 16,80
im Rustico-Brétchen mit Barbecue Sauce, Salat, Rostzwiebeln, Kdse,

Gurke und Tomate, dazu Pommes frites (oder SiiBkartoffel-fries +1€)

..oder als Crispy-Chicken Burger mit paniertem Hahnchen und Currysauce 15,80

Gebratenes Lachsfilet mit Kartoffel-Kiirbisstampf an Kiirbissauce 22,90

Weitere Gerichte auf Seite 2

Kindergerichte und Desserts entnehmen Sie bitte tagesaktuell unseren Aufstellern
bzw. erfragen Sie beim Servicepersonal. Alle Gerichte inkl. 19% MwSt.



Vegetarische Hauptgerichte und Salate:

Tagliatelle an Walnuss-Dattel-Pesto mit Kirschtomaten, Rucola 15,80

und Parmesan

Hausgemachte gebackene Kartoffelbillchen — gefiillt mit Kirbis-Frischkdse 16,80
auf Pfannengemiise und Krdutersauce

Grofer bunter gemischter Herbstsalat an Brombeerdressing mit 13,80
gerosteten Walniissen, Granatapfelkernen und zweierlei Baguette...

..dazu gebackene panierte Hirtenkdse-Taler 18,80
..dazu mariniertes Hihnchenbrustfilet 18,80
Vespergerichte:

Ein Paar Wildbratwiirste vom heimischen Jager mit Weinsauerkraut,

Preiselbeersenf und Bauernbrot

12,80

Schweizer Wurstsalat wit Schinkenwurst*3, Emmentaler-Kdse,

Essiggurkenstreifen, Zwiebeln und Bauernbrot

Kleine Portionen:

Hauptgerichte abzgl. 2,50€
Vespergerichte abzgl. 2,00€

Beilagen Anderungen/Extras:

Anderungen der Beilage oder
Abwandlung der Gerichte zzgl. 1€
SoRe extra (auch bei Umbestellung
auf Spatzle/Knodel) zzgl. 1€.
Kleiner Salatteller 5,50€

(ohne Hauptgericht-Bestellung)
Verpackungsmaterial zum
Einpacken von Essen 0,50€

Einen Teller extra, um sich Hauptgerichte
zu teilen, berechnen wir mit 3,50€
(Rduberteller f. Kinder kostenfrei)

10,90

Allergenhinweis:

Die in unserem Restaurant zubereiteten Speisen konnen
u.a. folgenden Zutaten enthalten: Milch, Eier, Weizen,
und Nusse. Reagieren Sie auf gewisse Lebensmittel
allergisch, weisen Sie die Bedienung bitte darauf hin.
Vielen Dank.

Zusatzstoffe-Deklaration laut Dehoga-Empfehlung:

1. mit Konservierungsstoff
! 2. mit Farbstoff
[ sist besser, 3. mit Antioxidationsmittel
zu geniehen und zu bereuen, 4. mit StBungsmittel Saccharin
5 : 5. mit StiBungsmittel Cyclamat
als Zu EDCFCU(‘)H, . - .
d: . L Lo 6. mit SiRungsmittel Aspartam, eth.
ass man nicnt genossen nat. Pheylalaninquelle

7.  mit SiBungsmittel Acesulfam
Giovanni Poccaccio 8. mit Phosphat

9. geschwefelt

10. chininhaltig

2 > 11. coffeinhaltig

12. mit Geschmacksverstarker
13. geschwarzt

Kindergerichte und Desserts entnehmen Sie bitte tagesaktuell unseren Aufstellern
bzw. erfragen Sie beim Servicepersonal. Alle Gerichte inkl. 19% MwSt.



