
____ EL PATCHO  Restaurant Tapas Pizzéria Glacier 
CARTE FOOD sur place ou à emporter 

eat in or take away / comer en o para llevar / vor Ort essen oder mitnehmen 

   

Prix TTC, Service Inclus. Ne Sont Pas Acceptés les Chèques Bancaires.
Sont Acceptés : CB à partir de 10 € / Chèques-Vacances ANCV « papiers » et « connect » / Titres-Restaurants « papiers » et « conecs » sauf vendredi soir, 
week-end et jours fériés

______________________________________________________________________________________________________________________ 

 

TAPAS À PARTAGER … OU PAS 

Tapas to share... or not / Tapas para compartir... o no / Tapas zum Teilen... oder nicht 

- Assortiment De Charcuteries 23.90 € 
Jambon Serrano, Soubressade Mallorca, Chorizo Ibérique, Fouet Catalan, Terrine 

Assortment of charcuterie Serrano ham, Mallorca sobrasada, Iberian chorizo, Catalan fez, terrine 
Surtido de embutidos jamón serrano, sobrasada de Mallorca, chorizo ibérico, fez catalán, terrina 
Auswahl an Wurstwaren Serrano-Schinken, Sobrasada aus Mallorca, iberische Chorizo, katalanischer Fez, Terrine 

- Assortiment De Fromages 19.90 € 
Manchego A La Truffe d’Été, Bleu D’Auvergne, Chèvre, Touche Sucrée 

Assortment of Cheeses Summer Truffle Manchego, Bleu d’Auvergne, Goat Cheese, and a Sweet Touch 
Surtido de quesos Manchego con trufa de verano, Bleu d'Auvergne, queso de cabra, toque dulce 
Käseauswahl Manchego mit Sommertrüffel, Bleu d'Auvergne, Ziegenkäse, süße Note 

- Pan Con Tomate Jambon Serrano Et Ses Toasts 14.80 € 
Pan Con Tomate with Serrano Ham and Toast 
Pan con tomate con jamón serrano y tostadas 
Pan con Tomate mit Serrano-Schinken und Toast 

- Accras De Morue Maison (5) 13.50 € 
Homemade Cod Fritters 
Buñuelos de bacalao caseros 
Hausgemachte Kabeljau-Krapfen 

- Calamars À La Romaine Et Son Aïoli Maison (6) 9.90 € 
Roman-Style Calamari with Homemade Aioli 
Calamares a la romana con alioli casero 
Calamari nach römischer Art mit hausgemachter Aioli 

- Couteaux En Persillade (10) 15.00 € 
Knives with Parsley and Garlic 
Cuchillos con perejil y ajo 
Messer mit Petersilie und Knoblauch 

- Assiette De Frites 6.00 € 
Plate of French Fries 
Plato de papas fritas 
Teller Pommes frites 

- Salade Verte, Tomates, Oignons Frits 6.00 € 
Green Salad, Tomatoes, Fried Onions 
Ensalada verde, tomates, cebollas fritas 
Grüner Salat, Tomaten, Röstzwiebeln 
 

______________________________________________________________________________________________________________________ 

 

BRUSCHETTA Bruschetta 

- Paysanne 18.50 € 
Base Tomate, Jambon Blanc, Confit D’Oignons, Mozzarella, Emmental 

Country-style tomato base, cooked ham, onion confit, mozzarella, Emmental 
Base de tomate estilo campestre, jamón cocido, cebolla confitada, mozzarella, Emmental 
Tomatensoße nach ländlicher Art, gekochter Schinken, Zwiebelconfit, Mozzarella, Emmentaler 

- Méditerranéenne 19.90 € 
Base Crème, Saumon Fumé, Mozzarella, Emmental 

Mediterranean Cream Base, Smoked Salmon, Mozzarella, Emmental 
Base de crema mediterránea, salmón ahumado, mozzarella, emmental 
Mediterrane Sahnebasis, Räucherlachs, Mozzarella, Emmentaler 
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ENTRÉES Starters / Iniciadores / Vorspeisen 

- Salade Caesar Salade, Tomates, Oignons Frits, 18.00 € 
Croustillant De Poulet, Œuf, Pétales De Grana Padano, Croûtons, Sauce Caesar    

Caesar Salad: Salad, Tomatoes, Fried Onions, Crispy Chicken, Egg, Grana Padano Flakes, Croutons, Caesar Dressing 
Ensalada César: Lechuga, tomates, cebolla frita, pollo crujiente, huevo, virutas de Grana Padano, picatostes, aderezo César 
Caesar Salad: Salat, Tomaten, Röstzwiebeln, knuspriges Hähnchen, Ei, Grana Padano-Flocken, Croutons, Caesar-Dressing 

- Salade De Chèvre Chaud Salade, Tomates, 19.50 € 
Oignons Frits, Chèvre Chaud, Lardons, Vinaigrette Balsamique 

Warm Goat Cheese Salad: Salad, Tomatoes, Fried Onions, Warm Goat Cheese, Bacon, Balsamic Vinaigrette 
Ensalada tibia de queso de cabra: Lechuga, tomates, cebolla frita, queso de cabra tibio, tocino, vinagreta balsámica 
Warmer Ziegenkäsesalat: Salat, Tomaten, Röstzwiebeln, warmer Ziegenkäse, Speck, Balsamico-Vinaigrette 

- Tartare De Saumon Mariné À L’Aneth Et Citron Salade 22.90 € 
Salmon Tartare Marinated with Dill and Lemon Salad 
Tartar de salmón marinado con eneldo y ensalada de limón 
Lachstatar mariniert mit Dill-Zitronen-Salat 

- Tomates Confites, Burrata, Huile D’Olive, Baies Roses, Sel De Guérande 16.50 € 
Confit tomatoes, burrata, olive oil, pink peppercorns, Guérande salt 
Tomates confitados, burrata, aceite de oliva, pimienta rosa, sal de Guérande 
Konfierte Tomaten, Burrata, Olivenöl, rosa Pfefferkörner, Guérande-Salz 
 
______________________________________________________________________________________________________________________ 

 

PIZZAS 33cm Pizzen 

- Reine Tomate, Jambon, Champignons, Emmental, Mozzarella 15.00 € 
Queen Tomato, Ham, Mushrooms, Emmental, Mozzarella 
Tomate Queen, Jamón, Champiñones, Emmental, Mozzarella 
Königintomate, Schinken, Pilze, Emmentaler, Mozzarella 

- La Flamm Crème, Lardons, Oignons, Emmental, Mozzarella 16.00 € 
La Flamm Cream, Bacon, Onions, Emmental, Mozzarella 
Crema La Flamm, Bacon, Cebolla, Emmental, Mozzarella 
La Flamm-Creme, Speck, Zwiebeln, Emmentaler, Mozzarella 

- 4 Fromages Crème, Bleu, Chèvre, Emmental, Mozzarella 16.50 € 
4 Cheeses: Cream, Blue, Goat, Emmental, Mozzarella 
4 quesos: crema, azul, de cabra, emmental, mozzarella 
4 Käsesorten: Frischkäse, Blauschimmelkäse, Ziegenkäse, Emmentaler, Mozzarella 

- Catalane Tomate, Chorizo, Oignons, Poivrons, Emmental, Mozzarella 16.50 € 
Catalan Tomato, Chorizo, Onions, Peppers, Emmental, Mozzarella 
Tomate catalán, chorizo, cebollas, pimientos, queso Emmental, mozzarella 
Katalanische Tomaten, Chorizo, Zwiebeln, Paprika, Emmentaler, Mozzarella 

- Norvégienne Crème, Saumon, Emmental, Mozzarella 17.50 € 
Norwegian Cream, Salmon, Emmental, Mozzarella 
Crema Noruega, Salmón, Emmental, Mozzarella 
Norwegische Sahne, Lachs, Emmentaler, Mozzarella 

- Supplément Par Ingrédient 1.00 € 
Supplement Per Ingredient 
Suplemento por ingrediente 
Ergänzung pro Zutat 
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SPÉCIALITÉS Specialties / Especialidades / Epezialitäten 

- Moules Et Frites Marinières Ou Curry 19.90 € / 20.90 € 
Mussels and Fries, Marinière or Curry 
Mejillones con patatas fritas, a la marinera o al curry 
Miesmuscheln mit Pommes frites, Marinière oder Curry 

- Seiches À La Plancha Et Son Aïoli Maison (*) 25.00 € 
Grilled Cuttlefish with Homemade Aioli 
Calamares a la parrilla con alioli casero 
Gegrillter Tintenfisch mit hausgemachter Aioli 

- Parillada De La Mer Filet De Loup, Seiches, Moules, Gambas 35.00 € 

Seafood Platter: Sea Bass Fillet, Cuttlefish, Mussels, Prawns 
Plato de mariscos: Filete de lubina, sepia, mejillones, gambas 
Meeresfrüchteplatte: Wolfsbarschfilet, Tintenfisch, Miesmuscheln, Garnelen 

- Wok De Poulet Thaï 26.00 € 
Gambas, Linguines Sauce Soja, Coriandre, Citronnelle 

Thai Chicken and Prawn Wok, Linguine with Soy Sauce, Coriander, and Lemongrass 
Pollo y gambas al wok tailandés, linguini con salsa de soja, cilantro y hierba limón 
Wokgerichte mit Hähnchen und Garnelen nach thailändischer Art, Linguine mit Sojasauce, Koriander und Zitronengras 

- Pièce De Bœuf Maturée Env. 250gr Sauce Poivre Ou Bleu (*) 27.80 € 
Matured Beef Cut Approx. 250g Pepper or Blue Cheese Sauce 
Corte de carne de res madurada (aprox. 250 g) con salsa de pimienta o queso azul 
Gereiftes Rindfleischstück, ca. 250 g, mit Pfeffer- oder Blauschimmelkäsesauce 

- Burger Du Chef Et Ses Frites 22.00 € 
Chef's Burger and Fries 
Hamburguesa y papas fritas del chef 
Chef-Burger und Pommes 

- Camembert d’Isigny Entier Rôti Et Garni Accompagné De Ses Toasts 21.90 € 
Serrano, Jambon Blanc, Échalotes, Herbes de Provence, Frites 

Whole Roasted and Garnished Isigny Camembert Served with Serrano Toast, Cooked Ham, Shallots, Herbes de Provence, and French Fries 
Camembert Isigny entero asado y guarnición, servido con tostadas de serrano, jamón cocido, chalotas, hierbas provenzales y patatas fritas 
Ganzer, gebratener und garnierter Isigny Camembert, serviert mit Serrano-Toast, Kochschinken, Schalotten, Kräutern der Provence und Pommes frites 

  
______________________________________________________ 

 

(*) Accompagnements Salade + Au Choix : Frites Ou Riz Ou Poêlée De Légumes De Saison 
Sides: Salad + Choice of: Fries, Rice, or Seasonal Vegetable Stir-Fry 
Guarniciones: Ensalada + A elegir entre: Papas fritas, Arroz o Salteado de verduras de temporada 
Beilagen: Salat + Wahlweise: Pommes frites, Reis oder saisonales Gemüse-Wokgericht 

- Supplément Aïoli Maison Ou Sauces Poivre Ou Bleu 2.00 € 
Homemade Aioli or Pepper or Blue Cheese Sauce Supplement 
Alioli casero o salsa de pimienta o queso azul (suplemento) 
Hausgemachte Aioli oder Pfeffer- oder Blauschimmelkäsesauce als Ergänzung 
 

______________________________________________________________________________________________________________________ 

 

MENU ENFANT Moins De 10 Ans 12.00 € 
Children's Menu Under 10 / Menú Infantil Menores de 10 años / Kindermenü unter 10 Jahren 

- Sirop À L’Eau 
- Nuggets De Poulet Ou Colin Pané, Frites Ou Pâtes 
- Pot De Glace 

Syrup and water, chicken nuggets or breaded cod, fries or pasta, tub of ice cream 
Jarabe y agua, nuggets de pollo o bacalao empanizado, papas fritas o pasta, tarrina de helado 
Sirup und Wasser, Chicken Nuggets oder panierter Kabeljau, Pommes frites oder Nudeln, eine Packung Eiscreme 
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DESSERTS Desserts / Postres / Nachspeisen  

- Café Ou Champagne Gourmand (+ 5€) Et Son Assortiment De Mignardises 12.00 € 
Gourmet Coffee or Champagne (+€5) and Assorted Petit Fours / Café gourmet o champán (+€5) y surtido de petit fours 
Gourmet-Kaffee oder Champagner (+€5) und verschiedene Petit Fours 

- Panna Cotta Maison Chantilly Coulis Au Choix Fraise, Chocolat, Café, Caramel 9.00 € 
Homemade Panna Cotta with Chantilly Cream and Choice of Coulis: Strawberry, Chocolate, Coffee, Caramel 
Panna Cotta casera con crema Chantilly y coulis a elegir: fresa, chocolate, café, caramelo 
Hausgemachte Panna Cotta mit Chantilly-Sahne und Coulis nach Wahl: Erdbeere, Schokolade, Kaffee, Karamell 

- Crème Catalane Façon El Patcho 8.50 € 
Catalan Cream, El Patcho Style / Crema catalana, estilo El Patcho / Katalanische Creme, El Patcho-Stil 

- Fondant Au Chocolat Glace Vanille 9.00 € 
Chocolate Fondant with Vanilla Ice Cream / Fondant de chocolate con helado de vainilla / Schokoladenfondant mit Vanilleeis 
 
______________________________________________________________________________________________________________________ 

COUPES GLACÉES GOURMANDES                12.00 €    
Gourmet Ice Cream Sundaes / Helados gourmet / Gourmet-Eisbecher 

- Colonel 2 Boules Sorbet Citron, Vodka  
Colonel 2 Scoops Lemon Sorbet, Vodka / Coronel 2 Bolas Sorbete de Limón, Vodka / Colonel 2 Scoops Zitronensorbet, Wodka 

- Dame Blanche 3 Boules Vanille, Coulis Chocolat, Éclats De Spéculoos, Chantilly  
Dame Blanche 3 Scoops Vanilla, Chocolate Sauce, Speculoos Pieces, Chantilly Cream 
Dame Blanche 3 bolas de helado de vainilla, salsa de chocolate, trocitos de speculoos y crema chantilly 
Dame Blanche 3 Kugeln Vanilleeis, Schokoladensauce, Spekulatiusstückchen, Chantilly-Sahne 

- Chocolat Liégeois  
2 Boules Chocolat, 1 Boule Vanille, Coulis Chocolat, Éclats De Spéculoos, Chantilly  

Liège Chocolate 2 scoops of chocolate, 1 scoop of vanilla, chocolate sauce, speculoos pieces, whipped cream 
Chocolate de Lieja 2 bolas de chocolate, 1 bola de vainilla, salsa de chocolate, trocitos de speculoos, nata montada 
Lütticher Schokolade 2 Kugeln Schokolade, 1 Kugel Vanille, Schokoladensoße, Spekulatiusstücke, Schlagsahne 

- Café Liégeois 2 Boules Café, 1 Boule Vanille, Coulis Café, Éclats De Spéculoos, Chantilly  
Café Liégeois 2 scoops of coffee, 1 scoop of vanilla, coffee sauce, speculoos crumbles, whipped cream 
Café Liégeois 2 bolas de café, 1 bola de vainilla, salsa de café, migas de speculoos, crema batida 
Café Liégeois 2 Kugeln Kaffee, 1 Kugel Vanilleeis, Kaffeesauce, Spekulatius-Streusel, Schlagsahne 

- Délice 2 Boules Caramel, 1 Boule Vanille, Coulis Caramel, Éclats De Spéculoos, Chantilly  
Delightful 2 scoops of Caramel, 1 scoop of Vanilla, Caramel sauce, Speculoos pieces, Whipped cream 
Deliciosas 2 bolas de caramelo, 1 bola de vainilla, salsa de caramelo, trocitos de speculoos, crema batida 
Köstliche 2 Kugeln Karamelleis, 1 Kugel Vanilleeis, Karamellsauce, Spekulatiusstücke, Schlagsahne 

- Givrée 2 Boules Menthe-Chocolat, 1 Boule Vanille, Coulis Chocolat, Éclats De Spéculoos, Chantilly  
Frosted Ice Cream 2 scoops of Mint-Chocolate, 1 scoop of Vanilla, Chocolate Sauce, Speculoos Pieces, Whipped Cream 
Helado Frosted 2 bolas de menta y chocolate, 1 bola de vainilla, salsa de chocolate, trocitos de speculoos, crema batida. 
Gefrorenes Eis 2 Kugeln Minz-Schokolade, 1 Kugel Vanille, Schokoladensoße, Spekulatiusstücke, Schlagsahne 

- Exotique 2 Boules Rhum-Raisin, 1 Boule Coco, Coulis Caramel, Éclats De Spéculoos, Chantilly 
Exotic 2 Scoops Rum-Raisin, 1 Scoop Coconut, Caramel Sauce, Speculoos Pieces, Whipped Cream 
Exótico 2 bolas de helado de ron con pasas, 1 bola de helado de coco, salsa de caramelo, trocitos de speculoos y crema batida . 
Exotisches Eis: 2 Kugeln Rum-Rosine, 1 Kugel Kokosnuss, Karamellsauce, Spekulatiusstücke, Schlagsahne 

- Tagada 2 Boules Fraise, 1 Boule Vanille, Coulis Fraise, Éclats De Spéculoos, Chantilly  
Tagada 2 Strawberry Scoops, 1 Vanilla Scoop, Strawberry Coulis, Speculoos Crumbs, Whipped Cream 
Tagada 2 bolas de fresa, 1 bola de vainilla, coulis de fresa, migas de speculoos, crema batida 
Tagada 2 Kugeln Erdbeereis, 1 Kugel Vanilleeis, Erdbeersauce, Spekulatius-Krümel, Schlagsahne 

- Boules De Glaces Au Choix  1 Boule 3.50 € / 2 Boules 6.50 € / 3 Boules 9.50 € 

Parfums Chocolat, Vanille, Fraise, Café, Menthe-Chocolat, Pistache, Coco, 
Rhum-Raisin, Citron, Caramel Beurre Salé 

Ice Cream Scoops of Your Choice: Chocolate, Vanilla, Strawberry, Coffee, Mint Chocolate, Pistachio, Coconut, Rum Raisin, Lemon, Salted Caramel 
Bolas de helado a tu elección: Chocolate, Vainilla, Fresa, Café, Chocolate con menta, Pistacho, Coco, Ron con pasas, Limón, Caramelo salado 
Eiskugeln nach Wahl: Schokolade, Vanille, Erdbeere, Kaffee, Minzschokolade, Pistazie, Kokosnuss, Rum-Rosine, Zitrone, gesalzenes Karamell 

- Supplément Chantilly Ou Coulis Fraise, Chocolat, Caramel, Café 2.00 € 
Whipped cream or strawberry, chocolate, caramel, or coffee coulis supplement / Suplemento de crema batida o coulis de fresa, chocolate, caramelo o café 
Schlagsahne oder Erdbeer-, Schokoladen-, Karamell- oder Kaffeecoulis-Zusatz 


