
MARGHERITA  12.5
Sauce tomate, fior di latte, basilic, origan

MARGHERITA CON BUFALA  14
Sauce tomate, fior di latte, mozzarella, basilic,
origan

REGINA  14
Sauce tomate, fior di latte, champignons de
Paris, jambon blanc, olives, basilic

4 FORMAGGI  15
Fior di latte, gorgonzola, ricotta, chèvre

DIAVOLA  15
Sauce tomate, fior di latte, saucisson 
piquant, tomates cerises, basilic, olive

CETARA  14
Sauce tomate, fior di latte, thon, oignons,
olives, basilic

CAPRICCIOSA  15
Sauce tomate, fior di latte, artichauts,
champignons, olives, jambon blanc, basilic

VEGETARIANA  14.5
Sauce tomate, aubergines, artichauts, 
courgettes, champignons de Paris, poivrons, basilic

PARMA SHOW  16
Sauce tomate, mozzarella, jambon 
de Parme, parmesan, olives, basilic

LA TARTUFATA  17
Crème de truffe noire, mozzarella, crème,
olives, basilic

CAPRA  15.5
Fior di latte, chèvre, noix, miel, olives, basilic

LES JARDINS DE CAPUCINE  16.5
Fior di latte, sauce tomate, burrata, jambon de
Parme, olives, roquette, basilic

AL SALMONE  16.5
Crème, fior di latte, saumon, olives, aneth, citron

PIZZA DU CHEF  16.5 
Crème, fior di latte, bresaola, burrata, olives, roquette,
tomates séchées, basilic

IL CALZONE  15.5
Sauce tomate, fior di latte, champignons,
jambon, olives, basilic

ORIENTALE  16.5
Sauce tomate, fior di latte, pepperoni, merguez,
oignons, oeuf, olives, origan

PAYSANNE  16.5
Crème, oignons, poivrons, pommes de terre, lardons,
chorizo, basilic

CAMPIONE  16.5
Sauce tomate, fior di latte, viande haché, olives,
origan, chorizo, tomates cerises

NOS SALADES
SALADE AU SAUMON  17 

SALADE À LA GRECQUE  15 

SALADE ITALIENNE  17

SALADE CÉSAR  17 

Salade, saumon fumé, avocat, tomates, 
oignons rouges, mozzarella, olives

Salade, tomates, oignons rouges, fromage de chèvre, thon,
concombre, olives

Salade, tomates séchées, jambon de Parme,
artichaut, olives, mozzarella

Salade, poulet milanaise, croutons, copeaux de parmesan,
tomates cerises, oignon rouge (sauce césar)

–  P I Z Z A S  – –  N O S  S P É C I A L I T É S  –

MORTADELLA  16
Crème, fior di latte, mortadella, mozarella,
pistachio, basilic

POULET  16.5
Sauce blanche, fior di latte, poivrons, oignons,
olives, burrata, poulet, pesto, basilic

Service compris TTC



SAN PELLEGRINO  6
50cl

SAN PELLEGRINO  8
100cl

VITTEL  6
50cl

VITTEL  8
100cl

PERRIER  4.5
JUS DE FRUITS  3.6
(orange, ananas, pomme,
Ice Tea pêche)

SODAS  4.5
(Coca-Cola, Coca-Cola zero)

MENU MIDI       17

–  A P É R I T I F S  – –  L E S  S O F T S  –
NEGRONI 12cl  8
AMERICANO 12cl 8
MARTINI 6cl  8 
APEROL SPRITZ 12cl  9
CAMPARI SPRITZ 12cl  9
RICARD 4cl  5 
MARSALA 6cl  8 
GIN TONIC 12cl  9
KIR 12cl  6
KIR ROYAL 12cl  12
PROSECCO 12cl   8 
COUPE DE CHAMPAGNE 12cl
12 

–  D I G E S T I F S  –
CAFFE  2.4
DECAFFEINE  2.9
THÉ  4.5
LIMONCELLO  9
AMARETTO  8
WHISKY J&B  9
WHISKY  12
(superior Chivas)
AMARO  9
JET 27/31  9
COGNAC  12 
ARMAGNAC

– E N T R É E  +  P L A T  O U  P L A T  +  D E S S E R T –

ENTRÉES AU CHOIX
• TOMATES MOZZARELLA

• ASSIETTE DE CHARCUTERIE
ITALIENNE

• ŒUF MAYONNAISE

PLATS AU CHOIX
• PIZZA

(Regina ou Margherita)

• PÂTES
(Pâtes sauce tomate et basilic ou

pâtes au fromage ou pâtes au poulet)

DESSERTS AU CHOIX
• CRÈME BRULÉE

• MOUSSE AU CHOCOLAT

MENU ENFANT       12.5

PLATS AU CHOIX
• SPAGHETTI SAUCE TOMATE

• PIZZA 
(Regina ou Margherita)

• STEAK HACHÉ
(Frites)

2 BOULES DE GLACES 
• VANILLE

• CHOCOLAT
• FRAISE
• CITRON

BOISSONS AU CHOIX
25cl

• COCA-COLA
• GRENADINE

• ICE TEA

PIZZERIA JD CAPUCINE

PIZZERIA_JDC Service compris TTC

– P L A T  +  G L A C E S  +  B O I S S O N –



–  L E S  E N T R É E S  –

–  S P É C I A L I T É S  D E  L A  M A I S O N  -

–  N O S  P Â T E S  -

CARPACCIO  DE SAUMON FUMÉ  15
Tranches de saumon fumé, roquette, citron

CARPACCIO DI MANZO  16
Tranches de boeuf cru avec roquette, citron et tranches de parmesan

CAPRESE DI MOZZARELLA/BURRATA  15
Tranches de tomates, burrata, roquette, citron et tranches de parmesan

PROSCIUTTO E MOZZARELLA DI BUFALA/BURRATA  16
Tranches de jambon de parme avec mozzarella ou burrata, copeaux de parmesan

ANTIPASTO DEL JARDIN DE CAPUCINE À PARTAGER  28
Variété de charcuterie italienne avec fromages, légumes, burrata

ARANCINI ( 3MIXTES )  16

MIX DE LÉGUMES GRILLÉS  13

FETTUCINE AL SALMON  19
Pâtes fraiches, crème, saumon, citron

TAGLIATELLE À LA TRUFFE  22
Pâtes fraiches à la crème de truffe noire 

LASAGNE À LA CASA  19
Pâtes fraiches, ragout de boeuf, béchamel, fior di latte

PARMIGIANA DI MELENZANE (NO VIANDE)  18
Mille feuille d'aubergines, sauce tomate, fior di latte, fromage mixte rapé

RIGATONI AUX GAMBAS  22
Tomates cerises, ail, gambas, persil, huile d'olive, olive 

PACCHERI AUX MOULES  22

FETTUCINE AL POMMODORO E BASILICO  14
Pâtes fraiche, sauce tomate, basilic frais, huile d'olive

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE  16
Pâtes, sauce tomate, viande hachée

GNOCCHI AL GORGONZOLA  17
Gnocchi, sauce gorgonzola 

LINGUINE AL PESTO (Maison)  17

SPAGHETTI À LA CARBONARA  17
Pâtes, crème, oeuf, lardons, pecorino

Crevettes, Calamars, Gambas, tomates ceries, ail, persil, huile d’olive

RAVIOLES  17

Service compris TTC

Crème, épinards, tomates

PLANCHE À PARTAGER    26
Surprise du chef 



-  L E S  V I A N D E S  -

– L E S  P O I S S O N S  –

–  D E S S E R T S  -

BROCHETTES MIXTES  22
Poulet, agneau, frites, salade , sauce au choix

LA MILANESE  22
Escalope de veau panée, frites ou spaghetti

SCALOPPINE GORGONZOLA  22
Escalope de veau, fromage gorgonzola, noix

SCALOPPINE AL TARTUFFE   23
Escalope de veau, sauce à la crème de truffe noire, accompagnée de fetucine

BURGER DELLA CASA  17.5  
Steak haché, oignons, tomates, sauce burger, fromage, pain Bun's,
Frites, salade

PAVÉ DE SAUMON  GRILLÉ  21
Sauce au beurre citronné, garniture au choix

SPIGOLA ALLA GRIGLIA  22
Filet de bar grillé, sauce au beurre blanc citronné, ail, frites

FONDANTE AL CIOCCOLATO  8.5
Gâteau au chocolat, boule vanille, chantilly

TIRAMISÛ  8.5  

PANACOTTA  7.9
Sauce caramel, chocolat ou fruits rouges

CRÈME BRÛLÉE  7.9

MOUSSE AU CHOCOLAT CHANTILLY  6.5

DAME BLANCHE  8.5

PÊCHE MELBA  8.5

2 Boules vanille, sauce chocolat, chantilly, 
amandes grillées

Pêche pochée, glace vanille, coulis de framboise, 
chantilly

COLONEL  8.5
Sorbet citron, 8cl vodka/limoncello

AFFOGATO AL CAFÉ  6.5
Une boule de glace à la vanille sur un lit de café

CAFÉ GOURMAND  8.8
4 petits desserts: tiramisu, panna cotta,
crème brulée, fondant au chocolat

GELATI (GLACES)
Vanille, stracciatella, noisette, pistache, 
chocolat, fraise, citron

1 boule  4€    2 boules   6 €

BRIOCHE PERDUE  7.9
Glace vanille, chantilly, amandes grillées, sauce
caramel

BANANA SPLIT  8.5
3 Boules de glaces ( vanille, fraise, chocolat),
chantilly, sauce chocolat, banane, amandes grilléesBABA AU RHUM  8

Chantilly et rhum brun

Service compris TTC



– C A R T E  D E  C O C K T A I L S  –

APEROL SPRITZ 12cl  9

CAMPARI SPRITZ 12cl  9

LIMENCELLO SPRITZ 12cl  8

VIRGIN MOJITO 12cl  8

PANTHERE ROSE 12cl  9

ITALIAN SUNSET 12cl  7

MOJITO 12cl  9

PIZZERIA JD CAPUCINE 

TEQUILA SUNRISE 12cl  10

SEX AND THE BEACH 12cl  10

MOSCOW MULE 12cl  10

Service compris TTC



Vini Italiani Rosé :    

Bardolino Chiaretto DOC     6.5                 31                  

Au verre     Bouteille    

Orvieto Classico Docg            6.5                 31    

Cépage : corvina,rondinella, cépages locaux.
Fortes notes de fruits et de violette fraiche

Vini Italiani Blancs :     

  (12.5cl)               (75cl)    

Cépage : Malvasia, Trebbiano
D’une couleur dorée claire, il donne au nez un tourbillon
de parfums

Moscato d’Asti Docg               6.5                 32    
Cépage : Moscato
Convient pour les desserts, pâtisseries
Très peu alcoolisé, c’est un moelleux convivial

Vin Français Rouge :     
Pinot Noir Guy Saget              6                   30 
Cépage : Pinot Noir
Vin fruité et expressif

Vin Français Rosé :    
Provence Miss Lisa AOP        6                    29
Cépage : Grenache, Cinsault, Syrah
Plaisant et élégant avec une légère touche de minéralité

Vin Français Blanc :    
Chardonnay Guy Saget          6                   28    
Cépage : Chardonnay
Son nez, puissant et mûr, offre une palette de parfums de
fruits blancs

Bières Pression :    25cl                   50cl

Peroni                                        4                       7
Chouffe                                     5                       8
Leffe                                          5                       8
Sans alcool                                4                       

Boissons :    
Perrrier                                                             4.5
Coca Cola                                                         4.5
Jus de fruit (orange, pomme, anans)            3.6
Diabolo                                                             3.5
Ice Tea                                                              3.5
Eau minérale et sirop                                     3.5

Vittel                                          6                       8
Sanpellegrino                           6                       8

Eaux :                                                             50cl               1L

25cl              

Service compris TTC



Vini Italiani Rouge :    Au verre     Bouteille    

Valpolocella Classico             6.5               31

  (12.5cl)                (75cl)    

Cépage : Corvina, rondinella, cèpages locaux
Rouge rubis intense. Nez: Bouquet épicé avec de
belles notes de fruits noirs

Creso Verona IGT Rosso        10             48.5
Cépage : Corvina, cabernet sauvignon
Le vin est puissant et persistant avec des notes de
baies noires, cacao. Les tanins sont bien fondus

Chianti San Lorenzo              6.2               29
Cépage : Sangiovese grosso
Robe d’une couleur grenat subtile
Nez : Complet et complexe avec des notes fortes de
fruits rouges mûrs

Lambrusco Secco DOC                             32
Cépage : Lambrusco
Idéal avec les plats traditionnels, son parfum
agréable et particulier rappelle les violettes

Montepulciano DO                 6.5              32
Cépage : Montepulciano
Arôme fruités et profonds évoquent la cerise noire
et les baies sauvages

Piluna IGT                                  7               35
Cépage : Primitivo
Le nez révèle des arômes d’un fruité envoutant,
avec des notes de cerises, de fruits et de pruneaux

Campo Real Sicilia DO           6.2              31
Cépage : Nero d’Avola
Sensation de fruits rouges, et une note épicée
Il est sec et de structure moyenne

Service compris TTC



Apéritifs :   

Négroni  12cl  8                                                  
Americano 12cl   8                                            
Martini Blanc/Rouge 6cl   8 
Ricard 4cl  5 
Porto 6cl Rouge  8
Marsala 6cl   8
Kir (Cassis/Pêche) 12cl   6 
Prosceco 12cl   8 

Whisky :    

Whisky JB 4cl   9 
Jack Daniel’s 4cl   12.5

Chivas 4cl   12 
Johnnie Walker Black 4cl   10

Japonais 4cl   13

Champagnes :    

Coupe 10cl   12
Bouteille de Mumm 75cl   70
Bouteille de Ruinart 75cl   120

Digestifs :    

Jet 27 ou 31 6cl   8
Diplomatico 4.5cl   10
Don Papa 4.5cl   10
Vodka 4cl   9
Gin 4cl   9
Cognac 4cl   12
Limoncello 3cl   9
Amaretto 3cl   8
Rhum Arrangé (au choix) 3cl   9
Gin Tonic 6cl   9

Service compris TTC


