A la Carte



Les Entrées
>

Oeufs Mayonnaise
Servi avec des crudités (salade verte, tomate, concombre, carotte rdpée, ananas, vinaigrette)

Jambon de Pays de Beira Alta
Servi avec des crudités (salade verte, tomate, concombre, carotte rapée, vinaigrette

Salade de Poulpe
Tentacules de poulpe marinésa I'huile d’olive, poivrons rouges et verts, oignons, persil
Servi avec des crudités (salade verte, tomate, concombre, carotte rapée, vinaigrette)

Soupe du jour

Beignets de Crevettes
Servi avec des crudités (salade verte, tomate, concombre, carotte rapée, vinaigrette)

Beignets de Morue
Servi avec des crudités (salade verte, tomate, concombre, carotte rapée, vinaigrette)

Beignets Mixtes (crevette et morue)
Servi avec des crudités (salade verte, tomate, concombre, carotte rapée, vinaigrette)

Morcela Grillée
Boudin noir Portugais grillé puis flambé a l'eau de vie.

Chorizo Grillé
Saucisse portugaise grillée puis flambée a I'eau de vie

Gésiers de Poulet, sauce piquante
Gésiers, tomates, oignons, poivrons, sauce piquante piri piri

Palourdes a Bulhao Pato
Palourdes, coriandre, ail, citron, vin blanc, huile d’olive

Salade au Chevre Chaud
Toasts avec du fromage de chevre gratinée au four.
Servi avec des crudités (salade verte, tomate, concombre, carotte rapée, vinaigrette)

740 €

9.60 €

12.10 €

6.00 €
7.50 €

7.50 €

7.50 €

9.00 €

9.00 €

9.00 €

12.00 €

11.60 €



Les Poissons

~
Bar Grillé 16.00 €
Servi avec pommes vapeurs et haricots verts
Daurade Grillée 16.00 €
Servi avec pommes vapeurs et haricots verts
Saumon Grillé 20.00 €
Servi avec pommes vapeurs et haricots verts
Morue a Bras 16.00 €

Morue effilochée mélangées avec des oignons, huile d’olive, pommes pailles, ceufs, persil, olives.
Servi avec des crudités (salade verte, tomate, concombre, carotte rapée, vinaigrette)

Morue Oceano 18.00 €
Pavé de morue cuit au four avec une sauce aux oignons, poivrons et tomates, servi avec chips maison

Morue Lagareiro 18.00 €
Pave de morue grillé, poivrons verts et rouges grillés, oignons, servi avec pommes de terre braisées

Poulpe Lagareiro 23.40 €
Poulpe grillé, poivrons rouges et verts grillés, oignons, servi avec pommes de terre braisées

Brochette Gambas et Calamars 24.00 €
Servi avec frites maison, riz et des crudités (salade verte, tomate, concombre, carotte rapée, vinaigrette)

temps d'attente a prévoir de 20 a 45 minutes pour la préparation de ce plat (selon le nombre de clients que nous avons durant le service). Nous vous

remercions pour votre compréhension.

Gambas du Chef 32.00 €
Servi avec frites maison et riz



Riz aux Fruits de Mer 50.00 €
Moules, palourdes, surimi, crevettes, langouste, créeme marisco, persil, poivrons, tomates, riz

temps d'attente a prévoir de 30 a 50 minutes pour la préparation de ce plat (selon le nombre de clients que nous avons durant le service). Nous vous

remercions pour votre compréhension.

Cataplana de Fruits de Mers 50.00 €
Moules, palourdes, surimi, crevettes, langouste, creme marisco, persil, poivrons, tomates, pommes de terre

temps d'attente a prévoir de 30 a 50 minutes pour la préparation de ce plat (selon le nombre de clients que nous avons durant le service). Nous vous

remercions pour votre compréhension.



Les Viandes
~>

Saucisse Alheira de Mirandela 14.00 €
Saucisse portugaise (élaborée principalement avec de la viande de porc et de poulet) servi avec un ceuf au plat et frites maison

Viande de Porc Marinée Alentejana 16.00 €
Sauté de porc mariné au vin blanc, braisé puis mélangé avec des palourdes et pickles de legumes, servi avec des pommes de terre

sautées maison

Bitoque de Boeuf 18.50 €
Ceceur de Rumsteck, jambon de Pays, servi avec un ceuf au plat et chips maison

Faux-Filet Grillé 16.00 €
Servi avec frites maison et salade crudités (salade verte, tomate, concombre, carotte rapée, vinaigrette)

Entrecéte Grillée 19.00 €
Servi avec frites maison et salade crudités (salade verte, tomate, concombre, carotte rapée, vinaigrette)

Picanha Angus du Chef 20.00 €
Servi avec pommes de terre sautées maison, riz, haricots noirs, ananas grillé et banane frite

Escalope de Veau aux Champignons 18.00 €
Servi avec frites maison et riz

Brochette de Boeuf et Gambas 21.00 €
Servi avec frites maison, riz et salade crudités (salade verte, tomate, concombre, carotte rapée, vinaigrette)

temps d'attente a prévoir de 20 a 45 minutes pour la préparation de ce plat (selon le nombre de clients que nous avons durant le service). Nous vous
remercions pour votre compréhension.

Pavé de Veau Mirandesa Grillé 29.80 €
Servi avec frites maison, riz et salade crudités (salade verte, tomate, concombre, carotte rapée, vinaigrette)

Céte de Beeuf Grillée Pour 1 personne :  26.00 €

Servi avec frites maison, riz et salade crudités (salade verte, tomate, concombre, carotte rapée, vinaigrette) Pour 2 personnes :  48.00 €



Disponible le week-end (samedi soir et dimanche midi)

~
Chevreau au Four 21.00 €
Servi avec pommes de terre sautées maison et riz
Cochon de Lait au Four 18.00 €

Servi avec chips maison et des crudités (salade verte, tomate, concombre, carotte rdpée, vinaigrette)

Les Extras

Portions supplémentaires

,.Q.J

Assiette de riz 3.00 €
Haricots verts 320 €
Frites maison 4.40 €
Chips maison 5.00 €
Pommes de terre sautées maison 5.00 €
Pommes de terre a la vapeur 3.50 €
Pommes de terre braisées 550 €
Sauce au poivre Petite :  2.50 €

Grande : 3.50 €
Sauce roquefort Petite:  2.70 €

Grande : 3.70 €
DOGGY BAG 0.50 €

Participation de 0,50€ par unité



Steak de Boeuf Haché

Servi avec frites maison, riz et un ceuf au plat

Gateau Maison (sur disponibilité)
Pudim

Mousse au Chocolat

Molotoff

Créme Brulée (sur disponibilité).
Creme Caramel

Doce da Casa

Tiramisu

Pastéis de Nata (sur disponibilité)
Fromage Blanc

Fromages (par personnes)

Fruits

Salade de Fruits

Plat Enfant

Hors Boissons et Desserts

POUR LES ENFANTS de — 12 ANS UNIQUEMENT
~

Les Desserts
~

13.00 €

4.00 €
510 €
4.90 €
510 €
4.50 €
4.50 €
550 €
550 €
4.50 €
3.00 €
4.50 €
3.50 €
4.50 €



Les Coupes Glacées
>

Banana Split

(1b vanille-1b fraise-1b chocolat-nappage chocolat-banane-chantilly)
Café Liégeois

(2b café-1b vanille-sauce café-chantilly)

Chocolat Liégeois
(2b chocolat-1b vanille-nappage chocolat-chantilly)

Dame Blanche
(3b vanille- nappage chocolat- chantilly)

COMPOSEZ VOTRE COUPE GLACEE
(Parfums glace : café, chocolat, fraise ou vanille)
Coupe 2 boules: 4.00 €

Coupe 3 boules: 5.50 €

Suppléments

~>
Supplément chantilly

Supplément sauce café, chocolat, caramel ou fraise

Supplément alcool (whisky, rhum, vodka, etc...)

7.40 €

7.40 €

7.40 €

7.40 €

1.20 €
1.30 €
1.50 €



