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LA CARTE

Pour UApéritif

La planche a partager pour deux personnes (uniquement le soir) 20,00 €

Terrine de campagne, Rillette de Thon, Tarama, Guacamole, Salade de fruits de mers en
persillade, Tataki du moment

(T PRGN

Les Entrées

Ravioles a la chair de crabe, bisque de crustacé. 12,00€
Escalopes de foie gras poélées 16,50€
Tartare de thon, 13,50€

Soupe de poissons de roche, croltons et rouilles 9,00€

(C70 PG N2

Les Plats

Magret de canard roti, origine France 24,50€
Entrecote de Boeuf (2509), origine France 28,00€
Onglet de veau, origine Allemagne 26,50€
Filet de Saint Pierre roti au jus de viande 26,00 €
Tataki de Thon, sauce Thal, pousses de soja et cébettes 24,00 €
Assiette Végétarienne 22,00€
Garnitures
Légumes grillés, Purée de pomme de terre a 'huile d’olive ou Riz that
Sauces

Sauce Thai, Sauce miel & balsamique , Sauce Poivre de Timut

La carte non disponible pour les déjeuners en semaine
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Les Fromages

Faisselle de fromage blanc servie avec créeme, coulis de fruits rouges ou hature
5,50€

Comté doux affinage 6 mois, noix et bouquet de mache 6,00€

(E70 PG 2

Les Desserts

Dessert du jour a la carte 7,00 €

Crépes Suzette (beurre a lorange et cointreau) 7,50€
Pour plus de plaisir sorbet a l'orange supplément 1,5€

Profiteroles maison, glace vanille, sauce chocolat &,00 €
Pavlova aux fruits exotiques et coulis 7,50€
Salade d’oranges aux parfums d’hiver 7,50€

café Gourmand 8,00€

Thé Gourmand 9,00€

Menu Enfant 12,50€

Sirop, poisson ou viande, boules de glaces
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Carte des Glaces

Composez votre coupe

1 Boule : 3,50€

2 Boules : 7,00€

Supplément coulis ou creme Fouettée : 1,00€

Crémes Glacées

Vanille de Madagascar
Chocolat Intense 70%
Caramel Fleur de Sel de Guérande
Café

Les Sorbets Pleins Fruits

Menthe Fraiche
Citron Jaune
Framboise
Péche de Vigne
Pomme Granny
Cassis
Orange

Nos coupes Glacées :

Les Classiques 8,50€

Café ou Chocolat Liégeois

Deux boules café, café, chantilly, amandes
ou Deux boules Chocolat, sauce chocolat,
chantilly, amandes

Vacherin Fruits Rouges
Une boule vanille, une boule framboise,
meringue, coulis de fruits rouges, chantilly

Les Alcoolisées 9,00€

Irish
Deux boules café, whisky

La Pulpeuse
Deux boules citron, créme de citron

La Normande
Deux boules pomme, Calvados

Iceberg
Une boule chocolat, une boule menthe,
sauce chocolat, chantilly

Coupe du verger
Une boule péche de vigne, une boule
orange, coulis de fruits, chantilly

Bourguignonne
Deux boules cassis, Marc de Bourgogne

After Eigtht
Boule chocolat, boule menthe, Creme de
menthe



