
 Tarifs BAR
€1.30
€1.40

€2.5/3
€3.00

€2.50
€5.00

€2.50/4.50
€4.00/7.00
€4.00/7.00

€2.00
€3.00
€5.00
€3.00
€4.00
€3.00
€3.50
€4.00

€3.5
€5

€3.50
€3.00
€2.5

€2.50
€2.50

€5
€4.00
€5.00
€5.00

€7
€8

NOS BOISSONS CHAUDES
café/décaféiné
café noisette ou café allongé
crème/chocolat moyen ou grand
thé vert/noir/menthe/agrumes

NOS BIERES
bouteille 25cl (heineken,1664,super bock)
bouteille 33cl (desperados,goudal,bud,guiness)
blonde du moment prix en 25 ou 50 cl
Méteor IPA en 25 ou 50 cl
la spéciale du moment en 25 ou 50 cl

NOS VINS
prix au verre 15CL
sauvignon (blanc)
chardonnay (blanc)
le petit chablis
petite Borie (VAUCLUSE) rosé
cote de Provence rosé
petite Borie (VAUCLUSE) rouge
cote du Rhone rouge
BROUILLY
*** demandez la carte des vins pour les bouteilles

EAUX ET SOFTS
perrier(33cl)/san pé(50cl) /vittel(50cl)
san pé (1L)/Vittel (1L)
coca cola ou zéro(33cl) /fanta orange(33cl)
Ice Tea/orangina/jus de fruits au choix
sirop avec limonade ou vittel (25cl)

APERITIFS/DIGESTIFS

vin blanc crème de cassis/mûre/pèche
ricard/pastis 2cl
whisky JB/Grant/Clan Campbell 4cl
Martini blanc ou rouge 5cl
rhum/vodka/gin 5cl nature
cognac/get 27/baileys 5cl
Jack Daniels
coupe de champagne

Tarifs SALLE OU TERRASSE
€1.80
€1.90

€3/3.5
€3.50

€3.00
€6.00

€3.00/5.00
€4.50/8.00
€4.50/8.00

€3.00
€3.50
€5.50
€3.50
€4.50
€3.50
€4.00
€4.50

€4.00
€6

€4.00
€3.50
€3.00

€3.00
€3.00

€6
€5.00
€6.00
€6.00
€8.00

€8

€10

€13

€13

€13

€13

€15

LE BASILE
charolais(150 gr), salade,oignons confits, tomates, cheddar

le suzanne
charolais(150gr),roquette,comté affiné, sauce miel moutarde, tomate
cerise, persillade

le ramirez
charolais(150 gr),double cheddar épicé, poivrons grillés,
oignons rouges, sauce barbecue pimenté aux capres

le charles henry 
charolais(150 gr), pecorino truffé, compoté d'oignons, sauce
truffé

le marius
filet de cabillaud ''facon fish and chips'', cheddar, roquette,
zeste de citron, ciboulette, sauce tartare

le florence
steak haché végan, fromage végan, salade, poivrons grillés,
oignons rouges, persillade, sauce de saison

*SOFTS : COCA, ORANGINA, ICE TEA, LIMONADE, EAU : EN VERRE 25CL
VINS : ROSÉ, ROUGE (PETITE BORIE), BLANC (SAUVIGNON) -VERRE  15CL
BIERE : UN 1/2 PRESSION NOTRE BLONDE DU MOMENT

FORMULE
BURGER
AU CHOIX

 pain frais artisanal 
+

haché de CHAROLAIS
+

frites maison
+

BOISSON* 

   18,00€

formule
+

DESSERT

 DU 
CHAROLAIS

 AU
 bLACK aNGUS

200GR
+

3€

nos toppings:
° double cheddar   +1€

° bacon  +1€
°oeuf bio  +1€

°double steak charolais  +4€

15,00€


