
Auberge Le Dauphin
63840 Églisolles

Les soirées privées du Dauphin

Tous les plats sont faits Maison élaborés par nos soins avec des produits bruts : Maraîchage Bio (43), Boucherie Locale (Saint
Antheme), Produits Marée (sélection Mr Goodish) et Régionale (38), cuisine pauvre en laitage, sans Gluten et Matières Grasse
associées.

Ninou MarceauNinou MarceauNinou Marceau

Réservation :  06.42.98.33.57

40€
(hors boissons)

REPAS-SPECTACLEREPAS-SPECTACLEREPAS-SPECTACLE

SAMEDI 18 Avril 2026 19h30SAMEDI 18 Avril 2026 19h30SAMEDI 18 Avril 2026 19h30

MENUMENU

Mise en boucheMise en bouche

EntréeEntrée
  Assortiment de crudités et soufflés de légumesAssortiment de crudités et soufflés de légumes

  à la livèche du Merle Cueilleurà la livèche du Merle Cueilleur

PlatPlat
  Paëlla façon auvergnatePaëlla façon auvergnate

  et sa sauce au bleuet sa sauce au bleu

DessertDessert
  Parfait de Racine Rouge au chocolat noir 72 %Parfait de Racine Rouge au chocolat noir 72 %

  sauce caramel beurre salésauce caramel beurre salé
  et glace vanille de la fermeet glace vanille de la ferme

MENU

Mise en bouche

Entrée
 Assortiment de crudités et soufflés de légumes

 à la livèche du Merle Cueilleur

Plat
 Paëlla façon auvergnate

 et sa sauce au bleu

Dessert
 Parfait de Racine Rouge au chocolat noir 72 %

 sauce caramel beurre salé
 et glace vanille de la ferme


