
Öffnungszeiten Jahreswechsel 2025 - 2026

22. bis 25.12.2025          geschlossen

Freitag 26.12.2025           11:30 – 15:00 Uhr
27. und 28.12.2025         übliche Öffnungszeiten
29. und 30.12.2025         geschlossen
Silvester, 31.12.2025       übliche Öffnungszeiten

mit Silvester Menü,
Essen auch zum Mitnehmen

Neujahr. 1.1.2026             geschlossen

2. bis 4. 1.2026     übliche Öffnungszeiten
Montag 5.1.2026 geschlossen
Dienstag 6.1.2026            übliche Öffnungszeiten
ab 7.1.2026 übliche Öffnungszeiten

Wir wünschen unserer treuen Kundschaft 
ein frohes Weihnachtsfest und

für das Jahr 2026
alles Gute und immer viel Gesundheit



2 Menüs
mit optionaler Weinbegleitung

inkl. Aperitif & Digestif

Live DJ

31.12.2025 - ab 18 Uhr

Reservierung erforderlich!

Silvesterschlemmen
Genießen Sie eine Fusion aus italienischer und skandinavischer Küche

Charlottenstr. 9 - 89547 Gerstetten

Speisekarte Reservierung



Aqua Borealis

Polarlicht
Gin Tonic - Nordseealge - Blaubeersphäre

***

Tanz der Küsten
Lachscarpaccioröllchen - Avocado/Auberginenfüllung 

Orangen-Vinaigrette - gegrilltes Landbrot
***

Wächter der Tiefe
Sous Vide Pulpo - Spaghettirolle - Basilikumpesto - Tomatenspiegel

gebratener Chicoree - Gamberetti
--- Oder ---

Aurora Marina
Wolfsbarsch - Safran-Gerstenrisotto - gebackener Blumenkohl

Parmesanhobel - Seegras Beurre Blanc
***

Beeren im Abendlicht
Brombeer Panna Cotta - Preiselbeertarte

Blaubeerkäsekuchen - Pfefferminzcrumble
***

Essenz des Lebens
Blaubeer-Aquavit - Tannenhonig - Rosmarin

84€ 



Fire & Nature

Nordic Ember
Wacholder-Sanddorn-Spritz - Rosmarinrauch

*

Das Erwachen des Nordens
Hirsch-Tatar - gegrilltes Landbrot - Burrata - Romanasalat - Orangengelee

*

Die Seele des Feuers
Dry Aged Tomahawk-Steak - Kartoffelgratin - Ratatouille 

Rotwein-Brombeerjus - geräucherte Meersalzflocken
--- oder ---

Iberico in Flammen
Iberico-Karrée - Grillgemüse - konfierte Kirschtomaten

Sellerie-Knoblauch-Püree - Sanddorn-Rosmarin-Glace - Röstzwiebel
*

Flüstern des Waldes
Tannennadel-Parfait - Honig-Salz-Karamell - Preiselbeerspiegel

Mandelcrumble 
*

Skadis Feuertrunk
Hausgemachter warmer Wintermet mit Chilinote

89€



Weinbegleitung 

Perfekt abgestimmte Weine 
zu jedem Gang

39€ p.P

Reservierung erforderlich



Weinbegleitung Aqua Borealis 

Tanz der Küsten

Pazo de Señorans Albariño 2024 (Rías Baixas, Spanien)

*

Wächter der Tiefe
Lunae Colli di Luni Vermentino Etichetta Grigia 2024

 (Ligurien, Italien))
*

Aurora Marina
Chablis 1er Cru Montée de Tonnerre – Domaine Billaud-Simon

2021 (Chablis, Frankreich)
*

Beeren im Abendlicht
Braida Brachetto d’Acqui 2024 (Bologna, Italien)



Weinbegleitung Fire & Nature 

Das Erwachen des Nordens
Sancerre Blanc AOC – Domaine Vacheron 2023

(Loire, Frankreich)
*

Die Seele des Feuers
Côte-Rôtie AOC – Syrah, Nordrhône 2022

(Saint‑Cyr‑sur‑le‑Rhône, Frankreich)
*

Iberico in Flammen
Rioja Reserva DOCa 2019

(Bodegas Muga – Spanien)
*

Flüstern des Waldes
Beerenauslese – Riesling 2015

(Burgenland, Deutschland)
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