Menu du samedi 21 Mars au vendredi 10 Avril 2026

Menu Sensation

Pastilla de Boeuf Facon Pot au Feu, Jus de Cuisson Réduit
Ou
Panacotta de Légumes de Saison, Chips de Pancetta et Crumble au Parmesan

XK K¥*¥

Supréme de Pintade Cuisson Basse Température, Creme de Foie Gras et Grenailles aux
Herbes du Jardin

Ou

Cassolette Terre et Mer : Aiglefin, Chou Fleur et Saucisse de Morteau

KxXK*

Fromage Blanc ou Assiette de Fromages Affinés

KK X¥*¥

Dessert au Choix

Formule a 39.50 € (35.00 € sans le Fromage)

Menu du Terroir

Salade de Chévre Chaud de Charmasse et ses Laniéres de Jambon Cru du Morvan

* %k %k k k

Araignée de Porc Grillée, Jus de Viande et Frites Maison
Assiette de Fromages Affinés

ou
Fromage Blanc a la Créeme de Ferme

* % %k %k k

Dessert au Choix



Formule a 30.00 € (25.50 € sans le Fromage)



