« FORMULES »
ENTREE + PLAT 19 € N
PLAT + DESSERT 19 €

MENU COMPLET 22 €

NOS ENTREES

TERRINE DE CAMPAGNE, CORNICHONS 6.50€
(EUFS MAYONNAISE « MAISON » 6,50€
TARTARE DE TOMATES BASILIC, MOZZARELLA ET PESTO « MAISON » 6.50€
MELON CHARENTAIS AU JAMBON ITALIEN 7€

NOS PLATS

ESCALOPE DE POULET FACON MILANAISE, LINGUINES 17€
FILET-MIGNON AUX DEUX MOUTARDES, POELEE DE LEGUMES 16€ {auscraines, courcerTes, povrons)
BROCHETTE DE POULET MARINE SAUCE CURRY, SALADE, FRITES « MAISON » 16€
PAVE DE SAUMON POELE, TAGLIATELLES FRAICHES, SAUCE VIERGE 17€
BROCHETTE DE BGEUF (savere vawovany SAUCE AUX POIVRES, FRITES ET HARICOTS VERT A ’AlL 17€

SUPPLEMENTS -
*ASSIETTE DE FRITES 5¢€

NOS DESSERTS

CREME BRULEE A LA VANILLE 6.50€
MOELLEUX AU CHOCOLAT, CREME ANGLAISE 6.50€
CHEESE CAKE COULIS DE FRUIT ROUGE CHANTILLY PRALIN 7€

HORS FORMULE 7€

CAFE GOURMAND

PENSEZ, A RESERVER

POUR TOUTE DEMANDE DE PRIVATISA TION, MERCI DE VOUS ADRESSER A L& DIRECTION



