
Pour Commincher 
(À partager ou pas ...)

A F I N  D E  F A C I L I T E R  L A  V I E  A M O U R E U S E  D E  N O S  C U I S I N I E R S ,  V O S  E N T R É E S  D E V R O N T  Ê T R E  E N  P R É P A R A T I O N :
- D U  L U N D I  A U  V E N D R E D I  M I D I :  À  1 3 H 1 5

-  D U  M A R D I  A U  J E U D I  S O I R :  À  2 1 H 1 5
- L E  V E N D R E D I  S O I R :  À  2 2 H 1 5

T O U S  N O S  P R O D U I T S  S O N T  F R A I S  E T  S É L E C T I O N N É S  A V E C  S O I N
P R I X  N E T S  E N  E U R O S ,  S E R V I C E  C O M P R I S  

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  E T  C A R A F E  D ’ E A U  S U R  S I M P L E  D E M A N D E  

P A N  C O N  T O M A T E  ( 6 P C S )

Pain Toasté/ Brunoise de Tomates, Échalotes/ Jambon Serrano 24 Mois

1 3 , 9 0

T A T A K I  D E  T H O N  A U B E R G I N E  B R Û L É E 1 3 , 7 0

Thon mariné  /Sauce Teriyiaki /Piment d’espelette / Aubergine Brûlée 

B U R R A T A

Burrata / Nectarines Rôties / Tomates Confîtes / Granola / Sauce Pistou / Basilic

1 2 , 9 0

S C A M P I  À  L ’ A I L ( 8  P C S )  

Scampi / Beurre Persil Ail

1 2 , 9 0

O E U F  B A S S E  T E M P É R A T U R E  

Oeuf Basse Température / Crème de Poivrons  / Haddock Fumé / Tomates Cerises  Confîtes /
Crème Balsamique / Crumble de Parmesan /  Pickles 

1 2 , 9 0

S A U M O N  G R A V L A X  

Saumon Gravlax / Crémeux Aneth , Citron /  Betterave / Suprêmes d’Orange / Baies de Grenade /
Oignons Rouges

1 0 , 9 0

Croquettes  Crousti-fondantes Parmesan Truffe /   Oignons Confits 

7 , 4 0 / 1 0 , 9 0

F U E T  E S P E T E C 9 , 0 0

C R O M E S Q U I S  P A R M E S A N  T R U F F E  ( 3 P C S ) / ( 5 P C S )  

S A U C I S S O N  B E L L O T A  À  L A  T R U F F E  9 , 9 0



La Suggestion 

P R I X  N E T S  E N  E U R O S ,  S E R V I C E  C O M P R I S  
L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  E T  C A R A F E  D ’ E A U  S U R  S I M P L E  D E M A N D E  

P L U M A  D E  P O R C  1 9 , 9 0

A  partager 
C Ô T E  À  L ’ O S  D E  B O E U F  N O R M A N D E  M A T U R É E  4  S E M A I N E S   

Pièce d’exception pour amateurs de viande !
Maturée pendant 30 jours pour développer ses arômes, cette côte à l’os offre une
tendreté remarquable et une intensité de goût unique.
Idéale à partager, grillée à la perfection, elle ravira les amateurs de viande persillée et
de caractère.

Accompagnée de Frites Fraîches/ Pommes de terre Grenailles à la Graisse de
Canard, Ail et Herbes Aromatiques/ Sauce Au Choix
*Assiette et Accompagnement supplémentaires : 6,90€/Personne

1 , 0 1 0 K G

1 , 1 0 0  K G

1 0 9 , 0 0

1 1 9 , 0 0

0 , 9 5 0 K G 1 0 4 , 0 0

Pluma de Porc / Poêlée de Champignons / Beurre Persil Ail / Purée Maison 

P A V É  D E  V E A U  

Pavé de Veau / Poêlée de Champignons / Crème Truffe / Purée Maison 

2 2 , 0 0

1 , 0 3 0 K G 1 1 2 , 0 0



M É D A I L L O N S  D E  P O U L E T

Farcis Tomates Séchées et Chorizo/ Crème Paprika Parmesan/ Tagliatelles  

Spécialité bouchère du Nord de la France et de la Belgique, c’est un mélange entre le
tartare de bœuf et le filet américain. / Viande hachée Crue/ Cornichons/ Oignons/
Sauce Cocktail/ Frites Fraîches

1 8 , 9 0

1 7 , 9 0  T A R T A R E  R I C A I N  1 8 0 G

Les Plats

A F I N  D E  F A C I L I T E R  L A  V I E  A M O U R E U S E  D E  N O S  C U I S I N I E R S ,  V O S  P L A T S  D E V R O N T  Ê T R E  E N  P R É P A R A T I O N :
- D U  L U N D I  A U  V E N D R E D I  M I D I :  À  1 3 H 4 5

-  D U  M A R D I  A U  J E U D I  S O I R :  À  2 1 H 4 5
- L E  V E N D R E D I  S O I R :  À  2 2 H 3 0

T O U S  N O S  P R O D U I T S  S O N T  F R A I S  E T  S É L E C T I O N N É S  A V E C  S O I N
P R I X  N E T S  E N  E U R O S ,  S E R V I C E  C O M P R I S  

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  E T  C A R A F E  D ’ E A U  S U R  S I M P L E  D E M A N D E  

“ S U P P L É M E N T  S A U C E  M A R O I L L E S  ,  B É A R N A I S E ,  P O I V R E ,  C H A M P I G N O N :  1 , 5 0 € ”

Steak Haché de Boeuf/ Cheddar/ Cheddar Fumé  /Cornichons Aigre Doux/
Compotée d’Oignons Rouges/ Oignons Crus/ Poitrine de Cochon Fumée/ Crème
Lard et JackDaniels/ Frites Fraîches 

J A C K Y  B U R G E R 1 8 , 9 0

G N O C C H I S  🌱  
 Gnocchis / Crème de Poivrons / Pickles de Poivrons / Feta Marinée au Citron /
Pistaches Torréfiées /Parmesan / Basilic 

1 5 , 9 0

P O T J E V L E E S C H

Potjevleesch de la Maison  LESAGE ( Porc , Veau , Poulet , Lapin )  / Frites Fraîches
/ Salade 

S A L A D E  H I S P A L I E N N E  

Salade Mesclun / Burrata / Jambon Serrano Affiné 24 mois / Tomates Confîtes /
Croûtons / Crème Balsamique / Vinaigrette  

1 6 , 9 0

1 9 , 9 0

T A R T A R E  D E  S A U M O N  

Tartare de Saumon Cru / Mangue / Avocat /  Baies de Grenade / Oignons Rouges / 
Crème Aneth / Zeste de Citron Vert / Frites Fraîches 

1 9 , 9 0



“ S U P P L É M E N T  S A U C E  M A R O I L L E S  ,  B É A R N A I S E  ,  P O I V R E ,  C H A M P I G N O N :  1 , 5 0 € ”

A F I N  D E  F A C I L I T E R  L A  V I E  A M O U R E U S E  D E  N O S  C U I S I N I E R S ,  V O S  P L A T S  D E V R O N T  Ê T R E  E N  P R É P A R A T I O N :
- D U  L U N D I  A U  V E N D R E D I  M I D I :  À  1 3 H 4 5

-  D U  M A R D I  A U  J E U D I  S O I R :  À  2 1 H 4 5
- L E  V E N D R E D I  S O I R :  À  2 2 H 3 0

T O U S  N O S  P R O D U I T S  S O N T  F R A I S  E T  S É L E C T I O N N É S  A V E C  S O I N
P R I X  N E T S  E N  E U R O S ,  S E R V I C E  C O M P R I S  

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  E T  C A R A F E  D ’ E A U  S U R  S I M P L E  D E M A N D E  

P A V É  D E  T H O N  S N A C K É

Thon / Sauce Chimichurri ( Sauce Originaire d’Argentine à base : d’ Huile d’olive ,
Piment Oiseau , Coriandre )  / Patate Douces Rôties / Riz 

2 3 , 9 0

R I S  D E  V E A U

Cassolette de Ris de Veau/ Crème de Champignons/ Purée Maison

2 5 , 0 0

T I G R E  Q U I  B R A I T  

Filet de Rumsteak Angus Découpé en fines  lamelles et juste  Snacké/ Sauce Tigre qui
Brait  Version Nez Rouge ( Ketchup, Sauce Soja , Echalote , Persil , Piment frais )  / Riz

🌶 1 9 , 9 0

F I L E T  D E  R U M S T E A K  A N G U S  

Filet de Rumsteak  Angus / Purée Maison / Haricots Verts / Sauce au choix  (Poivre/
Champignons/ Béarnaise /Maroilles)

2 2 , 9 0

S A L A D E  E S T I V A L E   

Salade Mesclun /  Mangue /  Avocat / Feta / Tomates Cerises / Oignons Rouges  /Baies
de Grenades / Croûtons /Vinaigrette qui Claque !

1 7 , 9 0

Salade Mesclun / Haddock Fumé  / Mangue /  Avocat / Feta / Tomates Cerises /
Oignons Rouges  /Baies de Grenades / Croûtons /Vinaigrette qui Claque !

S A L A D E  E S T I M E R  2 1 , 9 0

Salade Romaine / Poulet  Pané Maison / Tomates Cerises  / Oignons Rouges /Parmesan
Râpé / Sauce Cesar Maison / Croûtons 

S A L A D E  C É S A R  1 8 , 5 0



Desserts

 C O L O N E L  / A D J U D A N T

  Sorbet Citron&Vodka  /  Sorbet Poire  &Poire Williams

B R I O C H E  P E R D U E

Crème Anglaise/ Glace Vanille/ Caramel au Beurre Salé/ Amandes

1 0 , 0 0

7 , 9 0

D A M E  B L A N C H E  R E V I S I T É E /  D A M E  N O I R E  R E V I S I T É E

Glace Vanille/ Chocolat Chaud Maison/ Ganache Chocolat/
Amandes/ Crème Tonka/ Biscuit Diamant Vanille

9 , 0 0

G O U R M A N D

Café OU Thé (+1€) OU Irish (+5€) OU Coupe de Champagne (+8€): 
Mini Pavlova Fraise , crème mascarpone / Fondant Au Chocolat/ Mini Panna cotta Vanille
Coulis Passion/ Mini Tiramisu Spéculos 

8 , 0 0

T O U S  N O S  P R O D U I T S  S O N T  F R A I S  E T  S É L E C T I O N N É S  A V E C  S O I N
P R I X  N E T S  E N  E U R O S ,  S E R V I C E  C O M P R I S  

L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  E T  C A R A F E  D ’ E A U  S U R  S I M P L E  D E M A N D E  

C H E E S E C A K E

Cheesecake Citron Vert et Yuzu /  Biscuit Spéculoos

7 , 9 0

C H O C O L A T

Mi-Cuit au Chocolat Noir/ Glace Vanille
(12 minutes de préparation)

8 , 5 0

P A V L O V A

Pavlova Déstructurée/ Meringue/ Crémeux Mascarpone Fève Tonka/ Fraise/ Mûres/
Framboises/ Myrtilles/ Gelée Citron Vert Basilic / Crémeux Fraise Menthe

1 1 , 9 0

F R O M A G E S

Plateau de Fromages affinés 4 Fromages 

1 0 , 5 0

T A R T E  A U  C I T R O N  M E R I N G U É E  D É S T R U C T U R É E 7 , 5 0

Crumble / Lemon Curd ( crème au citron onctueuse, sucrée et acidulée) / Meringue Italienne /
Gel Citron / Zeste de Citron Blanchi 


