Clrattoria

ANTIPASTI

Torta di Formaggio con Scarola e Pesto di noci
Insalata di Trippa di Vitello con Funghi ed olio al Porro bruciato
Prosciutto crudo di Montagnana stagionato 24 mesi
Tartufo Nero con Patata schicciata all'olio d'oliva e crema al Parmigiano

Pan Bao con Cinghiale dell’Agriturismo Bio Sant'Uberto e Maionese al rafano

LE MANI IN PASTA DI RENZA

Tortelli di carne all'Amarone
Fettuccine all'uovo con Ragu di Vitello
Gnocchi al Pomodoro con Aglio fermentato e Peperone Crusco
Paccheri con Agone e Cavolfiore

Zuppa Imperiale



SECONDI PIATTI

Terrina d'Anatra dell'Azienda Agricola Zorzi con Pasta Sfoglia

Tagliata di Fassona Slow Food del Consorzio La Granda con

Radicchio da campo e Limone

Cipolla di Giarratana caramellata con Fettine rosa di Vitello e Tartufo Nero

Stracotto di Stinco d'Agnello con pur¢ di Ceci

Zucca arrostita con Ricotta di mandorla

Formaggi Slow Food dei nostri Monti Lessini

CONTORNI

Patate al forno
Coste spadellate e Pancetta croccante
Sedano rapa fondente con Cipolla rossa cruda
Giardiniera di verdure

Insalata di Radicchio rosso ed Arancia



Antipasto & Primo Piatto : 32€

Antipasto/Primo & Secondo Piatto : 40€

Antipasto, Primo & Secondo Piatto : 52€

Contorni 5€

Per il Tartufo Nero ¢ previsto un supplemento di 4 € al prezzo del menu

Il coperto include i1l Benvenuto della Cucina e il Pane di Casa euro 3.00 €



