Poawv un mement, a partagern en bord, de Rhéne

-La petite friture 8.00€
(A partager pour 2 personnes)
-Planche de charcuterie 18.00€

(A partager pour 4 personnes)

-Planche de fromage du Bugey 18.00€

(A partager pour 4 personnes)

-Planche mixte 20,00€

(A partager pour 4 personnes)

-Pour les enfants : 12,00€

-1 sirop au choix
-Steak haché de beeuf frite et légumes
ou

-Pavé de poissons frite et légumes

-1boule de glace au choix

Prix net et service compris




lles formules

For’mule du midi: (Uniquement du lundi au vendredi, les midi) /9, 50€

-Entrée du jour
-Plat du jour
-Dessert du jour

(Uniquement du vendredi soi
au dimanche midi)

'32,50€

Menu découverte:

-Les asperges de Travers, mousseline a I'ail des ours
Ou

-Le civier gourmand du Sault Brénaz
-La cote de veau poélée et sa creme au bleu de Bresse

Ou

-La blanquette de cabillaud a la printaniére
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-Le fromage blanc créme ou coulis
-L’assiette de fromage sec

-La créeme brulée framboise
macaron

-La tartelette poire praline
-L’opéra revisité du Sault Brénaz

-Le café gourmand (supplément de 1,80€)
Prix net et service compris




Mernw a lo cante

Nos entrées:

-Le gratin de ravioles chévre et poireaux 11,00€
-Les asperges de Travers, mousseline a I'ail des ours 12,00€
-Le civier gourmand du Sault Brénaz 10.00€
-La petite lyonnaise 9.00€
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N oS platS: (Tous nos plats sont aussi servis avec une poélée de légumes frais cuisinés tous les matins)

-La cote de veau poélée et sa créme au bleu de Bresse 24.00€
-Le burger du moment, frites maison et salade verte 20,00¢€
-La blanquette de cabillaud & la printaniere 23.00€
-La grande friture du pécheur 18.00€
- Le fromage fondu du Revard cuit au four facon savoyarde, 21,00€

pommes de terre et charcuteries

-La piéce carnivore du moment ..€
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Nos glaces des Alpes :
Nos desserts: (Bemanden, ln, aélection de parfiuma. i, vatre. senveun)

-Le fromage blanc créme ou coulis 5,00€  1boule: 2,50€

2 boules: 4,60€

-L’assiette de fromage sec 8.00€ 3 poules: 6,50€
Supplément chantilly ou coulis+1€
-La créme brulée framboise 6.50€
macaron
-La tartelette poire praline 6.50€

-L’opéra revisité du Sault Brénaz 6.50€

4 Prix net et service compris
-Le café gourmand

8.50¢€
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