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Aperitif

Prosecco
Prosecco D.O.C. ,La Gioiosa”

Aperol Spritz | 6,50
Vino Frizzante, Soda und 1 Spritzer Aperol auf Eis

Veneziano Select Spritz | 6,50
Vino Frizzante, Soda und 1 Spritzer SELECT-Aperitiv auf Eis, garniert mit
einer aufgespieBBten Olive

Hugo | 6,50
Vino Frizzante, Soda, Holunderblitensirup und Minze auf Eis

Lillet Wild Berry | 6,50
Lillet, Schweppes Russian Wild Berry und Beeren auf Eis

Kiss by Liss Wild Berry | 6,50
Mackenstedter ,Kiss” Kirsche trifft Blaubeere,
Schweppes Russian Wild Berry und Beeren auf Eis

Lissis White Peach | 6,50
Mackenstedter Rhabarber-Vanille, Schweppes White Peach,
ein Schul3 Prosecco, auf Eis

Limoncello Spritz | 6,50
Limoncello, Prosecco, Soda, Limette, frische Minze, auf Eis

Maracuja Spritz | 6,50
Mackenstedter Maracuja Vodka, Prosecco, Limette und ein Schul3
Zitronenlimonade, auf Eis



Bier
Mit und ohne Umdrehungen

vom Fass:
Harke Pils / Alsterwasser
0311320 0411400 0,51]4,70

Vom Fass:
Schneider Weisse Weizen, hell
0,51]4,50

aus der Flasche:
Schneider Weisse Weizen, original oder alkoholfrei
0,51 4,50

Harke Pils, alkoholfrei
0,3311]3,50

Einbecker Radler, alkoholfrei
0,331 3,50

Fliissiges
Umdrehungsfrei und Autofahrergeeignet

Mineralwasser Carolinen Gourmet 0,25/ | 2,80 oder 0,75/ | 7,00
Naturelle oder feinperlig

Sinalco 0,31 | 3,50
Cola, Cola zero, Orangen Limo, Zitronen Limo, Spezi

Bio-Direktsaftschorlen von , Liitts Landlust” | 0,331 | 3,90
Streuobst-Apfel | Rhabarber | Holunder | Birne
Schwarze Johannisbeere

Thomas Henry | 0,21 | 3,50
Bitter Lemon | Tonic Water | Ginger Ale

Schweppes | 0,21 | 3,50
Russian Wild Berry

Safte | 0,21 3,50
Apfelsaft | Orangensaft | Multivitamin



Kurze
Digestifs, Brande und Likore

Der Grappa Stravecchia Le Diciotto Lune der
Destelleria Marzadro
2cl| 5,00

Mackenstedter
Lakritz, Toffee, Butterscotch, Kiss, Rhabarbar Vanille, Haselnuss,

Williams Christ Birne, Forsterschluck
2cl| 3,00

Prinz Alte Sorten, Holzfassgereift | 2 c| | 4,00
Prinz Hausschnaps Marille | 2 cl | 3,50
Grappa Maso Alto Moscato | 2 cl | 4,00
Grappa Maso Alto Prosecco | 2 cl | 4,00

Jagermeister | 2 cl | 3,00
Ramazotti | 4 cl | 4,50
Averna |4 cl | 4,50
Wodka Gorbatschow | 2 c| | 3,00
Malteser Aquavit | 2 cl | 3,00
Pernod |2 cl | 3,50
Ouzo |2 cl| 3,00
Bacardi Rum | 2 ¢l | 3,00
Bombay Dry Gin Sapphire | 2cl | 4,00
Baileys | 2 cl | 3,50

Kaffee und Tee

Espresso | 3,00
Espresso macchiato | 3,00
Café Creme | 3,50
Cappuccino | 3,50
Latte Macchiato | 4,50
Tasse Tee | 3,00
Schwarzer Tee: Darjeeling, Earl Grey, English Breakfast, Klassik
Frichtetee: Frichte-Mischung, Waldbeere, Apple Fresh
Krautertee: Kamille, Pfefferminz, Krautermischung
Rooibos-Vanille, Griner Tee



Wein
Weiss

~Oppenheimer Krotenbrunnen” | Glas 0,21 5,00 | Flasche 1,01 16,50
Deutschland, Rheinhessen, lieblich -sGf3 mit mildem Aroma.

»Casalina di Siziano” Grillo D.O.C. | Glas 0,21 5,00 | Flasche 0,71 17,50
ltalien, Sizilien, trocken, harmonischer Charakter. Weil3e Farbe, grinliche
Reflexe, frisch & fruchtig mit Andeutung von Birne & feiner Saure.

Claus Jacob” Grauburgunder | Glas 0,21 6,00 | Flasche 0,71 22,00
Deutschland, Rheinhessen, trocken, Am Gaumen fruchtig & nachhaltig,
frischer Nachgang, wenig Saure, schone Nase, Anklange von Stachelbeere.

Rot

Leoff Dornfelder” | Glas 0,21 5,00 | Flasche 0,71 19,00
Deutschland, Pfalz, lieblich, Angenehme weich. Schwarzrote Farbe. Geringe
Saureauspragung lieblicher Ausbau.

.Leoff Blauer Spatburgunder” | Glas 0,21 5,00 | Flasche 0,71 19,00
Deutschland, Pfalz, trocken, Vollmundiger, samitger Rotwein mit Aromen
von Brombeeren.

“Camino de Castilla” Tempranillo | Glas 0,21 5,50 | Flasche 0,71 19,00
Spanien, Kastilien, trocken, Dunkle kirschrote Farbe mit hellen Reflexen.
Fruchtig, strukturiert, kraftvoll mit Aromen von Gewlrzen, Leder und Tabak.
Wenig Saure, mittlerer Korper.

“Il Passo” Primitivo I.G.T. | Glas 0,21 7,50 | Flasche 0,71 27,00
ltalien, Apulien, Salento, halbtrocken, Intensiv fruchtiges Bouquet nach
roten Beeren, Kirschen & feinen Krauternoten. Am Gaumen vollmundig,
fruchtig und gut ausbalanciert mit feinem Tannin. Nachhall anhaltend.

“Calvet” Reservé”, Merlot-Cabernet Sauvignon | Flasche 0,751 1 31,00
Frankreich, Bordeaux, trocken, Kraftvolles, fruchtiges Bouquet, anhaltend
mit Aromen von Schwarzer Johannisbeere, kandierten Kirschen. Am
Gaumen rund & gehaltvoll, ausgewogene Tannine. Tiefes Rubinrot.

Rosé

"Leoff Dornfelder”, halbtrocken
Deutschland, Pfalz, Frischer Rosé mit schoner Lachsfarbe & fruchtiger
Geschmack.

”l Gelsi Rosato”, Gaglioppo, |.G.T.
ltalien, Kalabrien, trocken, Von der Fachpresse vielfach geriihmter Rosé,
kraftige lachs- bis kirschfarbene Optik, frisch, fruchtig, mit Aromen von roten
Beeren & Zitrusfriichten



Wein: Besondere Tropfen

Wir haben auch den ein oder anderen Wein in unserer Auswahl fiir den
besonderen Anlass. Lassen Sie ich gern von uns beraten.

WEISS
“Antica Vigna"” Pinot Grigio delle Venezie |.G.P. | Flasche 0,71 28,00
ltalien, Veneto, trocken, Italienischer Grauburgunder, Sonniges Gemut mit Aromen
von Pfirsich, Bliten und Birne. feine Saure, trocken mit Anklangen von Apfel und
spritziger Textur. Ein leichter und fruchtiger Genuss.

“Cantina di Negrar”, Lugana D.O.C., Trebbiano | Flasche 0,71 31,00
ltalien, Gardasee, trocken, strahlend hellgelbe Farbe, fruchtiges Bouquet nach
heimischen Friichten & hellen Bliten, mittelkraftig, mineralisch-frisch

“Tenuta Regaleali”, Cuvée, D.O.C. | Flasche 0,375l 19,00 | Flasche 0,71 34,00
ltalien, Sizilien, trocken, fruchtiges Bouquet mit Aromen von Apfel, weiBem Pfirsich
& rosa Grapefruit. Strohgelbe Farbe mit griinlichen Reflexen.

“Tenuta Librandi Ciro Bianco”, Greco, D.O.C. | Flasche 0,71 29,00
ltalien, Kalabrien, trocken, leuchtendes Strohgelb. Frisch-fruchtig, angenehme
Saure, mit Noten von Zitrusfriichten, Orangen, Johannisbeeren und weif3en
Blaten, frisch und leicht mit fruchtigen Komponenten

“Donnafugata Anthilia”, Catarratto, D.O.C. | Flasche 0,71 34,00
ltalien, Sizilien, trocken, frisches & duftendes Bouquet, Noten von hellem Pfirsich &
gelben Pflaumen, Kombination mit Nuancen von Wiesenblumen. Stohgelbe
Farbe, fruchtige Note, weiche Wiirze.

“Tenuta luzzolini Donna Giovanna”, Greco, |.G.T. | Flasche 0,751 | 48,00
ltalien, Kalabrien, trocken, brillantes Strohgelb, Duft nach kandierten Apriko-sen,
Ananas & Orangenzeste. Leichte Vanille-, Mandel & Honignote. Am Gau-men
weich mit erfrischender Saure, Abgang vollmundig mit langem Nachhall.

ROT

“Tenuta Librandi Ciro Rosso”, Gaglioppo, D.O.C. | Flasche 0,751132,00
ltalien, Kalabrien, trocken, Lebendiges Rubinrot. Duft nach Kirsche und
Brombeere. Leichte Wiirze. Im Mund kompakt und fruchtunterlegt mit vitaler Saure
und angenehmer Struktur. Fruchtiges und lang anhaltendes Finish.
“Tenuta Regaleali”, Nero d'Avola, D.O.C. | Flasche 0,3751 19,00 | Flasche 0,71 34,00
ltalien, Sizilien, trocken  Flasche, Intensiv rubinroter Glanz. Fruchtiges Bouquet
mit Aromen von Sauerkirsche und Maulbeeren, mit wiirzigen Noten von Vanille,
Salbei und Tabak. Im Geschmack ausge-wogen, am Gaumen vollmundig und
konzentriert. Angenehm fruchtiger Abgang.

“Movano Amarone della Valpolicella” D.O.C.G. | Flasche 0,71 46,00
ltalien, Gardasee, trocken, elegantes Rubinrot, edles, intensives Bouquet, mit
fruchtigen Aromen nach Sauerkirschen, dunklen Frichten, Dérrpflaumen & einem
Reigen an stBlichen Gewdlrzen. Saftiges & elegantes Aromenspiel am Gaumen.
Langanhaltender weicher Abgang.
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Offnungszeiten:
Gern nehmen wir lhre Reservierung nach Vereinbarung auch auBerhalb
unserer Offnungszeiten an. Generell haben wir aber zu folgenden Zeiten
geoffnet:

Herbst - Winter 2025/2026
Montag, Dienstag, Freitag 17:00 - 21:00 Uhr
Samstag 17:00 - 21:00
Sonntag 11:30 -14:30 & 17:00 bis 21:00 Uhr

Kiichenzeiten starten in der Regel % Stunde nach Offnung und enden ca.
1 Stunde vor SchlieBung

Mittwoch und Donnerstag haben wir ,Pause”, kaufen ein und planen fur
neue Dinge.

Alle unsere Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer (19%).



