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Starter-Classic

Goa Fish Ring *a1p
Wiirzige frittiert e Tintenfisch-Ringe. Serviert mit Mango-Chutney

Gold Rolls
hausgemachte Frihlingsrollen mit Lammhackfleisch, Glasnudeln, Karotten
Serviert mit SUB-Sauer Dip

Hara Bhara Kabab VEGAN MOGLICH *A1,E,G

Patties aus fein gehacktem Gemduse (Kartoffeln, Spinat, Blumenkohl,
Karotten, Erbsen, Erdnlsse). Serviert mit Minz-Chutney

Panner Kathi Kebab
Hausgemachter frischer indischer Rahmkéase, mariniert in Joghurt und exotischen
Gewdirzen, mit Paprika- und Zwiebelstiicken gegrillt

Panner Pakora
Hausgemachter frischer indischer Rahmkése in Kichererbsenmehl ausgebacken

Veg Manchurian (Scharf) VEGAN *a1F
frittierte Gemusebaéllchen gekocht in einer wiirzigen Soja-Ingwer-Knoblauch-Solte

Starter-Streetfood

Bhaji Onion *a1,6

wurzige Zwiebeln in einem Kirchererbsenteig mit Kurkuma, Chili und Garam Masala
knusprig frittiert und mit Minz-Chutney und Tamarind-Chutney serviert,

verfeinert mit Koriander.

Chicken Chaat *c

Gegrillte Hihnerstreifen mit Tomaten, Zwiebeln, pikant gew(rzt

Pani Puri VEGAN *A1

Frittierte Ballchen gefillt mit wirzigen Kartoffeln, Linsen, Kirschebsen,
SproRenkeime und Koriander. Serviert mit einer wéassrigen Koriander-Minz-SofRRe

Samosa VEGAN *A1,H4
2 Pastetchen gefillt mit frischem GemUse.

Tandoori Lollipop
Hahnchen Unterschenkel mariniert in einer wiirzig siR-scharfen Marinade
und im Tandoori gegrillt, verfeinert mit Koriander



Soups

Chicken Railway Soup *G

Indische Hiihnersuppe nach Art des Hauses

Dal Soup VEGAN
Indische Linsensuppe

Lamm Shorba
Pikante Indische Lammsuppe nach Art des Hauses

Tomaten Dhaniya Soup *c
cremige Tomatensuppe mit Koriander nach Art des Hauses

Burger

Nawabi Burger + Beilage nach Wahl *a1,G)
200g reines und saftiges Angus Beef getoppt mit Kdse, Bacon, Parmesan,
Mix-Salat, karamellisierten Zwiebeln, Tomaten und Mango Chutney

mit gemischtem Salat
mit Pommes
mit Siifkartoffel-Pommes

Ente

Duckie Duck *a1,6

gebratene Entenbrust mit verschiedenem Gemduse a la Saison, in einer wiirzigen
SolRe nach Wahl: Mango-Kokos- oder Thai-Curry-SofSe.

Serviert mit Reis und Salat

Lamm

Delhi Lamm *A1,cG
zartes Lammfleisch mit frisch gemischtem Gem{use, Koriander, Ingwer, Minze
und indischer Rogan-Kary-Sol3e. Serviert mit Naan-Brot

Lamm Kashmiri *a1,c,G
zarte Lammfleischstlcke zubereitet in exotische Fenchel-Zwiebel-Tomaten-Sauce
nach Kashmiri-Art. Serviert mit Naan-Brot

Lamm Spinat Curry *A1,cG
Zartes Lammfleisch mit Spinat nach berlhmter nordindischer Art
Serviert mit Naan-Brot

Lamm Vindaloo SEHR SCHARF *A1,C,G

zartes Lammfleisch mit Kartoffeln und Spezialgewiirzen aus Goa.
Serviert mit Naan-Brot



Beef

Beef Curry *c
Zartes Rindfleisch in CurrysoRe. Serviert mit Naan-Brot

Beef Mango *E
Zartes Rindfleisch in frischer Mango-Safran-Cashewnuss-Sol3e
Serviert mit Naan-Brot

Beef Noodle Bowl *E
mariniertes Rindfleisch mit Reisnudeln, Salat, Erdnlissen, Rostzwiebeln
und Limettensolie.

Chicken

Butter Chicken *GH1
HOhnerbrustfilet im Tandoori gegrillt, danach in leckerer TomatensoRe
fein zubereitet, garniert mit einem Hauch von Butter. Serviert mit Reis und Salat.

Chicken Korma *G,H1,H4
zarte Hahnchenbrust in Nusssolle mit Kokosnussflocken und gemahlenen Mandeln.
Serviert mit Reis und Salat

Chicken Tikka Masala+c

zarte Hahnchenbrust in indischer MasalasoRe. Serviert mit Reis und Salat.

Crispy Chicken *a1,

Hahnchenbrustfilet in einer diinnen Knusperpanade mit verschiedenem

GemdUse a la Saison, in einer wirzigen SolRe nach Wahl: Mango-Kokos- oder Thai-Curry-Sof3e.
Serviert mit Reis und Salat

Punjabi Chicken Home Style *G

Hahnchenstiicke nach traditioneller Punjabi-Art mit exotischen
Gewdirzen und Zwiebel-Tomaten-Sauce, garniert mit Koriander.
Serviert mit Naan-Brot und Reis.

Old Pathi Chicken Biryani
Hlahnerbrustfiletstlickchen in gedlinstetem Basmatireis mit Zucchini, Paprika,
Zwiebeln, Rosinen, Mandeln und Cashewkernen.

Sweet Mango Chicken *GH1
zarte Hahnchenbrust in frischer Mango-Safran-Cashewnuss-Sol3e.
Serviert mit Reis und Salat

Teriyaki Style *r
gegrilltes Hahnchenfleisch mit verschiedenem Gemdise, in Teriyaki SoRe.
Serviert mit Reis und Salat



Tandoori Spezialitéiten

Laila-Majnu Kebab *a1,c,GH4

Frisch gehacktes Lammfleisch und Hanchenfleisch mit Zwiebeln, Kase, Krdutern, Ingwer
und Gewdlrzen eingelegt und im Lehmofen gegrillt.

Serviert mit Butter-Masala-Dip, Salat und Naan-Brot

Murgh Kokila *a1,c,6,H4
Zarte Huhnerfleischstiicke gegrillt im Tandoori-Ofen und mariniert in einer
Kokos-Ginger-Sahne Marinade. Serviert mit Naan-Brot, Salat und Butter-Masala-Dip.

Murgh Malai Tikka *a1,c,G,H4
Zarte Hiahnerfleischstiicke in einer Joghurt-Sahne-Cashewkernen Marinade.
Serviert mit Naan-Brot, Salat und Butter-Masala-Dip

Paneer Tikka Tandoori
Hausgemachter frischer indischer Kase, mariniert in Joghurt
und zahlreichen Gewlrzen, gegrillt

Tandoori Chicken Tikka *a1,cG
Zarte marinierte gegrillte Hihnerfleischstlcke.
Serviert mit Naan-Brot, Salat und Butter-Masala-Dip

Tangri Kebab

4x Huhnerkeulen gefillt mit gehacktem Hinhenfleisch, (24 Stunden) in Joghurt
und speziellen indischen Gewlrzen mariniert und gegrillt.

Serviert mit Naan-Brot, Salat und Butter-Masala-Dip

Flying Tandoori *A1,c,GH4
Gemischte Grill-Spield mit verschiedenen Tandoori-Spezialitaten.
Serviert mit Naan-Brot, Salat, Butter-Masala-Sauce und Minz-Koriander-Sauce




Vegetarisch

Aloo Gobi Masala VEGAN MOGLICH *A1,C,G
Kartoffeln mit frischem Blumenkohl, Tomaten, Zwiebel, Ingwer
in einer wirzigen Masalasol3e. Serviert mit Naan-Brot

Chole Bhature VEGAN MOGLICH *A1,G
Kombination aus Chana Masala (Kichererbsen mit indischer Gewiirzmischung,
Tomaten, Ingwer und Curry-SoRe) und Bhatura, einem frittierten Brot aus Maida-Mehl

Dal Makhani *a1,cG
Indisches Nationalgericht: Schwarze Linsen mit Butter, Tomaten
und Sahne zubereitet. Serviert mit Naan-Brot

Green Indian Vegetables VEGAN MOGLICH *G

frisch gemischtes Gemuse in indischer MasalasoRe.
Serviert mit Reis und Salat

Korma Veggi VEGAN MOGLICH *G,H1,H4
Verschiedene Gemisesorten in Nusssof3e mit Kokosnussflocken und
gemahlenen Mandeln. Serviert mit Reis und Salat

Mango Tango sUR - VEGAN MOGLICH *G,H1
frische verschiedene Gemisesorten mit hausgemachter
Mango-Safran-CashewnusssoRe. Serviert mit Reis und Salat

Mattar Panner *G H1,H4
hausgemachter Indischer-Kdse mit Erbsen, Cashew-Sahne-Sauce,
verfeinert mit indischen Gewdlrzen. Serviert mit Reis und Salat

Popeye Coconut Cheese *A1,cG
Spinat mit hausgemachtem indischem Kase und Kokosmilch.
Serviert mit Naan-Brot

Vegetable Biryani VEGAN MOGLICH
Basmati-Reis mit Rosinen, Mandeln, Rostzwiebeln
und gemischtem Gemdse a la Saison.



Desserts

Gulab Jamun mit Vanilleeis *aA1,6
Quarkballchen, serviert mit Honig und Vanilleeis

Kulfi-Stick ¢ H7
Indisches Eis am Stick (Mango, Pistazie)

Beilagen

Basmanti-Reis

Kheera Raita Joghurt mit Gurken fein gewiirzt
Pommes

SiiRkartoffel-Pommes

Brote

Garlic-Naan *a1,cG
Knoblauchbrot aus Weizenmehl

Naan *a1,cG
im Lehmofen gebackenes Weizenmehlbrot

Onion Kulcha *a1,c.c
Brot geflllt mit Zwiebeln aus Weizenmehl

Papadam
Knuspriges Brot aus Linsenmehl

Pudina Paratha *a1
Fladenbrot gefiillt mit Minze aus Weizenmehl|

Roti *a1
Vollkornfladenbrot

Bhatura *a1
Frittiertes Brot aus Maida-Mehl

DIPS

Butter-Masala *c
Chilli

Mango VEGAN
Tamarinde VEGAN
Siif3-Sauer



