
Le Bellevillois

Carte Automne/Hiver 2024
Le Traditionnel 49€

Entrées:
Nems de chèvre aux figues rôties & noix : 

Feuille de brick, chèvre frais, figues, cassonade, beurre, porto, noix, mesclun, vinaigrette au miel
Velouté Dubarry, croûtons & tomme de Savoie : 

chou-fleur, oignon, pomme de terre, crème liquide, beurre, pain, ail, huile d’olive, tomme de Savoie AOP
Oeuf mollet BIO “Bourguignonne” : 

œuf BIO, poitrine fumée VPF, vin rouge, échalotes, beurre, champignons, jus de viande, pain de campagne toasté

Plats:
“Le Tartare du Refuge”, pommes de terre mitrailles & mesclun : 

bœuf R.A.V., oignons, cornichons, câpres, persil, œuf, moutarde de Dijon, huile de tournesol, ketchup, worcestershire sauce, tabasco,
pommes de terre mitrailles, huile d’olive, ail, thym, mesclun

Poitrine de cochon laquée au Sichuan, spaghettis de légumes croquants & sésame grillé : 
poitrine de cochon VPF, sauce soja, maïzena, ail, poivre Sichuan, miel, carottes, daikon, courgettes, huile de sésame, sésame noir & doré

Suprême de poulet contisé aux fines herbes, crème de champignons & tagliatelles fraîches : 
suprême de poulet fermier, cream-cheese, ciboulette, ail, huile d’olive, champignons de Paris, crème liquide, tagliatelles fraîches

Bar grillé, fondue de poireaux & endives au Noilly Pratt, riz noir : 
bar, huile d’olive, poireaux, endives, beurre, Noilly Pratt, crème liquide, riz vénéré

Curry “Bellevillois” de légumes au lait de coco : 
pâte de curry vert, gingembre, ail, citronnelle, lait de coco, jus de citron vert, miel, oignons, carottes, aubergines, courgettes,

poivrons, riz thaï, coriandre, cébettes, sésame noir & doré

Desserts:
Crumble aux pommes, coings & cassis, glace vanille: 

beurre, farine, sucre, poudre d’amande, vanille, pommes golden, coing, cassis, cassonade, glace vanille
Pavlova, pralines, roses & litchis : 

blanc d’œufs, sucre, crème liquide, eau de rose, litchis, pralines roses
Moelleux au chocolat noir de Sao Tomé, crème anglaise à la vanille “Bourbon” : 

chocolat noir de Sao Tomé, beurre, sucre, farine, œufs, lait, vanille “Bourbon”


