
 
 
 
 



 

Amaretto (liqueur d’amandes) 25° 8,00  

Armagnac 40° 8,00  

Baileys (Crème de whisky) 17° 8,00  

Chambord (Liqueur de framboises) 16,5° 9,00  

Calvados (VSOP) 17° 8,00  

Cognac aux Amandes (Donjon) 40° 8,00  

Cognac Hennessy VS 40° 9,00 

Cognac Remy Martin Accord Royal 1738 40° 12,00  

Cognac Hennessy XO 40° 27,00  

Cognac Hennessy Paradis 40°  50,00  

(le choix du boss !) Assemblages de plusieurs centaines d’eaux de vie  

dont la plus vieille date de 1870 

Délice de Caramel Vrignaud 17° 8,00  

Cointreau 40° 8,00  

Drambuie (Liqueur de Whisky) 40° 8,00  

Get 27 21° ou Get 31 24° 8,00  

Menthe Pastille (Menthe Blanche) 24° 8,00  

Malibu ou Cocogif (Noix de coco) 18° 8,00  

Mandarine Impériale 35° 8,00  

Mezcal 38° 8,00 

Poire William (Servie fraîche) 40° 9,00 

St-Germain (Liqueur de sureau) 20,5° 9,00  

Southern Comfort (Liqueur de Bourbon) 35° 8,00 

Téquila Don Julio Reposado 38° 12,00° 

Vodka Zubrowka Biala (Polonaise) 37,5° 8,00 

Vodka Zubrowka Bison (Polonaise) 40° 9,00 

Vodka + Red Bull 10,00° 

                   GINS  
   
Hendrick’s (Ecosse) 41,4° 11,00 

Hendrick’s Orbium (Ecosse) 43,4° 13,00 

Hendrick’s édition limitée (Ecosse) 13,00 

Monkey 47 (Allemagne) 47° 13,00 

1924 (Nantes, France) 43° 12,00 

Ki No Bi Kyoto (Japon) 45,7° 16,00 

Sorgin Yellow (France) 42° 13,00 

Del Professor Mr (Italie) 43,7° 13,00 

Meridor (France) 41,9° 12,00  

Cotswolds Baharat (Angleterre) 46° 14,00 

Akori (Espagne) 42° 12,00 

Porters Tropical Old Tom (Ecosse) 40° 12,00 

 

ALCOOLS 
& DIGESTIFS  

Supplément soda ou jus de fruit 1,00 
Supplément soda premium 2,00 

 

Alcools et liqueurs 4/5cl - Kirs et Champagnes 14cl 
Anisés 2cl - Apéritifs 6/8cl - Vins 12cl 

 

RHUMS 
 

 

Abuelo 12 ans (Panama) boisé, épicé, gourmand 40° 11,00°  

Angostura 1919 (Trinidad) miellé, vanillé, doux 40° 10,00°  

Appleton 12 ans (Jamaïque) Fruité, épicé, sec 43° 10,00° 

Botran Cobre (Guatemala) singulier, épicé 45° 13,00°  

Coloma 8 ans (Colombie) café, boisé 40° 10,00°  

Diplomatico 12 ans (Venezuela) épicé, fruité, 40 11,00° 

Depaz VSOP (Origine) vieilli, fruité 45° 13,00°  

Don Papa Baroko (Philippines) fruité, charnu 40° 11,00° 

Dos Maderas 5+5 (Espagne) fruité, épicé 40° 10,00° 

Dzama Cuvée noire prestige (Madagascar)40° 10,00° 

Eldorado 12 ans (Guyane) végétal, boisé 40° 14,00°  

Havana Club 7 ans (Cuba) fruité, épicé, sec 40° 9,00  

HSE XO (Martinique) vieilli, boisé, épicé 43° 14,00 ° 

Legendario Elixir (Cuba) moelleux, vanillé 34° 9,00  

Mandatorio XO (Pérou) Epices douces, fruité 40° 14,00°  

Mount Gay XO (Barbades) Rond, Crémeux, Vanillé 43° 14,00°   

Pacto Navio (Cuba) fruité, épicé, doux 40° 10,00°  

Quorhum 12 ans (Rep. Dominicaine) fruité, épicé 40° 11,00°  

St James Cuvée 1765 VSOP (Martinique) 42° 9,00 

Santa Teresa 1796 (Venezuela) fruité, épicé, doux 40° 14,00° 

Santiago de Cuba 12 ans (Cuba) boisé, riche 40° 13,00°  

Secha de la Silva (Guatemala) Cacao, Café 40° 10,00°  

Zacapa 23 (Guatemala) fruité, épicé, gourmand 40° 14,00° 

  9,00 

 11,00 

 11,00 

 11,00 

 10,00 

 10,00 

 10,00 

 10,00 

 14,00 

 11,00 

 11,00 

 10,00 

   

Tonic 
Pression 
 

RHUM DU MOMENT 

Tonic 
Premium 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

WHISKY DU MOMENT 

WHISKIES ECOSSAIS 
 

Aberlour 10 ans 40° (Boisé et épicé) Speyside  °9,00° 

Aberlour A’bunadh 61,8° (Agrumes et gourmand) Speyside 15,00°  

Aberlour Casg Annamh 48° (Boisé et gourmand) Speyside 15,00°  

Ardbeg An Oa 46,6° (Fumé, rond et marin) Islay  11,00° 

Ballantines 40° (Fruité et herbacé) Blend    8,00  

Balvenie Caribbean Cask 14 ans 43° (Fruité) Speyside 14,00°  

Balvenie American Oak 12 ans 40° (Fruité) Speyside  11,00°  

Balvenie Double Wood 17 ans 40° (Fruité) Speyside  15,00°  

Bruichladdich 50° (Fruité et boisé) Islay  12,00°  

Caol Ila 12 ans 43° (Tourbé et fruité) Islay  11,00°  

Cardhu 12 ans 40° (Malté et fruité) Speyside    9,00  

Chivas Regal 12 ans 40° (Fruité et herbacé) Blend    8,00  

Cutty Sark Prohibition 50° (Fruité et gourmand) Blend   9,00  

Dalmore 12 ans 40° (Végétal et Malté) Highlands  12,00°  

Glenfiddich 12 ans 40° (Triple Oak) Speyside    9,00  

Glenlivet Funder’s Reserve 40° (Boisé et fruité) Speyside   9,00  

Glenmorangie 10 ans 40° (Boisé et fruité) Highland  12,00° 

Glenmorangie Nectar d’Or 12 ans 46°   12,00° 
(Boisé, floral et fruité) Highland  

Glenmorangie The Lasanta, sherry cask finish 43° 12,00° 
(Boisé et fruité) Highland  

Johnnie Walker Black Label 40° (Malté et fruité) Blend   8,00  

Johnnie Walker Red Label 40° (Malté et fruité) Blend    8,00 

Knockando 15 ans 43° (Boisé et floral) Speyside  10,00°  

Knockando 18 ans 43° (Boisé et floral) Speyside  12,00°  

Lagavulin 16 ans 43° (Fumé et fruité) Islay   14,00°  

Lagavulin Distiller 16 ans 43° (Fumé et fruité) Islay   14,00°  

Laphroaig 10 ans Serlect 40° (Tourbé et Iodé) Islay  10,00°  

Monkey Shoulder 40° (Fruité et Malté) Speyside     8,00  

Oban 14 ans 43° (Malté et fruité) Highland  14,00°  

Octomore 9.2 58.2° (Très tourbé, 156 ppm) Islay   22,00°  

Octomore 12.1 59,9° (Très Tourbé, 130.8 ppm et fruité) Islay 24,00° 

Port Charlotte 10 ans 50° (Tourbé) Islay  14,00° 

Talisker 10 ans 45,8° (Malté et tourbé) Skye  11,00°  

Talisker Port Ruighe 45,8° (Epicé, fruité et Iodé) Skye  12,00°  

 
 

 
WHISKIES IRLANDAIS 

 

Bushmill Black Bush 40° (Boisé et fruité)  8,00 

Jameson 40° (Fruité et épicé)  9,00 

Tullamore Dew 40° (Fruité et Malté) 8,00 

 
 

     BOURBONS 
 

Jack Daniel’s 40° (Boisé et épicé) 8,00 

Jack Daniel’s Single Barrel 45° (Boisé, gourmand) 11,00 

Gentleman Jack 40° (Boisé et épicé) 9,00 

Maker’s Mark 45° (Boisé et fruité) 10,00 

Woodford Reserve Rye 45,2° (Epicé et fruité) 9,00 

Bulleit 10 ans 45,6° (Gourmand et boisé) 10,00 

 
 

         WHISKIES JAPONAIS 
 

Nikka From The Barrel 51,4° (Boisé et fruité) 12,00 

Yoichi Single Malt 45° (Tourbé et fumé) 13,00 

 

 

         WHISKIES FRANÇAIS 
 

Domaine des Hautes Glaces Les Moissons 44,8° (Malté)   17,00 

Rozelieures fût de Vosne Romanée 46° (Boisé et fruité) 11,00 

Lascaw 40° (Boisé et fruité) Spécialité du Périgord                      8,00 

Bellevoye finition Sauternes 43° (Boisé et fruité)                 9,00 

 
 

WHISKIES 

Prix TTC en euros, service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. Images d’illustration. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

BIÈRES PRESSION 
 Draught Beers 
  25cl 50cl 

Loburg (Blonde légère 5,7°) 4,50 8,50 

Hoegaarden (Blanche 4,9°) 4,50 8,50 

Leffe (Blonde d’Abbaye 6,6°) 5,00 9,00 

IPA La Nantaise (Amère 5,9°) 5,00 9,50 

La Nantaise (Ambrée BIO 5,6°) 5,00 9,50 

Picon Bière (Picon, Loburg) 5,50 10,50 

Cervoise (Vin blanc, Loburg, Sirop de citron) 6,00 11,00 

Monaco (Loburg, Limonade, Grenadine) 5,00 9,50 

Panaché (Loburg, Limonade) 5,00 9,50 

Twist (Loburg, Sirop de citron) 5,00 9,50 
 
 

        APÉRITIFS 

 

Pastis 51, Ricard 2 cl 3,50 

Kir (au vin blanc)14 cl 5,00 
(Cassis, Pêche, Mûre, Framboise, Fraise des bois) 
Kir Impérial (au Prosecco) 14 cl 6,00 

Kir Royal (au Champagne) 14 cl 10,00 

Porto rouge 6 cl 5,00 

Pineau blanc 6 cl 5,00 

Martini blanc ou rouge 6 cl 5,00 

Martini Blanc Tonic 18 cl 6,00 

Martini Rouge Gin 8 cl 8,00 

Lillet blanc 6 cl 5,00 

Campari 6 cl 4,50 

Campari Orange 18 cl 6,00 

Suze 6 cl 5,00 

Suze Cassis ou Suze Tonic 8 cl 6,00 

Americano Maison (avec soda) 20 cl 10,00 

Sangria Maison 20 cl 6,00 

Lait Fraise 33 cl 3,50 

Vittel 25 cl 3,50 

                   33 cl (pression) 4,50 
                 33 cl 4,50 

        Tonic 33 cl (pression) 4,50 

Fuze Tea 25 cl 4,50 

Limonade Artisanale  20 cl 4,00 

Orangina 25 cl  4,50 

Perrier ou Eau Gazeuse 33 cl 4,00 

Schweppes Agrumes 25 cl 4,50 

J. Gasco Premium 20 cl  4,50 

Dry, Ginger Beer, fleur de sureau 

Red Bull (Energy drink) 25 cl 5,50 

Sirop à l’eau 25 cl 3,00 

Supplément Tranche ou Sirop 0,50 

 
 

Jus de fruits Caraibos 25 cl  5,00 
Orange, Ananas, Exotique, Pamplemousse, Abricot, 
Cranberry, Pomme, Banane, Fraise   
Jus de Tomate 25 cl avec assaisonnements 5,50 
Fruits pressés (uniquement avant 20h)  6,00 
Orange, Pamplemousse ou Citron  
 

 Sirops : Citron, Menthe, Orgeat, Pêche, Anis, Grenadine,  
                    Fraise, Cerise, Pamplemousse 

 

 Bottled Beers 
Bière sans alcool 25 cl 4,50 

Brooklyn IPA 35,5 cl - 6,9° 6,50 

Corona 33 cl - 4,6°  6,50 

Chimay bleue (Bière brune) 33 cl - 9° 7,00 

Delirium 33 cl - 8,5°  7,00 

Desperados 33 cl - 5,9° 6,50 

Duvel 33 cl - 8,5°  7,00 

Guinness (Foreign extra) 33 cl - 7,5° 6,50 

Pietra (Bière Corse à la châtaigne) 33 cl - 6° 6,50 

Chouffe (Bière blonde) 33 cl - 8° 7,00 

Leffe Ruby (Fruits rouges) 25 cl - 4° 6,00 
 
 

    CHAMPAGNES 
La coupe de Champagne brut 14 cl 10,00 

 

 
De Venoge (Cuvée de L’Univers) 75,00 

De Venoge Cuvée des Princes (Blanc de blanc) 90,00 

Moët & Chandon 80,00 

Moët & Chandon Rosé 90,00 

Moët & Chandon (Magnum)  160,00 

Veuve Clicquot 90,00 

Veuve Clicquot Millésime 2008 150,00 

Mumm Cordon Rouge 80,00 

Taittinger 80,00 

Gosset Grande Réserve 90,00 

         VINS 

                     Wines 

 

BIÈRES BOUTEILLE 

BLANC  Verre Bt 75cl 

Chardonnay (Val de Loire) 5,00 25,00 

Chenin (Val de Loire) 5,00 25,00 

Muscadet sur Lie (Nantais) 5,00 25,00 

Quincy (Val de Loire) 6,00 30,00 

Coteaux du Layon (Moelleux) 6,00 30,00 

Prosecco Italien (Pétillant)  6,00 30,00 
 

 Verre Bt 75cl 

 
  5,00 25,00 
  5,00 
   42,00 
  

 Verre Bt 75cl 
 
  5,50 28,00 

  6,00 33,00 

  5,50 28,00 

  5,50 28,00 

ROSES 

Rosé Corse  
Rosé Corse (+ Sirop de Pamplemousse) 

Magnum Rosé Corse (150 cl) 

ROUGES 

Chinon (Val de Loire)  

Beaumes de Venise (Côtes du Rhône) 

St Chinian (Languedoc) 

Rioja (Espagnol) 
 

Softs 

 



 
+ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Americano maison Martini rouge, Martini Dry, Campari, 10,00 
Gin Hendrick’s, orange, citron, soda  

B52 (au comptoir uniquement)  5,00 
Bailey’s, liqueur de café, Cointreau flambé 

Black Russian Vodka, liqueur de café 10,00 

Bloody Mary Vodka, citron pressé, jus de tomate, 11,00 
sel de céleri, sauce anglaise, tabasco, céleri branche 

Bramble Gin Hendrick’s, citron vert, crème de mûre, sucre 11,00 

Caïpirinha Cachaça premium, sucre blanc, citron vert 9,00 

Canchachara Rhum Havana 7 ans, miel, citron vert, soda 12,00 

Cosmopolitan Vodka, Cointreau, jus de cranberry, citron 10,00 

Cuba Libre Rhum Havana 3 ans, Coca-Cola, citron vert 9,00 

Daïquiri Rhum Havana 3 ans, sucre de canne, citron vert 10,00 

Daïquiri fraise frozen Rhum Havana 3 ans, citron vert,  10,50  
sucre de canne, purée de fraises, glace pilée au blender 

Dark ‘n’ Stormy Dark Rhum, citron vert, ginger beer 10,00 

Dry Martini Gin Hendrick’s, Martini dry, olives vertes 9,50 

Espresso Martini Vodka, sucre de canne,  12,00 
liqueur de café, Café 

Gin Basil Smash Gin Hendrick’s, basilic, citron pressé, 10,00 
sucre de canne 

Gin Fizz Gin Hendrick’s, sucre de canne, citron pressé, soda 9,50 

Irish Coffee Traditionnel (le vrai !)  12,00 
Whiskey Tullamore Dew, café, sucre de canne, crème fraîche 

London Mule Gin Hendrick’s, citron vert, Ginger beer 10,00 

Long Island Tequila, Rhum, Gin Hendrick’s, Vodka,  13,50 
Cointreau, citron pressé, Coca-Cola 

Maï Taï Rhum St James blanc et ambré, sucre de canne, 14,00 
citron vert pressé, Cointreau, jus d’ananas, sirop d’orgeat  

Manhattan Bourbon, Martini rouge, Angostura bitter, 11,00 
cerises à l’eau de vie 

Margarita Tequila, Cointreau, citron vert pressé 11,00 

Mexican Mule Tequila, citron vert, ginger beer 10,00 

Mint Julep Bourbon Bulleit, menthe fraiche, sucre 10,00 

Moscow Mule Vodka, citron vert, ginger beer, glace pilée 10,00 

 

COCKTAILS 

CLASSIQUES 

CREATIONS 

Mojito Rhum Havana Club 3 ans, menthe fraiche, 9,50 
 citron vert, sucre blanc, soda 

Mojito Fraise Rhum Havana Club 3 ans, menthe fraiche,  10,00 
 citron vert, sucre blanc, purée de fraises, soda 

Mojito Géant Double Mojito (pour 1 personne) 16,00 

Mojito Royal Prosecco, Rhum Havana Club 3 ans, 13,50 
menthe fraiche, citron vert, sucre blanc, 

Negroni Gin Hendrick’s, Martini rouge, Campari, orange 9,50 

Old Fashioned Bourbon ou Whisky, sucre, 9,50 
Angostura bitter, cerises à l’eau de vie, zeste d’orange 

Planteur Rhum blanc, Rhum ambré, cannelle, jus d’orange,  9,00  
jus exotique, jus d’ananas 

Piña Colada (spécialité !)  19,00 
Rhum blanc, lait de coco maison, noix de coco, ananas, jus d’ananas  
Piña Colada Géante pour deux gourmands !  25,00 

Pimm’s Champagne Pimm’s n°1, Prosecco, orange 13,50 
citron, menthe, cerises à l’eau de vie, concombre 

Pimm’s Limonade Pimm’s n°1, limonade, orange,  10,00 
citron, menthe, cerises à l’eau de vie, concombre 

 
 
 
 
 
 
 
Porn Star Martini Vodka, purée de fruits de la passion, 13,00 
Passoa, sirop de vanille, fruit de la passion, shot de champagne 

Russe Blanc Vodka, liqueur de café, lait 10,50 

Sex on the Beach Vodka, liqueur de pêche, 12,00 
liqueur de mûre, jus d’orange, jus de cranberry 

Spritz Apérol Apérol, Prosecco, orange, soda 8,50 

Saint-Germain Spritz Liqueur de fleur de sureau,  10,00 
Prosecco, menthe, citron, soda 

Tequila Sunrise Tequila, jus d’orange, grenadine 9,00 

Ti Punch St James blanc et ambré, sucre de canne, citron vert 9,00 

White Russian Vodka, liqueur de café, crème fraîche 10,50 

 
 
 
 

11,00
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Bourbon, Whisky, Pisco, Cognac, Chambord 

 

Jus de citron jaune, sucre de canne, émulsion* 

♥Cotton Club Prosecco, liqueur d’amande, 13,50 
liqueur de pêche, liqueur de fraise, jus d’ananas, émulsion* 

Hemingway Gin Hendrick’s, liqueur de fleur de sureau, 13,50 
basilic, citron pressé, jus de pamplemousse, sucre de canne 

♥Miss Univers Gin Hendrick’s, sucre, citron vert, 11,00 
menthe, purée de fraises, concombre, soda 

 

 *émulsion réalisée avec du blanc d’œuf 
 ♥Les succès coup de cœur   
 

Orgasme Rhum, liqueur de banane, Cocogif, 13,50 
 jus de fraise, jus de banane 

♥Speakeasy Bailey’s, jus de banane, lait de coco maison 11,00 

Thé Antillais Rhum blanc, Rhum ambré, cannelle, 11,00 
citron pressé, sucre de canne, eau chaude 

Ti Punch Ananas St James blanc et ambré,  13,50 
confit d’ananas maison  
  
    

LES SOURS  
Spiritueux au choix 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

BOISSONS CHAUDES 
 

 Hots Drinks Avant Après 
  20h 20h 
Expresso à emporter  1,00 ---    

Expresso  2,00 4,00 

Double Expresso  3,50 5,00 

Décaféiné  2,50 4,00 
Grand Décaféiné  4,50 6,00 
Crème 2,50 5,00 

Grand Crème  4,50 10,00 

Grand Café Viennois  5,00 10,00 

Cappuccino  3,50 6,00 

Chocolat chaud (Van Houten)  5,00 10,00 

Chocolat Viennois (Van Houten et Chantilly) 5,50 10,00 

Infusion (Verveine menthe ou fruits rouges) 4,50 10,00 

Thé (Earl grey, vert, fruits rouges ou menthe) 4,50 10,00 

Citron chaud 5,50 10,00 

Vin chaud maison 5,50 10,00 

Thé Antillais (Rhum blanc, Rhum ambré,  11,000 11,00 

citron pressé, sucre de canne, eau chaude, cannelle) 
Café accompagnant un digestif 2,00 2,00 

 
 
 

Irish Coffee Traditionnel (le vrai !) sans étage0 12,00 
Whiskey Tullamore Dew, café, sucre de canne, crème fraîche 
 

COCKTAILS 
SANS ALCOOL 

Jazzy Jus de pamplemousse, jus d’orange, 9,00 
jus de citron, jus d’ananas, grenadine 

Boogie Gin Atopia sans alcool, concombre,  10,00 
menthe, purée de fraises, citron vert, sucre blanc,  
jus de cranberry, soda 

Swing Jus de fraise, jus de banane, 9,00 
jus d’orange, jus exotique 

Be-Bop Jus de pamplemousse, citron,  9,00 
jus d’orange, tonic 

Virgin Piña (Piña Colada sans alcool) 10,00 
Lait de coco maison, noix de coco, tranche d’ananas, 
jus d’ananas 

Virgin Mojito (Mojito sans alcool) 9,00 
Menthe fraîche, citron vert, sucre, jus de pomme, soda 

Virgin Spritz (Spritz sans alcool) 9,00 
Lyres Italian Spritz sans alcool, Gasco bitter, orange  
 

GRIGNOTAGES 

IRISH COFFEE 

PLANCHES A PARTAGER 
Idéales pour 2 à l’apéro 

TARTINES MAISON A PARTAGER 
De 18h30 à 22H30  Tranchées en petites portions 

 

SAUMON FUME GRAVLAX EMINCE (100Gr) 10.00 € 
Accompagné de citron, crème fraîche et toasts 
 

TRIO : VIANDE DE GRISON, LOMO & COMTE 14.00 €  
toasts et cornichons 
 
 

SAUCISSES COCKTAILS (400gr – env. 50p.)  6.50 €  
Ketchup et sauce Curry   
 

TAPENADES à tartiner (Olives-tomates et poivrons) 5.50 € 
 

CAMEMBERT ROTI AU MIEL (145gr) à tartiner sur toasts 8.50 € 
 

TERRINE DE CAMPAGNE (180gr) toasts et cornichons 7.50 € 
 

PANIERE DE CHIPS (100gr)  3.00 € 
 

SAUCISSON SEC tranché (220gr) Noisettes, Comté, Sel de Guérande 7.00 € 
 

CAKE CHEVRE COURGETTE (150Gr) 6.00 € 
 

RILLETTES DU MANS (125gr) toasts et cornichons 6.00 € 
 

RILLETTES DE THON aux olives (125gr) citron et toasts 6.50 € 
2 

RILLETTES DE SAUMON (125gr) citron et toasts 6.50 € 
 

 

 

 LARDONS :  10.00 € 
Lardons, poivrons, champignons, tomates, emmental, pesto 
 

 CHORIZO :  10.00 € 
Choizo, poivrons, champignons, tomates, emmental 

 POULET TEX-MEX :  10.00 € 
Poulet Tex-Mex, poivrons, champignons, tomates, emmental, sauce barbecue 

 VEGETARIENNE :  10.00 € 
Poivrons, champignons, tomates séchées, emmental, roquette 

 
 

 


