LA CABANE PLAGE

COTE GOURMAND

Plancha de charcuterie

Tagliere di salumi
Cured meat platter

Burrata Caprese

Burrata, tomate, basilic, salade
Burrata, pomodori, basilico, insalata
Burrata, tomatoes, basil, salad

Vitello tonnato
Veau alasauceauthon
Vealintuna sauce

Sardines panées

Sardine fritte

Fried sardines

7

MENU ENFANT

Pates sauce tomate
ou
Poulet et frites
+
Siropalau
+
Glace batonnet

€18.00

D

La liste des allergenes est disponible au comptoir

€18.00

COTE PATES
Risotto aux fruits de mer
Risotto ai fruttidi mare

Seafoodrisotto

Tagliatelle aux palourdes
Tagliatelle alle vongole
Tagliatelle with clams

Ravioli sauce Gorgonzola

Ravioli ricotta et épinards, sauce Gorgonzola
Ravioli ricotta e spinaci al Gorgonzola
Spinach and ricotta ravioli with Gorgonzola sauce

€20.00

Tagliatelle burrata, sauce tomate, basilic €20.00
Tagliatelle burrata, salsa di pomodoro, basilico
Tagliatelle burrata, tomato sauce, basil

(

Tagliatelle et ravioli:
fait maison - fatti in casa - homemade

Paiements acceptés

MasterCard @

(\ +33493786607 @ @lacabaneplage n La Cabane Plage

COTE VIANDE &
POISSON
Friture de calamars et courgettes

Frittura di calamari e zucchine
Fried squids and zucchini

€26.00

Poulpe grillé, écrasé de pommes de terre € 26.00
Polipo alla griglia, pure di patate
Grilled octopus, mashed potatoes

Milanaise de veau, frites
Milanese di vitello, patatine
Veal milanese steak, french fries

Bacon cheeseburger €22.00
Boeuf, bacon, fromage, salade, tomate, sauce BBQ frites

Manzo, bacon, formaggio, insalata, pomodori, salsa BBQ, patatine
Beef bacon, cheese, salad, tomatoes, BBQ sauce, french fries

COTE DESSERTS

€10.00
€10.00
€10.00
€10.00
€5.00

Prix net

Tiramisu au café

Cheesecake

Sorbet citron aux fruits rouges
Moelleux au chocolat, chantilly
Glace batonnet




LA CABANE PLAGE

COTE COCKTAILS
Mojito €12.00

5 clrhum blanc, citron vert, menthe, sucre de canne, top soda

Mojito fraise / passion €12.00
Cuba Libre €12.00

5clrhum Havana 7,20 cl coca, citron vert

Moscow Mule €12.00
5clvodka, 20 cl ginger beer, citron vert

Pina Colada €12.00

5clrhum blanc, 20 cl jus ananas, purée de coco

Tequila Sunrise €12.00

5cltequila, 20 cljus d'orange, 1.5 cl sirop de grenadine

La Cabane Paloma €15.00

5 cl tequila, 20 cl soda pamplemousse roseg, citron vert, sel

Don Papa Mojito €15.00

5 clrhum Don Papa, citron vert, menthe, sucre de canne, top soda

Vodka Tonic Beluga €15.00
5 clvodka Beluga Noble, 20 cl schweppes tonic

Vodka Redbull Beluga €15.00
5 clvodka Beluga Noble, 20 cl Redbull
Gin Tonic Mare €15.00

5 ¢l Gin Mare, 20 cl schweppes tonic

COTE SANS ALCOOL
Virgin mojito €10.00

Citron vert, menthe, sucre de canne, top soda
Virgin mojito fraise / passion €10.00
Virgin Pina Colada €10.00

20 cljus d'ananas, purée de coco

COTE SPRITZ
Aperol Spritz €12.00

5cl Aperol, 6 cl prosecco, top soda

Rock Spritz €12.00
2.5 cl Campari, 2.5 cl Aperol, 6 ¢l prosecco, top soda

Campari Spritz €12.00
5 cl Campari, 6 cl prosecco, top soda

Hugo Spritz €12.00
5 clliqueur de sureau, 6 ¢l prosecco, citron vert, menthe, top soda

Limoncello Spritz €12.00

5 cllimoncello, 6 ¢l prosecco, citron, top soda

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé a consommer avec modération

COTE VINS

LES CHAMPAGNES Verre Bout
Champagne Esterlin Brut €18 €75
Veuve Clicquot €120
Ruinart Blanc des Blancs €220
LES BLANCS

Prosecco DOCG €40
Valdobbiadene Il Roggio

Chardonnay AOP
Appagnié
Pouilly Fumé AOC

Premier Pas

Chablis AOP

Charles Leblanc
LES ROSES
Kennel BIO Demeter AOP

Cotes de Provence

Bandol AOP

Domaine La Chrétienne

Minuty Prestige AOP
Cotes de Provence
LES ROUGES
Cotes du Rhone AOC

Chéateau des Mirans BIO

Sancerre AOP

Domaine Chauveau

Medoc AOC

Chéteau Moulin de Belair
COTE BIERES
Corona 33cl €8.00

Pelforth blonde / Panaché 25cl €6.00
50cl €10.00

COTE BOISSONS
Eau plate / gazeuse 75 cl
Sodas 33 cl

Coca cola, coca cola zero, oranging, ice tea péche

Redbull 25 cl
Limonade 33 ¢l
Diabolo 33 cl

Grenadine, menthe, fraise

Siropal'eau 33cl
Grenadine, menthe, fraise

Jusdefruit20cl

Jus de pomme, jus d'orange, jus d'ananas, jus d'abricot
Schweppes tonic 20 cl

Ginger beer 20 ¢l

Soda pamplemousse rose 20 cl

COTE DIGESTIFS
Rhum Don Papa Baroko 6cl
Vodka Beluga Noble 6cl
Rhum Zacapa Solera 23 ans 6cl
Whisky Lagavulin 16 ans 6cl
Limoncello/ Manzana/Myrte  6cl
COTE CAFES

Café

Noisette

Décafeiné

Américano

Cappuccino
Matcha latte
Iced latte

Prix net
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