
the taste of asia. 



s t a r t e r s
sm

al
l p

la
te

s 0 1  S A Y  M Y  N E M
2 frittierte Frühlingsrollen, 
Glasnudeln, Morcheln, Schweine–  
und Garnelenhack, Chili, hausg. 
Limettensauce, Frühlingszwiebeln
 vegan möglich 

6 . 5

0 2  H OT  G I R L  S U M M E R
2 Sommerrollen, Reisnudeln, 
Salat, Hoisin–Sauce, Mango, 
Gurke, Koriander, wahlweise mit:

+ Tofu
+ Garnelen

0 3  A U B E R  Y O U
gegrillte Miso Aubergine, Teriyaki 
Soße 

6 . 5

0 4  Y O U  ‘ D A  M A M E
+ gesalzenes Edamame 
+ scharfe Miso Edamame

4 . 9

0 5  Y A M M Y 
knusprig frittierte Süßkartoffeln, 
Garnelen, hausg. Chili–Limetten-
Sauce 

0 6  B U N  I N  A  M I L L I O N 
knusprig frittierte Dumplings,  
Garnelen Füllung, Teriyaki-Mayo-Sauce
 vegan möglich

5 . 5

0 7  C R A Z Y  A - B A O  Y O U
3 frittierte Teigtaschen, 
Gemüsefüllung

6 . 5

0 8  P E A R S  F O R  AV O - R
frittierte Avocado und Birnen, 
Himbeer–Chilli–Dip
 

6 . 9

4 . 9

0 9  B A T A  S C A L L O P S
2 gegrillte Jakobsmuscheln, 
Frühlingszwiebeln, Erdnuss, 
Spargel, Teriyaki–Sauce

8 . 9

1 0  M I D O R I  E B I
2 gegrillte Gambas mit grünem 
Reismantel, Chili–Mayo-Sauce
 

6 . 9

1 1  H A N A M I  M I X
Best of 6 small plates
vegan oder non-vegan möglich

1 9 . 9

gr
ee

ns 1 2  S A Y  W ( H ) A F U ?
Wildsalat, Gurke, Cherry Tomaten, 
frittierte Lotuswurzel, Baby Mais, 
hausgemachte Oliven–Trüffel–
Vinaigrette–Sauce

+ Ente

7 . 9

1 3  D U  D U
Papaya, gebratenes Rindfleisch 
in Marinade, Erdnuss, Chilli–
Limetten–Sauce 

8 . 9

1 6 . 9

1 4  M A N G O  T A N G O
Mangostreifen, Erdnuss,  gegrillte 
Hähnchenbrust, hausgemachte 
Limettensauce

8 . 9

1 5  S A S H I M I  R O L L I N ‘
Wildsalat, Gurke, Cherry Tomaten, 
frittierte Lotuswurzel, Baby Mais, 
Sashimi Mix, hausgemachte 
Oliven–Trüffel–Senf-Sauce 

1 6 . 9

so
up

s 1 6  M I S O  S O  M U C H
Miso, Seidentofu, Frühlingslauch, 
Seetang

6 . 5

1 7  C O U C O U
Kokos Curry Suppe, Hähnchen, 
Zitronengras, Gemüse
 vegan möglich

6 . 5

1 8  G O T  T H A T  Y U M
Tom Yam Gung Suppe, 
Champignon,  Brokkoli, Karotten, 
Zitronengras

6 . 5

ya
ki

to
ri 1 9  T O F U L L Y  F I N E

frittierte Tofu–Spieße, Teriyaki 
Sauce, Frühlingszwiebel, Sesam

5 . 5

2 0  S H R O O M S
verschiedene Pilze–Spieß, 
Teriyaki Sauce

7

2 1  C H I C K S  O V E R  P R I C K S
gegrillte Hähnchenspieße, 
Frühlingszwiebel, Teriyaki Sauce 

7

5 . 5
5 . 9

6.9 7.9

16.9

8.9

8.9

16.9

6.5

6.5

6.5

5.5

7.0

7.5

5.5
6.5

6.5

4.9
5.5

5.0

6.0

6.5

7.0

9.5

7.9

19.9

Garnelen



m a i n s
ri

ce
 n

oo
dl

es 2 2  B E E N  T H E R E  B U N  T H A T
Lauwarmes Gericht mit 
gedämpften Reisnudeln, frischen 
Mangostreifen und buntem Salat, 
verfeinert mit frischen Kräutern 
und gerösteten Erdnüssen und 
Röstzwiebeln. Dazu gibt es 
hausgemachte Limette–Chili–
Vinaigrette. Wahlweise mit:

+ Classic veggie
+ Frühlingsrollen (        möglich)
+ Hähnchen
+ mariniertem Rindfleisch

1 2 . 9

ri
ce 2 6  C A R R I  Y O U  H O M E

Hausgemachte rote Thai–Curry–
Sauce mit saisonales Gemüse 
und grünem Spargel serviert mit 
Jasmin Reis. Wahlweise mit:

+ Tofu
+ Hähnchen
+ Rindfleisch
+ Garnelen
+ Lachs 
+ frittierte Ente

1 3 . 9

1 3 . 9

1 4 . 9
1 4 . 9

2 3  F A L L I N G  P H O  Y O U
Traditionelle vietnamesische 
Reisbandnudelsuppe mit 
Sojasprossen, Frühlingszwiebeln, 
Koriander. Wahlweise mit:

+ Tofu
+ Rindfleisch
+ franz. Barberie Ente 
   (medium gegrillt)

9 . 9
1 0 . 9
1 8 . 9

2 4  P H O ‘  R E A L
Reisbandnudel gebraten mit Ei, 
Soja, Karotten, Erdnüsse und 
Röstzwiebeln in hausg. Chilli–
Tamarind–Sauce. Wahlweise mit:

+ Tofu
+ Rindfleisch
+ Garnelen
+ frittierte Ente

1 3 . 9
1 4 . 9
1 6 . 9

2 5  U D O N ‘  E V E N  K N O W
Udonnudeln gebraten mit Ei, 
Soja, Karotten, Erdnüsse und 
Röstzwiebeln in einer hausg. 
Chilli–Teriyaki–Sauce. Wahlweise 
mit:

+ Tofu
+ Rindfleisch
+ Garnelen
+ frittierte Ente

1 3 . 9
1 4 . 9
1 6 . 9
1 7 . 9

1 4 . 9
1 4 . 9

1 6 . 9
1 6 . 9

1 6 . 9

2 7  N U T S  ‘ B O U T  Y O U
Hausgemachte Erdnuss-Sauce 
mit saisonalem Gemüse, serviert 
mit Jasmin Reis. Wahlweise mit:

+ Tofu
+ Hähnchen
+ Rindfleisch
+ Garnelen
+ Lachs 
+ frittierte Ente

1 3 . 9
1 4 . 9
1 4 . 9

1 6 . 9
1 6 . 9

1 6 . 9

2 8  V E G A N G
Sushi–Reis–Bowl mit Tofu, 
Avocado, Mais, Kisney Bohnen, 
Mango, Salat, Teriyaki Sauce und 
Sesam on top

1 3 . 9

1 7 . 9

2 9  C H I C K S  O N  F I R E
Mariniertes Chicken, Chili, 
Zitronengras, saisonales Gemüse, 
serviert mit Reis 
 vegan möglich

1 3 . 9

11.9
14.9
18.9

14.9
16.9
18.9
18.9

14.9

14.9
15.9
16.9
18.9
18.9
18.9

14.9
15.9
16.9
18.9
18.9
18.9

14.9

14.9

14.9

16.9
17.9
18.9

Rind (Groß)

 (Tofu)

m a i n s

ri
ce

 n
oo

dl
es 2 2  B E E N  T H E R E  B U N  T H A T

Lauwarmes Gericht mit 
gedämpften Reisnudeln, frischen 
Mangostreifen und buntem Salat, 
verfeinert mit frischen Kräutern 
und gerösteten Erdnüssen und 
Röstzwiebeln. Dazu gibt es 
hausgemachte Limette–Chili–
Vinaigrette. Wahlweise mit:

+ Classic veggie
+ Frühlingsrollen (        möglich)
+ Hähnchen
+ mariniertem Rindfleisch

1 2 . 9
ri

ce 2 6  C A R R I  Y O U  H O M E
Hausgemachte rote Thai–Curry–
Sauce mit saisonales Gemüse 
und grünem Spargel serviert mit 
Jasmin Reis. Wahlweise mit:

+ Tofu
+ Hähnchen
+ Rindfleisch
+ Garnelen
+ Lachs 
+ frittierte Ente

1 3 . 9

1 3 . 9

1 4 . 9
1 4 . 9

2 3  F A L L I N G  P H O  Y O U
Traditionelle vietnamesische 
Reisbandnudelsuppe mit 
Sojasprossen, Frühlingszwiebeln, 
Koriander. Wahlweise mit:

+ Tofu
+ Rindfleisch
+ franz. Barberie Ente 
   (medium gegrillt)

9 . 9
1 0 . 9
1 8 . 9

2 4  P H O ‘  R E A L
Reisbandnudel gebraten mit Ei, 
Soja, Karotten, Erdnüsse und 
Röstzwiebeln in hausg. Chilli–
Tamarind–Sauce. Wahlweise mit:

+ Tofu
+ Rindfleisch
+ Garnelen
+ frittierte Ente

1 3 . 9
1 4 . 9
1 6 . 9

2 5  U D O N ‘  E V E N  K N O W
Udonnudeln gebraten mit Ei, 
Soja, Karotten, Erdnüsse und 
Röstzwiebeln in einer hausg. 
Chilli–Teriyaki–Sauce. Wahlweise 
mit:

+ Tofu
+ Rindfleisch
+ Garnelen
+ frittierte Ente

1 3 . 9
1 4 . 9
1 6 . 9
1 7 . 9

1 4 . 9
1 4 . 9

1 6 . 9
1 6 . 9

1 6 . 9

2 7  N U T S  ‘ B O U T  Y O U
Hausgemachte Erdnuss-Sauce 
mit saisonalem Gemüse, serviert 
mit Jasmin Reis. Wahlweise mit:

+ Tofu
+ Hähnchen
+ Rindfleisch
+ Garnelen
+ Lachs 
+ frittierte Ente

1 3 . 9
1 4 . 9
1 4 . 9

1 6 . 9
1 6 . 9

1 6 . 9

2 8  V E G A N G
Sushi–Reis–Bowl mit Tofu, 
Avocado, Mais, Kisney Bohnen, 
Mango, Salat, Teriyaki Sauce und 
Sesam on top

1 3 . 9

1 7 . 9

2 9  C H I C K S  O N  F I R E
Mariniertes Chicken, Chili, 
Zitronengras, saisonales Gemüse, 
serviert mit Reis 
 vegan möglich

1 3 . 9

13.9
14.9
16.9
16.9

11.9
14.9
18.9

14.9
16.9
18.9
18.9

14.9

14.9
15.9
16.9
18.9
18.9
18.9

14.9
15.9
16.9
18.9
18.9
18.9

14.9

14.9

16.9
18.9
18.9

Rind (Groß)

 (Tofu)

22 BEEN  THE RE  BUN THAT
Lauwarmes Gericht mit 
gedämpften Reisnudeln, 
frischen Mangostreifen und 
Buntem-Salat, garniert mit 
frischen Kräutern und 
gerösteten Erdntssen und 
Zwiebeln. Dazu gibt es eine 
hausgemachte Limet-
ten-Chili-Vinaigrette. Am 
besten mit:

+ Classic veggie (    Tofu)
+ Vegane Frühlingsrollen
+ Frühlingsrollen
+ Hahnchen
+ Mariniertem Rindfleisch

13.9
13.9
14.9
15.9
16.9

14.9
17.9

+ Tofu
+ Lachs

29 CHICKS  ON F IRE

Mariniertes Chicken, Chili, 
Zitronengaras, saisonales-
Gemüse, serviert mit Reis

vegan möglich



m a i n s
sp

ec
ia

l c
ui

si
ne 3 0  I T ‘ S  A - B A O  T I M E

Vietnamesischer Burger mit 
Bao Buns, Salat, Gurken, 
Tomatenscheiben, Süßkartoffel 
Pommes. Wahlweise mit:

+ Classic Vegan
+ Taro-Patty
+ mariniertem Rindfleisch

1 5 . 9
1 5 . 9
1 5 . 9

3 1  N O  D U C K I N G  W A Y
Medium gegrillte französische 
Barbarie Ente, Brokkoli, grüner 
Spargel, Pilze, Karrotten, Sushi 
Reis, Teriyaki Sauce

1 9 . 9

3 2  S A L ( O ) M O N
Gegrillter Lachs, grüner Spargel, 
Pilz, Karotten, Sushi Reis, Teriyaki 
Sauce

1 8 . 9

3 3  S I D E  C H I C K
Gegrillte Hähnchenbrust, 
Mangostreifen, Brokkoli, Pilz, 
Paprika, Zucchini, Mango–  
Curry–Sauce 

1 6 . 9

3 4  M E A T  Y O U  T H E R E
200 g  Rindersteak,  Garnelenspieß, 
hausgemachte Chilli–Soja–
Tomaten–Sauce, saisonales 
Gemüse, Bao Buns, Spiegelei, 
serviert auf einer Heißplatte

1 9 . 9

3 5  I  D O N ‘ T  C A R - R I
Japanischer Curry, Katsu 
Chicken, Kartoffeln, Karotten, 
Zwiebeln, Jasmin Reis

1 8 . 9

3 6  C AT F I S H
Gegrilltes Viktoriabarschfilet in 
Kurkuma und Galgant mariniert, 
serviert in einer heißen Pfanne mit 
Olivenöl, Chili, Lauchzwiebeln und 
frischem Dill. Dazu gedämpfte 
Reisnudeln, Erdnuss, frischer 
Salat und hausgemachte Chili-
Limetten-Sauce.

1 6 . 9

3 9  T O O  H O T  T O  H A N D L E
ab 2 Personen Hotpot mit 
einer herzhaften Zitronengras-
Tomaten-Tom Yam- Brühe.  
Wahlweise aus:

+ Classic [Rindfleisch, Garnelen, 
Tintenfisch, Fischbällchen und 
frisches Gemüse] 
+ Vegan [verschiedene Pilze, 
Soja-Fleisch, Gemüse]     

2 9

3 7  B U N  C H A  C H A
Gegrilltes Schweinefleisch in 
Knoblauch und Schalotten 
mariniert, serviert mit 
gedämpften Reisnudeln, frischem 
Salat und hausg. Chili-Limetten-
Sauce.     

1 5 . 9

3 8  H A N A M I  B U N - D L E
Ein Mix aus gegrilltem 
Schweinefleisch in Knoblauch 
und Schalotte mariniert, 
Frühlingsrollen und in Lotblättern 
eingewickeltes Schweinehack. 
Serviert mit gedämpften 
Reisnudeln, frischem Salat und 
hausg. Chili–Limetten–Sauce auf 
einer Platte für 2 Personen 

2 7 . 9

15.9

17.9

29.9

29
*** Pro Person

16.9
16.9

17.9

21.9

18.9

17.9

21.9

20.9

Schweinebauch

Gegrilltes Viktoriabarschfilet in 
Kurkuma und Galgant mariniert  
mit Olivenol, Chili, Lauchzwie-
beln und frischem Dill. Dazu 
gedampfte Reisnudeln, Erdnuss, 
frischer Salat und haus-
gemachte ChiliLimetten-Sauce 
, ohne heißpfanne 



6 5  H A M A C H I
flambierter Kingfish, schwarzer 
Tobikko

s u s h i
m

ak
i (

8 
pc

s.
) 4 5  K A P P A 4 . 9

4 6  AV O C A D O 5 . 9

4 7  A S P A R A G U S 5 . 9

4 8  O S H I N K O 5 . 9

4 9  S A K E 6 . 9

5 0  T U N A 7 . 9

5 1  H A M A C H I 8 . 9

5 2  E B I 6 . 9

7 . 95 3  U N A G I

ta
ta

r 4 0  H A N A M I  T A T A R
Lachs, Thunfisch, Kingfish, 
Oktopus, Kaviar, knusprige grüne 
Reisflocken, Meerestraube, 
hausg. Kimchi–Ponzu–Chilli–Sauce

1 6 . 9

4 1  S A L M O N  L I K E  Y O U
Lachs, roter Tobikko, hausg. 
Chilli–Mayo–Sauce, Sesam Reis 
Cracker

1 2 . 9

4 2  H A M A C H I
Kingfish, schwarzer Tobikko, 
Jalapeños, hausg. Ponzu–Chilli–
Sauce, Oliven-Trüffelöl  

1 4 . 9

4 3  I N  T H E  P U L P - L I N E
Pulpo, Orange, hausg. Ponzu-
Chilli-Trüffelöl-Sauce 

1 2 . 9

4 4  O P P O R - T U N A - T Y
Flambierter Thunfisch, hausg. 
Ponzu–Mango-Sauce, Sesam

1 4 . 9

6 6  S A K E

ni
gi

ri
 (

2 
pc

s.
) 5 4  T O M A T O 4 . 9

5 5  AV O C A D O 4 . 9

5 6  S A K E 5 . 9

5 7  T U N A 6 . 9

5 8  H A M A C H I 7 . 9

5 9  E B I 5 . 9

6 0  U N A G I 6 . 9
ab

ur
i (

2 
pc

s.
) 6 1  N A S U

flambierte Aubergine, Teriyaki, 
Frühlingszwiebeln

6 2  M U S H R O O M
flambierte King-Austern-Pilze, 
Teriyaki, Frühlingszwiebeln

6 3  S A K E
flambierter Lachs, roter Tobikko

6 4  T U N A
flambierter Thunfisch, schwarzer 
Tobikko

5 . 9

5 . 9

6 . 9

7 . 9

sa
sh

im
i (

5 
pc

s.
) 9 . 9

6 7  T U N A 1 1 . 9

6 8  H A M A C H I 1 2 . 9

6 9  H A N A M I  M I X
Lachs,  Thunfish, Kingfish, Pulpo, 
Black Tiger Garnelen, Kaviar 

3 9 . 9

8 . 9



s u s h i

8 3  S O Y - M A T E  ( 2 2 )
+ MAKI Avocado / Kappa /

Asparagus  / Oshinko
+ NIGIRI Tomato / Avocado
+ ROLLS Vegan Roll 

1 9
se

ts

8 4  GREEN O‘CLOCK (26)
+ ROLLS Leaf Of Faith / Asparag-ass
+ MAKI Kappa / Avocado / Oshinko
+ ABURI NIGIRI Nasu
+ NIGIRI Tomato

2 9

8 5  QUICK SASH-SION (38)
+ SASHIMI Sake / Tuna / Pulpo
+ ROLLS Asparag-ass / Sake Cali 

/ Tuna Me On  
+ MAKI Ebi /Avocado / Oshinko
+ NIGIRI Unagi
+ ABURI NIGIRI Mushrooms

4 9

8 6  MR. RICE GUY (46)
+  SASHIMI Sake / Tuna / Hamachi
+ ROLLS In My Hanami / Salmon 

Claus / Ebi Tempura / Leaf of Faith
+ MAKI Tuna /Avocado 
+ NIGIRI Avocado / Sake
+   ABURI NIGIRI Tuna / Mushrooms

7 9

8 7  HANAMI‘S LEGA-SEA 
 (52 + 2 Tatar)

+ TATAR Hanami / Oppor-tuna-ty
  + ROLLS In My Hanami / Vegan

Roll / Tuna Me On / Asparag-ass / Ebi 
Tempura / Salmon Says / Hamachi Cali

+ MAKI Sake / Unagi / Kappa 
+ NIGIRI Sake / Tomato
+ ABURI NIGIRI Hamachi / Nasu

9 9

in
si

de
 o

ut
 (

8 
pc

s.
) 7 0  S A K E  C A L I

Lachs, Avocado, Sesam
1 2 . 9

7 1  T U N A  C A L I
Thunfisch, Avocado, Tobikko

1 3 . 9

7 2  H A M A C H I  C A L I
Kingfish, Avocado, Röstzwiebeln

1 4 . 9

7 3  E B I  T E M P U R A
knusprige Black Tiger Garnelen, 
Avocado, Sesam 

1 3 . 9

7 4  V E G A N  R O L L
Avocado, Gurke, Sesam, veganer 
Frischkäse, Mango 

1 1 . 9

sp
ec

ia
ls

 (
8 

pc
s.

) 7 5  S A L M O N  S A Y S
knusprige Lachshaut, Gurke, 
Avocado, Kaviar, hausgemachte 
Chilli–Mayo–Sauce, Sesam

1 5 . 9

7 6  S A L M O N  C L A U S
Lachstatar, Gurken, Frischkäse, 
Chilli–Mayo–Sauce, Kaviar

1 5 . 9

7 7  T U N A  M E  O N
Thunfischstatar, Kimchi–Chilli–
Sauce, Kaviar, grüne Reisflocken  
Avocado, Mango, Frischkäse

1 6 . 9

7 8  H A M A C H I  L O V E  U
Kingfish, Tempura Black Tiger, 
Lachs, Thunfisch, Kaviar, 
Frischkäse, Avocado, Sesam 

1 8 . 9

7 9  K E E P  I T  S H R I M P L E
Räucherlachs,  Tempura Black 
Tiger, Tobikko, Frischkäse, 
Avocado

1 6 . 9

8 0  L E A F  O F  F A I T H
Romanasalat, Edemame, Mayo–
Trüffelöl, Tomaten, Avocado, 
grüner Spargel, Gurken, Sesam 

1 5 . 9

8 1  I N  M Y  H A N A M I  ( 1 2 )  
Kingfish, Lachs, Thunfisch, 
Avocado, Frischkäse, Sesam, 
Mayo–Teriyaki–Chi l l i–Sauce 
[frittiert]

1 8 . 9

8 2  A S PA R AG – A S S  ( 1 2 )  
grüner Spargel, Avocado, 
Karotten, veganer Frischkäse, 
frittiertee Tofu, vegane Mayo–
Trüffelöl–Sauce [frittiert]

1 7 . 9

15.4 19.9

19.9

19

29

49

79

99

16.4

16.4

15.4

14.4

17.9

17.9

18.9

19.9

18.9

17.9



8 8  Y E L L O W  F E V E R
Knusprig gebackene Banane mit Sesam Eis 

d e s s e r t
sw

ee
ts 6 . 9

8 9  W A Y  T O O  M O C H I
Mochi Eis mit Matcha Eis

6 . 9

9 0  N E V E R  T H E  ( S E ) S A M E 
Sesam Bällchen mit roter Bohnen Paste und Vanille Eis

6 . 9

9 1  I N  L O V E  W I T H  T H E  C O C O
Hausgemachte Teigbällchen, gefüllt mit süßer Kokosnuss

6 . 9

A l l e  P r e i s e  i n  E U R  u n d  i n k l .  M w S t .

9 2  M A T C H ( A )  M A D E  I N  H E AV E N
Espresso, Matcha Eis, Sahne, Kahlua

6 . 9



d r i n k s
ho

m
em

ad
es 100 S U M M E R  L O V E

Mango, Maracuja, Limetten, Minze
5 . 9

101 H O N E Y M O O N  P H A S E
Holunder, Grenadine, Limette

5 . 9

102 FRESH OFF THE BOAT
Honigmelone, Butterfly Pea Tea, 
frische Orange, frische Gurke, 
frische Limetten

5 . 9

103 O N C E  U P O N  A  L I M E
Limetten, Minze, Rohrzucker

5 . 9

sp
ar

kl
in

g

104 P L S  B E  ( J A S ) M I N E
Zitrone, Zucker, Jasmintee, Aqua

5 . 9

105 P E A C H  P L E A S E
Pfirsichtee, frische Orange, frische 
Zitronengras, frische Zitronen, 
frische Minze

5 . 9

106 P I N E  T O  M Y  A P P L E
Ananas, Rohrzucker, Himbeere, 
Minze

5 . 9

107 M I L K Y  W A Y
Milch, Zitrone, Kondensmilch, Eis

5 . 9

108 A P E R O L  S P R I T Z
Orange, Aqua, Aperol, Prosecco

7 . 9

109 M A R A C U J A  S P R I T Z
Orange, Aqua, Aperol, Maraquja, 
Minze, Prosecco 

7 . 9

110 S U G A R  B A B E
Rosé, Zuckerwatte 

7 . 9

111 W H I T E  B E R R Y  L I L L E T
Lillet, White Peach, frische Beeren

7 . 9

112 L Y C H E E - S E C C O
Prosseco, Litschi, Holunder, 
frische Himbeere

7 . 9

113 P U R P L E  R A I N
Gin, Champagner, Zitronen, 
Lavendel

7 . 9

co
ck

ta
ils 114 SALTED CARAMEL ESPRESSO

Vodka, Karamel, Kahlua, Salz, 
Espresso

9 . 9

115 G R A P E F R U I T  4  U
Rum, Pomelo, Erdbeerpüree, 
Zitrone, Redbull

9 . 9

116 S A K E  B O M B
Sake, Vodka, Aperol, Zitrone, 
Zuckersirup

9 . 9

117 R A I N - B O O
Vodka, Grenadine, Orange, Blue 
Curacao, Limetten

9 . 9

118 K E E P  Y O U R  G I N  U P
Gin, Tonic Water, Lavendel,
Zitrone

9 . 9

119 RUM-THING ABOUT U
Sake, Rum, Limetten, Lavendel, 
Erdbeere, Minze, Aqua

9 . 9

120 V I O L E T  G A R D E N
Vodka, Sake, Butterfly Pea Tea,
Pfirsisch, Aqua, Yuzu

9 . 9

121 B L O O D Y  M U L E
Gin, Zitronen, Ginger Beer, 
Blutorange

9 . 9

sa
ke 122 S A K E

0.2 l / warm / kalt 
6 . 5

8.5

5.9

5.9

5.9

5.9

5.9

5.9

6.5

7.9

8.5

11.9

10.5

10.5

10.5

10.5

10.5

10.5

10.5

8.5

8.5

8.5

8.5

111 WHITE  BE RRY  L I LLET
Lillet, White Peach, frische Beeren

112 LYCHEE-SE CCO
Prosseco, Litschi, Holunder, 
frische Himbeere

113 PURPLE  RA IN
Gin, Champagner, Zitronen, 
Lavendel



d r i n k s
be

er 123 T I G E R  0.33 l 4 . 5

124 S A I G O N  0.33 l 4 . 5

125 HEFEWEIZEN 0.5 l
hell / dunkel

5 . 9

126 W E I Z E N B I E R  0.5 l
alkoholfrei

5 . 9

te
a

127 B I T B U R G E R
+ 0.33 l / vom Fass
+ 0.5 l / vom Fass

3 . 9

129 J A S M I N E  T E A 4 . 5

130 D E T O X
Ingwer, Orange, frische Minze

4 . 9

131  S T A Y  H E A LT H Y
Zitronengrass, Orange 

4 . 9

132 S TAY  H A P P Y
Zitronen, Minze

4 . 9

133 T E A  P O T  F O R  2 7 . 9

4 . 5

128 A L S T E R W A S S E R
+ 0.33 l
+ 0.5 l

3 . 9
4 . 5

140 L AT T E  M A C C H I AT O 4 . 9

141  M AT C H A  L AT T E 4 . 9

142 D A L G O N A  M AT C H A 5 . 5

143 D A L G O N A  C O F F E E 5 . 5

co
ff

ee 134 C A  P H E  V I E T N A M
vietn. Kaffee, Kondensmilch

4 . 5

135 E G G  C O F F E  V I E T N A M
luftige Bio-Eigelb-Creme, Honig, 
Zucker, vietnamesischer Kaffee

6 . 9

136 C A  P H E  S U A  D A
Vietn. Eiskaffee, Kondensmilch

4 . 9

137 C O F F E E 3 . 5

138 E S P R E S S O 2 . 9

139 C A P P U C C I N O 3 . 9

re
fr

es
hi

ng 144 S O F T S
 Cola / Cola Zero  / Fanta / 
 Sprite / Mezzo Mix

+ 0.2 l
+ 0.4 l

3 . 2
4 . 2

145 WATER
 still / Sprudel

 + 0.2 l
+ 0.4 l
+ 0.75 l

3 . 5
5 . 9

2 . 5

146 J U I C E
 Mango / Apfel / Maracuja / 
 Ananas / Lychee

+ 0.2 l
+ 0.4 l

3 . 5
4 . 5

147 S P A R K L I N G  J U I C E
 Mango / Apfel / Maracuja / 
 Ananas / Lychee

+ 0.2 l
+ 0.4 l

3 . 2
4 . 2

143 DALGONA COFFEE 5.6

4.9

4.9

5.9

5.9

4.2
4.7

3.9
4.5

4.5

4.9

4.9

4.9

4.9

5.0

7.9

5.5

3.5

2.9

3.9

4.9



s p a r k l i n g  &  w i n e
sp

ar
kl

in
g C H A M P A G N E R  ‚ D E U T Z ‘  B R U T  C L A S S I C

[ C H A M P A G N E ,  F R A N K R E I C H ]
Pfirsichnoten / Brioche / klassisch und filigran

8 9

0 . 7 5  l0 . 1  l

C R É M A N T  D E  B O U R G O G N E  ‚ PA U L  D E L A N E ‘  R O S É  B R U T
[ B U R G U N D ,  F R A N K R E I C H ]
Erdbeeraromen / allerfeinste Perlage / finessenreich 

3 9

P R O S E C C O  ‚ M A U R I Z I O  B  M A R T I N O ‘
[ V E N E Z I E N .  I T A L I E N ]
Apfel- und Blütennoten / anhaltendes Prickeln

2 34 . 5

w
hi

te G R A U B U R G U N D E R  ‚ T O N M E R G E L ‘
[ R H E I N H E S S E N ,  D E U T S C H L A N D ]
fruchtig-frisch / cremig / langer Nachhall

2 5

0 . 7 5  l0 . 2  l

7

R I E S L I N G  J A K O B  S C H N E I D E R  ‚ S C H I E F E R ‘
[ N A H E ,  D E U T S C H L A N D ]
Schiefernase / zitronige Frische / vielschichtig

2 67 . 5

C H A R D O N N A Y  ‚ F A T  B A S T A R D ‘
[ R H Ô N E ,  F R A N K R E I C H ]
Banane & Melone / ein Hauch Vanille / leichter Schmelz

2 46 . 5

S A U V I G N O N  B L A N C  ‚ O L D  C O A C H  R O A D ‘
[ N E L S O N ,  N E U S E E L A N D ]
expressiver Duft /Stachelbeere und Holunderblüte / knackig

2 78

R I E S L I N G  ‚ P A L A I S ‘ 
[ M O S E L ,  D E U T S C H L A N D ]
Weinbergpfirsich / fruchtig und floral / lebhafter Nachhall

2 9

S A N C E R R E  F R A N C K  M I L L E T
[ L O I R E ,  F R A N K R E I C H ]
ungemein fein nuancierter Duft / hocheleganter Genuss!

4 9

W E I ß B U R G U N D E R  ‚ E D I T I O N  R ‘
[ N A H E ,  D E U T S C H L A N D ]
Zitrusfrüchte / weiße Blüten / subtile Säure und Cremigkeit

3 4

L U G A N A  F E L I C I A N A  ‚ F E L U G A N ‘
[ L O M B A R D E I ,  I T A L I E N ]
verführerischer Duft / Birne und Lychee / voll und cremig

3 6



s p a r k l i n g  &  w i n e
ro

se R O S É  ‚ D ‘ U N E  N U I T ‘
[ R H E I N H E S S E N ,  D E U T S C H L A N D ]
Johannisbeer- und Erdbeerduft / weiche Frucht

2 5

0 . 7 5  l0 . 2  l

P R O V E N C E  R O S É  ‚ L ‘ O P A L I N E ‘
[ P R O V E N C E ,  F R A N K R E I C H ]
Rote Waldfrüchte / erfrischend zitrisch / quicklebendig

3 2

7

re
d M E R L O T  ‚ L E  C O N F I D E N T I E L ‘ 

[ L A N G U E D O C - R O U S S I L L O N ,  F R A N K R E I C H ]
dunkle Kirscharomen / leichte Würzigkeit / spannungsreich

2 4

0 . 7 5  l0 . 2  l

6 . 5

P R I M I T I V O  D E L  S A L E N T O  ‚ R U D I A E ‘
[ A P U L I E N ,  I T A L I E N ]
Kirsche und Schokolade / kraftvoll und sanftmütig

2 67 . 5

C A B E R N E T  S A U V I G N O N  ‚ C O L E C C I Ó N ‘
[ C O L C H A G U A ,  C H I L E ]
Cassis- und Paprikaaromen / getrocknete Pflaumen / weich und voll

2 57

S P Ä T B U R G U N D E R  ‚ V O M  K A L K S T E I N ‘
[ P F A L Z ,  D E U T S C H L A N D ]
Walderdbeeren und Kakao / polarisierend und dennoch elegant

2 6

R I O J A  E C O L Ó G I C A  ‚ L A R  D E  S O T O M A Y O R ‘
[ R I O J A ,  S P A N I E N ]
viel dunkle Frucht / anschmiegsam und herzhaft zugleich | Bio

2 4

S Y R A H  ‚ T A M B O E R S K L O O F ‘
[ S T E L L E N B O S C H ,  S Ü D A F R I K A ]
dunkles Steinobst / noble und dicht gewobene Tannine 

3 2

´


