
PRIX TTC SERVICE COMPRIS
LISTE DES ALLERGÈNES DISPONIBLE SUR DEMANDE 

PLATEAUX 
Pour 1 pers avec 1 accompagnement

• NIGIRI - 10 pcs
Assortiment de 10 nigiris

• MIXTE - 16 pcs
Assortiment de 4 nigiris et 12 makis

- 16 pcs

NAMI / JYÔ

31€ / 35€

31€ / 35€

• DÉCOUVERTE
Assortiment de 4 nigiris, 6 makis et 6 sashimis

32€ / 36€

• VÉGÉ/VEGAN
Assortiment 8 californiens, 6 makis et 2 inaris

28€

• OMAKASE
Ardoise du chef  pour deux 

90€

ACCOMPAGNEMENTS 
• Salade coleslaw                                                                Chou rouge, chou blanc,

carottes, oignons,  sauce crémeuse et furikake*

• Soupe miso Pâte de miso avec du bouillon de bonite

• Riz vinaigré Riz à sushi avec du furikake*

4€

CHIRASHI
Sashimis sur du riz vinaigré
agrémenté  d’herbes (dont
coriandre)  et de furikake*

NAMI / JYÔ

• 10 pièces 22€ / 25€

32€ / 35€• 15 pièces
27€ / 30€• 12 pièces

Nigiri
Boule de riz vinaigré, une pointe de wasabi et une
tranche de poisson 

3,2€ / 4,5€

Californien x8
Maki roulé à l’envers entouré de furikake*

8,5€ / 10€

Sashimi x6
Tranches de poisson seul

10€ / 12,5€

Temaki
Maki roulé en cône

5,5€ / 7€

Onigiri
Triangle de riz vinaigré avec un insert

4€ / 5€

Inari
Poche de tofu frit et marinée, fourrée de riz  à chirashi

4,5€

Guncan
Oeufs de saumon sur du riz avec de d’algue nori

5,5€

À LA CARTE NAMI / JYÔ

Maki x6
Rouleau de riz vinaigré entouré d’algue nori

7,5€ / 9€

Créa du chef x6
Base de californien avec du poisson grillé par dessus

15€

- 16 pcs

Fèves de soja à la fleur de sel• Edamame

DESSERTS Daïfuku mochi Pâte de riz gluant fourrée à la pâte d’haricot rouge sucrée 4,5€ / 7€

Glace 1 boule 3€ 2 boules 5€

*Furikake = mélange d’algues et de graines de sésameOptions végé et véganes sur demande au prix NAMI 

ASSORTIMENT POISSONS AU CHOIX
NAMI : 

assortiment poissons classiques
JYÔ : 

assortiment tous poissons/

UN POISSON AU CHOIX

NAMI : poisson classique / JYÔ : poisson noble

- 42 pcs


