Menu de la saint valentin
Diner du 1% Février et samedi 15
éviigér 2020 .

par personne.

les a la rose et ses mises en bouche.

a I’hibiscus et oreiller de chutney a la
mangue.

Brochette ten
lieu fumé,

85e de @ mer : saint jacques, crevette, saumon, et
clouté a la vanille, mousseline de carottes et risotto
safrané .

Fraicheur Passion passoa.

Filet de caille, Jus de rotis, mousseline de panais truffée et gateaux
de pommes de terres vittelotte .

Effeuillé de mache du Bolhard et mini coeur Pané .

Assiette de gourmandises du Croc :
*Mini creme brilée chocolat orange.

*Framboisine.
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