
 

Bommels’ eten . drinken 
 

Beste gast, 
 

Welkom bij Bommels’, 
een sfeervol restaurant in het hart van Velp (Gld) 

(40 personen) 
 

Gevestigd in een historisch pand, anno 1876. 
Sinds 1916 van de “Vleesch-Houwers” Dijkstra. 

 
Bommels’ herbergt tevens een “Tongewelf” 
geschikt voor besloten lunches, diners en 

vergaderingen. (8-30 personen) 
Zowel zakelijk als privé, waarbij hoge kwaliteit, 

zorg en vakmanschap voorop staan. 
 

Het streven van Team Bommels is om u een 
heerlijke avond te bezorgen! 

 
Graag laten we u genieten van gastvrijheid, 

kwaliteit en creativiteit. 
 

Laat het u smaken! 
 
 

Chef-kok Irene de Deugd 
Gastheer & Wijnmeester Cees Dijkstra 

 
 
 

 
                      Starters 
 
                     Charcuterie 

Dungesneden vleeswaren uit de EU 12,90 
3 Tijgergarnalen 

Krokant gebakken met pittige saus en oerbrood 8,90 
Oesters 

Met rode wijnazijn en limoen, per stuk 2,90 
 

Voorgerechten 
 

Rundercarpaccio 
Met truffel, pijnboompitten & parmezaanse kaas 

9,90 
Schotse gerookte zalm 

Met zwarte olijven en limoenmayonaise 10,90 
Gerookte eendenborst 

Met rode-uien compôte en dragon 10,90 
Tijgergarnalen 

6 Stuks, met pittige saus en oerbrood 13,90 
Verse tonijn 

Kort aangezet, met soja/wasabi-crème 13,90 
Vegetarisch 

Bloemkool structuren met beukenzwammen  
en oude kaas  9,90  



 

 
Hoofdgerechten 

 
Slagerstrots 

Diamanthaas met volle rode-wijn jus 21,90 
Vleesproeverij 

Lam, varken & rund met diverse sauzen 22,90 
Varkenshaas 

met Roquefortsaus 19,90 
Cordon Bleu 

‘A la Saltimbocca’ serrano ham, brie & chorizo 19,90 
Ribeye 

Gerookt op hooi met sjalotten-jus 25,90                                     
Kalfssukade 

Zacht gegaard, met truffeljus 24,90 
 
 

Vis 
Vangst van de dag - Dagprijs 

Vegetarisch 
Ravioli gevuld met paddenstoelen, diverse groenten 

en een kruidenroomsaus 19,90 
 
 
 

 

 
Desserts 

 
Hang op  

Met Amarena kersen 8,90 
Chocolademousse 

Karamel, gezouten pinda’s en room-ijs 8,90 
Citroen Panna cotta 

Blauwe bessen en witte chocolade 8,90 
Toetjes Bommels’ 

Vanille-ijs, karamel en gesuikerde nootjes 8,90 
Kaasplank 

5 Verschillende kazen met garnituur en toast 12,90 
 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 



 

 
Bommels’ wijnen  

 
Mousserend 

Cava Vallformosa (Spanje) glas 6,00 
Freixenet 0.0 glas 6,00 

 
Huiswijnen 

 
Wit 

Chardonnay (Chili) glas 5,50 
Sauvignon Blanc (Chili) glas 5,50 
Pinot Grigio Villa Luisa glas 5,50 

 
Rood 

Sangiovese Corbelli (Italie) glas 5,25 
Grenache Syrah Corbieres (Frankrijk) glas 5,50 

Merlot Canelo (Chili) glas 5,50 
Carmenere Canello (Chili) 5,50 

Rioja (Spanje) 7,50 
 

Rosé 
Rosato (Italie) glas 4,95 

Estandon (Frankrijk) glas 6,50 
Minuty (Frankrijk) 9,75 

 

 
Bieren 

 
Van de tap 

Hertog-jan 4,25 
 Grolsch 4,25 

 
Fles 

Leffe blond, bruin, tripple 4,50 
 Duvel 4,75  

Amstel 0.0 & 2.0  4,25 
 

Exclusieve wijnen o.a. 
 

Wit 
Sancerre les beaux (Frankrijk)  

St. Aubin; Chassange Montrachet 
Meursealt (Frankrijk) 

Givry (Frankrijk) 
 Pouilly Fume (Frankrijk) 

Rood 
Margeaux, Sancerre (Frankrijk) 

Rosé 
Minuty Et Or (Frankrijk) 

 
- 



 

Bommels’ specialiteiten 

Salade kreeft 
Halve kreeft met sinaasappel, venkel en 

limoencrème 18,90 

Tournedos 
Hollands, gerijpt 29,90 

Supplementen: 
Kalfszwezerik, krokant gebakken 7,90 

Ganzenlever, gebakken 7,90 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


