Restaurant-caffe bar «Velum»
VL Spanjol Igor

Palit 71, 51280 Rab - Hrvaiska
OIB 21558212400

Tel: 051 774 855

E-mail: ksenija.spanjoli ri.t-com.hr




HLADNA PREDJELA

L. Dalmatinski priut

K.n

tikvicama u umaku od vrhnja

72,00
2. Salata od hobotnice 85,00
3. latarski biftek (2a dvye osobe) 190,00
radi se u kuhingi
4. Hladno-topli pijat 88,00
gratinirana kapisanea,
carpaccio od ru ne
5. Plitica Velum 75,00
dom. salama od divljad,
prsut, paski sir i svjedi kravlyi sir
6. Carpaccio od hobotnice 85,00
7. Paski sir 75,00
JUHE
8. Goveda juha sa domaéim 25,00
rezancima
9. Juha od raj¢ice 25,00
10. Riblja juha 35,00
sa komadicima ribe
I1. Gusta creme juha od povréa 27,00
TOPLA PREDJELA
12. Crno bijeli fuzi s4 Skampima 135,00
1 tartufima
13. Spagete sa vongolama 110,00
14. Siroki rezanci sa préutom, rukolom 72,00
1 suSenim rajéicama
15. RiZoto §kampi 110,00
16. Crni riZzoto od sipe 90,00
17. Rizoto od jadranskih liganja 95,00
18. Domaci njoci sa préutom 120,00
1 Skampima
19. Suhi $tokalj sa jajima suseni trakopi 105,00
hobotnice frigani sa jajima
20. Spageti bolognese 58,00
VEGETARIJANSKI MENU
.4 I}Tinci 4 sira 58,00
22. Surlice sa $ampinjonima i 58,00

L3 Vugclurijanﬁki [‘H.]illl s
povrcée £ar, kroken rfr riZa,
pohani sir, povrce .-;rrrrﬂr.,ni

24. Pohani sir u m:;f,anllu 54
pekarskim krumpirom

RIBE, RAKOVI, SKOLJKE
25. Jadranska svjeza riba 1 kg
orada, luben, zubatac
Leso il peena na éun{ sa
blitvom na dalmatinski
26. Kovag¢, §karpina 1 kg
prilog po Zelni
27. Riblja plata za 2 osobe _
riba, Skampi, skoljke, lignje
28. Oslié¢ po izboru 1 kg
leso ili pecen, blitva na
dalmatinski
29. Buzara Velum porec.
Skamp, Skoljke
30. Buzara dagnje (700g)
bianco ili crvena
31. Skampi po izboru porc.
32. Tuna steak na zaru mediteransko
povrce na Zaru, slani krumpir
33. Medaljoni od grdobine
sa pancetom

u byjelom vinu, kRrumpir na ploske
34. Lignje po izboru porc
przene il pecene na Zaru,
blitva na dalmatinski
35. Jadranska lignja porc.
blitva na dalmatinski
36. Skampi na pariski porec.
riZoto od blitpe
37. Lignje punjene Skampima,
blitvom i mrkvicom porc.
pire od korabice, krumpir ng ploske
38. File orade y domacoj salsj sa
kremastom palentom

39. File zubaca y «beurre blancy
umaku pore,

Zilijen povrée kmmpir na
: ’ _ﬂ'fﬂgk e
40. Riblja fritura

panirani osli¢, lignjice, male ribice
41. Kapigante kom, gratinirane

65,00

58,00

480,00

550,00
450,00

200,00

210,00
95,00

290,00
135,00

170,00

100,00

145,00
110,00

190,00

150,00

150,00

125,00




JELA PO NARUDZBI

42. Biftek u zelenom papru
pomfrit, povrée iz tavice

43. Biftek «Municipium» na 2aru
posipan tartufima, povrce,
krumpir na ploske

44. Biftek na aru,
pomfrit, povrce

45. Teleéi naravni odrezak
natur umak, riga, povrce

46. Bec¢ki odrezak
pomfrit, mrkoica 1 grasak
na maslacu

47. Teleéi odrezak ncordon bleu®
punjen sirom 1 Sunkom,
pomfrit, mrkoica i grasak

48. Odrezak ,,Sarengrad®
pureca prsa na Zaru, sa sirom,
rolicom od speka 1 $paroga,
u bijelom umaku, kroketi, povrce

49. Svinjski medaljoni
umak od Sampinjona,
pomfrit, povrce

50. Punjeni svinjski lungic
priut, mozzarella,
brusnice, domadi njoct

51. Ramstek na nacin $efa kuhinje
steak pecen na Zaru, umak od
proseka, povrée iz tavice,
pekarski krumpir

52. Plata ,VELUM® (2 osobe)
biftek, ramstek, svinski file,
punjena pohana pureca prsa
sa sezamom, umak sa pinjolama,
peleni krumpir, povrce 1z tavice

53. Mjesano meso
ramstek, ragnjié, pljeskavica,
pomfrit, duvet nza

54. Pljeskavica
pomfrit, djuvec riZa

55. Raznjicl
spinyski file, pomfrit,
duvel rnza

56. Cevapici
pomfrit, duvec nia

57. Pure¢i odrezak na zaru

58. Teleca jetra na zaru
restani krumpir,

persin, CeSnjak

AN

Kn DJECJI MENI
180,00 59. Pohani pileCi prutici JHarry Potter™ 55,00
i pomirit s
215,00 60. Pile¢i medaljoni JPetar Pan™ u 22,W
vrhniu sa kroketima e
61. Spageti rajlica SVInxx- 55,0
170,00
105,00
95,00
110,00
110,00
AUTOHTONA JELA
po dogovoru, sprema _a_-': e P
100,00
62. Brudit od mjedane ribe 1 rakova kg 420,00
110,00 pdft'ﬂfd
63. Jastog lkg 740,00
64. Rapska grota (2 osobe) 420,00
125,00 govedi file punjen prswiom
i sirom u tamnom umaky, prilog
65. Hobotnica pod peku sa 190,00
krumpirima i povréem 1kg
290,00 66. Riba u rolu 1kg 480,00
pelent Rrumpir, povrce
67. Pelena janjetina 1kg 260,00
100,00
85,00
95,00
75,00




SALATE i
68. Saison Salar 25,00
69. Feldsalat/Ruccola 30,00
70. Salat ,,Caprese* 35,00
Mozzarella, Tomaten, Olivenol
71. Salat ,Velum* 60,00
gemischter Salat, pager Kase,
Sardellenfilet, Zwiebeln, Dressing
72. Salat mit Hihnchenfleish 60,00
gemischter Salat, gebratene
Hahnchenfiletstreifen
73. Sopska salata (griech. Salat) 40,00
gewiirfelte Tomaten, Paprika,
Gurken, Zwiebeln, feta Kise
BEILAGEN
74. Pommes 27,00
73. Reis /gegarte Kartoffeln 27,00
76. Kroketten/Gnocchi 27,00
77. Backerkartoffeln 27,00
78. Gemiuse Grill/Gemiise gegart 32,00
79. Mangold 27,00
80. Ajvar, Ketchup, Mayonnaise 10,00
SUBSPEISEN
81. Palatschinken nach Wah] (Walnup, 26,00
Nutella, Schokolade, Marmelade)
82. Palatschinken ,Velum“ 40,00
83. Schokotorte 32,00
warme Torte mit dunkeler
Schokolade und Eis
84. Panna cotta 26,00
85. Rapska Torta Port. 35,00
86. Eis 1 Kugel 10,00
87. Sorbet Cocktail 30,00
88. Saisonfriichte Crumb]e 35,00
89. Mouse von Rabska torta 40,00

FHUHSTUEE-———'—_

90. Frithstuck

Das Beschwerde Buch liegt an der Theke.
Im Prejs enthalten sind Steuern.




KALTE VORSPEISEN Kn
N "
1. Dalmatinischer Rohschinken R
NS, 00

2. Oktopussalat
3 latar Beefsteak (fiir 2 Personen)
wird in der Kiiche vorbereitet

190,00

= e, ."S.l}t‘
4. Kalt -warmer Teller 3
i J
mur Kdse graninierte st. Jacobsmuschel,
Thunfischcarpaccio
. 78,00

5. Platte ,.Velum®
hausgem. Salami vom Wild, Rochschinken,
Pager Kase, frisch Kase

6. Oktopus Carpaccio l'fi‘d"‘-'

7. Pager Kise 3,00

SUPPEN =4Vl

8. Rindsuppe mit hausgemachten 25,00
Nudeln

9. lTomatensuppe 25,00

10. Fischsuppe 35,00
mit Fischfleisch

11. Creamgemiisesuppe 27,00

WARME VORSPEISEN

12. Schwarz-Weifle «Fuzi» mit Scampis 135,00
und Triiffeln

13. Spaghetti Vongole 110,00
14. Bandnudeln mit PrSut, Ruccola und  72.00
luftgetrockneten Tomaten
I5. Risotto Scampi 110,00
16. Schwarzer Tintenfischrisotto 90,00
17. Risotto von Adriacalamaris 95,00
18. Hausgemachte Gnocchi mit 120,00
Prut und Scampi
19. Luftgetrockneter Oktopus 105,00
mit Rithrei
20. Spaghetti »bolognaise 58,00
VEGETARIER MENU
21. Gnocchi in 4 Kisesosse 58,00
22. “Surlice“ (Pasta) mit Champignons 58,00

und Zucchini in Rahmsosse
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SCHE, KREBSI UND MUSCHEBELIN

' ; PN O
Frischer Adria Fisch | Kg
Goldbrasse, Seebarsch, Zahnbrassi

gegart oder vom Gl mit Mangold

dalmanimscher art

Peterfisch, Drachenkop! 1 kg 50,00
Bellage nach Wunsch
/. l"im.‘l;.]‘lhll[t‘ (2 Personen) 450, 00)
Fisch, Scampir, Muschein, Calamaris,
. Sechecht nach Wah! | kg 200,00

gegart oder vom Crrll, Mangold
dalmat, art
. Buzara Velum Port,
Scampt, Muscheln
Miessmuscheln ,buzara® Port, (700g) 95,00
werf oder rot

Scampi nach Wahl Port. 290,00
Thuntischsteak vom Grill mediterranes] 35.00
Gemiise vom Grill, Salgkartoffeln

21000

Seeteufelmedaillions 1 70,00
mit Pancetta
in Weissweinsosse, Kartoffelscheiben
- Calamaris nach Wahl Port. 100,00
gebacken oder vom Grill, Mangold
dalmat, art
- Adriacalamari Port 145,00
Mangold dalmat. are
- Scampi ,,Parisienne Port, 110,00
Mangoldrisotto
- Calamaris gefillt mit Scampis, 190,00
Mangold und Moehren Port,
{fnh!rabi Puree, Kartoffelscheiben
Lmld!:rrasse Fillet in roter Sauce mit 150,00
cremiger Polenta
Zahnbrassefilet vom Grill in beurre 150 00
blanc Sosse Port. Yulienne ( remiise |
und Karmﬂ&fschfibfn
. Fisqc;hfritcuse Port, 125,00
panierter Seehecht, (auiumans, kleiner Figeh :

36,00




GERICHTE NACH BESTELLUNG

42.

43.

45.

46.

47.

48.

49.

50.

S1.

52.

53.

54.

. 5.

56.

37.

58.

Beefsteak in Sosse mit grinen

Beefsteak ui‘r‘,‘;ﬂﬂjcipiumJb
vom Gnll, mit Triffein bestreut,
Backerkartoffeln, Gemuise

. Beefsteak vom Grill

Steak vom Gnill, Pommes, Gemuise
Kalbsnaturschnitzel

Natursosse, Reis, Gemiise
Wienerschnitzel

Pommes, Erbsen und

Mohren

Kalbsschnitzel ,,cordon bleu”
mit Kase und Schinken gefillz,
Pommes, Erbsen und Mohren
Putenschnitzel ,Sarengrad®
Putenbrustschnitzel, mat
Speck-Spargelrolle und Kase

in Rahmsosse Kroketten, Gemiise
Schweinemedaillions
Champignonsosse,

Pommes, Gemiise

Gefiilltes Schweinefillet

Prsut, Mozzarella, Preiselbeeren,
hausgemachten Gnocchi
Rumpfsteak a la ,,Chefkoch,,
Steak vom Grill, Proscheksosse,
Pfannengemiise,

Bickerkartoffeln

Platte ,VELUM* (2 Pers.)
Beefsteak, Rumpfsteak, S chwetnefilet,
Putenbrust ,,cordon bleu™ mit Sesam,
Pinienkernsosse, gebackene Kartoffeln,
Pfannengemiise

Fleischteller

Rumpfsteak, Raznjic, Pljeskavica,
Pommes, Djuveé Reis

Pljeskavica

Pommes, Djuveé Reis

Raznji€i

Schweinefiletmedaillions am Spiess,
Pommes, Djuvet Rets

Cevapéici

Pommes, Djuve¢ Reis
Putenschnitzel vom Grill
Pommes, Pfannengemiise
Kalbsleber vom Grill
Stampfkartoffeln, Knoblauch,
Petersilie

.?u."

1 80,00

Pfefferkornern Pommes, Pfannengemuise
215,00

170,00

105,00

95.00

110,00

110,00

100,00

110,00

125,00

290,00

100,00

85,00

85,00

80,00
95,00

75,00
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61. Spaghett) Winxx™
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62. “Rrudit™ von Fisch und |k
Krebsen Mawspure
63. Hummer Lkg

64. “Rapska gro”
Rinderfiler mus Priut und Kase
gefiillt in dunkeler Sosse, Bedlage
65. Oktopus peka™ mit Kartotieln
und Gemuise schmort alies Tusamman
66. Fisch aus dem QOten
gtbﬂfkﬂlf Kartofelin, Gemise
67. Gebratenes Lamm

5.0

N “-tl_-

S5 i

420,00

4000

420,00

1 90,00

A80.00

Jo,00




