LOLA o /MN.Q/_\

. M NIEVA e
Pomodoro, mozzarella, jambon ditalie, ? l'\”;\w"\ : 1
: s 1 ol B tbousits, bliratd . 26,00€ Creme fraiche, patate douce, tomates cerises,

avocat, burrata, parmigiano Reggiano, basilic
JULIA o

A ER
Créme de pesto, champignons, coeurs d'artichaut, SALMIERINO o
tomates/sebhees: bufrata. basilic 26,00€ Creme de pesto, stracciatella di bufala, saumon, avocat,

pecorino sardo DOP, basilic frais, aneth 28,00€

26,00€

ROMY e

Creme de truffe noire, jamb_on dltalie, champignons, SOFICETTE e

Creme de pesto, stracciatella di bufala, prosciutto crudo,

parmigiano reggiano, burrata, basilic 26,00€ %
avocat, pecorino sardo DOP, basilic frais, aneth 28,00€
CARCIOFO ® v
5 ’ 2 ; . EG/A
Créme fraiche, scarmoza fumée, coeurs d’artichaut, YEG/ c\ih\l £ / (ot b ol
gL . : y fr. omodoro, champignons, courgette, patate douce,
courgettes grillées, poire cuite, noisettes grlllees 28,00€ (Capdns s besiic Bath 22,00€

IMARGIRIERITA REGINA

Pomodadro, mozzarella, basilic 15,00€ Pomodoro, mozzarella, champignons, jambon, basilic

: 18,00€
CHORIZO LENA
PoModoro, mozzarella, chorizo, basilic 18,00€ Créme fraiche, mozzarella, chévre, miel, roquette 18,00€

VEGETARIANO

CALZONE 1
Pomodoro, mozzarella, jambon, champignons, 18,00€ fomadore; mpzzarelia, champigrpns, 0ighens, i
E )) = . . ' . . ©) =
A poivrons, aubergine, coeurs d'artichaut, olives 199©©%
BOLOGINESE

4 FORMAGCI

; Pomodoro, mozzarella, viande hachée 100% boeuf, §f
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola AOP, emmental frangais,

a1 €
olives, basilic _9"@_@

chévre 19,00€

AL TONNO 4 STAGIONI -

;omo A B LN T L IO R AL Pomodoro, mozzarella, jambon, chorizo, poivrons 20,00€

) ZZ , , Olives, I / ; i ; . 18
i o pig champignons, coeurs dartichaut, olives, basilic, aneth
poivrons, basilic, aneth 20,00€ e o
Fi 7 Nog ot 5 FERMIERE o

ORIENTALE ; Pomodoro, mozzarella, jambon, champignons, "

Pomodoro, mozzarella, merguez 100% boeuf, olives, oignons, lardons, oignions, ceuf, olives . 20,00€

poivrons, piment, basilic | 20,00€ NAPOLETANA i \‘

PARIMA o ; Pomodoro, mozzarella, anchois, r
cdpres, tomates séchées, olives, basilic, aneth 19,00€

p :
Pomodoro, mozzarella, tomates cerises, jambon dtalie,

_ roguette, parmigiano Reggiano AOP 20,00€
ik 79 : PACIFIQUE e

TARTIELETTE e y 3 Créme fraiche, mozzarella, saumon frais, citron,

i 21,00€
basilic, aneth 21,00

/ créeme fraiche, mozzarella, lardons, reblochon
. pomme de terre grenaille, oignons,

gl RACLETTE e
wﬁf Pomodoro, mozzarella, pomme de terre grenaille, jambon d'ltalie,
’ raclette 20,00€

20,00€

IMEXICAINE e
Pomodoro, mo;garella, spianata, merguez:100% boeuf, 21,00€
piment, viande hachée 100% boeuf, basilic,




LES SALADES

servies avec pain truffe ou pesto

SALADE DI ROSA

Roquette, tomates séchées, avocat, coeurs d'artichaut,

fruit: j L
caprons, fruits de saison, burrata 22,00€
SALADE DE LECUMES CRILLES

Roquette, coeurs d‘artichaut, champlgnons poivrons,
pomme de terre, olives

19,00€
TARTARE DE SAUMON MARINE
Fruits rouges, Avocat, basilic, aneth, citron et
pomme de terre, 24,00€

LES ANTIPASTIS

servies avec pain truffe ou'pesto

STRACCIATELLA D.0.P 9,00€
SCARMOZA EUMEE 9,00€

BURRATA o 9,00€

LES PLANCHES

servies avec pain truffe ou pesto -

PLANCHHIE DE CHARCUTERIE
Coppa, prosciutto crudo, Spianata Piquante
2/3 PERS - 20,00€

PLANCIHIE DE FROMAGES
Scarmoza fumée, gorgonzola DOP, pecorino sardo DOP,
~ 2/3 PERS - 20,00€

PILANCIRIE MIXTE
4/5 PERS = 30,00€

LES PASTAS

7 =it
TAGLIATELLES FAITES MAISON :
Truffe ou Pesto, parmigiano Reggiano ’26;,?@@% j
g .
PACCHERI (] ;
Truffe ou Pesto, parmigiano Reggiano 26,00€
\W/
TIRAMISU MAISON : 9,00€ ANANA SPLIT ; 8,00€
CAFE MISU 12,50€ SORBET AUX FRUITS 11,00€
COUPE FRAISES 9,00€ PlzzA NUTELLA / NOCCIOLATA /

(QU FRUITS DU lMI@IMIEINI'Ir)) CInI/A\Ir\I'II’IILL\/

CHURROS IMAMIMA 12,00€

NOISETTE / PISTACHES 12,00€




CHAMPAGNES

MOET ET CHANDON / 75CL 85,00€
JACQUART -~ 75CL 65,00€
BLANCS
PROSECCO TREVISO D.0.C 75 CL 28,00€
LUMA CGRILLO D.O.C SICILIA « o ! 75CL 33,00€
CRAN PASSIONNE I.G.T 75 CL 31,00€
PINOT CRICIO I.C.T : 37,5 CL 15,00€
PINOT GRIGIO I.G.T 37,5 CL 27,00€
VERMENTINO DI SARDEGNA D.0.C 75 CL 33,00€
LACRYMA CHRISTI D.O.C 75 CL 33,00€
ROSES
CHIARETTO DI BARDOLINOG D.0.C 75 CL 26,00€
PROSECCO TREVISO D.0.C 75 CL 26,00€

LACRYMA CHRISTI DEL

VESUVIO D.0.C 75 CL 29,00€

ROUGES

APPASSIMENTO PUGILIA 75 CL 29,00€
GRAN PASSIONE VENETO 1.G.T 75 CL 29,00€
LA SEGRETA SICILIA D.0.C LAl i e
CANNONAU DI SARDEGINA D.0.C 75 CL 27,00€
SICILIA DOC BIO CANTINE YENTO 5 CL 28,00€
NEROQ D'AVOLA D.0.C _

LANGHE NEBBIOLO b.0.C 75 CL 32,00€
LUPO MERAVIGLIA PUGLIA I.G.T o 75 CL 33,00€
DOLCETTO D’ALBA D.O.C o 75 CL 32,00€
PUGLIA MURI PRIMITIVO IL.G.R.I « e 75 CL 32,00€
BAROLO RICOSSA D.0.C.G e 75 CL 39,00€
EPICENTRO RISERVA D.O.C o 75 CL 35,00€
TOSCANA GOVERNO I.C.T e 75 CL 39,00€
VIN AU VERRE 12 CL 7,00€

V?fb'\c,ﬂ@/*&fv

LES APERITIFS/DICESTIF

LIMONCELLO 5L 6,00€
AMARETTO 5 CL 6,00€

MARTINI ROSSO 5 CL 6,00€
IMARTINI BIANCO ; 5 CL 6,00€

WHISKKY JACK DANIEL’S ; 4 CL 7,00€

COGINAC 4 CL 9,00€
CET 27 5 CL 6,00€

LES BIERES

MORETTI (PRESSION) 25CL 5,50€ / SOCL 9,50€
PORETTI 33 CL 6,00€
CHOUFFE ; 33 CL 7,00€

~ PERONI 33 CL 6,00€

LES SOFTS
-~

~ COCA/ZERO/CHERRY | 33 CL 5,00€
ICE TEA 33 CL 5,00€
OASIS 33 CL 5,00€
SPRITE 33 CL 5,00€
ORANGINA j 33 CL 5,00€
_-JUS DE FRUITS 25 CL 5,00€
4 SIROP/DIABOLO 25 CL 4,50€
W PERRIER/SAN 50 CL 5,00€
PELLEGRINO iL 7,00€

LE BAR A COCKTAILS

SPRITZ

Apérol, Prosecco, eau gazeuse 9,00€
PINA COLADA (VIRGIIN) v

Rhum blanc, jus d‘ananas, liqueur de coco \ Qu/?;@@@
MOJITO (VIRGIN / FRAISE) Y
Rhum blanc, eau gazeuse, menthe, 9,00/7,00/11,00€
citron 'vert 2
GIN BASILIC ]

Gin, basilic frais, citron vert, sucre de canne 9,00€
MARGARITA A
Tequila, Triple sec, citron 3 _9»@@§

SEX ON TIHIE BEACH

Vodka, liqueur de péche, jus de cranberry, jus d’ananas 9,00€

MOSCOW IMULE -
Vodka, citron vert, Ginger beer

CAIPIRIIRINA

Cachaca, citron vert, sucre de canne
COSIMOPOLITAIN

Vodka, jus de cranberry, citron vert, triple sec

CUBA LIBRE
Rhum, citron vert, coca

NEGRONII
Gin, vermouth, campari

GIN TONIC
Gin Bottega Italie, schweppes tonic

KIR ROYAL
Prosecco, créme péche, cassis, framboise

COCIKTAIL IMIAMIMA
Apérol, Rhum blanc, menthe, citron

AMERICANO

Campari, vermouth, eau gazeuse
24 %‘ Y

9,00€

10,00€

10,00€

11,00€

10,00€

L B




. . £ axn FaEg L
ﬂl@@% Tous nos fromages sont pasteurisés : [HAL AL Viande hachée et n%erguez Halal

@%@)@ 3 : i .\\ \_//

- W

y
Mozzarella 100% Fior di Latte

T

Bois 100% Francais
Certifiée NF HIGJ\'
Chéne, charme, hétre, fréne ™,

]

A " 'Vf ¢v
Des frais de couvert de 3€ peuvent étre I\l’l-l'l'ﬂ Farine Caputo
appliqués sans consommation de plat |

ALERGENES ; _ '

® .2 0 8

Gluten Poisson Crustacés oeufs Arrachides

@ P E Y

Moutarde Mollussq Soja Sulfites  Sésame

Celeri Lupins Lan Fr""ts 8 3

coque



