
  

HUBY’S PLACE 

 

Openingsuren 

Donderdag 11.30u-13.30u 

Vrijdag,zaterdag en zondag  

12u-13.30u  &  18u-21u(keuken open tot 20.30) 

Wifi HUBYS = HUBY1234 

1 tafel = 1 rekening 

Voor een grote groep koken is niet altijd 

gemakkelijk, mogen wij vragen keuze te beperken 

tot 4 gerechten per tafel. 

 

Daar wij met dagverse producten werken, is het 

mogelijk dat niet alles altijd voorradig is. 

 

Gelieve enkel telefonisch te reserveren niet via 

facebook. 

 

Tafels vanaf 5 personen enkel op reservatie 4 dagen 

vooraf 0477-20.67.84  



  

APERITIEVEN 

Cava 
Aperitief Maison (basis = Cava) 
Martini Royale 
Kir Royale (Cava) 
Kir (witte wijn) 
Picon Maison 
Porto rood 

5.50 
6.00 
6.50 
6.50 
4.50 
7.00 
4.50 

Pineau des Charentes 4.50 
Martini Bianco,rosso,rosato 4.50 
Pisang Orange   7.00 
Somersby appelcider 4.00 
Campari Orange  
Aperol spritz 

7.00 
7.00 

Ricard 2cl, ricard 5cl 2.50/6.00 
Bacardi Rum Reserva, Cola 8.00 
J&B Whisky Cola 7.50 
Funny Pisang (alcoholvrij) 5.00 
Maison (Schweppes Tonic+Tropical) (alcoholvrij) 5.00 
Kirr royale (alcoholvrij) 
appletiser 

5.00 
2.90 

 

FOOD TO SHARE  -  TAPAS 

Bordje Italiaanse ham 
Bordje warme mix groot(klein + calamares) 
Bordje warme mix klein 
Kaasballetjes of bitterballen 10 st 
Kippenboutjes 8st 
Mini-loempia’s + zoetzure saus 10st 
Calamares met tartaar 

 6.00 
12.00 
9.00 
7.00 
7.00 
7.00 
7.00 



  

 

GIN TONICS 

Gordon’s Gin + Schweppes Tonic 
Gordon’s Gin + Fever-Tree  
Bombay Sapphire East Gin + Fever-Tree  
Hendrick’s Gin + Fever-Tree  
Tanqueray Gin + Fever-Tree  
Buzz Gin Rose + Fever-Tree 
 

9.00 
10.00 
10.00 
12.00 
10.00 
13.00 

Fever-Tree Tonic of Fever-Tree Mediterranean  

 

FRISDRANKEN 

Coca Cola,cola zero 
Fanta Orange, sprite 
Tönissteiner Orange/Zitrone/ice break 
Lipton Ice Tea / ice tea zero 33cl 
Looza Orange /Appel /Ace 
Gini 
Schweppes tonic / agrum 
Oasis Tropical 
Fuze Tea Peach 
Perrier 
vittel 
Chaudfontaine bruis / natuur    
Chaudfontaine bruis / natuur / lichtbruis ½ l 
Chaudfontaine bruis / natuur / lichtbruis 1 l 
San pelligrino ½ l 
San pelligrino 1 l 

2.00 
2.00 
2.30 
2.50 
2.50 
2.50 
2.50 
2.50 
2.00 
2.50 
2.00 
2.00 
4.00 
7.00 
5.50 
9.00 

 



  

BIEREN 

 

Stella / jupiler 2.00 
Vedett 5.2° 3.00 
Hoegaarden 5.0° 2.50 
Omer Traditional Blond 8.0° 
La chouffe 8.5° 
Triple karmeliet 8.5° 

3.70 
4.00 
3.70 

Duvel 8.5° 3.70 
Cornet 8.5° 3.70 
Brugse Zot 3.70 
St Feuillien Grand Cru 
Gouden Carolus Tripel 9° 

3.70 
4.00 

Lindemans kriek 2.50 
 

Streekbieren 

Goedendag Blond (Marke) 
Kwaremont 
Gulden spoor (gullegem)    blond 4.5° 

3.70 
   3.50 
   3.50 

Oscar triple 3.50 
LeFort Tripel 8.8° (Bellegem) 3.70 
Guldenberg 8° (Wevelgem) 3.70 
Noir de Dottignies 5.5° 
St Bernardus Abt 12° 
St bernardus prior 8° 
Kasteelbier bruin 

3.70 
4.00 
3.70 
4.00 

  



  

BIEREN 

 

Trappisten 

Chimay Blauw 9° 4.00 
La Trappe Quadrupel 10° 4.00 
Rochefort  8° 4.00 
Westmalle Tripel 9.5° 3.70 

 

Alcoholvrije bieren 

Sportzot 3.50 
Carlsbergh 00 
Leffe blond 00 

2.50 
3.00 

 

WIJNEN 

Huiswijn rood 

Fleur du Sud - fles 21.00 
Montepulciano d’Abruzzo Italie – fles 21.00 

Glas  3.90  -  ¼ karaf  7.00  -  ½ karaf  14.00 
Zinfandel red california gl. 4.20  ¼ k. 8.00  ½ 15.00  fl23.00 

Huiswijn wit & rosé 

Baron B Chardonnay - fles 21.00 
Les parcelles rose       21.00 
Terre Des Anges, rosé - fles 21.00 

Glas  3.90  -  ¼ karaf  7.00  -  ½ karaf  14.00 
 

Zie ook onze suggestiebordjes!  



  

WARME GERECHTEN 

 

Vlees op green egg gebakken (x) 

Steak maison (250g) – Belgisch witblauw (x)  
Steak maison (250g) saus naar keuze (x)                                

 19.00 
20.00 

Côte à l’os (500g) – Belgisch witblauw (x) 
Côte à l’os (500g) met saus naar keuze (x) 

 24.00 
 25.00 

Ribbetjes (enkel op zaterdagavond) (x)                      19.00          
Brochette van het huis 
Mixbrochette van het huis 
Kalkoenbrochette van het huis 

16.00 
16.00 
16.00 

Stoofvlees 
Americain garni 

16.00 
15.00 

½ kip van ‘t spit   13.00 
Vol au vent 15.00 
Koninginnehapje 16.00 
Kort gebakken kippenreepjes in curryroomsaus  17.00 

 

Warme sauzen 

Champignon-, peperroom- of Provençaalse saus 
Bearnaise,roquofortsaus en gele currysaus 

1.00 

 

Vis 

Kabeljauw&wokgroentjes, witte wijnsaus&puree 
Duo zalm&tong met bieslooksaus&puree 
 

     19.00 
20.00      

     
Slaatje met gerookte zalm 19.00 
Slaatje met gerookte zalm en scampi’s (5st) 22.00 
Slaatje met scampibrochette 19.00 



  

 

WARME GERECHTEN 

 

 

Artisanale kroketten 

Garnaalkroketten  - 2st/3st 17.00/21.00 
Gandahamkroketten (geitenkaas)  - 2st/3st 16.00/18.00 
Kaaskroketten Panko  - 2st/3st 15.00/17.00 
Duo van kaas en garnaal 16.00 
Trio van kaas, garnaal en gandaham 18.00 
Zalmkroketten met gerookte zalm 18.00 

 

 

 

 

For the kids   (Tot +/- 10 jaar) 

Frikandel – 1st 
Frikandel – 2st 

6.00 
7.00 

Chicken fingers OF warme mix OF kaaskroket  7.00 
Kinderspaghetti 8.00 
Kindersteak 
Kaaskroket 1 st 
Garnaalkroket 1 st 

10.00 
6.00 
7.00 

  

Pasta  

Pasta Bolognaise 11.00 
Vegetarische pasta 13.00 
Pasta met kippenreepjes in curryroomsaus 17.00 



  

ONWEERSTAANBAAR ZOET 

 

Dame blanche 
Dame noire 

7.00 
7.00 

Coupe advocaat 7.00 
Coupe aardbeien (seizoen) 
Coupe brésillienne 
 

8.00 
7.00 
 

Moelleux met ijs en slagroom 6.50 
Kinderijsje 
Kinder dame blanche 
Kindercoupe aardbeien 

3.00 
4.50 
5.00 

 

 

WARME DRANKEN 

 

Espresso 
Cappuccino 

       2.20 
       2.50 

       
French coffee 7.00 
Italien coffee 7.00 
Irish coffee 
Baileys coffee 

7.00 
7.00 

 
Thee viva sara citroen – kamille - munt 

 
3.50 

 


