
 
 

Unser	Partyservice	ist	täglich	von	08:00	–	20:00	Uhr	für	Sie	da.	
An	Sonn-	und	Feiertagen	berechnen	wir	einen	Aufschlag	von	10	%.	

	
Selbstverständlich	stellen	wir	Ihnen	auch	Speisen	&	Buffets	nach		

Ihren	Wünschen	zusammen.	Bei	größeren	Veranstaltungen	verleihen	
wir	auch	Besteck	und	Geschirr.	

	
Natürlich	können	Sie	das	Buffetgeschirr	auch	ungereinigt	an	uns	
zurückgeben.	Wir	berechnen	hier	eine	Reinigungspauschale				

von	2,50	€pro	Person.	

Speisen	ohne	Zusatzleistungen	wie	Beratung,	Service,	Geschirr	etc.	
können	wir	als	Nahrungsmittel	und	damit	7%	MwSt.	berechnen.	

Speisen	in	Verbindung	mit	sonstigen	Dienstleistungen	müssen	wir	aus	
rechtlichen	Gründen	mit	19	%	MwSt.	berechnen.	

	
Die	Preise	aus	diesem	Prospekt	verstehen	sich	pro	Person	und	gelten	

als	Abholpreise	aus	unserem	Geschäft.	
	

Innerhalb	der	Samtgemeinde	Bad	Grund	entsteht	für	die	Lieferung	
ein	Transportkostenanteil	von	5,00	€.	

Außerhalb	der	Gemeinde	berechnen	wir	pro	gefahrenen	
Kilometer	0,90	€Transportkostenanteil.	

	
Bei	Fragen	können	Sie	sich	gerne	telefonisch	oder	persönlich	bei	uns	

melden.	
	

Zusatzstoffe:	1)	mit	Farbstoff	2)	mit	Konservierungsstoff	3)	mit	Antioxidationsmittel	5)	
mit	Geschmacksverstärker	6)	mit	Phosphat	7)	Nititpökelsalz	8)	mit	Süßungsmittel	9)	

koffeinhaltig	10)	geschwärzt	
	

Allergene:	A)	glutenhaltig	C)	Eier	D)	Fisch	G)	Milch/Laktose	J)	Senf	

	
	
	
	
	
	
	
	

Petra	Brakel	
Frankfurter	Straße	35	
37539	Bad	Grund	/	Eisdorf	

	

Geschäftszeiten:	
Montag	–	Samstag	11:00	–13:00	Uhr	

	
											telefonisch	8:00	-13:00	Uhr	
	

Tel:	05522	/	82009	
Fax:	05522	/	 83073	

Handy:	01577	/	2093944	
E-Mail:	petras-partyservice@t-online.de	

www.petras-partyservice.eatbu.com	
	
	

Gültig	ab	01.02.2025



	
	
	
	
	

Schnittchen	

belegte	Brötchen	

Halbes	belegtes	Brötchen	mit	Thüringer	Mett,	Schinken,	Salami,	
Braten	oder	KäseA,	G	

pro	Hälfte	
2,80	€ 

Halbes	belegtes	Brötchen	mit	Lachs,	Forelle	oder	MatjesD,	A,	G	
pro	Hälfte	
3,80	€ 

Schnittchen	„Klassiker“	
	

Roggenbrot,	Mehrkornbrot	oder	Baguette	Brot	belegt	mit	
verschiedenen	Bratensorten,	Schinkenspezialitäten,	Mettwurst	

oder	
Salami	und	internationalen	KäsesortenA,	7,	G	

Preis	pro	½	Scheibe	Brot	
1,90	€ 

 
Schnittchen	mit	veganem	AufstrichG,J	

2,30	€	

Schnittchen	mit	Fisch	
	

Körniges	Schwarzbrot	mit	Matjes	und	ZwiebelringenD,	A	
2,50	€ 

Helles	Roggenbrot	mit	Forellenfilet	und	SahnemeerrettichD,	A,	G	
2,70	€ 

Baguette	Brot	mit	Räucherlachs	und	SahnemeerrettichD,	A,	G	
2,70	€ 

 
Wir	empfehlen	5-8	Schnittchen	pro	Person	

	

Dessert	

Mousse	au	ChocolatG	
2,60	€ 

HimbeertraumG	

2,60	€ 

Panna	Cotta	mit	FruchtsoßeG	
2,60	€ 

Eierlikör-Quarkspeise	mit	PfirsichenG,	A	
2,60	€ 

Rote	Grütze	mit	VanillesoßeG	
2,60	€ 

Vanillemousse	mit	frischen	FrüchtenG	
2,60	€ 

Schwarzwälder-KirschbecherG	
2,60	€ 

Bayrisch	Creme	mit	HeidelbeersoßeG	
2,60	€ 

Ambrosia	CremeG,	1	
2,60	€ 

TiramisuG,	A,	9	
2,60	€ 



 
 
 
 

Suppen
Griechisches	Buffet	

	

SchweinerouladeG	
gefüllt	mit	Feta	

	
Überbackenes	GyrosG	

	
Hirtenkäse	mit	Tomate	und	Zwiebeln	überbackenG	

	

Beilagen	

TsatsikiG	

Schafskäse	CremeG	

HirtensalatG	

Krautsalat		

Tomatenreis	

FladenbrotA	

	
Dessert	

	
Griechischer	Joghurt	mit	FrüchtenG	

ab	20	Personen,	pro	Person	18,80	

€ 

Hochzeitssuppe	
mit	Spargel	und	MettklößchenC,	2	

5,80	€ 

Karotten	Cremesuppe	
mit	Orange	und	IngwerG	

4,90	€ 

Tomaten	CremesuppeG	
4,90	€ 

Hausgemachte	GulaschsuppeG	
6,80	€ 

MitternachtssuppeG	
5,80	€ 

GyrossuppeG	
6,50	€ 

Eintöpfe	„wie	bei	Oma“	
	

Erbseneintopf	mit	Wursteinlage6,Se	
	5,50	€ 

Linseneintopf	
mit	Speck,	Zwiebel	und	Wursteinlage6,	2,	5,Se	

5,50	€ 

Kartoffelsuppe	mit	Wursteinlage6,	2	,	5,	Se	
5,50€ 



 
 
 
 

Schmackhafte	Braten	
	

Spießbraten	
gepökelter	Schweinebraten	mit	würziger	Kruste7	

8,90	€ 

Schinkenkrustenbraten7	
8,90	€ 

Kasseler-Braten	vom	Nacken7	
8,90	€ 

Kasseler-Braten	
mit	Rösti	Haube7,	G,	A	

9,90	€ 

Eisdorfer	Salzbraten	
mit	Braten-	oder	KäsesoßeG	

9,90	€ 

Hirtenbraten	
gefüllt	mit	Blattspinat	und	HirtenkäseG	

9,90	€ 

Tiroler	Bauernbraten	
gefüllt	mit	Schinken,	Salami,	Röstzwiebeln	und	KäseG,	3,	2,	7	

9,90	€ 

Bayrischer	Bierbraten	
in	herzhafter	Schwarzbiersoße	

9,90	€ 

Rinderschmorbraten	
in	BurgunderrahmsoßeG

	

11,90	€	

	
	

Bayrisches	Buffet	
	

½	gegrillte	Haxe7	

Leberkäs5,	6	

Münchner	Weißwürstel6	
	

Beilagen	

Sauerkraut	

ObazdaG	

BrezelnA	

Süßer	Senf	J	

ab	10	Personen,	pro	Person	14,80	€ 
 

Dessert	
	
Bayrisch	Creme	mit	HeidelbeersoßeG	

pro	Person	2,60	€ 



  
Rustikales	Buffet	

	

Kasseler-Braten	oder	Schweinebraten7	
	

Beilagen	

Sauerkraut	mit	Speckwürfel7	

Salzkartoffeln	
	

Rustikales	Wurstbrett	mit	Thüringer	Mett6,	7	
	

eingelegte	Sülze6,	7	
	

Zwiebelfleischröllchen6,	7	
	

Matjesplatte	
mit	Zwiebel	und	GurkeD	

	
Käsebrett	

mit	hausgemachtem	SchmalzG	

gemischter	BrotkorbA	

ButterröschenG	

Dessert	
	

Rote	Grütze	mit	VanillesoßeG	

ab	10	Personen,	pro	Person	18,80	€ 

 
Rinderschmorbraten	„Waidmanns	Art“	

mit	PfifferlingenG,	3	
12,90	€ 

Rinderroulade	
gefüllt	mit	Zwiebeln,	Bauchspeck	und	GurkeG,	2,	3	

2	Stück	pro	Person	13,90	€ 

Schweinegeschnetzeltes	
mit	frischen	Champignons	in	RahmsoßeG	

9,90	€ 

überbackenes	Gyros	
in	Tomatensoße	mit	Käse	überbackenG	

9,90	€ 

Schweinefilettopf	
mit	Spargel,	Brokkoli	und	Sauce	Hollandaise	überbackenG	

12,90	€ 

Schweinefiletmedaillons	
mit	frischen	Champignons	und	SahnesoßeG	

12,90	€ 

Hirschkalbsbraten	
mit	Pfifferlingsrücken	in	BurgunderrahmsoßeG,	3	

15,90	€ 



 
 

 
Beilagen	

Kartoffelgratin	(250g)	G	
3,00	€ 

Pommes	Frites	
2,50	€ 

Röstinchen	5	StückA	
2,50	€ 

Kroketten	7	StückA	
2,50	€ 

Petersilienkartoffeln	
2,50	€ 

Rosmarinkartoffeln	
2,70	€ 

Bratkartoffeln3,	7	
3,90	€ 

KartoffelklößeA	
2,80	€ 

Weinsauerkraut	
2,50	€ 

Apfelrotkohl	
2,50	€ 

Erbsen-	und	Möhrengemüse	
2,80	€ 

Speckbohnen7	
2,80	€ 

Galagemüse	
3,00	€ 

Galabuffet	

Rinderschmorbraten	„Waidmanns	Art“	G,	3	

Schweinefiletmedaillons	mit	frischen	ChampignonsG	

Beilagen	

Apfelrotkohl	
	

Galagemüse	
mit	Sauce	Hollandaise	

Petersilienkartoffeln	

KartoffelgratinG	

Gemischte	KäseplatteG	

Räucherfischplatte	
mit	SahnemeerrettichD,	G	

	
Braten-Schinken-	Platte7	

Hähnchenbrustfilet	auf	CurrysoßeG	

gemischter	BrotkorbA	

ButterröschenG	

Dessert	

HimbeertraumG	

Mousse	au	ChocolatG	

ab	20	Personen,	pro	Person	26,80	€ 



 
 

Vegetarisch	
	

	
Schnitzel-Buffet	

Panierte	SchweineschnitzelA,	G,	C	

Hähnchenschnitzel	im	KnuspermantelA,	G,	C	
	

Mini-PutenschnitzelA,	G,	C	
	

Soßen					

ChampignonrahmsoßeG	

PaprikasoßeG	

geschmorte	Zwiebeln	

	
Beilagen	

KartoffelgratinG	

KrokettenA	

RöstitalerA	

ab	10	Personen,	pro	Person	17,80	€ 

Vegetarischer	Gemüseauflauf	
mit	Käse	überbackenG	

8,90	€ 

Hirtenkäse	
mit	Tomaten,	Zwiebeln	und	Knoblauchwürfeln	überbackenG	

8,90	€ 

Vegetarischer	NudelauflaufG,	A	
8,90	€ 

 
Vegan	

	
Kartoffel-Brokkoli-Curry	mit	Kokosmilch	A	

8,90	€	

	

Gebratene	Nudeln	mit	asiatischem	Gemüse	1,5	
8,90	€	

Geflügel	 

Putenbrust	
in	Pfirsich-CurrysoßeG,	2	

9,90	€ 
&	mit	Käse	überbackenG,	2	

10,90	€ 

Hähnchenbrustgeschnetzeltes	
in	Frischkäsesoße	mit	FrühlingszwiebelnG	

10,90	€ 

Hähnchenbrustfilet	
mit	Tomaten,	Rucola	und	Mozzarella	überbackenG	

11,90	€ 

geschmorte	Entenbrust	in	Pfirsich-	OrangensoßeG	
14,90	€ 



 
 
 
 

Italienisches	Buffet	
	

Hähnchenbrustfilet	
mit	Tomate,	Rucola	und	Mozzarella	überbackenG	

	
Lasagne	

Bolognese	oder	vegetarischA,	G	

gefüllter	PizzabratenG,	7,	A	

Beilagen	

KartoffelgratinG	

Rosmarinkartoffeln	

Antipasti10	

Tomate-MozzarellaG	

SpaghettisalatG,	A	

BruschettaA	

Melonenschiffchen	mit	Parmaschinken7	

gemischter	Brotkorb	mit	CiabattaA	

Dessert	

TiramisuG,	A,	9	
	

Panna	Cotta	mit	FruchtsoßeG	

ab	20	Personen,	pro	Person	21,80	€ 

Fingerfoodbuffet	
	

Bruschetta	
mit	Tomaten-KnoblauchwürfelnA	

	
Blätterteighörnchen	

mit	Schinken-Käse-FüllungA,	7,	G,	5	
	

PizzaschneckenA,	G,	7,	5	
	

Crepésröllchen	
gefüllt	mit	Frischkäse	und	PaprikaA,	G	

Tomate-Mozzarella-SpießG		

Hähnchen-Yakitori-Spieß	auf	Gemüsesalsa,A,5	

Röstitaler	mit	Räucherlachs	und	
Sahnemeerettich,	D,	G,	A	

	
gebratene	Schweinelachsschnitzel	

auf	BauernbrotA,	C,	G	
	

Gemüsesticks	an	Kräuterquarkdip	G	
	

Frikadellenspieß	mit	Cornichons	und	
Radieschen	A,C,J	

	
Spaghettisalat	mit	Tomaten,	Parmesan	

und	Rucola	G,A	
	

Panna	Cotta	mit	Himbeersauce	
	

ab	10	Personen,	pro	Person	21,80	€	

	



	

	

	

	

	

Frühstücksbuffet	oder	Frühstücksplatte	

	
Ihr	bekommt	eine	gemischte	Brötchentüte	und	eine	

Frühstücksplatte	A	
belegt	mit...	

	
hausgemachtem	Frischkäse	G	

	
einer	Käseauswahl	G	

	
Tomate-Mozzarella-Spieße	G	

	
gekochtem	Schinken,	gefüllt	mit	Spargel	7	

	
original	Eichsfelder	Mettwurst	7	

	
Lachsschinken	7	

	
Räucherlachs	mit	Sahnemeerettich	D,G	

	
		Rührei	C	

…	mit	Bacon	7	
oder	

vegetarisch	mit	frischen	Champignons	und	Tomatenwürfeln	
	

selbstgemachte	Marmelade	2	
	

Butterröschen	G	
	

frische	Obstspieße	
	

pro	Person:	16,80	€	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

Kaltes	Festtagsbuffet	
	

Gemischte	Käseplatte	G	
	

Tomate-Mozzarella	G	
	

Räucherfischplatte	mit	Sahnemeerrettich	D,G	
	

Verschiedene	Bratensorten	7	
Gekochter	Schinken	mit	grünem	Spargel	7	

	
Roher	Schinken	mit	Melone	7	

	
Hähnchenbrust	mit	Currysauce	G	

	
Butterröschen	G	

	
Gemischter	Brotkorb	A	

	
Brokkolisalat	mit	leichter	Creme-fraiche-Marinade	G	

	
Eiersalat	mit	Ananas	und	Mais	C,J.2,5	

	
	

Ab	10	Personen	
pro	Person	18,80	€	

	
	
	
	
	
	
	



	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

Nudelbuffet	
	
	

Lasagne	bolognese	oder	vegetarischA,G	
	

	
Spaghetti	aglio	e	olio	mit	Cherrytomaten	und	RucolaA	

	

	
Ravioli	gefüllt	mit	Ricotta	und	Spinat	in	FrischkäsesauceA,G	

	

	
Tagliatelle	mit	frischen	Champignons	und	gebratenen	

RinderfiletstreifenA,G	
	

	
Brokkoli-Nudelauflauf	mit	HackfleischsauceA,G	

	
	
	

Ab	20	Personen	
pro	Person	17,80€	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

Vegetarisches	Buffet	
	

Tomate-MozzarellaG	
	

BruschettaA	
	

SpaghettisalatG,A	
	

Gemischte	Käseplatte	mit	hausgemachten	FrischkäseG	
	

Mediterranes	Ofengemüse	mit	FetakäseG	
	

Cremiger	Nudelauflauf	mit	Tomate	und	MozzarellaG	
	

Kartoffel-Gemüse-GratinG	
	

Rohkostplatte	mit	KräuterdipG	
	

Gemischter	BrotkorbA	
	

ButterröschenG	
	
	

Ab	20	Personen	
pro	Person	17,80	€	


