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Adinasts
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SAUTE DI COZZE

ZUPPA DI COZZE E VONGOLE
POLPO E PATATE

CAPESANTE GRATINATE
SALMONE AFFUMICATO AL BURRO
FORMAGGI MISTI

AFFETTATO MISTO

GNOCCO FRITTO CON CRUDO

BRUSCHETTA DELLA CASA
pomodoro, origano, basilico

10 CAPRESE DI BUFALA/BURRATA/MOZZARELLA
11 INVOLTINI DI MELANZANE

scamorza, pomodorini, grana

€
=
€
€
35
€
€
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2 pezzi €

€
€




?’Zm ﬁ male (possibilita di pasta senza glutine)

SPAGHETTI “IL PAPIRO”
scampi, calamaretti spillo e bottarga

SPAGHETTI ALLE VONGOLE

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO
pomodoro, calamari, cozze, vongole, gamberoni

LINGUINE ALL'ASTICE
pomodoro, astice, gamberetti

TAGLIOLINI NERO DI SEPPIA
gamberetti, burrata, pomodorini, granella di pistacchio

RISOTTO CON GAMBERETTI E MIRTILLI
RISOTTO Al FRUTTI DI MARE

SPAGHETTI ALLA CHITARRA
gamberetti, vongole, pomodorini gialli e zucchine

PACCHERI IL GOLFO
calamaretti, gamberetti, pomodorini freschi

10 TAGLIATELLE MARE E MONTI
gamberetti, porcini, panna

11 SPAGHETTI VONGOLE E BOTTARGA
12 LINGUINE AL PESTO DI RUCOLA E GAMBERI ROSSI
13 SPAGHETTI ALLA CHITARRA CON CACIO E PEPE

[1,2,4]

[1,14]
[1,2,14]

[1,2]
[1,2,7,8,14]
[2]

[2,4,14]
[1,2,14]
[1,2,14]

[1,2,7]

[1,4,14]
[1,2]
[1,7]
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?’Zwm t{L m (possibilita di pasta senza glutine)

14 PACCHERI €
salsiccia, porcini, olio al tartufo

15 SPAGHETTI ALLA CARBONARA specialita romana €
16 RIGATONI ALLA GRICIA specialita romana €
17 RIGATONI ALLAMATRICIANA specialita romana €
18 RISOTTO ALLA MILANESE

19 RISOTTO CON CACIOCAVALLO E SALSICCIA

20 PAPPARDELLE AL RAGU BIANCO E PORCINI

21 GNOCCHI Al 4 FORMAGGI
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Secondi di mare
FRITTO MISTO
BRANZINO ALLA GRIGLIA

ORATA O BRANZINO IN CROSTA DI PATATE

GAMBERONI SALTATI
calamaretti di spelli, fFiori di zucca

SCAMPONI E GAMBERONI ALLA GRIGLIA
GRIGLIATA MISTA DI PESCE
SPADA ALLA GRIGLIA

BRANZINO O ORATA AL FORNO
patate, pomodoro fresco, olive, carciofi

CALAMARI AFFUMICATI CON SCAMORZA

10 ZUPPA DI PESCE
pomodoro, cozze, vongole, calamari, gamberetti, pesce spada

Secounds di tevia

11 GRIGLIATA MISTA DI CARNE

12 COSTATA ALLA GRIGLIA

13 FILETTO DI MANZO A PIACERE
14 TAGLIATA DI MANZO A PIACERE
15 COTOLETTA MILANESE

16 PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA
17 SALSICCIA ALLA GRIGLIA CON PATATINE FRITTE*
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PATATINE FRITTE*
VERDURE ALLA GRIGLIA
PATATE AL FORNO

INSALATA MISTA
SPINACI A PIACERE*

Insalatosne

INSALATA MISTA CON MAIS, GAMBERETTI, RUCOLA
INSALATA MISTA CON UOVA SODE, TONNO, OLIVE
INSALATA MISTA CON MOZZARELLA, TONNO
INSALATA MISTA CON BRESAOLA, RUCOLA, GRANA
INSALATA MISTA CON TONNO, FAGIOLI, CIPOLLE




1 ANTIPASTO VEGANO MISTO
falafel con crema di sesamo e crema di melanzane

Prined péatti

1 RISOTTO
con crema di broccoli e salsiccia vegana

2 PENNE AL SALMONE VEGA

3 SPAGHETTI MANDORLE E ASPARAGI

Secondo. piatli

1 COTOLETTA VEGANA
2 HAMBURGER VEGANO







Te nostlie pigze

NORMALE
33cm

B 01 AFFUMICATA € 8,50
pomodoro, scamorza, speck

B 02 AL CONTRARIO € 10,00
meta pizza con pomodoro, gamberetti, rucola, salmone e
meta con mozzarella, scamorza, prosciutto di praga, noci

B2 03 AL FUOCO VIVO € 850

mozzarella, pomodoro secco, salamino, peperoncino, pomodorini

B8 04 AL GIGLIO £ 850

pomodoro, mozzarella, carciofi, grana, prosciutto crudo

B 05 AL PESTO E SALAME
mozzarella, pesto, zucchine, salame piccante

B 06 AL SALMONE

panna, mozzarella, salmone affumicato

# 07 ALABARDA
base margherita, gorgonzola, salamino piccante

B 03 ALLE NOCI
misto di formaggi, noci, olio di tartufo, scaglie di grana

B 09 ALL'ORTOLANA
base margherita e verdure grigliate

B 10 ALTA QUOTA
mozzarella di bufala, porcini*, bresaola, pomodoro fresco

& 11 ALTONNO
base margherita, tonno e cipolla

B 12 AMERICANO
pomodoro, mozzarella, salame piccante, funghi, cipolle

B 13 BONASSISI
pomodoro, mozzarella, pancetta, pecorino, cipolla

B8 14 BRIOSA

base margherita, champignon, prosciutto cotto, brie

B 15 BUFALINA
mozzarella di bufala, rucola, pomodorini

B 16 BUONGUSTAIO

pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, rucola, grana

B 17 CAMPAGNOLA
mozzarella, stracchino, patate, salsiccia

18 CAPPELLO DI NAPOLEONE

pomodoro, mozzarella, ricotta, salamino, mozzarella di bufala

B 19 CAPRICCIOSA € 8,50
pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofi, olive, acciughe,
capperi, origano

B 20 CARBONARA BIG € 9,00
pomodoro, scamorza, bacon, uovo, gorgonzola, cipolla

21 CHEESEBURGER € 9,00

mozzarella, salsa barbeque, bacon, cipolle, carne di manzo¥*, olive

B 22 CREMA DI BASILICO € 8,00
mozzarella, pomodoro fresco, pesto, scaglie di grana

23 CREMA DI TARTUFO € 10,00
mozzarella, crema di tartufo, scamorza, prosciutto cotto, grana

8.50
7.50
9.00
9.00
8.00
9.50
8.00
8,50
8.00
8.50
8,50
8.50

8.50
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GIGANTE
45 cm
X 4 persone

€ 25,50
€ 30,00

€ 25,50
€ 25,50
€ 25,50
€ 22,50
€ 27,00
€ 27,00
€ 24,00
€ 28,50
€ 24,00
€ 25,50
€ 24,00
€ 25,50
€ 25,50
€ 25,50

€ 25,50

€ 25,50

€ 27,00
€ 27,00
€ 24,00
€ 30,00
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[137]
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[1,47]
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[1.7]
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[1.7]
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[1,3,7]
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B 24 DELLA NONNA
pomodoro, scamorza, patate, cipolle, origano
B 25 DIAVOLINA

pomodoro, mozzarella, salame piccante, acciughe, cipolle,
peperoncino

B 26 EUREKA
pomodoro, mozzarella, salsiccia, taleggio, carciofi

B 27 FARAONE
pomodoro, ricotta, rucola, pomodoro fresco,
falafel*, tahina, peperoncino

B 28 FAST
pomodoro, mozzarella di bufala, porcini*, salsiccia

B 29 FENOMENALE
pomodoro, mozzarella di bufala, gorgonzola

# 30 FIOR DI ZUCCA
misto formaggi, fior di zucca, alici

B 31 FRIARIELLI
mozzarella, salsiccia, friarielli* (cime di rapa napoletane)

B 32 FRIARIELLI 2
mozzarella di bufala, friarielli*, acciughe, salamino piccante

B 33 FRUTTI DI MARE
pomodoro, mozzarella, frutti di mare*, prezzemolo

B 34 GUsTOSA
pomodoro, mozzarella, salsiccia, peperoni, funghi, gorgonzola

B¥ 35 LE MONDIALE

scamorza, salsiccia, porcini*, noci, pinoli, grana

B 36 LIGURE
mozzarella, pesto, patate, pinoli

& 37 LOMBARDA
pomodoro, gorgonzola, taleggio, salsiccia, origano

@ 38 MARGHERITA
polpa Mutti, fior di latte Agerola, basilico

B 39 MARGHERITA DOC
mozzarella, mozzarella di bufala, pomodorini, basilico

B 40 MONTANARA
mozzarella, formaggio, pera, noci, miele

B 41 MOUSSE
mozzarella di bufala, pere, crema di fichi, pecorino a scaglie

B 42 NAPOLI
pomodoro, mozzarella, ac

€ 24,00

€ 25,50

€ 27,00
€ 24,00

€ 30,00
€ 25,50
€ 27,00
€ 27,00

€ 30,00

[1.7]

[1,47]

[1.7]

[1.7]

[1.7]
[1.7]
[1,47]
[1.7]

[1,4,7]

€ 25,50 [1,2,4,7,14]

€ 27,00
€ 30,00
€ 25,50
€ 25,50
€ 18,00
€ 24,00
€ 27,00
€ 28,50
€ 21,00

[1.7]
[13,7,8]
[1,7,8]
[1.7]
[1.7]
[1.7]
[1,7,9]
[1.7]

[1,47]




B 43 NUOVO IMPERO € 850
pomodoro, mozzarella, verdure grigliate, salame piccante, gorgonzola

B 44 PARMIGIANA € 750
pomodoro, mozzarella, melanzane, grana

e 45 PATATINE & WURSTEL 8,00
pomodoro, mozzarella, patatine fritte*, wirstel

B 46 PRINCIPESSA 9,00
mozzarella, mela, gorgonzola

B 47 PUGLIESE 7.50
pomodoro, mozzarella, olive, cipolle

- 48 QUATTRO FORMAGGI 7.50
mozzarella, gorgonzola, taleggio, fontina

B 49 QUATTRO STAGIONI 8,00
pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofi, olive

B 50 RADICCHIO & ZOLA 8,50
mozzarella, radicchio, gorgonzola

51 RADIUS € 10,00
mozzarella di bufala, salsiccia, carciofi, gorgonzola, salsa di tartufo

B 52 rRICCA € 10,00

pomodoro, mozzarella di bufala, melanzane, pancetta, scaglie di grana

B 53 ROMANA € 750
pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi

- 54 ROMEO & GIULIETTA
mozzarella, taleggio, porcini*, speck, peperoncino, rucola

B 55 RUCOLA & GAMBERETTI
pomodoro, mozzarella, rucola, gamberetti

B 56 SICILIANA
pomodoro, acciughe, capperi, olive

B 57 SNOW BOARD
base margherita, gorgonzola, wiirstel, tonno, grana, tabasco

58 SUBLIME
patate, salsa tartufata, mozzarella di bufala, porcini*

B 50 TEDESCA
pomodoro, mozzarella, wirstel, funghi, cipolle

B 60 TRICOLORE

mozzarella, pomodorini, zucchine grigliate, salamino piccante

B 61 VALTELLINA 2
mozzarella, rucola, bresaola, scaglie di grana

B 62 VIP CON SALSICCIA
pomodoro, mozzarella di bufala, salsiccia, rucola

B 63 vIP
pomodoro, mozzarella di bufala

- 64 ZUCCHINE & GAMBERETTI
mozzarella, pesto, zucchine, gamberetti
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NORMALE ABBONDANTE

MARGHERITA € 5,00 £ 6,50
FARCITA (2 ingredienti) £€ 6,50 € 8,00
MARGHERITA teglia € 25,00

FARCITA (2 ingredienti) teglia € 35,00
** allergeni a seconda della scelta

Suuttani

B FRUTTARIANA NORMALE € 9,50 [1,7]
meta pizza con pomodoro, verdure grigliate e meta pizza con verdure alla caponata




Pizze gowumnel

B 100 ACQUA MARINA € 11,00
fior di latte, ricotta, pistacchio, salmone affumicato

B 101 BOLOGNA € 11,00
fior di latte, mortadella, pistacchio, burrata

. 102 BRESAOLA E NOCCIOLA £€ 11,00
fior di latte, bresaola, stracciatella, pomodorini gialli, nocciola

# 103 DELICATA € 11,00
mozzarella di bufala, burrata, pomodorini gialli, pesto fatto in casa

# 104 DELIZIOSA € 11,00
fior di latte, porcini*, stracciatella, crudo di Parma, pistacchio

B 106 FATTORIA € 11,00
fior di latte, philadelphia, miele, gorgonzola, speck, noci, stracciatella

107 FELICITA € 12,50
meta margherita con spianata, melanzane fritte,
meta a panino con insalata, crudo, burrata, mandorle

B 108 1 SOGNI € 11,00
fior di latte, salsa tartufata, fior di zucca, stracciatella

B 109 LUCULLIANA € 11,00
polpa Mutti, fior di latte, ‘'nduja, bacon affumicato, cipolle di Tropea

# 110 NERO € 11,00
fior di latte, coppa, pomodorini secchi, burrata, pistacchio

B 112 SALSICCIA E FUNGHI € 11,00
provola d’Agerola, salsiccia, funghi, pomodorini gialli, burrata

NORMALE
33 cm

B 113 SOLEMIO € 11,00
provola d’Agerola, cotto, pomodorini gialli, mozzarella di bufala a crudo

B 114 SPECK E NOCI € 11,00
polpa Mutti, fior di latte, noci, mascarpone, speck

B 117 VOGLIA BELLA € 11,00
fior di latte, marmellata di Fichi, scaglie, brie,
stracciatella, fili di peperoncino

GIGANTE
45 cm
X 4 persone

€ 33,00
€ 33,00
€ 33,00
€ 33,00
€ 33,00
€ 33,00

€ 33,00
€ 33,00
€ 33,00
€ 33,00
€ 33,00
€ 33,00

€ 33,00




CALZONE VEGA 2
sugo, mozzarisella, carciofi, funghi, melanzane fritte

CALZONE VEGA 3
sugo, strachicco, friarielli, patatine fritte, pomodori secchi

VEGA 4 STAGIONI
polpa Mutti, mozzarisella, vega cotto, funghi, carciofi, olive

VEGA AL TONNO

pomodoro, mozzarisella, tonno vega, cipolla

VEGA ALLE NOCI
misto di formaggio vega, noci, olio tartufato

VEGA ANIMALI FANTASTICI
polpa Mutti, mozzarella vega, salsa tartufata, porcini*

VEGA BOLOGNA
mozzarella vega, vega Bologna, granella di pistacchio

VEGA DEL NONNO
pomodoro, stracchino, patate, cipolle, origano

VEGA DELICATA € 9,50
mozzarella vega, pesto vega, pomodorini gialli, pistacchio, vega, salmone

VEGA DESIRE € 9.50
vega formaggio fume, porcini, vega speck, pomodorini gialli

VEGA ESSERE ANIMALE £€ 9,50
pomodoro, funghi, carciofi, pomodorini secchi, vega wiirstel, rucola

VEGA FARAONE € 9,50
mozzarisella, rucola, pomodoro fresco, cipolle, falafel, tahina

VEGA FIORI DI ZUCCA 9.50
vega mozzarella, fior di zucca, zucchine fritte, vega pancetta

VEGA FRIARELLI
mozzarisella, friarelli, olive, pomodori secchi, noci

VEGA GENOVESE
pomodoro, patate, vega pesto, formaggio violife

VEGA KEBAB
mozzarisella, cipolla, insalata, kebab di soia, ketchup

9.50
9.50
9.50

9.50

9.50

9.50

9.50
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VEGA MOUSSE
mozzarisella, pera, marmellata di fichi, noci

VEGA ORTOLANA
pomodoro, mozzarisella, zucchine, melanzane, peperoni grigliati

VEGA PESTO E SALAME

vega mozzarella, vega pesto, vega salame, zucchine

VEGA ROSSANA
pomodoro, mozzarisella, friarielli, porcini*

VEGA RUCOLA GAMBRETTI
pomodoro mozzarisella, rucola, scampi vega

VEGA SALAME

pomodoro, mozzarisella, salame vegano

VEGA SALMONE
mozzarisella fume, rucola, vega salmone

VEGA SALSICCIA
pomodoro, mozzarisella, vega salsiccia, fagioli, cipolla

VEGA SPECIALE

mozzarisella, friggitelli, pomodori secchi, olive nere, peperoncino

VEGA SPECK
pomodoro, mozzarella violife, funghi, vega speck

VEGA VALTELLINA
polpa Mutti, mozzarisella, rucola, vega bresaola, scaglie

VEGA WURSTEL PATATINE

pomodoro, mozzarisella, wiirstel vegani, patatine fritte

PIZZE GLUTEN FREE
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Bevande

ACQUA NATURALE O FRIZZANTE 1,50
ACQUA NATURALE O FRIZZANTE 2,00
2,00

BIBITE IN BOTTIGLIA 2,50
Fanta - Sprite - Coca Cola Zero - Coca Cola

BIRRE IN BOTTIGLIA 3,00
Poretti rossa - Menabrea - Heineken - Ichnusa - Leffe - Moretti

BIRRE IN BOTTIGLIA 3.50
Corona Extra - Tennent’s - Ceres - Beck’s

BIRRE IN BOTTIGLIA 4,00
Messina - Ichnusa non filtrata

BIRRE IN BOTTIGLIA 4,00
Peroni - Menabrea - Heineken - Beck's - Moretti - Kapuziner

BIRRE IN BOTTIGLIA 5,00
Ichnusa

BIRRA MORETTI 0% ALCOL 3,50

BIRRA GLUTEN FREE 4,00
daura - premium - peroni - theresianer

Bivee alla spina

MEDIA
5,00
6,00

AMARI E LIQUORI
LIQUORE ESTERO

CLASSICO BIO + £ 1,50
lievito madre biologico lievito madre

KAMUT + € 1,50 INTEGRALE + € 1,50
biologico senza lievito biologico macinato a pietra

MULTICEREALI + € 1,50 PLATANO FRESCO + € 2,00
biologico, lievito madre, con semi di papavero senza farine e lievito, adatto ai celiaci

FARINA DI CANAPA + € 2,00 FARRO INTEGRALE + € 1,50
lievito madre biologico, lievito madre

SENZA GLUTINE + € 1,50 CARBONE VEGETALE + € 1,50
adatto ai celiaci, lievito di birra altamente digeribile, lievito madre

Tutte le nostre pizze sono realizzate solo con polpa di pomodoro MUTTI,
mozzarella fiordilatte e provola affumicata di Agerola e bufala campana DAP




~ SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERA .
rtic olari intolleranze o allergie di fianco alla descrizione di ogni piatto troverete il numero dell’a ler
di dubbi vi preghiamo di chiedere al nostro personale che sara a vostra disposizione per qualsiasi ¢
(Reg. UE 1169 del 2011).

CEREALI CONTENENTI GLUTINE - cereals with weat (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati) e
prodotti derivati, tranne: sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio; malto destrine a base di grano; sciroppi
di glucosio a base di orzo; cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l'alcol etilico di origine agricola.

CROSTACEI - crustacens e prodotti a base di crostacei.

UOVA - eggs e prodotti a base di uova (sono comprese le uova di tutte le specie di animali ovipari).

PESCE - fish e prodotti a base di pesce, tranne: gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o
carotenoidi; gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino.

ARACHIDI - peanuts e prodotti a base di arachidi.

SOIA - soya e prodotti a base di soia, tranne: olio e grasso di soia raffinato; tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo
D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di soia; oli vegetali derivati
da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia; estere di stanolo vegetale prodotto da steroli do olio vegetale a base di
soia.

7. LATTE - milk e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne: siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati
alcolici, incluso l'alcol etilico di origine agricola; lattiolo. (sono compresi latte bovino, caprino, ovino, e ogni tipo di
prodotto da essi derivato).

8. FRUTTA A GUSCIO - nuts vale a dire: mandorle (Amigdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci (Juglans regia),
noci di acaqiu (Anacardium occidentale), noci di pecan [Carya illinoiensis(Wangenh) K. Koch], noci del Brasile (Bertholletia
excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia) e i loro prodotti, tranne
per la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origine agricola.

SEDANO - celery e prodotti a base di sedano.

10. SENAPE - mustard e prodotti a base di senape.

11. SEMI di SESAMO - sesame e prodotti a base di semi di sesamo.

12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI - solphur dioxide and sulphites in concentrazioni superiori @ 10mg/kg o 10mg/I
espressi in termini di SO2 totale da calcolarsi per i prodotti cosi come proposti pronti al consumo o ricostituiti
conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.

13. LUPINI - lupins e prodotti a base di lupini.

14. MOLLUSCHI - mollusc e prodotti a base di molluschi.

»
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. Prodotti di origine surgelata o congelata Le immagini inserite sono solo a scopo illustrativo

( coperTo € 2,00




