
Bonjour,

Veuillez trouver ci-joint nos diflérents menus et tarifs de location. fl convient defaire un menu

commun pour l'ensemble des convives ( souf régime alimentoire porticulier).
Nous disposons d'un extérieur mis à disposition pour le vin d'honneur, selon lo solle choisie (ordin
ou terrosse), en cos de mouvois temps il se foit dons lo solle du repos.
Nous ne foisons pos de locotion de solle sons lo prestotion du repos.
Le prix de lo locotion inclut tout le motériel (tobles, choises, ménage...). Vous avez occès à lo solle
lo veille de 18h30 à22h environ pour votre décorotion.
Tout repos onnulé 48h ovont jusgu'ou jour même sero focturé.
Vous ovez lo possibilité de « tester » le menu en nous prévenant plusieurs jours ovont (menu

facturé ovec 30 %de remise).

Lo fin desoirée est de 4h du motin moximum (plus personne dons les lieux, DJ inclut s'ily en o 1).

Le droit de bouchon e-st de 5€ sur le Chompogne et le Pétillont (10€ pour I Mognum).
Il y o 2 hôtels à 400 m du restouront (B&B et Componile).

N'hesitez pos à revenir vers nous pour toute guestion, ou si vous souhoitez visiter les lieux, sur
rendez-vous. Merci.



Pour Morioges et Repos de Fêtes

Locoti on de lo salle << 5t Jocgues » : 75É,TTC

Locati on de Io solle << Cherninée >> : 900 € TTC

Locotion de lo solle << Chapelle >> : 1100 € TTC

(Tables, chaises, vaissel le)



Formule Vin d'honneur : 15€00 TTC
t Verre por Personne : Punch ou Jus de Fruits

Poin Surprise : 2 Variétés de Toosts

1 lütini Brochette Choude : Une Gombos

I Verrine Mousseline de Betteîove et Fromoge Blonc

tVerrine Rillettes de Thon et Tomote 5échée

? Gougères

1 Acro de Morue

Toost deFoie6ros

Ploncho de Saumon Fumé et Toost

Huître No3

Ponier de Légumes Frois

Brochette de Magret de Conord
Poin Surprise : 2 toosts supplémentoires
1 Mini Brochette Choude : Pruneoux lLard
tVerrine Mousse de Soumon Fumé et Fines Herbes
1 Mini Cuillère Chutney de Pommes et Foie Gras
t Gougère à l'Emmentol
t Acro de Morue
LVerre de Punch

Options en sus de Io Formule
?Og/personne t 6€00 ttc

ZOg/personne : 4€00 ttc

2€5O ttc l'Huître

t2€5O ttc/kg

3€00 ttc
2€5O ttc
2€00 ttc
2€00 ttc
?€50 ttc
1€50 ttc
1€50 ttc
4€00 ttc



MENU ,UIARIAGE A 58 € TTC
Punch et ses 2 Amuse-bouche

*0*

Foie Gros de Conord ou Souternes et son Chutney de Pommes

Ou

Soint-Jocgues Snacké,es ou Beurre Blonc et Mousseline de Pototes douces

t0*

Filet de Bæuf à lo Ploncho ou Jus de Truff e (aupplément : 5€)

Ou

Gigotin d'Agneau Cuit en Bosse Tempéroture ou Jus d'Herbes
Ou

Tournedos de Conord FarceFine, Crème deFoie Gras

Gorniture i

Fton deLégumes ou Piment d'Espelette et Pommes deTerre « Grenoilles >>

*i*

Dessert à Choisir Pormi Nos Gâteoux Moison

{.0*
Caf é, Connelé

*0{.

VIN

1 Bouteille de Bordeaux Pour 3



MENU AAARTAGE A 68 € TTC
Punch et ses 2 Amuse-Bouche

*0*

Foie Gros de Canord au Souternes
et son Chutney de Pommes

Ou

Superposition d'Avocot, Tomote, Crobe, Emincé de Homord,
Crème Foueltée oux Herbes

*o*

Filet de Bæuf à lo Ploncho, Souce Foie Gras
Ou

Filet de Canette ou Jus de Truff e

Garniture:
Flon de Légumes ou Piment d'Espelette et Pommes de Terre « Grenailles >>

*l*

Camembert et 5t Nectoire sur Solode

*o*

Dessert à choisir pormi nos Gôteoux Moison

*0*

Cofé, Cannelé

*l*
Vin

êroves (1 Bouteille pour 3)

æN



A^ENU AAARTAGE A 8? € TTC

Punch et ses 2 Amuse-Bouche

* 0.1.
Dégustotion de Foie 6ros :

L'un au Lillet Rouge, l'outre au Souternes, Chutney de Pommes

Ou

Noix de 5t Jocgues à lo Ploncho,

Risotto de Pommes deTerre et Cèpes

*0*
Pouse Digestive*t*

Filet de Bæuf à lo Ploncho et son Jus deTruff e
Ou

Noix de Mogret de Canard du Sud-Ouest Souce Aigre-douce et Roisins

6orniture :

Flon de Légumes ou Piment d'Espelette et Pommes deTerre « Grenailles >>

*0*
Camembert, Brie de Meoux et 5t Nectoire sur Salade

*0*
Dessert à choisir pormi nos Gâteoux Moison*t*

Cof é, Cannelé

VIN
Pessoc Léognan: 1 Bouteille pour 3



Carte des êâteaux illaison
(1 seul Gâteau pour l'ensemble des convives)

Fromboisier

Froisier (Suivant Saison)

Entremet oux 3 Chocolots

Entremet Exotigue (Passion, AÂangue)

Entrem et Citron Vert / Fromboise

Omelette Norv égienne

Nougot Glacé oux Cocohuètes ( individuel)

Opéro


