
 

Menu’ 

Il Pellicano offre a tutti i propri clienti un’ampia scelta di piatti. 

Si passa dagli antipasti di mare alle bruschette, da un primo piatto casereccio alla pizza, per 

proseguire coi secondi di carne e pesce, per finire coi dolci fatti incasa. 

Da Il Pellicano puoi trovare anche pasta, pizza, dolci e birra senza glutine (per celiaci). 

ANTIPASTI 
Antipasto di montagna con assortimento di formaggi, salumi e confetture 

Bresaola, rughetta e grana 

Bruschetta della casa 

Bruschetta pomodoro e rughetta 

Patata farcita 

Supplì 

Prosciutto e bufala 

Prosciutto e melone 

Sautè di molluschi 

Fantasia di mare 

PRIMI PIATTI 
Terra 

Tonnarelli all’Amatriciana con guanciale croccante 

Lasagna al ragù di manzo 

Fettuccine tartufo e asparagi 

Fettuccine ai funghi porcini* 

Gnocchi al burro e salvia 

Gnocchi ai quattro formaggi 

Mare 

Gnocchi con bocconi di spada, melanzane e menta  

Spaghetti allo scoglio 

Risotto alla pescatora 

Risotto alla crema di scampi 

Tonnarelli scampi e limone 



Ravioli di pesce con boccincini di spigola e pachino 

Paccheri con crudo di gamberi, lime e pachino 

Calamarata al pesto con calamari, cozze e pecorino  

Linguine all’astice 

SECONDI PIATTI 
Terra 

Bistecca al radicchio del Nord con bacon sfumato al vino bianco 

Bistecca al roquefort 

Straccetti ai funghi porcini* e rucola 

Filetto al pepe verde 

Filetto ai porcini* 

Tagliata di manzo al sale con radicchio e patate al forno (min 2 pers.) 

Scamorza a scelta (prosciutto, porcini* o radicchio) 

Steak Tartare (battuto al coltello di filetto; lavorato a vista) 

Mare 

Rombo in crosta di patate 

Calamari gratinati 

Spiedini di pesce (crostacei e mollusci) 

Mazzancolle 

Spigola 

Orata 

Gallinella infornata con porcini* pachino e patate 

Spada alla Messinese 

I piatti surgelati sono contrassegnati come da specifica di legge dall’asterisco (*) 

CONTORNI 
Insalata mista 

Patate al forno 

Carciofi alla romana 

Cicoria 

Insalata capricciosa     

Radicchio al forno 

PIZZERIA AL FORNO A LEGNA 
Pizza margherita (pomodoro, mozzarella e basilico)  

Pizza bella Napoli (pomodoro, mozzarella e alici) 



Pizza alla marinara (pomodoro, origano, aglio e olio)  

Pizza capricciosa (pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto e carciofini)    

Pizza al prosciutto (pomodoro, mozzarella, e prosciutto) 

Pizza alla diavola (Salame piccante e peperoncino)  

Pizza al fumo (scamorza affumicata e bacon) 

Pizza alla norcina (pomodoro, mozzarella e salsiccia)  

Pizza con funghi (pomodoro, mozzarella, e funghi)  

Pizza campagnola (pomodoro, mozzarella, asparagi e uovo cotto al forno) 

Pizza con cipolla rossa (pomodoro, mozzarella, cipolla rossa) 

Pizza al mais (pomodoro, mozzarella e mais)  

Pizza al salmone (pomodoro, mozzarella e salmone)  

Pizza ai frutti di mare (pomodoro e frutti di mare)  

Pizza con tonno (pomodoro, mozzarella e tonno)  

Pizza al gorgonzola (pomodoro, mozzarella e gorgonzola)  

Pizza ai quattro formaggi (mozzarella, gorgonzola, scamorza ed emmental)  

Pizza “della casa” (bacon, pomodoro pachino e mozzarella)  

Pizza con rucola (mozzarella e rucola)  

Pizza con radicchio (mozzarella, radicchio e parmigiano)  

Pizza al Pellicano (mozzarella, alici, melanzane e pomodoro fresco) 

Pizza al gorgonzola e rucola (rucola, mozzarella e gorgonzola)  

Pizza ai peperoni (peperoni, olive, mozzarella, pomodoro e basilico)  

Pizza primavera (pomodoro sammarsano, basilico e mozzarella)  

Pizza ai porcini* (mozzarella e funghi porcini)  

Pizza norcina e radicchio (pomodoro, mozzarella, salsiccia, radicchio) 

Pizza alle verdure (mozzarella e verdure miste)  

Pizza boscaiola (pomodoro, mozzarella, funghi e salsiccia)  

Pizza ai fiori di zucca (mozzarella, alici e fiori di zucca)  

Pizza wurstel (pomodoro, mozzarella e wurstel)  

Calzoni 

Calzone con prosciutto  

Calzone del norcino  

Calzone ai funghi  

Crostini 

Crostino al prosciutto  

Crostino alle alici  



Crostino al tonno 

Crostino ai funghi    

Crostino al salmone     

Focacce 

Focaccia con prosciutto e grana  

Focaccia con bresaola, rucola e grana  

Focaccia con rucola e pomodoro fresco  

Focaccia con prosciutto e rucola  

Focaccia caprese  

DESSERT 
Millefoglie alla crema chantilly servito con frutti di bosco cioccolato Valrhona e caramello al Gran 

Marnier 

Tiramisù con marsala Vecchio Samperi e pepite di cioccolato 

Semifreddo al bacio Perugina servito con panna e granella di nocciole Giffoni 

Mousse al cioccolato Barry Calebeau    

Semifreddo al pistacchio di Sicilia    

Panna cotta servita con frutti di bosco cioccolato Valrhona e caramello di Gran Marnier 

Morbido caldo al cioccolato gianduia con panna e lamine di mandorla 

Crema catalana 

Gauffre di Bruxelles 

Trionfo di frutta fresca con mandorle, noci e pistacchi    

Gelato al limone     

Gelato al cocco 

Tartufo bianco o nero 

Dolci per i più piccoli 

CUCINA CELIACA 
La lavorazione dei prodotti senza glutine è presente in pizzeria, in cucina ed in pasticceria. 

Tutti i prodotti vengono accuratamente contrassegnati da una bandierina che li distingue. 

Per maggiori informazioni visitate questa pagina, o chiedete al nostro personale nel ristorante che 

sarà a vostra disposizione  
 

http://www.ristoranteilpellicano.com/specialita/senza-glutine-celiachia-roma/

